
H O T E L  W I T E K

Przy j ę c i e

Wes e l n e



O Nas
Ponad 20  letnie  doświadczenie  w organizacj i  wesele  
i  przyjęć  na  najwyższym poziomie ,  wykwal i f ikowana
kadra  a  przede wszystkim doskonała  lokal izacja  to  

ty lko ki lka  powodów dla  których warto nam zaufać .
Bogata  oferta  pozwala  na  ułożenie  menu weselnego

zgodnie  z  Państwa preferencjami .   

Zapraszamy do zapoznana s ię  z  ofertą  Hotelu  Witek .



W e s e l e  w  
H o t e l u  W i t e k



C e n n i k  S a l  W e s e l n y c h

SALA
SALA

KOMINKOWA
SALA

  NATURA
WITKOWA

 CHATA

ILO�� OS�B DO 60 OS�B  DO 130 OS�B  DO 120 OS�B 

DZIE�
TYGODNIA Pt Sob

Nd-
Czw

Pt Sob
Nd-
Czw

Pt Sob
Nd-
Czw

2024r 2000 3000 Do ind.
ustalenia 3000 5000 Do ind.

ustalenia 4000 6000 Do ind.
ustalenia

2025r 2500 3500 Do ind.
ustalenia 4000 6000 Do ind.

ustalenia 5000 7000 Do ind.
ustalenia

CENA
OBEJMUJE

Przywitanie  chlebem i  solą
Uroczysty  toast  
Podstawowa dekoracja  sa l i
(obrusy ,  b ia łe  serwetki )  
Profes jonalna  obsługa  kelnerska
Kącik  zabaw dla  dziec i
Pokój  o  podwyższonym
standardzie  dla  nowożeńców
Bezpłatny parking dla  gości
weselnych
Degustacja  menu
Dekoracja  z  g ir land

     (Witkowa Chata)  

Promocja  na  wynajem sa l i  n ie  obowiązuje  w dni  świąteczne oraz  sy lwestra .



Wynajem altanki  
1500 z ł  /2024
2000 z ł  /  2025

w cenie
Przygotowanie  terenu
Stół  z  obrusem
Krzes ła  do ceremoni i  do 50  szt .
Bia ły  dywan
Nagłośnienie

Zorganizowanie ceremonii ślubu i przyjęcia weselnego w plenerze
cieszy się coraz większą popularnością wśród Nowożeńców. Piękno

otaczającej przyrody i bliskość natury wprawia w niesamowity
nastrój i na długo pozostaje w pamięci. Jeśli Waszym marzeniem

jest ślub w otoczeniu lasów i łąk, w uroczej i romantycznej scenerii
z dala od zgiełku miasta, zapraszamy do zorganizowania ceremonii
i przyjęcia na łonie natury, na terenie Hotelu Witek. Piękny ogród
ze spacerowymi alejkami, wyjątkowa altana ślubna i niesamowity

widok na pobliskie pola i lasy czeka na Młodą Parę i jej Gości. 

Ś l u b  w  p l e n e r z e

C e r e m o n i a  z a ś l u b i n  w  o g r o d z i e



PAKIET BRĄZOWY SREBRNY ZŁOTY DIAMENTOWY

2024r 359 389 439 469

2025r 399 439 479 529

Menu serwowane
(zupa, danie główne, deser) 
Dwie ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane

Menu serwowane
 (przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - do obiadu
Lane piwo - bez ograniczeń

Menu serwowane 
(przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Słodki stół
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - bez
ograniczeń
Lane piwo - bez ograniczeń

Menu serwowane 
(przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Słodki stół
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - bez
ograniczeń
Lane piwo - bez ograniczeń
Profesjonalna obsługa barmańska
(5  drinków alkoholowych,
2  bezalkoholowych)

C e n n i k  M e n u

Menu dziecięce :  0-3  lat  grat i s ,  3 -9  lat  -
50% wybranego menu
Istnie je  możl iwość  zamówienia  dań w
wers j i  VEGE



PRZYSTAWKI 
Carpaccio  z  kolorowych buraków
Płatki  kurczaka/  że l  mango/  cherry  conf i t
Terr ina  z  koziego sera/  kurki  marynowane/  szynka parmeńska

 ZUPA
Krem pomidorowo-paprykowy/  pesto  bazyl iowe/  feta
Rosół  domowy/ makaron
Krem z  pora/  ol iwa pietruszkowa/  bia ły  sezam

DANIE GŁ�WNE
Rolada z  indyka ze  szpinakiem/ sos  śmietanowo-ziołowy/  puree
ziemniaczane/  sa łatka  z  ogórków na kwaśno
Rolada wieprzowa faszerowana pieczonymi
warzywami/gnocchi/  surówka z  czerwonej  kapusty
Pol iczko wołowe/  palona pietruszka/  jarmuż
śmietanowy/ziemniak

DESER
Beza/mascarpone/  sos  owocowy 
Puchar  lodowy z  owocami sezonowymi 
Creme brulee

MENU DZIECIĘCE

ZUPA
Rosół  z  makaronem

DANIE GŁ�WNE
Str ipsy  z  kurczaka /  frytki/  surówka z  marchwi  

lub
Dorsz  w panierce  panko /   f rytki  /  marchewka z  groszkiem

DESER
Puchar  lodowy z  owocami sezonowymi

DANIE CIEPŁE
Naleśniki  na  s łodko

M e n u  d o  w y b o r u



BUFET ZIMNY
Deski  serów żółtych z  winogronami
Szynka wieprzowa w całośc i
Patera  mięs  pieczonych i  kabanosów
�ledzie  po kaszubsku
�ledzie  w śmietanie  z  jabłkiem
Mini  sa łatka  z  gr i l lowanym Hal loumi i  warzywami
Mini  sa łatka  grecka
Sałatka  z  gr i l lownym kurczakiem
Sałatka  jarzynowa 
Quiche z  karmel izowana cebula  w winie
Kiełbasy  podsuszane
Tymbal iki  drobiowe
Ciastka  i  paluchy francuskie  ze  szpinakiem
Sosy :cumberland/  czosnkowy/  v inegret
Pieczywo
Owoce

M e n u  d o  w y b o r u

I  DANIE CIEPŁE
Dorsz  na  puree  z  z ie lonego groszku i  mięty/  z iemniaki
pieczone/mix sa łat/  pomidorki  koktaj lowe/  ocet  balsamiczny 
Kark wieprzowy/  kluski  ś ląskie/  surówka z  czerwonej  kapusty
Kurczak Supreme/  puree  tymiankowe/  gr i l lowane warzywa

II  DANIE CIEPŁE
Strogonov wołowy
Bogracz  drobiowy/  zacierka/  warzywa
Kwaśnica/  żebra  wędzone/  z iemniaki  pieczone

III  DANIE CIEPŁE
Barszcz  czerwony/  krokiet/  kapusta  z  grzybami
Barszcz  czerwony/  krokiet/  mięso  
Żurek/  bia ła  k ie łbasa/  grzyby



O b s ł u g a  b a r m a n s k a *

CENA 

ILO��
OS�B 

DRINKI WHISKY* 
KEGA

PIWA 20L

40 - 59 3000/3500 500/650

400/450
60 - 79 3400/4000 650/800

80-99 3800/4400 800/950

100-120 4200/4800 900/110

DO WYBORU:
5  DRINK�W ALKOHOLOWYCH:

Aperol  Spritz
Blue  Lagoon
Brumble  
Cuba Libre  
Cosmopol i tan
Gin f izz  
Mohito  

2  DRINKI BEZALKOHOLOWE 
Blue Lagoon 
Mohito  
Pina  Colada 
Porn star  mart ini  
Sex  on the  beach

Negroni 
Paloma 
Passoa Sprite
Porn Star Martini
Sex on the beach 
Six Cycle 
Tequila Sunrise

*Pakiet dodatkowy 2 drinków z whisky

Usługa zawarta w Pakiecie Diamentowym*



D o d a t k o w o

Wiejski  s tół  3500 z ł  na  rok 2024 /  4000 z ł  na  rok 2025
Słodki  s tół  40  z ł/os .  w 2024 /od 45  z ł/os .  w 2025
Dodatkowe menu gr i l lowe od 110  z ł/os . -  2024   130  z ł/os . -  2025
Profes jonalna  obsługa  barmańska od momentu wejśc ia  na  sa lę

     do  godziny 2 :00  (  5  dr inków do a lkoholowych do wyboru oraz  
     2  dr inki  bezalkoholowe.

Usługa  f lorystyczna -  wycena indywidualna
Animator ,  opiekun dla  dziec i  –  wycena indywidualna  
Możl iwość  wybrania  kolorowych obrusów za  dopłata
Specja lne  ceny noclegów dla  gości  weselnych
Brak opłaty  korkowej



S ł o d k i  s t ó ł  

Ciasto Sernik Czernichowski
Ciasto krojone Orzechowiec

Ciasto krojone Malinowa chmurka
Ciasto cappucino - kokos

Mono porcja kula jagodowa 
Mono porcja kula pistacjowa 

Mono porcja rokitnik 
Mono porcja serduszko 

Mono porcja czekoladowo-wiśniowy duet
Mono porcja pistacja z różą

Mono porcja deser owocowy w kubeczku
Mono porcja tiramisu w kubeczku

Babeczki z owocami 
Mini musy owocowe w kubeczku 2 rodzaje

Deser panna cotta / creme brulle 
Mix kruchych ciasteczek

Mini bezy / Kolorowe pianki
Rogaliki kruche 

 40 zł/os. w 2024  
45 zł/os. w 2025



Z a p r a s z a m y  

d o  k o n t a k t u  

+48 12  66  23  500

hotel@hotelwitek .com.pl

https : //www.hotelwitek .pl/

Handlowców 14 ,  32-085  Modlniczka ,  
Kraków,  Polska

H O T E L  W I T E K

tel:+48126623500
mailto:hotel@hotelwitek.pl

