1EE

hotel

Serdecznie zapraszamy do organizacji Wigilii firmowej w
naszym hotelu. Oddajemy do Panstwa dyspozycji restauracje
lub jedna z naszych sal na wytacznosSc.

Na tg szczegolnag chwile polecamy zwilaszcza dwie nasze sale
z naturalnym kominkiem: Sale Kominkowa oraz Salon VIP.
Dla bardziej licznych przyjec polecamy Witkowg Chate i Sale
Natura.

Zapraszamy!



~- MENU I: 110zl / 0s. - DO WYBORU

Zupa grzybowa

z lazankami i oliwa truflowa

Barszcz czerwony

z uszKkami z nadzieniem grzybowo warzywnym

Panierowane dzwonko z Karpia

7z puree ziemniaczanym i surowka z Kiszonej Kapusty

Rarp saut¢

w sosie Veloute z Kulebiakiem z Kiszona Kapusta i grzybami

Picernik

7z morelami w winie, ziemia czekoladowa i sliwka
Makowiec

7 bajaderka w kokosie i sosem Advocalt

~ MENU II: 140 zl / 0s. - DO WYBORU

Sledz

z piecczonym jablkiem, Kwasna smictana i salatka ziemniaczana
7 SOrczycq,

Tatar ze Sledzia

carpaccio z ziclonego ororka / sos limonkowo jogutowy /
pumpernikiel

Barszcz czerwony

z uszKami z nadzieniem grzybowo-warzywnym
Zupa grzybowa

7 lazankami i oliwa truflowg

Panierowane dzwonko z Karpia

7 puree ziemniaczanym i surowka z Kiszonej Kapusty

Rarp sauté

w sosice Veloute z kulebiakiem z Kiszona Kapusta i grzybami

Sernik

z rodzynkami i marmolada rozana

Picernik

7z morelami w winie, ziemia czeckoladowa i sliwka




~ MENU III: 180 zl / 0s. - DO WYBROU

Gravlax z lososia

7 purce selerowym i Kaparami
Tatra szpinakowa

7 twarozkiem

Rrem z grzybow

z zacierka i ziemia z jarmuzu
Zupa rybna

7 Kluseczkami kKladzionymi

Piers KaczKi

7 Kasza gryczana, puree z Kapusty czerwonej

i sosem jablkowo-cynamonowym

Skoki z krolika

w sosie Smietanowo-warzywnym na Kaszotto grzybowym

Sernik

z rodzynkamii marmolada rozanag
Ciasto marchewkowe

7 bakaliami i sosem czekoladowym

- NAPOJE -
W cenie kazdego menu oferujemy wode

Dodatkowo proponujemy:

Rompot z suszu: 10 71l / os.

Rawa, wybor herbata bez limitu, : 15 z1 /os.
Grzane wino: 20 zl /os

Wybor napojow gazowanych: 25 zl /os.

Oferta obowiazuje od 10 os.

Wszystkie ceny podane w ofercie sa cenami
netto, nie zawieraja cen wynajmu sali




J@@@ bufelewa

~- MENU BUFETOWE I: 120 zl/os. -

Barszcz bialy z podgrzybkami
Barszcz czerwony na zakwasie solo
Dzwonko z Karpia w panierce Panco
Schab sous-vide w sosie Demi glace
Pierogi z Kapusta i grzybami z cebulka
ZiemniakKi pieczone z rozmarynem
Gnocchi w pesto bazyliowym

Tarte buraki z chrzanem
Surowka z Kapusty Kiszongj
Surowka 7z selera z miodem

Kkeks 7z bakaliami
Makowiec

~- MENU BUFETOWE II: 150 zl/os. -

Barszcz czerwony Kiszony z uszkami
Rrem grzybowy po prowansalsku
DzwonkKko z Karpia soute w sosie
Kaparowym

Wolno gotowana szynka w sosic
neapolitanskim

Pierogi z Kapusta i grzybami z cebulka
Pierogi z serem i cebulka

Ryba po grecku na ostro

Rapusta z grochem

Ziemniaki opickane

Rapusta czerwona z octem jablkowym
Buraki z miodem i tabasco
Scler ze sliwka

Sernik
Makowiec
Tarty z owocami sezonowymi

~- MENU BUFETOWE III: 190 zl/os. -

Barszcz czerwony 7z uszkami

Zupa 7z podgrzybkow z zacierka

Dorsz zapickany pod beszamelem ziolowym
>anicrowane dzwonko z karpia
Conlitowana noga z KaczKi w sosie cydrowym
Pierogi z Kapusta i grzybami z cebulka
Pierogi z serem i cebulka

Purece ziemniaczane z pestkami dyni
Rulebiak z Kapusta Kiszona

Buraki tarte z chrzanem
Scler z bakaliami

Surowka z Kiszonej kKapusty
Mix salat z piklami

Sernik
Makowiec
Piernik

- NAPOJE -

W cenie kazdego menu oferujemy wode
oraz kompot z suszu.

Dodatkowo proponujemy:

Rawa. wybor herbata bez limitu. : 15 zl /os.
Grzance wino: 20 zl /os

Wybor napojow gazowanych: 25 zl /os.

Oferta obowiazuje od 30 os.

WszystKie ceny podane w ofercie sa
cenami netto. nie zawieraja cen wynajmu
sali




Patery wedlin i Kielbas swojskich

-~ Zimna plyta I: 85 zl / os. ~

Deski serow zoltych i plesniowych z bakaliami

Salatka z pora i Kukurydzy z majonezem szczypiorkowym
Tradycyjna salatka jarzynowa

Sledzie w wiejskiej zalewie

Sledzie z pomidorami suszonymi i morelami

Jajka faszerowane tunczykiem i curry

Sclekcja pieczywa

- Zimna plyta II: 110 zl / os. ~

Migsa pieczone - karczek w chilli/schab w ziolach/indyKk ze sliwka
Deski serow zoltych i plesniowych z bakaliami

Tatar ze sledzia z cebulka perlowa i Kaparami

Tradycyjna salatka jarzynowa

Salatka ziemniaczana z boczKiem, szczypiorem i cebula czerwona
Sledzie na ostro w winnej zalewie

Ryba po grecku

GalaretKki drobiowe z piklami

Voulavent z watrobka drobiowa gotowana w Porto

Selekcja pieczywa

EDedutlbowe ‘

DeKoracja swiateczna w cenie.

Czas trwania Kolacji wynosi 4 godziny.

Domowienie zimnej plyty do Kolacji wydluza serwis do 6 godzin.
Zamowicnic dania cieplego wydluza serwis o 1 godzine.

Razda godzina bez dodatkowych zamowien to koszt:

300 zl netto do 20 0sob
500 7zl netto powyzej 20 0sob



Sata na wylgezneso

SALA [LOSC OSOB CENA
Restauracja Hotelowa do 50 0sob bez oplat
Sala Kominkowa do 50 osob od 1200
Salon VIP do 30 osob od 900
Witkowa Chata do 120 osob od 3000
Sala Natura do 120 osob od 2500




Kentakt

Hotel Witek
ul. Handlowcow 14
32 085 Modlniczka

Zapraszamy do rezerwacji terminow:
®) micca@hotelwitek.com.pl
o506 388 243
Marcin Pajak

hotel
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