PRIYJECIA OKOLICZNOSCIOWE
w ibis Styles Bielsko-Biata

BIELSKO-BIAEA




MENU I

—— 200 PLN od osoby ——

ZUPA [1do wyboru / serwowana]
Aromatyczny rosdt z domowym makaronem
Krem grzybowy z nutg tymianku z grzankami
Krem z pomidoréw z mozzarellg

Krem z biatych warzyw z czarnuszka

DANIE GELOWNE
[3 do wyboru / 2 porcje miesa na osobe]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka

Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogoérkiem

Piers$ z kurczaka faszerowana suszonymi
pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki
Tradycyjny kotlet schabowy
Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym

Roladka z indyka ze szpinakiem
i serem plesniowym

Pieczona poledwica dorsza w cytrynowej emulsji

SALATKI /3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surowka z mtodej kapusty z koperkiem
Suréwka z marchewki z pomaranczg
Colestaw

Mizeria

Surowka ogrodowa

Mix satat

Surowka z kapusty pekinskiej

DODATKI [3 do wyboru]

Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Kluski slaskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem
Frytki

Ryz

Kasza gryczana/jaglana/ bulgur

DESERY [1do wyboru]
Lody waniliowe z gorgcymi malinami

Szarlotka na kruchym spodzie
z sosem waniliowym i bitg Smietang

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mietg
Panna cotta z sosem truskawkowym

Beza z kremem mascarpone
i sezonowymi owocami

Lawa czekoladowa z sosem malinowym
Sorbet mango z bitg Smietana

NAPOJE

Kawa, herbata, soki owocowe (pomaranczowy,
jabtkowy)




MENU I

ZUPA [1do wyboru / serwowana]
Aromatyczny rosot z domowym makaronem
Krem grzybowy z nuta tymianku z grzankami
Krem z pomidoréw z mozzarella

Krem z biatych warzyw z czarnuszka

DANIE GLOWNE

[3 do wyboru / 2 porcje miesa na osobe]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogdérkiem

Piers z kurczaka faszerowana suszonymi
pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki

Tradycyjny kotlet schabowy

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym

Roladka z indyka ze szpinakiem
i serem plesniowym

Pieczona poledwica dorsza w cytrynowej emulsji

SALATKI [3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surdwka z mtodej kapusty z koperkiem
Surowka z marchewki z pomaranczg
Colestaw

Mizeria

Suréwka ogrodowa

Mix satat

Surdwka z kapusty pekinskiej

DODATKI /3 do wyboru]

Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Kluski slaskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem

Frytki

Ryz

Kasza gryczana

DESERY [7do wyboru]
Lody waniliowe z gorgcymi malinami

Szarlotka na kruchym spodzie
z sosem waniliowym i bitg Smietang

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mietg
Panna cotta z sosem truskawkowym

Beza z kremem mascarpone
i sezonowymi owocami

Lawa czekoladowa z sosem malinowym
Sorbet mango z bitg $mietana

NAPOJE

Kawa, herbata, soki owocowe (pomaranczowy,
jabtkowy)

—— 250 PLN od osoby ——

ZIMNA PLYTA [2 satatki do wyboru]
Satatka z brokutami, serem feta i migdatami
Satatka Caprese ze sSwiezg bazylig

Satatka Waldorfa

Satatka Cezar z grzankami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z rukoli, sera plesniowego
i gruszki z orzechami

Satata rzymska z serem feta, cytrusami,
granatem i pomidorkami koktajlowymi

Satatka z ananasem, kurczakiem
oraz miodowym dresingiem

Satatka grecka z serem feta

Satatka typu ,,gyros”

Satatka ziemniaczana z mtotkowanym pieprzem
Satatka ryzowa z tunczykiem

Potmisek pieczonych mies i wedlin DeSilva Natural
Farm

Deska seréw regionalnych
Deska wedlin DeSilva Natural Farm
Wrap z kurczakiem, turiczykiem i fososiem

Pieczywo, masto




MENU Il
275 PLN od osoby

ZUPA [1do wyboru / serwowana]
Aromatyczny rosét z domowym makaronem
Krem grzybowy z nuta tymianku z grzankami
Krem z pomidordw z mozzarellg

Krem z biatych warzyw z czarnuszka

DANIE GLOWNE
[3 do wyboru / 2 porcje miesa na osobe]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka

Rolada wotowa faszerowana boczkiem,

cebula i ogorkiem

Piers z kurczaka faszerowana

suszonymi pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki

Tradycyjny kotlet schabowy

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym
Roladka z indyka ze szpinakiem

i serem plesniowym

Pieczona poledwica dorsza w cytrynowej emulsji

SALATKI [3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surdwka z mtodej kapusty z koperkiem
Suréowka z marchewki z pomaranczg
Colestaw

Mizeria

Surdwka ogrodowa

Mix satat

Surdwka z kapusty pekinskiej

DODATKI /3 do wyboru]

Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Kluski slaskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem

Frytki

Ryz

Kasza gryczana

DESERY [71do wyboru]
Lody waniliowe z gorgcymi malinami

Szarlotka na kruchym spodzie
z sosem waniliowym i bitg Smietang

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mietg
Panna cotta z sosem truskawkowym

Beza z kremem mascarpone
i sezonowymi owocami

Lawa czekoladowa z sosem malinowym
Sorbet mango z bitg Smietana

NAPOJE

Kawa, herbata, soki owocowe (pomaranczowy,
jabtkowy)

BUFET PRZEKASEK

ZIMNA PLYTA [2 satatki do wyboru]
Satatka z brokutami, serem feta i migdatami
Satatka Caprese ze Swiezg bazylig

Satatka Waldorfa

Satatka Cezar z grzankami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z rukoli, sera plesniowego
i gruszki z orzechami

Satata rzymska z serem feta, cytrusami,
granatem i pomidorkami koktajlowymi

Satatka z ananasem, kurczakiem
oraz miodowym dresingiem

Satatka grecka z serem feta

Satatka typu ,,gyros”

Satatka ziemniaczana z mtotkowanym pieprzem
Satatka ryzowa z tunczykiem

Potmisek pieczonych mies i wedlin DeSilva
Natural Farm

Deska serow regionalnych

Deska wedlin DeSilva Natural Farm

Wrap z kurczakiem, tunczykiem i tososiem
Pieczywo, masto

CIEPLA KOLACJA [1do wyboru]

Kurczak duszony w Smietanie
z selerem naciowym i pieczarkami

Beef Stroganoff z drozdzowym knedlem
Barszczyk czerwony z krokietem
Risotto z grzybami i wedzonym tofu

Grillowany schab podany na kremowej
kapuscie z pieczonymi na masle, ziemniakami
Z rozmarynem

DANIA WEGETARIANSKIE
[1DO WYBORU ZAMIAST dania giownego]

Camembert panierowany w sezamie mix satat
Kasza bulgur z dynig i serem gorgonzola
Makaron z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Sandacz na purre porowo-ziemniaczanym

t 0sos pieczony na fasoli szparagowej z sosem winnym
Poledwiczka z dorsza na lisciu szpinaku baby z mango

Zapiekany baktazan z kaszg bulgur,
serem i warzywami

DANIA WEGANSKIE
[1DO WYBORU ZAMIAST dania gtéwnego]

Placki ziemniaczane z ragu warzywnym
Curry warzywne z kalafiorem i dynia

Makaron tagliatelle z borowikami
W sosie Smietanowym

Zapiekany baktazan z kasza bulgur,
serem mozzarella i pomidorowa salsa

Risotto z grzybami i wedzonym tofu
Pieczony kalafior z sosem tahini, granatem i pistacjami



MENU IV
295 PLN od osoby

PRZYSTAWKA [1do wyboru / serwowana]

Carpaccio z pieczonego buraka z serem feta
i prazonym stonecznikiem

Chrupigce grzanki w stylu wtoskim z bruscetta /
2 grzanki / os.

Poledwiczka wieprzowa na bagietce z musem
porowym / 2szt. / os.
ZUPA [1do wyboru / serwowana]

Aromatyczny rosdt z domowym makaronem
Krem grzybowy z nuta tymianku z grzankami
Krem z pomidordéw z mozzarellg

Krem z biatych warzyw z czarnuszka

DANIE GLOWNE

[3 do wyboru/ 2 porcje miesa na osobe]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogoérkiem

Piers z kurczaka faszerowana

suszonymi pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki

Tradycyjny kotlet schabowy

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym
Roladka z indyka ze szpinakiem

i serem plesniowym

Pieczona poledwica dorsza w cytrynowej emulsji

SALATKI [3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surdéwka z mtodej kapusty z koperkiem
Surdwka z marchewki z pomarancza
Colestaw

Mizeria

Suréwka ogrodowa

Mix satat

Surowka z kapusty pekinskie;j

DODATKI /3 do wyboru]

Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Kluski slaskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem
Frytki, ryz, kasza gryczana

DESERY [71do wyboru]
Lody waniliowe z gorgcymi malinami

Szarlotka na kruchym spodzie
z sosem waniliowym i bitg Smietana

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mieta
Panna cotta z sosem truskawkowym

Beza z kremem mascarpone
i sezonowymi owocami

Lawa czekoladowa z sosem malinowym
Sorbet mango z bitg Smietana

NAPOJE

Kawa, herbata, soki owocowe (pomaranczowy,
jabtkowy)

ZIMNA PLYTA [2 satatki do wyboru]
Satatka z brokutami, serem feta i migdatami
Satatka Caprese ze sSwiezg bazyliag

Satatka Waldorfa

Satatka Cezar z grzankami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka w rukoli, sera plesniowego
i gruszki z orzechami

Satata rzymska z serem feta, cytrusami,
granatem i pomidorkami koktajlowymi

Satatka z ananasem, kurczakiem
oraz miodowym dresingiem

Satatka grecka z serem feta

Satatka typu ,,gyros”

Satatka ziemniaczana z mtotkowanym pieprzem
Satatka ryzowa z tunczykiem

Potmisek pieczonych mies i wedlin DeSilva
Natural Farm

Deska serow regionalnych

Deska wedlin DeSilva Natural Farm

Wrap z kurczakiem, tunczykiem i tososiem
Pieczywo, masto

CIEPLA KOLACJA [1do wyboru]

Kurczak duszony w Smietanie
z selerem naciowym i pieczarkami

Beef Stroganoff z drozdzowym knedlem
Barszczyk czerwony z krokietem
Risotto z grzybami i wedzonym tofu

Grillowany schab podany na kremowej
kapuscie z pieczonymi na masle, ziemniakami
Z rozmarynem

DANIA WEGETARIANSKIE
[1DO WYBORU ZAMIAST dania gtdwnego]

Camembert panierowany w sezamie mix satat
Kasza bulgur z dynig i serem gorgonzola
Makaron z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Sandacz na purre porowo-ziemniaczanym

t 0sos pieczony na fasoli szparagowej z sosem winnym
Poledwiczka z dorsza na lisciu szpinaku baby z mango

Zapiekany baktazan z kaszg bulgur,
serem i warzywami

DANIA WEGANSKIE
[1DO WYBORU ZAMIAST dania gtéwnego]

Placki ziemniaczane z ragu warzywnym
Curry warzywne z kalafiorem i dynig

Makaron tagliatelle z borowikami
W sosie Smietanowym

Zapiekany baktazan z kasza bulgur,
serem mozzarella i pomidorowa salsa

Risotto z grzybami i wedzonym tofu
Pieczony kalafior z sosem tahini, granatem i pistacjami



DODATKOWE
—— PROPOZYCJE

KONTAKT

SOFTY

- napoje bezalkoholowe - 5H - 40zt/0s.
Woda gazowana, woda niegazowana, sokKi
(jabtkowy, pomaranczowy, napoje gazowane
(coca-cola, sprite, fanta, tonic), kawa, herbata

ALKOHOL - OPEN BAR / 5H

Kazda kolejna rozpoczeta godzina 15zt/os.
Propozycja | - 75zt/0s. / 5H

Piwo regionalne (Cieszynskie, Zywiec, Pinta),
wino domowe biate, czerwone
Propozycija Il - 110zt/os. / 5H

Piwo regionalne (Cieszynskie, Zywiec, Pinta),
wino domowe biate, czerwone, Wddka (Soplica)
Propozycija Ill - 150zt/0s. / 5H

Whisky (Jack Daniel’s) Piwo regionalne
(Cieszyniskie, Zywiec, Pinta), wino domowe
biate, czerwone

TORT Z HOTELOWEJ CUKIERNI

- 30zt/0s.

W przypadku cukierni zewnetrznej obowigzuje
optata serwisowa 18zt/os

PATERA OWOCOW (150 g/o0s.) 15zt/0s.
Banan, gruszka, jabtko, winogrono, kiwi,
brzoskwinia

POLMISEK OWOCOW FILETOWANYCH
(150 g/0s.) 20zt/0s.
Melon, arbuz, pomarancza, grejfrut, ananas

MIX CIAST DESROWYCH
(2szt./os.) - 35zt/0s.
Sernik, szarlotka, ciasto owocowe z galaretka

POINA)J

NASZ HOTEL NA

Ibisstylesbielskobiala.pl

Serdecznie zachecamy
do skorzystania z naszej oferty.

Jestesmy otwarci na wszelkie
sugestie i zyczenia z Paristwa strony.
Z przyjemnoscia udzielimy
dodatkowych informac;ji.

Alicja Gach
tel. +48 502 198 127
alicja.gach@accor.com
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HOTEL IBIS SYTLES BIELSKO-BIALA
ul. Zywiecka 93, 43-300 Bielsko-Biata
ko Tel. +48 33 819 9199 | ibis.bielsko@accor.com




