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TWOJE WESELE

W Bielsku-Biatej

Dziekujemy za zainteresowanie

nasza ofertg weselna w hotelu ibis

Styles Bielsko-Biata.

W naszym obiekcie dysponujemy

133 pokojami, przestronna salg bankietowa
oraz ogrodem, w ktorym udostepniamy
miejsce na organizacje slubu w plenerze.

W ramach pakietu
weselnego zapewniamy:
- wynajem sali bankietowej do 100 oséb
- eleganckie nakrycie stotow
(okragte lub prostokatne)
- pokrowce na krzesta i serwetki
- powitanie Mtodej Pary chlebem i sola
- toast winem musujacym
- owoce i ciasta
- bogate menu
- dzieci do lat 12 - 50% ceny,
dzieci do lat 3 — bezptatnie
- apartament dla Nowozencow
- preferencyjne ceny pokoi
dla gosci weselnych
- przedtuzone sniadanie do godziny
11:30 dla gosci weselnych
- bezptatny parking

PREZENT

e dla Mtodej Pary  —

VOUCHER
na kolacje w rocznice slubu




MENUII

— 329 PLN od osoby —

Opcja wyserwowana dla kazdego z Gosci

ZUPA (1 do wyboru)

Bulion z kaczki z kluseczkami drobiowymi
Krem z pomidoréw z mozzarellg

i emulsja bazyliowa

Krem z pieczonego selera i gruszki

z oliwg cytrynowa

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)

Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Filet z kurczaka kukurydzianego podany
na szpinaku i puree ziemniaczanym
Schab pieczony podany z kluseczkami

Z sosem pieczeniowym i modra kapusta

DESERY (1 do wyboru)

Ciasto czekoladowe na konfiturze malinowej
Beza z kremmem waniliowym, musem
porzeczkowym i swiezymi owocami

Lesny mech z malinami, mascarpone

i owocami granatu

Lody z owocami sezonowymi

BUFET PRZEKASEK

Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

- schab ze sliwka, - boczek pieczony,

- pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pasztet weganskKi

Galaretka wieprzowa i terinna drobiowa
Nna marynowanej, czerwonej cebuli

Deska seréw regionalnych

Sledzie w 2 smakach

Tradycyjna ¢wikta z chrzanem

W OGRODZIE

| CEREMONIA SLUBU — |

W CENIE MENU

SALATKI (3 do wyboru)

Satatka z fenkutu i mango

z grillowanym boczkiem

Satata rzymska z serem feta, cytrusami,
granatem i pomidorkami koktajlowymi
Satatka z ananasem, kurczakiem

oraz miodowym dresingiem

Satatka Caprese ze Swiezg bazylig
Safatka z pieczonych warzyw
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka z serem feta

Safatka typu ,gyros”

Satatka ziemniaczana z mtotkowanym
pieprzem

Safatka ryzowa z tunczykiem

KOLACIJA | (1do wyboru)

t osos$ w sosie kaparowym

na tagliatelle warzywnym

Poledwiczka wieprzowa z sosem

z grzybow lesnych i gratin

Piers z kaczki otulona szynka dojrzewajaca
z dyniowo-gruszkowym puree

Ptonacy udziec z ziemniakami,

boczkiem, cebulg i kapusta

KOLACIA Il (1 do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bogracz wieprzowy

Zurek na maslance ze smazona biata kietbasa
Flaczki cielece

NAPOJE

Kawa, herbata, soki,

woda mineralna — bez limitu
Napoje gazowane:

- 4 butelki/os (250 ml/butelka),
kazda kolejna butelka (250 ml) 7 zt



ZUPA

(1 do wyboru serwowana lub podana w wazie)
Tradycyjny rosdt wotowy

z domowym makaronem

Krem z pomidorow z mozzarellg

i emulsjg bazyliowa

Krem z biatych warzyw aromatyzowany
gatka muszkatotowa i ziotami

DANIE GLOWNE
(3 do wyboru podane na pétmiskach)

Udziec z kurczaka ze szpinakiem

i serem feta

Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Rolada wotowa z boczkiem

i ogorkiem kiszonym w sosie wiasnym
Sakiewka z poledwiczki wieprzowej

z pieczarkami

SUROWKI
(3 do wyboru)

Surdwka z czerwonej kapusty

Surdwka z marchwi i pomaranczy
Surdwka z selera z bakaliami i jogurtem
Suréwka Colestaw

Kapusta zasmazana okraszona boczkiem

DODATKI
(2 do wyboru)

Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski Slaskie

Ryz curry

Frytki

Frytki belgijskie

DESERY

(1 do wyboru serwowany)

Panna cotta z musem malinowym

Sernik dekorowany z owocami sezonowymi
Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mieta

Tiramisu

MENUIII

— 359 PLN od osoby —

BUFET PRZEKASEK

Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

- schab ze sliwka, - boczek pieczony,

- pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pasztet weganskKi

Galaretka wieprzowa i terinna drobiowa

Nna mMmarynowanej, czerwonej cebuli

Deska seréw regionalnych

Tradycyjna ¢wikta z chrzanem

SALATKI
(3 do wyboru)

Satatka z grillowanych warzyw

z makaronem penne

Satatka z kurczaka, kukurydzy, selera,
ananasa i aromatycznych zi6t
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka z serem feta

Satatka ziemniaczana z mtotkowanym
pieprzem

Satatka meksykanska z ryzem

KOLACJAI

(1 do wyboru serwowana)

Grillowany schab podany na duszonej
kapuscie z pieczonymi na masle ziemniakami
i rozmarynem

Rolada z uda drobiowego podana z kopytkami
i buraczkami na ciepto

Poledwiczka wieprzowa sous-vide na sosie

Z Zzielonego pieprzu z pieczonymi warzywami

KOLACIJA I

(1 do wyboru serwowana)

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bogracz wieprzowy

Zurek na maslance ze smazona biata kietbasa

NAPOJE

Kawa, herbata, soki,

woda mineralna — bez limitu
Napoje gazowane:

- 4 butelki/os (250 ml/butelka),
kazda kolejna butelka (250 ml) 7 zt



PRZYSTAWKA (1 do wyboru)

Carpaccio z kaczki marynowane

w winie i mtotkowanym pieprzu serwowane
na miodowym sosie z rukolg i dzikg borowka
Pasztet z gesi na toscie z konfiturag owocowa
Kremowy camembert ze szkartatnym
sosem z granatu

tosos marynowany z tatarem

zwarzyw i kaparami

ZUPA

(1 do wyboru serwowana lub podana w wazie)
Tradycyjny rosét wotowy

z domowym makaronem

Krem z pomidordow z mozzarellg

i emulsja bazyliowa

Krem z biatych warzyw aromatyzowany
gatka muszkatotowa i ziotami

DANIE GLOWNE

(4 do wyboru podane na pétmiskach)

Udziec z kurczaka ze szpinakiem i serem feta
Filet z indyka z farszem bakaliowo-dyniowym
Roladka z indyka z serem mozzarella

i suszonymi pomidorami

Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Kotlet schabowy

Rolada wotowa z boczkiem, cebulg

i ogorkiem kiszonym w sosie wtasnym
Sakiewka z poledwiczki wieprzowej

Z pieczarkami

SUROWKI (3 do wyboru)

Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Suréwka z czerwonej kapusty

Surdwka z marchwi i pomaranczy

Surdwka z pora i selera naciowego

Suréwka z selera z bakaliami

Suréwka Colestaw

Kapusta zasmazana okraszona boczkiem

DODATKI (3 do wyboru)

Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski slaskie

Ryz curry

Frytki

Frytki belgijskie

NAPOJE

Kawa, herbata, soki,

woda mineralna — bez limitu
Napoje gazowane:

- 4 butelki/os (250 ml/butelka),
kazda kolejna butelka (250 ml) 7 z

MENUIIII

399 PLN od osoby

DESERY (1 do wyboru serwowany)

Beza z kremem mascarpone

i owocami sezonowymi

Krem katalonski

Lody z owocami sezonowymi

Fondant czekoladowy z musem mango

BUFET PRZEKASEK

Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

- schab ze sliwka, - boczek pieczony,

- pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Calaretka wieprzowa i terrina drobiowa
Nna marynowanej, czerwonej cebuli
Pasztet weganski

Deska seréw regionalnych

Sledzie w 3 smakach

Tradycyjna ¢wikifa z chrzanem

SALATKI (3 do wyboru)

Satatka z fenkutu i mango z grillowanym
boczkiem

Satata rzymska z serem feta, cytrusami,
granatem i pomidorkami koktajlowymi
Satatka z ananasem, kurczakiem

oraz miodowym dresingiem

Satatka Caprese ze Swiezg bazylia
Satatka z pieczonych warzyw
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka z serem feta

Satatka typu ,gyros”

Safatka ziemniaczana z miotkowanym pieprzem
Satatka ryzowa z tunczykiem

KOLACIJA | (1do wyboru serwowana)

Piers z kurczaka z pieczonymi batatami,
sosem miodowym i nuta chilli

Udko z kaczki konfitowane w pomaranczy
Z musem z biatych warzyw

Medaliony z indyka zapiekane mozzarellg

i pomidorami z nuta bazylii, ryzem curry

i mixem safat

KOLACJA Il (1 do wyboru serwowana)

Zeberka z grzybami lesnymi po staropolsku
serwowane na kapuscie

Filet z sandacza z grillowana cytryna podany
Nna peczaku z warzywami

Grillowany schab z pieczonymi warzywami
(baktazan, cukinia, papryka)

i ziemniakami z sosem ziotowym

KOLACIJA Il (1 do wyboru)

Ragout z wotowiny i borowikdw

Zupa wegierska na wieprzowinie

z dodatkiem kolendry i limonki

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Strogonow z drozdzowym knedlem

Zurek na maslance ze smazona biata kietbasa



MENU WEGANSKIE
(dla kazdej opcji menu mozliwosé
wyboru odpowiedniej liczby dan)

PRZYSTAWKA

dotyczy menu nr 3

Carpaccio z buraka z sosem
orzechowym i tofu

Satatka z grillowanym serem
halloumi i ziarenkami granatu

ZUPA
Krem z pomidorow i pieczonej papryki
Krem z biatych warzyw z nutg oliwna

DANIE GLOWNE |

Kotlecik z ciecierzycy i kaszy jaglanej
podany na rukoli ze smazonym szpinakiem
Pierogi ze szpinakiem i serem feta
okraszone masetkiem

DANIE GLOWNE Il

Papryka nadziewana komosg ryzowa
Z warzywami

Gotabki z kasza jaglana i grzybami

W sosie pomidorowym

DANIE GLEOWNE llI

Kaszotto ze szparagami i skorka z cytryny
Placuszki z cukinii z dipem
jogurtowo-ziotowym

DESERY

Pudding z nasion chia z sosem mango
Weganski budyn z kaszy jaglanej z mango
Jabtko pieczone z bakaliami z sosem toffi

KOLACJA |
Ragout warzywne
Rissotto z pieczarkami i pieczong dynia

KOLACJIA I

Makaron z pesto pietruszkowym

i suszonymi pomidorami

Curry warzywne z kalafiorem, ciecierzyca
Weganski burger z buraka

POZNAJ

—— NASZ HOTEL NA ——

Ibisstylesbielskobiala.pl

DODATKOWE

— PROPOZYCJE —

PRZYSTAWKA NA ZIMNO - 29zt/ os.

(1 do wyboru)

Carpaccio z kaczki marynowane w winie

i mtotkowanym pieprzu serwowane

na miodowym sosie z rukolg i dzika borowka
Pasztet z gesi na toscie z konfiturg owocowa
tosos marynowany z tatarem z warzyw

i kaparami

PRZYSTAWKI CIEPLE - 297t/ os.

(1 do wyboru)

Roladki ze szparagoéw zawijane w boczku
Oscypek grillowany z boczkiem i zurawing
Kremowy camembert ze szkartatnym
sosem z granatu

BESKIDZKI BUFET

NA CIEPLO - 79 zt/ os.

Beskidzki bigos

Zeberka duszone w kapuscie
Golonko w piwie (np. cieszynskim)
Kita beskidzka

Pierogi z miesem

Pierogi z kapusta i grzybami
Kluski ziemniaczane okraszone stoning
Satatka ziemniaczana

z miotkowanym pieprzem

BESKIDZKA KOLACJA
Z GRILLA -89 zt/ os.
Karczek

Biafa kietbasa

Pstrag

Udziec drobiowy
Zeberko w miodzie
Szasztyki warzywne
Szasziyki miesne
Oscypek

Ziemniaki pieczone
Beskidzki bigos
Kompozycja satat
Pieczywo, ketchup, musztarda,
Zurawina, sos czosnkowy



FONTANNA CZEKOLADOWA
Z OWOCAMI
-30zt/10s.(4h)

TORTY WESELNE - 35z/10s.

Mascarpone z owocami sezonowymi
(jasny biszkopt, bita smietana,
serek mascarpone, owoce sezonowe)

Malinowa chmurka
(jasny biszkopt, bita smietana,
zelka malinowa)

Cherry

(czekoladowy biszkopt, jasny biszkopt,
krem smietankowy, krem czekoladowy,
wisnie w zelu)

Royal

(orzechowy biszkopt, krem kawowy,

bita smietana, chrupanka czekoladowa)

Marakuja z beza
(jasny biszkopt, bita smietana,
zelka maracuja, beza)

Oreo
(czekoladowy biszkopt, bita sSmietana,
serek mascarpone, beza, ciasteczka oreo)

Smietankowo-czekoladowy
(czekoladowy biszkopt, jasny biszkopt,
krem czekoladowy, krem smietankowy)

Orzechowo-czekoladowy
(czekoladowy biszkopt, orzechowy biszkopt,
krem czekoladowy, krem orzechowy)

Tiramisu

(czekoladowy biszkopt, jasny biszkopt
nasgczany kawaq, bita smietana,
serek mascarpone, amaretto)

DODATKOWE

PROPOZYCJE —

PREZENT

____ DLA RODZICOW —

PODZIEKUJ SWOIM RODZICOM

Do wyboru m. in. weekendowy pobyt
w pokoju 2-osobowym ze sSniadaniem
lub kolacja w naszej Restauracji.

COCTAIL BAR
Obstuga barmanska -1000zt/7 h

kazda kolejna rozpoczeta godzina 150 zt

Drinki (wszystkie rodzaje ) - 25 zt/ 1szt.
dostepnych jest 6 rodzajow drinkdw
do wyboru z listy ponizej

Propozycje drinkdw

Mojito

(rum, mieta, imonka, syrop cukrowy,

woda gazowana, kruszony 16d)

Sex on the beach

(wodka, syrop brzoskwiniowy, sok pomaranczowy,
sok zurawinowy)

Gin Fizz

(gin, syrop cukrowy, woda gazowana,
cytryna, limonka )

Cuba Libre

(rum, limonka, pepsi )

Pina Colada

(rum, syrop kokosowy, sok ananasowy)
Aperol Spritz

(aperol, prosecco, woda gazowana, pomarancza)
Bloody Mary

(wodka, sok pomidorowy, sos Worcestershire,
seler naciowy, przyprawy)

Passion Lemonade

(wodka, syrop z marakui, 7-up, limonka)
Unicorn (O % alcohol)

magiczna mikstura owocow, sokow

i syropow o roznych smakach
(magiczna mikstura owocow, sokow

i syropow o réznych smakach)

ALKOHOL - OPEN BAR/7H
Propozycja | - 119 zt/1 os.

Piwo Zywiec, wédka, wino domowe

Propozycja Il - 149 zt/1 os.

Whisky, piwo, wédka, wino domowe

Propozycja Il - 155 zt/1 os.
Whisky, piwo, alkohole regionalne
w bufecie, wino domowe, wodka



Zapraszam do kontaktu:

Alicja Gach STULES
tel. +48 502 198 127 voress
bielsko.rezerwacje@accor.com

BIELSKO-BIALA

HOTEL IBIS SYTLES
BIELSKO-BIALA

ul. Zywiecka 93
43-300 Bielsko-Biata




