
SAŁATY
Sałatka Cezar					                     39
sałata/ grzanki ziołowe/ grana padano/ 
orzechy nerkowca/ kapary/ anchois
z krewetkami na maśle (10 szt.)	         		                +26
z pieczonym filetem z kurczaka i boczkiem	                +14    
z falafelem z ciecierzycy i kukurydzy 	         	                +14

DANIA GŁÓWNE
Pieczarka Portobello  #VEG #LG				    44
wędzone toffu/ czarna soczewica/ pomidor/ czosnek

Filet z pstrąga opolskiego (zapytaj o dostępność) #LG	 67  
brukselka/ fasola Jaś/ suszone pomidory/ zioła

Pierś z kurczaka #LG	 	     		                   46
kaszanka/ brukiew/ dynia/ ziemniak puree/ gorczyca/
demi-glace czarny bez

Noga z kaczki #LG					     64
pasternak/ rokitnik/ morela/ piklowana dynia/ kopytka/
demi-glace anyżowy

Schabowy						      48
włoska kapusta/ ziemniak puree/ skwarki/ kminek/ 
sos śmietanowy

Kark wołowy wolno gotowany				    65
seler/ burak pieczony/ ziemniak puree/ olej truflowy/
demi-glace

DESER
Pudding czekoladowy #VEG #LG				   32    
gruszka/ lody/ kwaśna śmietana

Mascarpone  #VEG #LG					     29
bakalie/ Likier Baileys/ chips z kaszy jęczmiennej

Piernik #VEG 						      29
daktyle/ przyprawy korzenne/ karmel/ lody pistacjowe

#VEG    vegetarian/ dla wegeterian

#LG       less gluten/ śladowe ilości glutenu

              zioła z ogrodu Jakubusa

CHĘTNIE odpowiemy na Państwa pytania dotyczące 
obecności konkretnych produktów lub składników w naszych daniach. 
Uprzejmie prosimy o poinformowanie obsługi o jakichkolwiek 
alergiach pokarmowychlub specjalnych wymaganiach dietetycznych.

PODPŁOMYKI
Podpłomyk z jarmużem  #VEG				    21   
mozzarella/ jarmuż/ natka/ czosnek/ emilgrana

Podpłomyk matias & anchois  				    24   
mozzarella/ koper/ piklowana cebula/ sos cezar

ZUPY
Krem z pieczonego pomidora #VEG 			   21
pieczony pomidor/ warzywa korzeniowe

Krem z pieczonego buraka #VEG #LG			   23   
chrzan/ grzyby/ ziemniak/ lubczyk

PRZEKĄSKI
Stripsy z karpia						     31
filet z karpia opolskiego/ twaróg chrzanowy/ 
piklowane rydze/ kimchi

Matias							       26
placek ziemniaczany/ twaróg z czarnuszką/ 
szalotka/ żurawina

Żołądki gęsie						      29
brioche/ grzyby/ topinambur/ śmietana/ białe wino  

Boczniak #VEG						      29
twaróg wędzony/ panko/ żel z owoców leśnych

Ser kozi z Sernicy Dolnośląskiej  #VEG #LG		  49 
konfitura z pigwy/ suszona morela/ 
miód/ macierzanka    

Olej z pieczonych ziaren dyni #VEG			   15
bagietka

Smalec							      14
ogórek kiszony/ bagietka/ gorczyca

Frytki z batatów #VEG #LG				    21
twaróg wiejski

Frytki z ziemniaków #VEG #LG				    14

Mix sałat  #LG #VEG	  				    21
grana padano/ dressing

Menu

#16



SALADS
Ceasar salad						      39
lettuce/ herbal croutons/ grana padano/ 
cashew nuts/ capers/ anchovies

with prawns					                   +26
with baked chicken fillet	 and smoked bacon	                +14   
with falafel from chickpea and corn             	                +14

MAIN COURSES
Portobello mushroom #VEG #LG				   44
smoked toffu/black lentils/tomato/garlic  
Local trout fillet (ask for availability) #LG	 		  67 
brussels sprouts/ beans/ dried tomatoes/ herbs
 

Chicken breast 	#LG	 				    46 
black pudding/ turnip/ pumpkin/ potato puree/ mustard/ 
black elderberry demi-glace  
Duck leg						      64 
parsnip/ sea buckthorn/ apricot/ pickled pumpkin/ potato 
dumplings/ anise demi-glace  
Pork chop						      48 
savoy cabbage/ puree potato/ cracklings/ cumin/
cream sauce  
Slow-cooked beef neck					     65 
celery/ baked beetroot/ potato puree/ truffle oil/ demi-glace

DESSERTS
Chocolate Pudding #VEG #LG				    32
pear/ ice cream/ sour cream

Mascarpone  #VEG #LG	 				    29
delicacies/ Baileys liqueur/ barley chips

Gingerbread #VEG					     29
dates/ spices/ caramel/ pistachio ice cream

Menu
FLATBREADS
Flatbread with kale #VEG 				    21
mozzarella/ kale/ parsley/ garlic/ emigrano

Matias & anchovies flatbread 				    24
mozzarella/ fennel/ pickled onion/ Caesar sauce

SOUPS
Roasted tomatoes cream soup #VEG		                   21
tomato/ root vegetable

Roasted beetroot cream #VEG #LG			   23
horseradish/ mushrooms/ potato/ lovage

SNACKS
Carp strips						      31 
carp fillet/ horseradish cottage cheese/ 
pickled saffron mushrooms/ kimchi  
Matias							       26
hash browns/ cottage cheese with black cumin/
shallots/ cranberries

Goose gizzards						      29 
brioche/ mushrooms/ Jerusalem artichoke/ 
cream/ white wine  
Oyster mushroom #VEG					    29 
smoked cottage cheese/ panko/ forest fruit gel  
Goat cheese from Sernica Dolnośląska #VEG #LG 	 49 
quince jam/ dried apricot/ honey/ thyme 

Roasted pumpkin seed oil #VEG #LG	 		  15 
baguette  
Lard							       14 
pickled cucumber/ baguette/ mustard  
Sweet potato fries #VEG #LG				    21 
cottage cheese  
Potato fries #VEG #LG					     14  
Lettuce mix #LG #VEG					     21 
grana padano/ dressing 

#VEG    vegetarian
#LG       less gluten

               herbs from Jakubus’s garden

WE ARE HAPPY
to answer questions about the presence of specific products or ingredients 
in our dishes. Please inform the staff about any food allergies 
or special dietary requirements.


