
PODPŁOMYKI
Podpłomyk ze szparagami  #VEG			   29   
mascarpone/ mozzarella/ szalotka/ czosnek niedźwiedzi/
majonez pomidorowy 

Podpłomyk z czosnkiem	 #VEG				    21   
młody czosnek/ ser Emilgrana/ gorczyca

ZUPY
Krem z pieczonego pomidora #VEG 			   23
pieczony pomidor/ warzywa korzeniowe/ chleb

Szczawiowa  #VEG #LG					     23   
jajko/ warzywa korzeniowe/ kwaśna śmietana

PRZEKĄSKI
Stripsy z karpia						     31
filet z karpia opolskiego/ twaróg/ piklowana rzodkiew/ 
siemię lniane

Matijas							      29
ziemniak/ śmietana/ por/ ogórek małosolny/ koper

Krewetki 						      57
natka/ chili/ wino/ czosnek niedźwiedzi/ 
ser koryciński/ pieczywo

Kaszanka						      29
groszek zielony/ grzyby/ szparagi/ demi-glace whisky 

Kanapka z wędzonym tofu #VEG		 	 	 34
warzywa grillowane/ szparagi/ chleb/ vegan mayo/ 
czosnek niedzwiedzi 

Ser kozi z Sernicy Dolnośląskiej  #VEG #LG		  64 
zielony agrest/ miód/ macierzanka 

Olej z kopru #VEG					     12
pieczywo

Mizeria #VEG #LG					     14

Purée ziemniaczane #VEG #LG				    10

Frytki z batatów #VEG #LG				    24
twaróg wiejski/ truskawka w occie 

Frytki z ziemniaków #VEG #LG				    14

Mix sałat  #LG #VEG	  				    19
grana padano/ dressing

SAŁATY
Sałatka Cezar					                     41
sałata/ grzanki ziołowe/ grana padano/ 
orzechy nerkowca/ kapary/ anchois
z pieczonym filetem z kurczaka i boczkiem	                +14    
z falafelem z ciecierzycy i kukurydzy 	         	                +17

Sałatka Cezar z krewetkami				    69
sałata/ grzanki ziołowe/ grana padano/ 
orzechy nerkowca/ kapary/ anchois/ krewetki (10 szt.)

DANIA GŁÓWNE
Pierogi  #VEG			   		  	 53
groszek/ szalotka/ twaróg/ mięta/ 
suszony pomidor z naszego ogrodu/ mniszek lekarski

Szparagi #VEG #LG					     47
młody ziemniak/ jajko/ feta/ majonez porowy

Filet z pstrąga opolskiego (zapytaj o dostępność) #LG	 72  
seler nać i korzeń/ truskawka/ śmietana

Pierś z kurczaka #LG	 	     		                   54
smardze/ zielony groszek/ szparagi/ demi-glace musztarda

Noga z kaczki confi #LG					     67
marchew/ rabarbar/ kopytka/ demi-glace cytrusowy

Schabowy						      54
młoda kapusta zasmażana/ purée ziemniaczane/ 
maślanka/ koper

Kark wołowy 						      69
warzywa w tempurze/ prażona cebula/ purée ziemniaczane/
rzodkiew/ demi-glace

DESER
Pudding czekoladowy #VEG #LG				   32    
kwaśna śmietana/ jabłko/ rabarbar/ lody śmietankowe

Maliny & Mascarpone  #VEG #LG			   32
maliny mrożone/ maliny liofilizowane

Sernik #VEG 						      32
kompresowane truskawki/ serek Philadephia/ granola
#VEG    vegetarian/ dla wegeterian

#LG       less gluten/ śladowe ilości glutenu

              zioła z ogrodu Jakubusa
CHĘTNIE odpowiemy na Państwa pytania dotyczące 
obecności konkretnych produktów lub składników w naszych daniach. 
Uprzejmie prosimy o poinformowanie obsługi o jakichkolwiek 
alergiach pokarmowychlub specjalnych wymaganiach dietetycznych.

Menu

#17



SALADS
Ceasar salad						      41
lettuce/ herbal croutons/ grana padano/ 
cashew nuts/ capers/ anchovies
with baked chicken fillet	 and smoked bacon	                +14   
with falafel from chickpea and corn             	                +17
Ceasar salad with prawns				    69
lettuce/ herbal croutons/ grana padano/ 
cashew nuts/ capers/ anchovie/ prawns (10 pcs)

MAIN COURSES
Dumplings #VEG					     53
peas/ shallots/ cottage cheese/ mint/
dried tomato from our garden/ dandelion  
Asparagus #VEG #LG					     47
new potato/ egg/ feta cheese/ leek mayonnaise 

Trout fillet from Opole (ask about availability) #LG 	 72
celery leaves and root/ strawberry/ cream

Chicken breast #LG					     54
morels/ green peas/ asparagus/ demi-glace mustard

Duck leg confi #LG					     67
carrot/ rhubarb/ potato dumplings/ citrus demi-glace

Pork chop						      54
fried young cabbage/potato purée/
buttermilk/ dill

Beef neck						      69
tempura vegetables/ roasted onion/ mashed potatoes
radish/ demi-glace

DESSERTS
Chocolate pudding #VEG #LG	 			   32
sour cream/ apple/ rhubarb/ cream ice cream

Raspberries & Mascarpone #VEG #LG			   32
frozen raspberries/ freeze-dried raspberries

Cheesecake #VEG					     32
compressed strawberries/ Philadephia cheese/ granola

Menu
FLATBREADS
Flatbread with asparagus #VEG				   29
mascarpone/ mozzarella/ shallot/ wild garlic/
tomato mayonnaise

Flatbread with garlic #VEG				    21
young garlic/ emilgrana cheese/ mustard

SOUPS
Roasted tomatoes cream soup #VEG			   23
tomato/ root vegetables/ bread

Sorrel soup #VEG #LG					     23
egg/ root vegetables/ sour cream

SNACKS
Carp strips						      31 
cottage cheese/ pickled radish/ linseed/ carp 
 
Matias							       29
potato/ cream/ leek/ dill/ low-salt cucumbers

Shrimps						      57
parsley/ chili/ wine/ wild garlic/ Korycin cheese/ bread

Blood sausage						      29
green peas/ mushrooms/ asparagus/ demi-glace whisky

Smoked tofu sandwich #VEG				    34
grilled vegetables/ asparagus/ bread/ vegan mayo/
wild garlic

Goat cheese from Sernica Dolnośląska #VEG #LG 	 64
green gooseberries/ honey/ thyme

Fennel oil #VEG						     12
bread

Cucumber salad #VEG #LG				    14

Potato puree #VEG #LG					    10

Sweet potato fries #VEG #LG	 			   24
cottage cheese/ strawberry in vinegar

Potato fries #VEG #LG					     14 
 
Lettuce mix #LG #VEG					     19 
grana padano/ dressing 

#VEG    vegetarian
#LG       less gluten

               herbs from Jakubus’s garden

WE ARE HAPPY
to answer questions about the presence of specific products or ingredients 
in our dishes. Please inform the staff about any food allergies 
or special dietary requirements.


