
Restauracja Korona 

to miejsce z tradycyjną kuchnią polską, którą zgodnie 
z historią miasta charakteryzują wpływy różnych 
regionów przedwojennego Wrocławia. 

Kładziemy nacisk na ponadczasowe klasyki, bazując 
na lokalnych produktach, które oprócz stałego menu 
przybierają formę wkładki w postaci sezonowych dań.

Rozgośćcie się i spędźcie u nas wyjątkowy czas 
w gronie najbliższych!

Korona Restaurant 

is a place filled with traditional Polish cuisine, which, 
acording to the history of the city, is defined by the 
influence of various areas of pre-war Wrocław.

We put emphasis on timeless classics based on local 
products, which in addition to the regular menu take 
the form of seasonal dishes.

Make yourself comfortable and spend a special time 
with us and your loved ones!



Bruschetta po polsku 
z wędzonym twarogiem

Polish Bruschetta with 
smoked cottage cheese

18 zł

[Appetizers]
Przystawki

Grzanka z polędwiczką 
wieprzową i konfiturą 
z czerwonej cebuli

Toast with pork tenderloin 
and red onion jam

24 zł

Siekany tatar wołowy 
z popcornem z kaszy 
gryczanej

Chopped beef tartare with 
groats buckwheat popcorn

36 zł
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Leberka – domowa wątrobianka 
z sosem żurawinowo-chrzanowym

Liver pate with cranberry 
and horseradish sauce

22 zł

Deska serów i wędlin

Selection of ham and 
cheese with bread

38 zł 

Zestaw trzech grzanek
Pasztet i sos żurawinowo-chrzanowo 
Polędwiczka wieprzowa i konfitura z cebuli  
Domowe smarowidło z cebulką i skwarkami

A set of three toasts

Pate with cranberry and horseradish sauce 
Pork tenderloin and onion jam 
Homemade onion spread with sparkling onions

24 zł
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Sałata grecka

Greek salad

28 zł

Sałata 
z wątróbką 
drobiową

Chicken liver 
salad

26 zł

[Salads]
Sałaty
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[Soups]
Zupy

Domowy rosół 
z pietruszkowymi 
lanymi kluskami

Homemade 
chicken soup

16 zł

Zupa sezonowa 
Zapytaj o dostępność

Seasonal soup 
Ask the waiter

19 zł
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Panierowany 
kotlet schabowy 
z zasmażaną kapustą 
i puree

Breaded cutlet pork chop 
with fried cabbage and 
mashed potatoes

32 zł

Kotlet mielony 
podawany z zasmażanymi 
buraczkami oraz puree

Meatloaf served with fried 
beetroots and mashed 
potatoes

29 zł

[Main Dishes]
Dania główne
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Duszona karkówka 
podawana z sezonowymi 
grzybami oraz domowymi 

kopytkami

Braised pork neck served 
with seasonal mushrooms 

and homemade potato 
dumplings

29 zł

Klasyczna wątróbka 
podawana z pure 
i surówką z kiszonej 
kapusty

Classic liver served  
with mashed potatoes 
and sauerkraut 
cabbage salad

26 zł
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Kurczak marynowany 
w piwie podawany z sałatą

Grilled chicken marinated in 
beer and served with salad

42 zł

[Main Dishes]
Dania główne

Rolada wołowa 
podawana z domowymi 
kopytkami i czerwoną 

kapustą

Beef roulade served 
with homemade potato 

dumplings and red 
cabbage

39 zł
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Tagliatelle w sosie śmietanowo grzybowym

Tagliatelle with creamy mushroom sauce

32 zł



[Desserts]
Desery

Ciasto domowe

Homemade cake

14 zł

Pierogi leniwe 
podawane z bułką tartą 
i musem z sezonowych 
owoców

Lazy dumplings served with 
breadcrumbs and mousse 
from seasonal fruit 

18 zł
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Domowe kopytka 
podawane z masłem 
i parmezanem

Homemade potato 
dumplings served with 
butter and Parmesan 
cheese 

20 zł

[Kids]
Dzieci

Nuggetsy 
z frytkami

Nuggets 
with fries

22 zł

Zapytaj kelnera, co możemy jeszcze 
przygotować dla Twojej pociechy!

Ask the waiter what else we can prepare 
for your child!
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[Extras]
Dodatki

Frytki 9

Kopytka 9

Puree ziemniaczane 9

Koszyk pieczywa 9

Kapusta zasmażana 9

Buraczki zasmażane 9

Mizeria 9

Mix sałat 9
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Piwa beczkowe / Draft beer zł

Pilsner Urquel 0,5l/0,3l 15/11

Książęce Złote Pszeniczne 0,5l/0,3l 14/10

Piwa butelkowe / Bottled beer

Książęce Irish Ale 0,5l 15

Książęce Czerwony Lager 0,5l 15

Książęce Ciemne Łagodne 0,5l 15

Książęce IPA 0,5l 15

Asahi 15

Piwo Rzemieślnicze 15

Piwa bezalkoholowe / Non-alcoholic beer

Lech Free 0,33l 12

Napoje zimne / Soft drinks

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, 
Sprite, Kinley Tonic Water

0,33l 10

Kropla Beskidu woda niegazowana
Kropla Delice woda gazowana

0,75l 15

Cappy soki i nectary owocowe 0,25l 8

Aqua Panna 0,75l 19

San Pellegrino 0,75l 19

Sok świeżo wyciskany 0,3l 16

Lemoniada 0,3l 14

Red Bull 0,25l 14

Napoje gorące / Hot drinks

Espresso 8

Podwójne Espresso 12

Americano 10

Cappuccino 12

Latte Macchiato 12

Frappe 15

Herbata 10

[Drinks]
Napoje

Koktajle klasyczne
Classic cocktails

zł

Mojito 25
Rum, limonka, mięta, cukier trzcinowy, 
woda gazowana.

Margarita 27
100% agave tequila, triple sec, sok z limonki, sól

Paloma 27
100% agave tequila, limonka, grapefruit, sól

Old Fashioned 25
Bourbon whisky, bitters, cukier

Negroni 25
Campari, gin, wermut

Aperol Spritz 25
Aperol, prosecco, woda gazowana

Whisky Sour 25
Bourbon, sok z cytryny, bitters, cukier, białko jajeczne

Dark & stormy 25
Ciemny rum, limonka, piwo imbirowe
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[Wines]
Wina Wina białe  /  White wines

Les Venerables Vieilles Chablis AOC
Francja, Chablis AOC  –  Chardonnay

185 –

Dopff & Irion ‘Cuvee rene Dopff
Francja, Alsace AOC  –  Pinot Blanc Alsace AOC

95 17

Benito Santos Albarino Rias Baixas DO
Hiszpania, Rias Baixas DO  –  Albarino

120 21

Dr. Loosen Riesling Dry
Niemcy, Mosel  –  Riesling

85 15

Mount Vernon Sauvignon Blanc
Nowa Zelandia  –  Sauvignon Blanc

110 19

Manzoni Bianco
Treviso, Włochy  –  Manzoni Bianco

70 14

Pinot Grigio
Treviso, Włochy  –  Pinot Grigio

80 17

Wina czerwone  /  Red wines

Chateau Clinet-Ronnan by Clinet 
Rouge Bordeaux AOC
Francja, Bordeaux  –  Merlot

140 24

Corte Giara Valpolicella DOC
Włochy, Valpolicella  –  Corvina, Veronese, Rondinella

120 21

Gianni Masciarelli Montepulciano 
D’Abruzzo DOC
Włochy, Montepulciano D’Abruzzo DOC  –  Montepulciano

115 20

Il Pumo Primitivo Salento IGP
Włochy, IGP Salento  –  Primitivo

90 16

Cerro Ańon gran Reserva Rioja DOCa
Hiszpania, Rioja DOCa  –  Tempranillo, Garancha, 
Mauzuela

170 –

Alamos Malbec Uco Valley
Argentyna Uco Valley

80 14

Wina słodkie / Sweet Wine

Burmester Porto Tawny
Portugalia  –  Tawny Port

120 21

Szampany i wina musujące
Champagne and sparkling wines

Delapierre Tradicion Brut Cava
Hiszpania DO Cava  –  Macabeo, parellada, Xarello

70 13

Lanson Black label Brut NV
Francja, Champagne AOC
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Maunier

350 – 

Silky Prosecco
Włochy, Treviso  –  Glera

87 15

Perky Prosecco
Włochy, Treviso  –  Glera

87 15

DAME Prosecco Superiore
Susegana, Treviso  –  Glera,Verdiso, Bianchetta

115 –
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American Whiskey zł

Blanton’s Original Single Barrel 36

Buafflo Trace 18

Elijah Craig Small  Batch Bourbon 27

Maker’s Mark 19

Rittenhouse Rye 23

Woodford Reserve 27

Bulleit Bourbon 18

Wild Turkey 101 18 

Wild Turkey 81 16

Wild Turkey rare Breed 21

Wild Turkey Rye 18

Wild Turkey American Honey 17

Blended Whisky

Chivas Regal 12yo 18

Chivas Regal 18yo 34

Dewars 12yo 19

Dewars 8yo 16

Pig’s Nose 17

Monkey Shoulder 19

Single Malt Whiskey zł

Aberfeldy 12yo 26

Ardbeg 10yo 30

Auchenthosan AO 20

Dalmore 12 yo 31

GlenDronach 12yo 28

Glenfiddish 12yo 24

Glenlivet 15yo 28

Glenmorangie 10yo 27

Laphroaig 10yo 28

Talskier 10yo 26

Irish whiskey

Jameson 16

Jameson Black Barrel 20

Redbreast 12 yo 28

Conemara 21

Brandy / Cognac

Metaxa 7* 18

Pilska XO 16

Martel VS 20

Martel VSOP 28

Calvados Fine Chateau de Breuil 19

Pisco Control 16

Tequila / Mezcal

Cimaron Blanco 18

Espalon Blanco 16

Espalon Reposado 18

Patron Blanco 26

Patron Reposado 28

Vida Mezcal 21

[Alcohols]
Alkohole
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Aperitif / Digestif zł

Amaro Bato 14

Amaro Averna 14

Amaro Montenegro 14

Aperol 12

Campari 12

Fernet Branca 12

Fernet Branca Menta 12

Martini Ambratto 12

Martini Extra Dry (80ml) 12

Martini Rubino

Martini Fiero 12

Noilly Prat 12

Punt e mes 12

Carpano Antica Formula 16

Likiery / Liqueurs

Baileys 14

Mr  Black Cold 18

Amaretto Disaronno 14

Crème de Cassisee De Dijon 12

Suze 14

GallianoL’autentico 14

Jagermeister 14

Cointreau 14

Chartreuse Verte Green 26

Cherry Heering 16

Luxardo Maraschinon 15

Becherovka 12

Kahlua 14

Elderflower 14

Lychee 14

Sherry Manzanilla 14

Sherry Pedro Himenez 14

Absynt Luxardo Fata Verde 19

Briottet Crème de Peche 14

Rum / Cachaca zł

Bacardi 10yo 24

Bacardi Spiced 16

Campagnero Panama 28

Dictador 12yo 24

Pusser’s Gunpowder 23

Havana 3yo 16

Havana 7yo 18

Myer’s 14

Neisson  Blanc 23

Plantation Pineapple 21

Leblon 21

Gin

Beefeater 16

Bombay Sapphire 18

Hendrick’s 23

Monkey 47 27

Roku 19

Tanqueray No. Ten 21

Malfy Rosa 20

Herno Dry Gin 26

Herno Old Tom 28

Four Pilars Shiraz 29

Wódka / Vodka

Ostoya 13

Wyborowa 11

J.A Baczewski 14

J.A Baczewski Wiśniówka 14

J.A Baczewski Morelówka 14

J.A Baczewski Piołunówka 14

Młody Ziemniak 16

Belvedere 22
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