WALENTYNKOWA KCLACJA - MENU

PRZYSTAWKA

Tatar z tososia z kremowym guacamole,
podawany z chrupigcymi grzankami

478;{/ Y 4 lampkaV\filla »
aray ~ DANIE GLOWNE s
Piers z kaczki w sosie wisniowo-winnym, P
serwowana z delikatnymi kluskami
lub
Pieczony tosos Nna kremowym risotto
smietankowym z oliwg szczypiorkowg

DESERY — DO WYBORU

Sernik baskijski z sosem pistacjowym i malinami
Karmelowe creme brllee z borowkami i malinami
Panna cotta z galaretkg malinowg
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WALENTYNKOWA KCLACJA - MENU

_ OPCJA WEGETARIANSKA
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PRZYSTAWKA

Pierogi zaromatyczng cieciorkg i zasmazang cebula,
podawane z delikatnie pikantnym sosem chilli i Swiezg
kolendrg

lampkawina

gl do dania§ ¥
DANIE GLOWNE &

Wegetarianski de volaille z tofu i kuskusem,
z farszem ze szpinaku i suszonych pomidoréw,
serwowany z aksamitnym sosem truflowym

DESER - DO WYBORU

Sernik baskijski z sosem pistacjowym i malinami
Karmelowe creme brualée z borowkami i malinami
Panna cotta z galaretkg malinowg
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WALENTYNKOWA KCLACJA - MENU
% OPCJA BEZGLUTENOWA
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PRZYSTAWKA

Carpaccio z owocow morza na delikatnym mixie satat z
nutg limonki |

lampka wina

4 do dania
DANIE GLOWNE giounced)

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami, podawana
W aromatycznym sosie truflowym z ziemniakami i
koperkiem

DESER

Panna cotta z galaretkg malinowg
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