Na pyczny poczatek...

Tarta z kurkami (100g) kurki, oscypek, $mietana Y/ 25zt
Tatar - wotowina (100g), zéftko, czerwona cebula, musztarda
francuska, ogérek konserwowy, pieczarka marynowana 58 zt

Serwowany z chrupiacym pieczywem

Salatka z boczniakami - boczniak(100g), satata rzymska, N7

pomidor koktajlowy, ogérek zielony, grzanki, sos czosnkowy 49 zt
Zupy - Na pierwezy ogien
Rosét na bazie trzech mies z dodatkiem jagnieciny 26 zt
i szpeclami (400ml)
Zurek na zakwasie i maglance z bia’(q kie’(basq i jajkiem 29 74
(400ml)
Kwasnica - géralska zupa z kwasnej kapusty 29 74
i miesa, idealna na chtodne dni (400ml)
Zupa sezonowa - wyjatkowy smak sezonu, zawsze 54
z najlepszych, éwiezych sktadnikéw (400 ml)
Salatka Kudtatego Barana - jagniecina (100g) 49 74
oscypek, mix satat, nasze pikle, sos vinegrette, i grzanki 2 szt
Pieczen jagnieca (160g) kluski lgskie, buraczki, modra 69 74
kapusta, sos demi glace
Pita z szarpanq jagniecing - jagniecina (180g), frytki 58 7t

stekowe, rukola, pomidor, ogérek kiszony, cebula czerwona,
ser wedzony, sos czosnkowy i barbecue

Godziny otwarcia kuchni

Poniedziatek - Czwartek 13:00 - 21:00

Pigtek - Sobota 12:00 - 22:00

Niedziela 12:00-21:00

ostatnie zamdwienie przyjmowane jest 30 min przed
zamknieciem
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Gfowna czgéé uczty

Schab z kosciq konfitowany (400g) ziemniaki w ciescie, 69 zt
kapusta zasmazana, demi glace

Rolada wolowa (200g) kluski ¢laskie, modra kapusta, sos 69 zt
pieczeniowy

Udko z kaczki (180g), gratin ziemniaczany, puree z 66 zt
groszku, puree z buraczkéw, demi glace

Placki ziemniaczane (300g) podane o5 zt
z gulaszem wolowym (300g) i kompozycjq suréwek

Pstrqg wedzony (300g), puree z zielonego groszkuy,

ziemniaki smazone, kompozycja suréwek 72 7k
Makaron penne z kurczakiem - kurczak (150g), pesto,

szpinak, pomidorki koktajlowe, grana padano 59 zt
Kociotek z wedzonym tofu podany w tortilli (350ml) 46 71
Mini menu o

Rosét z makaronem 18 7}
- moze by¢ “bez zielonego” :) (400ml)

Zupa pomidorowa z makaronem (400ml) 19zt
Stripsy z piersi kurczaka (120g), frytki i suréwka 29 7
z marchwi z jab’(kiem i pomarancza

Pulpeciki cielece (120g) w sosie pomidorowym z frytkami 32 zt

Pancakes 3 sztuki z syropem klonowym i konfiturg z boréwki 28 zt
amerykarskiej
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Decery - czyli Kropka nad ,,i”

Gruszka gotowana w czerwonym winie (100g) 36 zt
z kremem mascarpone i prazonymi pistacjami
Beza z kremem mascarpone i malinami - 34 zt

(ive cooking - zobacz jak cmakuje widowicko!

Wyjatkowe menu tworzone na oczach gosci
przez naszych szeféw kuchni
Menu dostepne wytacznie po wezeéniejszej rezerwacii

99 7t

Pierwszy Raz - Warzywa Grillowane, Ryz Smazony z
jajkiem i sezamem, Filet z Kurczaka marynowany w sosie
teryaki, Udziec Jagniecy, Ananans flambirowany brandy,
Lampka wina

Smaki morza - Warzywa Grillowane, Ryz Smazony z
jajkiem i sezamem, Stek z Tuhczyka, Loso$ w marynacie
sojowo-imbirowej, Krewetki Tygrysie z mastem
czosnkowym, Banan panierowany w panko

Lampka wina

139 z¢

Miesozerca - Warzywa Grillowane, Ryz Smazony z 189 zt
jajkiem i sezamem, Filet z Kurczaka marynowany w sosie
teryaki, Rostbef Wotowy tataki, Udziec Jagniecy
Pomidorki Chimichurri, Plongce Jabtko z cynamonem
Lampka wina

All Inclusive - Warzywa Grillowane, Ryz Smazony z 249 zt
jajkiem i sezamem, Filet z Kurczaka marynowany w sosie
teryaki, Rostbef Wotowy tataki, Udziec Jagniecy

Pomidorki Chimichurri, tosoé w marynacie sojowo -

imbirowej, Krewetki Tygrysie z mastem czosnkowym,

Plongce Jabtko z cynamonem, Wino, Piwo Zywiec bez

limitu, Woda i Soki bez limitu

Rezerwacja live cooking +48 698 632 055

Stot na wytaczinode dia minimum 6 ogéb

00 Przyjdz do nas z pupilem!

Parking dla Gosci restauracji 2,5 godz. GRATIS
Lista alergenéw dostepna u kelnera



