RESTAURACJA POD

KUDEATYM
BARANEM

M E N U

*WIGILIJNE®




M E N U
PROPOZYCJA SERWOWANA

WIGILIJNE

CENA: 95-125 Zt / OS.

PRZYSTAWKA
DESER

ZUPA + DANIE GLOWNE

+ KOMPOT Z SUSZU




£

PROPOZYCJA SERWOWANA

PROPOZYCIJA |

ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami
w aromacie pomaranczy | majeranku

DANIE GLOWNE
Karp w ztocistej panierce, purre z mastem
i koprem, kapusta z suszonymi grzybami

DESER
Tiramisu makowe z bakaliami
i likierem kahlua

Kompot z suszu, woda

95 7t / OS:|

PROPOZYCIJA Il

ZUPA
Zupa borowikowa z ziemniakami
i jajkiem poche w nucie lubczyku

DANIE GLOWNE
Pieczony filet z sandacza, sos
grzybowy, warzywa korzeniowe
i ziemniak rozmarynowy

DESER
Torcik piernikowy z gorgcymi
wisniami z kardamonem

Kompot z suszu, woda

105 zt / O§|

RESTAURACJA POD

KUDEATYM
BARANEM

PROPOZYCIJA Il

PRZYSTAWKA
Wedzona piers z kaczki, ser gorski,
gorzka pomarancza, rucola, vinaigrette
anyzowy z malinami

ZUPA
Rybna z pomidorami, krewetkami,
mulami z dodatkiem mleka kokosowego,
kafiru i trawy cytrynowej

DANIE GEOWNE
Poledwiczka faszerowana pistacjami
z sosem tymiankowym, gratin ziemnia-
czanym i satatg z oliwg cytrynowa

DESER

Tarta czekoladowa z mandarynkami

Kompot z suszu, woda

125 2t / OS:|
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PROPOZYCJA WEGE

CENA: 100 Zt [/ OS.

PRZYSTAWKA =+ ZUPA + DANIE GLOWNE
DESER +« KOMPOT Z SUSZU




£

PROPOZYCJA WEGE

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami
W aromacie pomaranczy | majeranku

DANIE GLOWNE

Tarta z pieczonymi warzywami korzeniowymi,
kozim serem i rucolg

lub

Pierogi z kapusta i suszonymi grzybami
ze zfocista cebulka

DESER

Torcik piernikowy z gorgcymi wisniami
z kardamonem

Kompot z suszu, woda

RESTAURACJA POD

KUDEATYM
BARANEM
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MENU WIGILIJNE
ZIMNA PLYTA

CENA: 99 Zt / OS.




£

ZIMNA PLYTA

+ Migsa pieczyste (karkowka, boczek, schab)
« Terrina z dzika z koprem wloskim i pieczonymi z cynamonem pomidorkami
» Dorsz w sosie greckim z oregano
« Sledzik z ananasem w orientalnym sosie
« Sledz w oleju z cebulka i szczypiorem
« Pasztet pieczony z dipem z zurawiny
+ Wedliny wedzone z piklami i chrzanem
» Sery zofte i pleSniowe z winogronami i konfiturg z czarnej porzeczki
» Satatka jarzynowa
« Satatka z pieczonych burakow, moreli koziego sera i rucoli
« Satatka z pieczonych ziemniakow, sliwek i szarpanym wedzonym pstragiem
+ Pieczywo

« Masto smakowe ziotowe

DODATKOWO PLATNE:

NAPOJE GORACE 15 7t / OS.

Kawa, herbata

NAPOJE ZIMNE 45 Zt / OS.
Woda z cytrusami, soki owocowe, 7up,

mirinda, pepsi, Schweppes

CIASTA 22 Zt / OS.

Trzy rodzaje ciasta (sernik, makowiec, szarlotka)
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BUFET

CENA:

250 zt* / OS.

*MIN

IMUM 30 0sSOB




BUFET

ZIMNE PRZEKASKI:
« Patera tradycyjnych mies i szynek z wtasnej wedzarni
« Schab ze sliwka, pieczony karczek z sosem tatarskim, pasztet z zurawing w nucie kopru wtoskiego
+ Ryba w occie
» Dorsz w sosie greckim
« Ryby z polskich stawow z wtasnej wedzarni ( pstrag, leszcz, karp)
« Sledzie w $mietanie z cebulka i jabtkiem
« Satatka z pieczonych burakow, suszonych sliwek, kopru i kwasnej smietany
« Satata nicejska z tunczykiem, ziemniakami, zielong fasolka i jajkiem
« Sery gorskie z dipami ( z suszonych sliwek i ginu, zurawiny i chrzanu )
« Rostbef z solg morska i tamanym pieprzem, ser bursztyn, rucola

+ Pieczywo, masto

CIEPLY BUFET gWIATECZNY:
« Barszcz czerwony z uszkami
» Zupa grzybowa z tazankami
» Pierogi z kapusta i grzybami ze ztocistg cebulkg
« Pierogi ukrainskie ze szczypiorem i mastem
» Karp w zfocistej panierce
« Dorsz panierowany w ziarnach
+ Grilowany filet z kurczaka w sosie z suszonymi sliwkami
« Ziemniaki puree z mastem i koprem
» Gnocchi z czerwonym pieprzem
» Kapusta z grzybami
« tazanki z makiem, bakaliami i orzechami

« Pieczone warzywa z tymiankiem i mastem

RESTAURACJA POD

KUDEATYM
BARANEM




PAKIET BEZ OGRANICZEN

45 7t / OS.

« Soki owocowe
« Woda gazowana i niegazowana

» Pepsi, Mirinda, 7up, Schweeps - w butelkach szklanych 0,2 |

PAKIET BEZ OGRANICZEN

120 Zt / OS.

« Wodka Stock 0,5 |
« Wino biate lub czerwone wytrawne
« Piwo Zywiec lane
Jest to jedna z najczgsciej wybieranych opgji alkoholowych na przyjeciu okolicznosciowym. Pozostaw

nam logistyke w dostarczeniu alkoholi na sale bankietowa. Nie martw sie iloscia oraz faktem, ze jakiegos
trunku moze zabraknac. W pakiecie podstawowym znajdziecie alkohole takie jak: wino, piwo, wodka.

WEDLUG ZUZYCIA

« Wodka Stock 0,51 - 75 zt
« Wodka Bocian 0,51 - 79 zt
« Piwo lane Zywiec - keg 30 1-950 zt
« Wino bankietowe biate i czerwone 0,75 | - 75 zt

OPLATA KORKOWA -30 Zt / OS.

Jjest to opfata za korzystanie podczas przyjecia z waszych trunkow, ktore zostang dostarczone do
obiektu przez organizatorow dzien przed przyjeciem. W tym wypadku decydujecie o rodzaju i ilosci
dostarczonych napoi alkoholowych.




GDZIE NAS ZNAJDZIESZ?
Qe D G2

Nasz kompleks zlokalizowany jest w samym centrum Brennej ok. 20 min od Skoczowa i 35 min od
Bielska-Biatej. Obiekt jest otoczony gorami i lasami, a zaraz przy nim ptynie pigkna rzeka Brennica. Tak

dogodna lokalizacja pozwoli Tobie i Twoim gosciom na dtugo zapamietac przyjecie, ktore zorganizujesz.

Sama sala lesna mocno nawigzuje do regionu, w ktorym sie znajdujemy. Dla wszystkich gosci przyjecia do
dyspozycji oddajemy potezny parking na ponad 100 samochodow, ktory jest darmowy i monitorowany.

Czy moina wyobrazi¢ sobie cos lepszego niz przyjecie w Beskidach?
W sezonie letnim bezposrednio przed naszymi salami powstaje piekny ogrod z krzestami oraz stolikami,

abyscie mogli rowniez nacieszyc si¢ stoneczna pogoda w tak malowniczej miejscowosci jaka jest Brenna.
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Wyzwolenia 40, 43-438 Brenna ¢
tel. 33 855 69 96 LR N :





