MENU

KOLACJA BANKIETOWA
SERWOWANA 4-DANIOWA

(Napoje gratis: Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryna do obiadu)

PROPOZYCJA I/ 60,00 ZL
PRZYSTAWKA:

Pasztet z dzika z zurawing
ZUPA:
Krem z soczewicy i chipsem z boczku

DANIE GLOWNE:
Udko z kaczki z sosem zurawinowym, gnocchi,

buraczki zasmazane z Cebulk% i jab}kiem

DESER:
Strudel jablkowy z migdatami i sosem waniliowym

PROPOZYCJA Il / 65,00 ZLt

PRZYSTAWKA:
Hekele = bagietk%
ZUPA:
Krupnik z suszonymi borowikami
DANIE GLOWNE:

Pieczony oso$ z sosem maélano—cytrynowym, ziemniaki pieczone,
gri]lowane warzywa z oliw%, ziotami i parmezanem
DESER:

Kruche babeczki z owocami

PROPOZYCJA IIl / 70,00 ZLt
PRZYSTAWKA:

Carpaccio z rucola}

ZUPA:
Krem z cukinii z mietg i grzankami

DANIE GLOWNE:
Sznyce] cielqcy Z kostk%, puree ziemniaczano—dyniowe,

mix satat z suszonymi pomidorami i sosem winegret

DESER:

Creme Brulee z musem z owoco lesnych

PROPOZYCJA IV / 75,00 Z¢L
PRZYSTAWKA:

Gravlax z fososia
ZUPA:
Krem z biatych warzyw ze szpinakiem i grzankami ziotowymi
DANIE GLOWNE:
Filet z gesi z wqdzonymi sliwkami, grzybowy pqczak,
buraki zasmazane z cebulq i jablkiem
DESER:

Beza z kremem mascarpone i owocami
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MENU

ZIMNA PLYTA

PROPOZYCJA 1/ 40,00 ZL
+ Deska wedlin «
» Deska serow z winogronami i orzechami «
« Sledzie z jajkiem i buraczkami w sosic smietanowym «
« Salatka z brokuléw z orzechami «
« Pomidory z mozarell i bazylig «
« Tymbaliki drobiowe -

« Masta smakowe, smalec, ogérki kiszone, pieczywo ¢

PROPOZYCIJA Il / 45,00 Z+ ———
« Deska wedlin «
« Deska serdw z winogronami i orzechami »
+ Sledzie po suttanisku w sosie pomidorowym -
« Sledzie w $mietanie
« Salatka jarzynowa e
« Salatka grecka .
« Sliwki w boczku
« Tymbaliki drobiowe «
» Galeretka z ndzek wieprzowych «

« Masta smakowe, smalec, ogérki kiszone, pieczywo «

PROPOZYCIJA IlIl / 55,00 ZL
« Deska qulin .
« Deska mies pieczonych .
« Deska serdw z oliwkami «
« Pasztet z dziczyzny 7z zurawing
« Sledzie w oleju .
« Sledzic z jajkami i buraczkami w sosie s’mietanowym .
« Tymbaliki z drobiu
- Galaretka z nozek Wieprzowych .
« Sliwki w boczku «
- Satatka warstwowa «
- Satatka grecka .
« Grzanki z tatarem -
« Masta smakowe, smalec, ogérki kiszone, pieczywo ¢

PROPOZYCJA IV / 65,00 ZL
« Deska wedlin «
+ Deska migs pieczonych «
« Deska serdw z oliwkami »
« Pasztet z dziczyzny z zurawing «
« Sledzie w czerwonym winie ¢
« Sledzie w $mietanie
« Tymbaliki z drobiu
+ Galaretka z ndzck wieprzowych -
» Roladki z tortilli z fososiem wedzonym -
« Grzanki z tatarem -
+ Wolawenty z pastami
- Satatka makaronowa z brokulem-
« Mix satat z kuskusem, granatem i ricoteg «

« Masta smakowe, smalec, ogérki kiszone, pieczywo «

— CIEPLA KOLACJA

PROPOZYCJA I /14,00 ZL
« Zurek z bialg kielbasg i z jajkiem «

PROPOZYCIJA Il /15,00 ZL
« Barszez z krokietem

PROPOZYCIJA IIl /18,00 ZL
+ Gulasz wieprzowy z knedlem -

PROPOZYCIJA IV / 24,00 ZL
« Boeuf Bourguignon «
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