
 

 
Witamy w naszej restauracji znajdujÿcej siē w XIX wiecznej  
Stajni Platera**** w  kompleksie hotelowym Manor House SPA. 
 

Dbajÿc o PaĽstwa doznania smakowe Szef Kuchni z wielkÿ pasjÿ 
przygotowaĻ tradycyjne dania kuchni polskiej w nowych odsĻonach 
oraz potrawy wegaĽskie, ktírych smak i niepowtarzalnoŔā  
z pewnoŔciÿ pozostanÿ na dĻugo w pamiēci. 



 

Carpaccio w trzech kolorach z polēdwicy woĻowej, kaczki  

i tuĽczyka z pĻatkami sera Corregio, kaparami, dodatkiem  

sosu balsamicznego i paprykowo ȹ koperkowego   

Carpaccio Trio composed of beef sirloin, duck and tuna with  
corregio cheese and capers with balsamic -pepper -dill sauce    
 49,00 zĻ    140g  
 

Pescaccio Ļososiowo-szpinakowe z mixem saĻat i kremem  

balsamicznym   

Salmon and spinach pescaccio with lettuce and balsamic cream   
 45,00 zĻ 140g  
 

Konfitowane gēsie ŵoĻÿdki po ŵydowsku   

Jewish style goose stomachs confit   
 39,00 zĻ 200g  
 

Aromatyczne krewetki smaŵone w maŔle czosnkowym  

z dodatkiem zielonego pieprzu podawane z cytrynÿ 

i chrupiÿcym pieczywem 

Aromatic prawns fried in garlic butter and green pepper  
served with lemon and crispy bread   
 45,00 zĻ 130g  
 

Carpaccio z polēdwicy woĻowej serwowane z rukolÿ, czarnymi 

oliwkami i pĻatkami Corregio skropione sosem balsamicznym   

Carpacio made of beef sirloin with corregio cheese, rocket lettuce, 
black olives seasoned with balsamic cream   
 49,00 zĻ 135g  
 

Karmelizowane w miodzie wÿtríbki indycze z nutÿ  

czerwonego wytrawnego wina podane ze smaŵonymi jabĻkami  

Carmelized in honey turkey livers with a hint of dry red wine served 
with fried apples   
 35,00 zĻ  250g  
 

Indycze wÿtríbki z paprykÿ, ogírkiem  marynowanym,  

krÿŵkami cebuli, czosnkiem i aromatycznym majerankiem  

Turkey livers with capsicum, pickled cucumber, onion rings and  
garlic with aromatic marjoram  
 39,00 zĻ  300g  
 

Rēcznie siekany tatar z polēdwicy woĻowej z klasycznymi  

dodatkami  

Hand-chopped beef sirloin tartar with classic extras  
 59,00 zĻ 170g  
 

Pieczone tosty szpinakowe z mozzarellÿ i plastrami  

pomidora na saĻatach   

Baked spinach toasts with mozzarella and tomato slices  
served on lettuce   
 35,00 zĻ 350g  
 

Placki ziemniaczane z wēdzonym Ļososiem i mixem saĻat  

z jogurtem przypríszone biaĻym sezamem i oliwÿ z pestek dyni  

Potato fritters with smoked salmon, mixed salad with yogurt  
sprinkled with sesame seeds and pumpkin seed oil   
 45,00 zĻ 250g  



 

ZĻocisty bulion z soczystÿ prēgÿ woĻowÿ, Ŕwieŵymi  

podgrzybkami, plastrami marchewki i zielonÿ pietruszkÿ  

po ŵydowsku  

Jewish style mushrooms soup with juicy shin and fresh bay boletus 
 29,00 zĻ 300g  

 

Krem szpinakowy z krewetkami z dodatkiem biaĻego  

wytrawnego wina i praŵonym plastrem sera Corregio 

Spinach cream with prawns and corregio cheese   
 29,00 zĻ 230g  

 

KoĻduny czosnkowe w barszczu czerwonym  

lub w bulionie  

Dumplings stuffed with minced beef in red borsch or Polish broth  
 25,00 zĻ 320g  

 

Zupa borowikowa podawana z Ļazankami z odrobinÿ kawioru  

i liŔāmi pietruszki  

Boletus mushroom soup with noodles   
 25,00 zĻ  300g  

 

Zupa szlachecka z gēsich ŵoĻÿdkíw z boczniakiem 

doprawiona majerankiem i gaĻkÿ muszkatoĻowÿ   

Noble soup with goose stomachs and oyster mushroom    
 25,00 zĻ  300g  

 

Zupa polska z gēsich ŵoĻÿdkíw z marynatami  

doprawiona pomidorami i Ŕmietanÿ  

Polish soup with goose stomachs   
 25,00 zĻ 300g  

 

Ŵur po staropolsku na zakwasie z wēdzonkÿ i jajkiem  

Old Polish style sour soup with sausage and egg   
 20,00 zĻ  300g  

 

 



Dania Rybne  

 

Delikatny sandacz na aromatycznym Ŕmietanowym sosie  

z borowikami w asyŔcie gotowanych warzyw: kwiatíw brokuĻ, 

kalafiora i marchwi   

Delicate pike perch on aromatic porcini cream sauce  
with assorted vegetables  
 79,00 zĻ 340g  

 

Filet dorsza w kaparowo -Ŕmietanowym sosie z liofilizowanym 

groszkiem z musem marchwiowo -ziemniaczanym   

Cod fillet in caper cream sauce with freeze -dried peas served  
with carrot and potato mouse  
 69,00 zĻ 450g  

 

Polski pstrÿg z rusztu z masĻem koperkowym   

i palonÿ cytrynÿ z pieczywem (danie wg wagi) 

Polish trout baked on a grille with dill butter and burnt lemon  
served with bread  (by weight)  
 17,00 zĻ   /  100g  

 

Rumiany pstrÿg wypeĻniony kapustÿ z aromatycznymi  

podgrzybkami i cebulÿ (danie wg wagi) 

Golden -brown trout stuffed with cabbage with aromatic boletes 
and onions  (by weight)  
 17,00 zĻ   /  100g  

 

SaĻaty 

 

Mix saĻat z kozim serem glazurowanym w miodzie  

i pomaraĽczy, burakiem, orzechem wĻoskim i granatem  

z dressingiem miodowo -musztardowym  

Mixed salad with goat cheese, honey and orange glazed  
beetroot, walnuts, pomegranate with honey & mustard dressing  
 35,00 zĻ 260g  

 

SaĻatka z rukoli, suszonych pomidoríw, praŵonego ziarna  

sĻonecznika, przypríszona serem correggio z sosem  

na bazie octu balsamicznego  

Arugula Salad with sundried tomatoes, sunflower seeds  
and correggio cheese in balsamic sauce   
 35,00 zĻ 250g  

 

Mix saĻat z orzechami wĻoskimi, wēdzonym boczkiem,  

pomidorem, pokropiony dresingiem balsamico  

Salad mix with walnuts, smoked bacon and tomato in balsamic 
dressing 
 35,00 zĻ 250g  


