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Szefowa Gastronomii Manor House SPA w jury
konkursu kulinarnego Ztoty Karczoch 2026

Matgorzata Figarska, Szefowa Gastronomii w mazowieckim hotelu
Manor House SPA, po raz trzeci zostata zaproszona do grona juroréw
ogodlnopolskiego konkursu kuchni weganskiej Ztoty Karczoch.

Konkurs Ztoty Karczoch 2026 to jeden z najmocniejszych punktdw programu Gastrotargéw SMAKK:i i XII
edycji WorldFood Poland 2026, ktére odbyty sie w dniach 14-16 kwietnia 2026 r. w EXPO XXl
Warszawa. Wydarzenie zgromadzito setki wystawcéw z kraju i zagranicy oraz przedstawicieli branzy
HoReCa, stajgc sie jedng z najwazniejszych platform wymiany inspiracji kulinarnych i trendéw
gastronomicznych.

,Ztoty Karczoch” to konkurs skierowany do profesjonalnych kucharzy, promujgcy kuchnie roslinng jako
przestrzen kreatywnosci i kulinarnych mozliwosci. Jego celem jest wyrdznienie najlepszych
specjalistow kuchni weganskiej oraz pokazanie, ze dania roslinne moga zachwycaé smakiem i jakoscig
na réwni z kuchnig tradycyjng. Tegoroczna edycja odbywata sie pod hastem ,,Ziemniak i ziota — roslinna
baza kreatywnosci”, zachecajgc uczestnikdw do tworzenia autorskich dan opartych na prostych,
lokalnych sktadnikach, ktére w nowoczesnej interpretacji zyskujg zupetnie nowe oblicze.

Finat konkursu kuchni weganskiej miat miejsce 14 kwietnia br. podczas
Gastrotargdw SMAKKi. Zwyciezcy i wyrdznieni otrzymali m.in. staze
zszefami kuchni oraz pobyty w hotelach, ktérych przedstawieciele
zasiadali w jury. W jego sktad weszli: przewodniczaca jury Katarzyna
Gubata — osobowos¢ wege i ambasarodka kuchni roslinnej w Polsce,
Matgorzata Figarska - Szefowa Gastronomii w hotelu Manor House
SPA****_ patac Odrowgzow***** Arkadiusz Chwatek - Szef Kuchni w
Zamkowym Mtynie, Michat Fabiszewski - Executive Chef w Sodexo Polska,
Krzysztof toboda - Szef Kuchni w Hotelu Przystanek Torun*** & Restauracja Lokomotywa, Hubert
Woznica, Szef Kuchni Hotelu Q3 w Warszawie, Filip Piotrowski - Chief Executive Officer, MK Agro
Production i Jakub Reszka - Szef Kuchni, trener kulinarny i ambasador marek gastronomicznych.

— Z roku na rok poziom konkursu jest coraz wyzszy, a samo wydarzenie cieszy sie rosngcym
zainteresowaniem. Uczestnicy wracajqg, chcgc zmierzyc sie z kolejnymi wyzwaniami. Z przyjemnosciq
obserwujemy, jak sie rozwijajq i jak kuchnia roslinna coraz mocniej zaznacza swojq
obecnos¢ - nie tylko w trendach, ale tez w profesjonalnej rywalizacji kulinarnej.
Jednoczesnie pojawiajg sie nowe osoby, ktére potrafigq zaskoczy¢ swiezym
spojrzeniem. To niezwykle inspirujgce doswiadczenie — nawet tak prosty produkt jak
ziemniak daje ogromne mozliwosci tworcze — podkresla Matgorzata Figarska. — Po
tegorocznej edycji konkursu wracam natadowana dobrq energiq i z glowq petng
pomystow, ktore znajdg swoje odzwierciedlenie w kuchni Manor House SPA.

Do Manor House SPA po inspiracje kulinarne - i nie tylko — przyjedzie Piotr
Wasilewski, ktéry w konkursowych zmaganiach zaprezentowat nagrodzony 4
miejscem krokiet ziemniaczano-truflowy na purre z biatej fasoli i czarnego czosnku.
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Ponowna obecnos$¢ Szefowej Gastronomii Manor House SPA w jury tego prestizowego konkursu to
potwierdzenie silnej pozycji hotelu na kulinarnej mapie Polski oraz uznanie dla autorskiej koncepcji
kuchni, faczacej tradycje z nowoczesnym podejsciem do zdrowego stylu zycia. Kuchnia odgrywa w
Manor House SPA szczegblng role i stanowi integralny element jego holistycznej filozofii. Na dobrostan
organizmu wptywa tu wiele czynnikéw — otaczajgca przyroda, energia natury,
cisza i spokdj hotelu dla dorostych, nietuzinkowe atrakcje i relaksujace
propozycje Biowitalnego SPA oraz wiasnie swiadomie skomponowane menu.
Hotelowa restauracja taczy bogactwo polskich tradycji kulinarnych (kompleks
Manor House SPA — Patac Odrowgazow jest jedng z najstarszych posiadtosci
szlacheckich na ziemiach polskich) z nowoczesnymi trendami, oferujgc takze
rozbudowang karte dan roslinnych, bedacg pierwszg samodzielng kartg
weganska w hotelowej gastronomii w kraju.

Z punktu widzenia branzy HoReCa targi SMAKKi byty jedng z najciekawszych
czesci catego wydarzenia WorldFood Poland 2026. Zaprezentowano
nie tylko produkty irozwigzania dla gastronomii, ale tez aktualne kierunki
rozwoju rynku, nowe formaty menu oraz inspiracje przydatne w codziennej
pracy restauratoréw, szeféw kuchni i operatoréow lokali.

- Udziat w wydarzeniach takich jak Gastrotargi SMAKKi oraz aktywna obecnos¢ w srodowisku
profesjonalnej gastronomii pozwalajg zespotowi Manor House SPA nieustannie rozwija¢ oferte
kulinarnqg i inspirowac sie najnowszymi kierunkami, ktére przektadajq sie na doswiadczenia gosci
poszukujgcych harmonii, smaku i jakosci. — dodaje Arkadiusz Tomczyk, Dyrektor Hotelu. — Jestesmy
dumni, Ze to wtasnie Matgorzata Figarska kieruje naszq gastronomiq i juz od 23 lat rozwija skrzydta w
Manor House SPA, inspsirujgc wspotpracownikow i dopieszczajgc podniebienia naszych Gosci.

Podczas drugiego targowego dnia, 15 kwietnia br., na stoisku MK Agro
Production mozna byto skosztowac ziemniaczanych przystawek na ciepto
z fantazyjnymi sosami przygotowanych przez: Malgorzate Figarska,
Arkadiusza Chwatka, Michata Fabiszewskiego i Krzysztofa tobode, ktére
potwierdzity, ze nawet tak proste warzywo jak ziemniak moze by¢
podstawjg wyjgtkowych, nowoczesnych dan i uczty petng smaku.

Wiecej informacji: www.manorhouse.pl

MANOR HOUSE SPA — NAJLEPSZY BIOWITALNY HOTEL SPA W POLSCE W ROKU 2026

Mazowiecki kompleks hotelowy Manor House SPA**** - patac Odrowgzéw***** to m.in. Najlepszy Biowitalny Hotel SPA w Polsce, Najlepszy
Holistyczny Hotel SPA 2025, Najlepszy Hotel SPA w Centrum 2024 i Best SPA Hotel 2023. Posiadtos¢ patacowo-parkowa w Chlewiskach jest
jedna najstarszych rezydencji ziemianskich w Polsce. Sw. Jacek Odrowaz, wtasciciel Chlewisk w XIl w. i patron Manor House SPA jako jedyny
Polak zostat wyrdzniony posagiem na placu przed Katedrg $w. Piotra w Rzymie. Jest to takze pierwszy w kraju hotel dla dorostych, przyjazny
weganom i alergikom. Stynie z Biowitalnego SPA, autorskiego programu odmtadzajacego Akademii Holistycznej Alchemia Zdrowia®,
energetycznych terapii w Gabinetach Bioodnowy, seanséw w tazniach Rzymskich, bezchlorowego basenu z wodg ozywiong metodami
Grandera i dr. Keshego, prozdrowotnych kapieli ofuro, w tym romantycznych dla dwojga w wannach Duo Ofuro oraz koncertéow na misy i
gongi tybetariskie. Dopetnieniem kompleksowego wypoczynku sg wySmienite dania tradycyjnej kuchni polskiej, weganskiej i wg zdrowej
,Diety Zycia”. Urokliwie potozony kompleks wyréznia naturalne $rodowisko wolne od smogu, potozenie w centralnej Polsce z dogodnym
dojazdem, wtasne lgdowisko dla Smigtowcdw, osrodek jezdziecki z hotelem i SPA dla koni oraz 10-hektarowy, zabytkowy park z pomnikami
przyrody, przypatacowymi stawami, energetycznym Ogrodem Medytacji i Witalng Wioska SPA. To Polskie Centrum Biowitalnosci o
potwierdzonym oddziatywaniu energetycznym siegajacym do 30.000 jednostek w skali Bovisa.
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