TEMAT MIESIACA

Menu sniadaniowe
— czego oczekuja goscie o

dniowi, moze by¢ $niadanie.
Jedni nie wyobrazajg sobie bez niego codziennego Nie bez przyczyny jest to po-

funkcjonowania, inni pomijajg ten moment na rzecz sitek zalecany przez lekarzy
o . . i dietetykow, a ptynace z jego
spaceru, szybkie] kawy czy porannego joggingu. Jed-  celebrowania dobre samopoczu-

nak z catg pewnosciq ci, ktorzy celebrujg poranki cie to jedynie wisienka na torcie
zalet zwigzanych z jedzeniem

ze sniadaniem, otrzymujq zastrzyk pozytywnej energii ¢njadan. W przypadku ich

na caty dzien. Jak zyskac dzieki dopracowaniu tej po-  pomijania organizm przestawia
.. " | sie¢ na gromadzenie rezerw,

zycji w menu? Zachecamy do lektury! co skutkuje znacznie stabszym

tempem spalania kalorii oraz

Bez wzgledu na to, czy jest miejscu, gdzie budzi si¢ miasto pozbywania sig tkanki ttuszczo-
to podréz stuzbowa, wyjazd — wspdlnym mianownikiem, wej. Ponadto zjedzenie obfitego
turystyczny, czy moze chwila ktory potrafi nada¢ rytm i cha- $niadania pomaga unikna¢
przed praca w interesujacym rakter rozpoczynajacemu sie przejadania si¢ na noc. Jakie

"’ Vandemoortele
‘ shaping a tasty future

ebne Sima. i 2i

1A Il
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RACUJEMY DLA CIEBIE
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Bufet $niadaniowy w hotelu Forest Park,

L

_"

pozycje w porannym
menu uchodzg za naj-
zdrowsze? To miedzy
innymi owsianka — za-
wierajaca weglowodany,
btonnik pokarmowy
oraz mndstwo witamin.
Spozywanie positkéw
bogatych w owies uta-
twia obnizenie poziomu
cholesterolu i poziomu
cukru we krwi, zwiek-
sza uczucie sytosci,

a takze zawartosc¢
dobrej flory bakteryjnej
w przewodzie pokar-
mowym. Kolejnym
pomystem na start

sg owoce z muesli lub
pokrojone na poétmisku
pomarancze, grejpfruty

PAWEL GACEK
Second Executive Chef
Destigo Hotels

nalezacym do grupy Gérskie Resorty [& | N
. -

.-‘._

czy jabtka — dzieki obec-
nosci blonnika popra-
wiaja perystaltyke jelit,
natomiast witamina C
chroni przed infekcjami
oraz efektami stresu
czy zmeczenia. Wiele
0s6b nie wyobraza sobie
$niadania bez kawy.
Najnowsze badania
wskazuja, ze jej picie
w okreslonych godzi-
nach (czyli do potudnia)
pomaga w utrzymaniu
koncentracji na dtuze;j.
Dodatkowo moze tez
przeciwdziatac¢ rozwo-
jowi nowotworow.
Sniadania to positek,
na ktoéry z réznych
wzgledow i w réznych

Nasza sniadaniowa dewiza to jakos¢, r6znorodnosc¢

DOROTA NIDZGORSKA-MAZONIK

Dyrektorka ds. hotelarstwa i standardow jakosci
Grupa Goérskie Resorty

Preferencje zywieniowe gosci hotelowych moga
wynika¢ z kultury, diety czy osobistych upodoban.
Ro6znorodnosc¢ potraw w menu sprawia, ze kazdy gos¢
moze skomponowac swoje idealne sniadanie wedtug
wtasnych potrzeb smakowych lub energetycznych. Dla
0sob podrozujacych stuzbowo wazne jest, aby $niada-

nie byto szybkie i sycace, azarazem dostarczato ener-
gii na reszte dnia. W przypadku gosci indywidualnych,
podrézujacych turystycznie, $niadanie ma zupetnie

i zapewnianie gosciom wyboru. Doskonate oraz uroz-
maicone sniadanie stanowi najlepszy poczatek dnia,
a czesto takze wizytéwke hotelu. W wielu naszych
hotelach sniadania wzbogacamy o live cooking i dania
przygotowywane nazamowienie.
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inny charakter - poranne positki sg celebrowane.

okolicznos$ciach decy-
duje sie coraz wiecej
0s6b. Nie dziwia zatem
dziatania podejmowane
przez kucharzy, re-
stauratorow, witascicieli
hoteli, a takze lokali
gastronomicznych typu
kawiarnie, piekarnie,
bistra. Chcac przy-
ciagnad coraz wiecej
klientéw, proponuja
bogate menu, czesto se-
zonowe, oparte rowniez
na wlasnych wyrobach,
powstajacych kaz-

dego dnia — kusza one
$wiezoscia i zapachem
oraz obiecuja pozy-
tywne doswiadczenia,

co przektada sie na opi-
nie o catym pobycie.

— W Destigo Ho-
tels przywiazujemy
szczegolng wage
do pochodzenia i jako-
Sci produktow, serwo-
wanych bufetéow, dan
z karty oraz standar-
dow obstugi. Dazymy
do tego, by nasi goscie
nie tylko mieli do wy-
boru klasyczne pozycje
$niadaniowe, ale takze
mogli skosztowac
lokalnych, unikalnych
produktéw — charakte-
rystycznych dla danego
regionu — tlumaczy
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Pawel Gacek, Second Execu-

tive Chef Destigo Hotels.
Réwniez Dorota Nidzgor-

ska-Mazonik, dyrektor , ® -

ds. hotelarstwa i standardéw

ool Smakuj wiosn

sorty, podkresla role sniadan

w zwiekszaniu zainteresowania

obiektem wsrod przysztych
klientéw: — Sniadanie bufetowe z i
w hotelu jest jednym z kluczo- M -

_—

wych elementéw wplywajacych
na ocene pobytu. Jakos$¢ i réz-
norodnos¢ oferowanych potraw,
a co za tym idzie, pozytywne
doswiadczenia gosci, moga
prowadzi¢ do lepszych recenzji
oraz rekomendacji — mowi.

SNIADANIE - PODSTAWA
KAZDEJ DIETY

Swiadomo$¢ gosci na temat
ustug obiektow hotelarskich
i gastronomicznych z kazdymi
odwiedzinami rosnie. Propozycje
$niadan musza zatem powsta-
wacé w oparciu o oczekiwania
odwiedzajacych, rowniez tych,
ktorzy z réznych wzgledow
stosuja diety, takze eliminacyjne.
— W zwiagzku z tym zawsze
serwujemy dania kuchni wegan-

Kup jednorazowo min. 3 serki
SERTOP . o.gramaturze 180 gram
e |wygraj nagrode w konkursie!

tenowe — wyjasnia Pawet Gacek. na www.wiosna.sertop.pl

Z kolei Malgorzata Figarska, W terminie od 10.03.2026r. do 28.03.2025 .
szefowa gastronomii w hotelu P el | DEtsaon braz etvkiety 3 produltow
Manor House SPA, wymienia: 4 R St e

— Na poczatek ida weganskie po-
trawy: pasty z buraka i pieczonej
marchwi z sezamem, weganskie
zielone masto z pestek i pasztet
z tymiankiem, salaty, salsy z naci
pietruszki i szpinaku, stupki
marchwi oraz selera naciowego,
oliwy z ziotami, kwas z ogorkow
i kapusty kiszonej, naturalny
ocet jablkowy, sloje z orzechami,
ptatki do mleka roslinnego,
orzechy, suszone owoce i do sto-
dzenia miody z lokalnej pasieki.
Zmieniajace sie preferencje
zywieniowe zauwazane sg
w Gorskich Resortach: — Na bu-
fetach pojawiajg si¢ warzyw-
no-owocowe koktajle, strefa fit

skiej, wegetarianskiej czy bezglu- 2 Wypetnij zgtoszenie konkursowe

REKLAMA
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Bufet sniadaniowy Manor House SPA

Z warzywami sezono-
wymi i satatami do sa-
modzielnej kompozycji,
pasty roslinne, jogurty
naturalne i $wieze
owoce dla 0séb dbaja-
cych o sylwetke. Goscie
znacznie czesciej poszu-
kuja potraw, ktdre sa nie
tylko smaczne, ale takze
zdrowe i zgodne z ich
wymaganiami diete-
tycznymi. Coraz wiegcej

JOANNA KOSTECKA
General Manager
Campanile £6dz

0sob decyduje sie na eli-
minacje glutenu z diety,
dlatego tez dostarczamy
duzy wybor bezglu-
tenowych produktow
$niadaniowych. Podob-
nie wyglada sytuacja

w przypadku nieto-
lerancji laktozy, wiec

na popularnosci zyskuja
napoje roslinne — méwi
Dorota Nidzgorska-
-Mazonik, dyrektor ds.

Sniadania w Louvre Hotels Group to roznorodno$c
i jakos¢. Goscie najchetniej wybierajg dania na cie-

pto: jajecznice, parowki, kietbaski. Cenig tez nasze
Swiezo wypiekane croissanty. Kazdy jednak znajdzie
cos dla siebie. Dla tasuchow sa pankejki, dla oséb
uprawiajacych fitness - warzywne szoty. Mamy spe-
cjaty zregionu: jak Szczecin, to paprykarz, aw Lublinie
- cebularz.
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Fot. 2xArch. Manor House SPA
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hotelarstwa i standar-
dow jakosci w grupie
Gorskie Resorty.
Joanna Kostecka,
General Manager Cam-
panile Lédz, przewod-
niczaca grupy projek-
towej F&B dla marki
Campanile w Polsce,
podkresla, ze: — Plakat
z alergenami to wazny
element bufetu. Wystar-
czy stowo, a obstuga
przyniesie chleb bez-
glutenowy, mleko bez
laktozy, napdj roslinny
czy weganska wedline.

REGIONALNE SMAKI

Bywajac w réznych
zakatkach kraju, warto
zagladac do miejsc,
ktére przypominaja
historyczne czasy
lub serwuja regio-
nalne potrawy czy
wyroby od lokalnych
dostawcow. Dla przed-
sigbiorcéw z danego

EEFrFEFfFEER.

regionu jest to dobry
pretekst do zaprosze-
nia klientéw do siebie
oraz wyroznienia sie
na tle konkurencji.

— To zaréwno
wzbogaca kulinarne
doswiadczenia gosci,
jak i moze zachecac
do eksploracji lokalnej
kuchni lub tradycji
kulinarnych regionu,
w ktérym znajduje sie
hotel — zauwaza Dorota
Nidzgorska-Mazo-
nik, przedstawicielka
Gorskich Resortow.

Agnieszka Wil-
brandt, szefowa kuchni
restauracji Oranzeria
w Hotelu SPA Dr Irena
Eris Wzgodrza Dy-
lewskie, wymienia:

— Z uwagi na zaintere-
sowanie gosci regional-
nym jedzeniem w na-
szym bufecie sg stale
obecne kozie sery

— wedzone, podpuszcz-
kowe z kozieradkg



AGNIESZKA WILBRANDT

Szefowa kuchni Restauracji Oranzeria

Hotel SPA Dr Irena Eris Wzgorza Dylewskie
Podstawa naszych sniadan jest peten réznorod-

nych dan bufet. Obok klasykéw mozna znalez¢ wta-

snorecznie przygotowane pieczone miesa, pasztety,

w tym te rybne, bo przeciez jestesmy na Mazurach,
a ponadto wegetarianskie, poniewaz coraz wiecej
0s0b rezygnuje z miesa. Zawsze mamy szeroki wy-
bor swiezo wedzonych mazurskich ryb czy satatek
rybnych. Nasza specjalnoscia sg tez pikle i kiszonki
witasnej roboty, z uwagi na prozdrowotne dziatanie
tych produktow.

czy swieza mieta — wytwarzane przez regio-
nalnego dostawce, prowadzacego hodowle

w sposob ekologiczny. Poniewaz coraz wiecej
0s0b jest weganami, specjalnie dla nich pie-
czemy pasztet warzywny, robimy humus czy
smarowidto z fasoli. Osoby z nietolerancja
laktozy zawsze moga liczy¢ na opcje bezlak-
tozowe — masto, twarozek czy zétty ser.

Szczepan Orczykowski, kierownik $nia-
dan w restauracji Zamku Topacz, réwniez
wybiera produkty regionalnych rzemieslni-
kéw, aby $niadania kojarzyty sie nie tylko
z najwyzsza jakoscia, ale takze ze zdrowiem
i $wiezos$cia. — Chcemy, by nasze sniadania
byly positkiem, a jednoczesnie doswiadcze-
niem kulinarnym, ktére na dtugo zapada
w pamie¢ — podsumowuje szef kuchni.

W obiektach dzialajacych pod szyldami
marek zrzeszonych w Louvre Hotels Group tez
stawia si¢ na lokalne rarytasy oraz na dziatania
zrownowazone: — Nie szukamy skrotow. Ja-
jecznica — zawsze z prawdziwych, swiezych jaj.
Soki —tylko 100 %. Miody — prosto z lokalnych
pasiek. Wybierajac jakos¢, dbamy o srodowi-
sko. Ograniczamy uzycie plastiku, a niewyko-
rzystane produkty trafiaja do naszej lokalnej
spotecznosci dzieki aplikacji Foodsi. Wszystkie
nasze obiekty w Polsce maja certyfikat Hotel
Sustainability Basics (World Travel & Tourism
Council). Wierzymy w $niadania smaczne
i pozywne dla ludzi, a zarazem dobre dla catej
planety — méwi Joanna Kostecka, General
Manager Campanile £.6dZ, przewodniczaca
grupy projektowej F&B dla marki Campanile.

ZAPACH | CHRUPKOSC
SWIEZEGO PIECZYWA

Nic nie wprawia w tak doskonaty nastréj
o poranku, jak zapach swiezego pieczywa.
W naszym kraju to jeden z podstawowych

TEMAT MIESIACA

UZYWAM EIFIX,
PONIEWAZ
WYMAGANIA MOICH
GOSCI ZACZYNAJA SIE
OD SNIADANIA.

WSZYSTKIE ZALETY
DLA HOTELI
| GASTRONOMII:

pVszna-jajecznica.eipro.pl

p——

~Eifix_

, P
Mjecznicn

EIPRO

Eifix Pyszna Jajecznica od EIPRO:
dla pewnosci sukcesu i najlepszego smaku.
Jesli chodzi o kreatywne oraz najwyzszej
jakosci produkty z jaj,
EIPRO jest Waszym Gwarantem.

REKLAMA
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produktow, jaki powi-
nien znaleZz¢ sie na stole:
podczas $niadania

w towarzystwie bliskich
albo w trakcie lektury
porannych wiesci.
Takze coraz wiecej
szeféw lokali gastro-
nomicznych i obiektow
noclegowych dostrzega
sens zadbania o ten
niezbedny w polskim
$niadaniu sktadnik.

— Do wszystkich
zaproponowanych dan
goscie moga ukroic¢
sobie swiezo pieczone
pieczywo: zytnie,
orkiszowe, pszenne
czy wieloziarniste lub

chrupiace buteczki

— wymienia Agnieszka
Wilbrandt, szefowa
kuchni restauracji
Oranzeria w Hotelu
SPA Dr Irena Eris
Wzgdrza Dylewskie.

SWIEZE
| DOBREJ JAKOSCI

— Do kazdego po-
sitku warto serwowac
jak najwieksza ilos¢
warzyw — moéwi Malgo-
rzata Figarska, szefowa
gastronomii w hotelu
Manor House SPA.

— Sprawdza sie propo-
zycje, takie jak twarég

SZCZEPAN ORCZYKOWSKI

Kierownik $niadan
Zamek Topacz

Dbamy o to, aby nasi goscie czuli sie wyjatkowo kaz-
dego dnia, dlatego ciepty bufet podlega czestym rota-

cjom. Dzieki temu osoby przebywajace u nas dtuzej
moga odkrywac¢ nowe smaki i doswiadczy¢ wachlarza
naszych mozliwosci. Chcemy, by nasze $niadania byty
nie tylko positkiem, lecz takze doswiadczeniem kuli-
narnym, ktére na dtugo zapada w pamiec.
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ze szczypiorem, pasta
jajeczna, tradycyjna
warzywna satatka, ktora
ma wielu zwolennikéw,
jaja w roznej odstonie,
minisatatki z mango
i granatem, salatki grec-
kie oraz dodatki: po-
midory, ogorki (Swieze
i kiszone) czy papryka.
Obowigzkowo powinno
pojawic sie tez ciepte
pieczywo, m.in. czosn-
kowe, a na stodko: kon-
fitury, owoce i soki, naj-
lepiej tloczone z jabtka,
buraka, gruszki lub
pigwy — dodaje
Agnieszka Wil-
brandt opowiada, Ze:
- Obok klasykéw mozna
znalez¢ wlasnorecznie
przygotowane pieczone
migsa, pasztety, w tym
rybne, bo przeciez jeste-
$my na Mazurach, ale
i wegetarianskie, ponie-
waz coraz wiecej osob
rezygnuje z miesa. Za-
wsze mamy szeroki wy-
bor swiezo wedzonych
mazurskich ryb czy

satatek rybnych. Nasza
specjalnoscia sq poza
tym pikle i kiszonki
wlasnej roboty, z uwagi
na prozdrowotne dzia-
fanie tych produktow.
Z kolei Szczepan
Orczykowski wskazuje,
Ze goscie Zamku moga
sprobowa¢ domowych
wypiekow, pasztetdw,
kiszonek oraz wedlin,
a takze dan inspirowa-
nych kuchnia swiata.

BUFET FAMILIUNY

Podréze, wypoczy-
nek, wspolne wyjscia
do lokalu gastrono-
micznego — to dzia-
fania podejmowane
rowniez przez rodziny
z dzie¢mi. Jakie menu
cieszy sie wérod
nich najwiekszym
zainteresowaniem?

— Naszym znakiem
rozpoznawczym
sa pyszne racuchy
z jabtkiem i cynamo-
nem, dla ktérych wiele



MALGORZATA FIGARSKA

Szefowa gastronomii
Hotel Manor House SPA

Dla osob, ktore lubig sniadania na ciepto, mamy
przygotowane kietbaski, parowki, zur, a na stacji gril-
lowej boczek, pieczarki, cukinie. Goscie lubig serwo-
wane na stacji live cooking jajka sadzone, jajecznice
z boczkiem, na masle lub z warzywami oraz tofucznice
i omlet weganski. Naszym znakiem rozpoznawczym
sg pyszne racuchy z jabtkiem i cynamonem.

0s0b do nas wraca
— moéwi Malgorzata
Figarska z hotelu Ma-
nor House SPA. Hotele
grupy Gorskie Resorty
ze wzgledu na to, iz

z dzie¢mi, zapewniaja
dania lubiane przez

najmiodszych: panca-

— Oprocz tego rosnie

sq obiektami dla rodzin

kes, nalesniki czy gofry.

$wiadomos¢ rodzicow
dotyczaca zdrowego
odzywiania swoich po-
ciech. Bufety dla dzieci
zawieraja w zwiazku
z tym $wieze owoce,
warzywa oraz zdrowe
opcje, co pozwala
rodzicom na tatwe
wybieranie wartoscio-
wych positkéw dla
maluchéw — podkresla
Dorota Nidzgorska-
-Mazonik, ktéra wsrod
niestandardowych
elementéw wymienia
m.in. stacje z goframi,
stacje smoothie, plastry
miodu w calosci, wino
musujace czy zurek.
Agnieszka Wilbrandt
wyrdznia natomiast
dziatania dedykowane
dzieciom w Hotelu SPA

TEMAT MIESIACA

Dr Irena Eris Wzgdérza
Dylewskie: — Z myslg

o nich przygotowujemy
na $wiezo bardzo lu-
biane nalesniki, racuchy
czy coraz bardziej
modne pankejki. Trady-
cyjne muesli, po ktére
siegaja chetnie nie tylko
dzieci, mozna kompo-
nowac¢ wg wlasnego
gustu. Od kilku lat
widzimy powrdét do zup
mlecznych — przebo-
jem naszych sniadan

sg owsianki i jaglanki

z dodatkiem swiezych
owocéw lub owocowych
domowych przetwo-
row. Uwzgledniamy

tez wszystkie nietole-
rancje dzieciece, wiec
zawsze mozemy na zy-
czenie przygotowac

Arcaffe - kawa do kazdego typu sniadania!

Kawy z mlekiem: Latte, cappuccino, flat white — doskonale
komponuja sie z nalesnikami, goframi, ciastami i innymi
stodkimi $niadaniami.

Rozpocznij dzien od filizanki Arcaffe, a poczujesz, jak tradycja

i nowoczesnos¢ splataja sie w idealnej harmonii smaku. Niezaleznie
od tego, czy prowadzisz elegancka restauracje, przytulng kawiarnie,
czy po prostu cenisz sobie doskonatg kawe w domu, Arcaffe spetni

wszystkie Twoje oczekiwania. Espresso: Intensywne i pobudzajace, idealne do tostéw

z awokado, jajek, bekonu i innych wytrawnych dan.
Roma, Mocacrema czy Gorgona to kawy, ktére zaréwno czarne jak

i mleczne uzupetnia kazdy typ éniadania. Americano: tagodniejsze od espresso, ale wcigz mocne,

pasuje do kanapek, jajecznicy i innych klasycznych sniadan

Dowiedz sie wiecej na www.arcaffe.coffeedesk.pl wytrawnych.

REKLAMA
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bezglutenowe czy
bezjajeczne nalesniki.

LIVECOOKING

- PRZEPIS NA
DOSWIADCZENIE

DOSKONALE

Podczas sniadan
warto urozmaicic¢
gosciom czas poprzez
zaaranzowanie stacji
live cooking, skad
serwowane beda dla
nich dania, takie jak
jajka sadzone, jajecznica
z boczkiem, na masle
lub z warzywami,

a takze tofucznica czy
omlet weganski. Row-
niez popularne pozycje
$niadaniowego menu
typu kielbaski, parowki,
zur, grillowany boczek,
pieczarki czy cukinia
moga by¢ przygoto-
wywane na oczach
oczekujacych na dania.

— Pierwsze, co przy-
chodzi mi na mysl,

16 Marzec 2025 | PORADNIK RESTAURATORA

to otwartos¢ na gosci.
Chcemy spelniac ich
oczekiwania, dlatego
stworzyli$my live
cooking z duza rézno-
rodnoscia zidt, gdzie
goscie moga na biezaco
sprecyzowac swoje pre-
ferencje — moéwi Szcze-
pan Orczykowski, szef
kuchni Zamku Topacz.

PROSTO, SZYBKO
| SMACZNIE

Jak w prosty sposéb
wzbogaci¢ menu $nia-
daniowe? Idealnym
do tego produktem
moga by¢ sery to-
pione, ktdre wspie-
rajg przygotowanie
szybkich i smacznych
opcji, stanowiac baze
do kanapek, omletow
czy zapiekanek.

— Takze gama seréw
o réznych smakach,
doskonale komponuja-
cych sie z warzywami,
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Sniadanie Zamek Topacz '

wedlinami czy pie-
czywem, moze pomadc
stworzy¢ w petni zbi-
lansowane i atrakcyjne
positki — wymienia
Anita Kubarska, Mar-
keting Manager Sertop.
Pieczywo réwniez
moze stanowic asor-
tyment, ktorego przy-
gotowanie moze by¢
prostsze, niz sie wydaje:
— Oferujemy produkty
mrozone poélgotowe
(do odpieku) lub gotowe
(do rozmrozenia), co po-
zwalajg zaoszczedzi¢
czas bez kompromiséw
na jakosci. W swojej
ofercie posiadamy
produkty z réznych
kategorii — od pieczywa,
przez wyroby na bazie
ciasta potfrancuskiego,
az do ciast — wylicza
Anna Sitkowska,
Marketing Manager
CEE, Vandemoor-
tele Europe, oddziat
w Polsce i dodaje:

— Aktualnie widzimy
duze zainteresowanie
konsumentéw produk-
tami zawierajagcymi
sktadniki z dodatkowa
wartoscig zdrowotna
oraz trend na poszu-
kiwanie nowosci. Stad
tez wprowadzamy
na rynek Mini crois-
santa wieloziarnistego
—idealnego zaréwno
na $niadania, jak i jako
przekaska w ciagu dnia
— oraz Mix mini bute-
czek, w ktérych znaj-
duje sie m.in. buteczka
wieloziarnista i z otre-
bami. Natomiast jako
odpowiedz na trend
poszukiwania nowosci
wprowadzilismy Cro-
issanta pistacjowego.
Dla tych, ktérzy
nie wyobrazaja sobie
$niadania bez jajek,
szefowie kuchni szykuja
jajecznice Eifix, produ-
kowana ze swiezych
jaj. — Jest przygotowana
do smazenia, poniewaz
zostala juz doprawiona
wybranymi sktadni-
kami. Zawsze wychodzi
dobrze i w mgnieniu
oka staje si¢ gotowa
do podania na $nia-
daniowym bufecie
— deklaruje Michat
Pabich, Sales Manager
EU East bei Eipro i do-
daje: — Réwniez nasze
ciasto Eifix na gofry
Swietnie sprawdza sie
do porannych stodkich
przekasek. Jest gotowe
do odpieku w gofrow-
nicy, a tworzone gofry
smakuja jak domowe,
wiec goscie maja
gwarancje szybkiego
i pysznego positku. X

Marta Rybko



