WESELE

\’;/

Zorganizuj wymarzone wesele

z widokiem na jezioro.

MOLO
PARK

7 R

APARTHOTEL






WESELE W MOLO PARK

Dzienn slubu to jedna z najwazniejszych chwil w zyciu zakochanych. Pozwdlcie nam zajac sie
przygotowaniem niezapomnianego przyjecia z dbatoscia o kazdy detal. Sprawimy, ze w tym
najwazniejszym dniu poczujecie sie naprawde fenomenalnie. Organizacja wesela to dla nas wielki
zaszczyt, dlatego zaplanujemy kazdy szczegot, aby ta szczegdlna uroczystos¢ wzbudzata same pozytywne

emocje.

Wiemy, jak waznym wydarzeniem w zyciu jest slub i wesele. Dlatego nasza oferta weselna jest naprawde
wyjatkowa. Atutem Molo Park jest niewatpliwie potozenie. Piekne, nadmorskie otoczenie oraz widok na
jezioro, w potaczeniu z niepowtarzalng przestrzenig zimowego tarasu to gwarancja, ze Wasze wesele

odbedzie sie w miejscu jedynym w swoim rodzaju.

Profesjonalizm i wyobraznia naszego Szefa Kuchni sprawia, ze dania weselne dopieszcza kubki smakowe
najbardziej wymagajacych Gosci. Bedziecie mogli rozsmakowac sie w specjalnie skomponowanym menu,

w ktérym kroluja staropolskie specjaty z elementami kuchni europejskiej i srodziemnomorskiej.
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WARIANT |

,Dzis jak za dawnych lat — czyli tradycja w nowej odstonie”

Kieliszek wina musujgcego

Bulion krolewski / lubczykowe lane kluski / tiftele drobiowe

Cordon bleu ze schabu / konfitura zurawinowa / brokut na chrupigco / ziemniak confit
lub

Pieczony filet z dorsza / czosnkowy szpinak na masle klarowanym / ziemniaki ksieznej

Sernik wiedenski / sos czekoladowy / bita $mietana

Bulion krolewski / lubczykowe lane kluski/ tiftele drobiowe
Panierowane poledwiczki drobiowe / marchew baby / frytki

Sernik wiedenski / sos czekoladowy / bita $mietana

Deska wedlin gatunkowych i mies pieczonych z piklami i sosami
Deska serow z krakersami i owocami
Satatka grecka z sosem vinaigrette
Schab pieczony po warszawsku
Galantyna drobiowa z grzybami i orzechami
Satatka mielenska z wedzonag makrela i boczkiem wedzonym

Satatka Cesarska z kurczakiem, sosem cesarskim i grzankami



Przekaski gorace
(serwowane do stotu lub w formie bufetowej)

Zupa krzepka z poledwiczki wieprzowej
Esencjonalny barszcz czerwony / pasztecik drozdzowy z miesem
Szasztyk drobiowy / warzywny
Pieczone czesci z kurczaka / duszone pieczarki z dymka
Schab pieczony w sosie mysliwskim

Boeuf Stroganow

Bufet stodki

Selekcja ciast: sernik / jabtecznik / makowiec / ciasto czekoladowe

Patera swiezych owocoéw

Napoje zimne na stole

Woda mineralna niegazowana z owocami w karafkach
Soki owocowe w karafkach

Napoje gazowane

Napoje gorace

Kawa / herbata / dodatki

Napoje alkoholowe

Wodka czysta 0,51 / osobe

Wino biate i czerwone (do ustalenia)

Y/'

290 PLN / OSOBA DOROSLA

90 PLN / DZIECKO DO LAT 8




WARIANT 11

,Nowoczesna wykwintnosc¢”

Kieliszek prosecco (rowniez w wersji bezalkoholowej) ze Swiezymi owocami

Tatar z tososia na placku owsianym / pasztet domowy z zurawing

Krem z biatych szparagéw / puder z boczku wedzonego
lub

Consomme wotowe / nale$nikowy makaron rozmarynowy

Cordon bleu ze schabu / konfitura zurawinowa / brokut na chrupigco / chrupigcy ziemniak confit
lub

Pieczony filet z dorsza / czosnkowy szpinak na masle klarowanym / ziemniaki ksieznej

Bulion drobiowy / miesne tiftele / lane kluseczki
Kaski z indyka w chrupigcym panko / kolorowe frytki

Sorbet owocowy

Terrina drobiowa z bakaliami, sos zurawinowy
Terrina rybna, sos chrzanowy
Krewetka na salsie z mango
Placuszki z kaszy gryczanej z pasta z wedzonego pstraga
Warzywa julinenne z sosem jogurtowym
Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem i oliwag rozmarynowa
Kruche babeczki z pastami: serowa / pomidorowa / szpinakowa
Trufle serowe w trzech smakach
Schab vitello tonato — pieczony schab z sosem kaparowo-tunczykowym

Beczutki z ogoérka swiezego z kremem z sera plesniowego



Przekaski gorace

(serwowane do stotu lub w formie bufetowej)

Zupa krzepka z poledwiczki wieprzowej
Szasztyki drobiowe marynowane w szafranie i miodzie
Indyjskie pierogi samosa z miesem z sosem stodko-ostrym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem musztardowym

tosos pieczony w ciescie francuskim

Deser

Zabaglione prosecco / |6d waniliowy / salsa mango-mieta

Bufet mini deseréw

Mini ptysie z kremem waniliowym
Panna Cotta z musem malinowym

Creme-brulle z chrupigcym karmelem

Napoje zimne

Woda mineralna niegazowana z owocami w karafkach
Soki owocowe w karafkach

Napoje gazowane

Napoje gorace

Kawa / herbata / dodatki

Napoje alkoholowe

Wodka czysta 0,51 / osobe

Wino biate i czerwone (do ustalenia)

~—__

320 PLN / OSOBA DOROStA

130 pLN/ DzIECKO DO LAT 8







W Molo Park kazdy aspekt organizacji wesela
stoi na najwyzszym poziomie, w szczegolnosci
obstuga.  Wykwalifikowani i doswiadczeni
kelnerzy oraz barmani stuzg zawsze usmiechem
i pomoca. Doswiadczony doradca pomoze Wam
w wyborze dekoracji i aranzacji sali, oprawie
muzycznej i florystycznej oraz zapewnieniu
wyjatkowej atmosfery. Poczujecie sie otoczeni
opieka od momentu planowania wesela az do

pozegnania ostatniego Goscia.

wysmienite menu weselne oraz
nietuzinkowe propozycje napojéw

usmiechnieta i doswiadczona obstuga
kelnerska i barmanska

klimatyzowana sala restauracyjna
i taneczna

nowoczesne i przytulne pokoje
dla Gosci weselnych

monitorowany parking w hali garazowej

zapierajacy dech w piersiach widok na jezioro

niezwykty nadmorski krajobraz
oraz bliskos¢ do plazy
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USEUGI DODATKOWO PEATNE

Stodki st6t

~— _ Wariant | - 4 stodkosci 35 pLN / osobe
~—  Wariant Il — 4 stodkosci wraz z ciastami 40 PLN / osobe
~— _ Wariant Il - 6 stodkosci wraz z ciastami 50 PLN / osobe

Tort weselny (do wyboru)

— Jasny biszkopt z musem $mietankowym z owocami do wyboru (malina /
truskawka / boréwka / wisnia)

~—  Jasny biszkopt z kremem do wyboru (oreo z truskawkami / karmelowy /
karmelowa pralina z malinami/ porzeczka)

~— Jasny biszkopt z musem z biatej czekolady z malinami i mango

~— _ Ciemne ciasto czekoladowe z musem z mlecznej czekolady /
chrupigca pralina orzechowa / stony karmel / czarna porzeczka / maliny

29 PLN/ osobe
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W celu organizacji wesela skontaktujcie sie z naszym dziatem sprzedazy
i zarezerwujcie termin juz dzis!

Beata Karaszewska
() +48574 008 474
@ sprzedaz@molopark.pl
Bartosz Smyczek
+48 791 400 740
marketing@molopark.pl
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