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MIEENU
KOLACIA WIGILINA

24 GRUDNIA 2026
18:00 - 21:00

BUFET CIEPLY
Barszcz czerwony na zakwasie z domowymi uszkami z le$nymi grzybami
Delikatny rosét z domowym makaronem (dla dzieci)
Rolada z indyka faszerowana musem z kurczaka i pistacjami w sosie chasseur
Karp smazony w tempurze z cytryng
Sandacz pieczony w masle ziolowym z sosem kaparowo-cytrynowym
Wigilijna kapusta z suszonymi grzybami
Ziemniaki z koperkiem i mastem
Pierogi z kapustg i grzybami
Warzywa na parze
Pieczone warzywa korzeniowe z miodem i tymiankiem

BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWEK

Sledz w oleju z cebulka
Sledz z jabtkiem i §mietana
Sledz po kaszubsku z pomidorami i cebulka
Ryba po grecku

Dorsz w zalewie octowej z warzywami

Eoso$ gravlax z cytrusami i §wiezym koperkiem
Tradycyjna salatka jarzynowa
Wybér tradycyjnych wedlin i domowych wyrobéw
Swiqteczna salatka z burakiem, kozim serem i orzechami
Ryba po grecku
Mini tortilla z warzywami grillowanymi
Pikle / éwikta / sos tatarski
Wybér pieczywa / masto

DESERY

Makowiec z bakaliami
Sernik krakowski z nutg pomaraniczy
Domowa szarlotka z cynamonem
Piernik staropolski
Kutia wigilijna z makiem, bakaliami i miodem
Swigteczne ciasto czekoladowe z wi§niami
Swieze owoce
Kompot z suszu

BY PRZEMYSEAW ZIELINSKI
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PALACE
*ok ok ok

MINU
| DZIEN SWIAT

25 GRUDNIA 2026
18:00 - 21:00

BUFET CIEPLY

Zurek na zakwasie z bialg kielbasg i jajkiem
Domowa zupa pomidorowa z makaronem
Kaczka pieczona z jabtkami i majerankiem w sosie §liwkowym
Policzki wolowe duszone w sosie wlasnym z nutg jatowca
Okon morski w sosie piernikowym
Ravioli z ricottg i szpinakiem w sosie truflowym
Kopytka ziemniaczane z mastem i bulks tartg
Puree ziemniaczane z prazone
Marchewka glazurowana miodem
Brokut na parze z mastem i migdatami

BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWEK

Salatka nicejska
Sledz po kaszubsku
Rostbef z sosem musztardowym i marynowanymi warzywami
Salatka cezar z avocado
Salatka z pieczonych burakéw, sera koziego i orzechéw wloskich
Wybér tradycyjnych i wedzonych wedlin
Domowy pasztet z sosem zurawinowym
Péimisek polskich seréw z konfiturami
Galaretki drobiowe z warzywami
Tatar wolowy z dodatkami
Szynka dojrzewajgca z karmelizowang gruszkg
Pikle / éwikta / sos tatarski

Wybér pieczywa / masto

DESERY

Piernik staropolski
Créme brulee
Szarlotka z cynamonem
Cannolli nadziewane ricotta
Brownie z wiSniami
Panna cotta waniliowa z sosem malinowym

Swieze owoce
Kompot z suszu

BY PRZEMYSEAW ZIELINSKI
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MIENU
> DZIEN SWINT

26 GRUDNIA 2026
18:00 - 21:00

BUFET CIEPLY

Krem z borowikéw z prazonymi pestkami i natka pietruszki
Domowy rosét z makaronem
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Pier§ z kurczaka faszerowana szpinakiem sosie serowym
Dorsz pieczony z mastem czosnkowo-ziolowym
Risotto z borowikami i pecorino romano
Pierogi ruskie z cebulka i dymka
Kluski §laskie z okrasg
Ziemniaki pieczone z ziolami
Palony kalafior z mastem
Buraki karmelizowane w balsamico

BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWEK

Pétmisek pieczonych i wedzonych mies
Domowy pasztet z Zurawing
Schab pieczony z musem chrzanowym
Eosos gravlax z koperkiem i cytryng
Sled? w trzech odstonach
Tradycyjna salatka jarzynowa
Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem i pestkami dyni
Salatka z pieczonych warzyw korzeniowych

Pétmisek polskich seréw z chutneyami i konfiturami
Pikle / éwikta / sos tatarski
Wybdr pieczywa / masto

DESERY

Sernik ze skorka pomarariczy
Makowiec z bakaliami
Szarlotka z cynamonem
Piernik staropolski
Beza z owocami
Ciasto czekoladowe z wisniami
Swieze owoce
Kompot z suszu

BY PRZEMYSEAW ZIELINSKI
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