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Kolacja Wigilijna

Tylko 20 minut od granic Warszawy!

Krubki-Gorki 13a o tel. (+48) 507 785 456

05-326, Gm. Poswietne D s e-mail: sprzedaz@palac-alexandrinum.pl
pow. Wotomin s it www.palac-alexandrinum.pl




Hotel Patac Alexandrinum

* % K X

Blisko Warszawy
z dala od miejskiego zgietku

Wyjatkowa atmosfera patacowych wnetrz,
13 hektarowy park oraz dogodna lokalizacja
tylko 13 km od granicy Warszawy sprawiaja,
ze Patac Alexandrinum jest idealnym
miejscem do organizagiji:

o Klimatycznej kolacji wigilijngj
e |mprezy noworocznej
o Kameralnego spotkania przy optatku
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potozenie hotelu, a wyjatkowe wnetrza
pozostawig na dtugo mite wspomnienia
u Panstwa Gosci.

Wotomin 13,4km e
Alexandrinum Palace
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Hotel Patac Alexandrinum

Menu serwowane

swiateczne
* W % X

Menul 199 zinetto/osoba

o Battyckitosos w korzennej zalewie
podawany na kruchych lisciach sataty
z kwasna smietang i jabtkami
e Krem z pieczonego buraka z kozim serem
I migdatami
e Pieczony dorsz na purée z zielonego
groszku, glazurowana marchewka i sosem
maslano cytrynowym.
o Domowa szarlotka z sosem waniliowym
| sSezonowymi owocami

Menull 219 zinetto/osoba

e £0S0OS marynowany z musem chrzanowym
podawany na rukoli z malinowym winegretem

e Barszcz czerwony z grzybowym pasztecikiem

o Filet z sandacza na cebulowym purre z zielonymi
warzywami

e Sernik z sosem karmelowym

Wotomin 13,4km

Kruoki-Gorki 13a P tel. (+48) 507 785 456
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Hotel Patac Alexandrinum

Menu serwowane

swiateczne
* W kX X

Menulll 259 zt netto/ osoba

e Plastry wedzonego tososia na ,carpacchio”
Z pieczonego buraka z musem jabtkowym

e Krem z grzybow lesnych z orzechami i serem kozim

o Confitowane” udo z kaczki z buraczkami i kopytkami
podawane z sosem wishiowym

o Czekoladowe brownie z gruszka i lodami waniliowymi

) e
Q Krubki-Gorki 13a ot . tel. (+48) 507 785 456
05-326, Gm. Poswietne S e e-mail: sprzedaz@palac-alexandrinum.pl
pow. Wotomin i www.palac-alexandrinum.pl

ALEXANDRINUM

AAAAAA

Mazowiecki
25km



Hotel Patac Alexandrinum

Bufet Wigilijny
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Menul 199 zt netto / osoba

Przystawki zimne w bufecie:

Dorsz pieczony w sosie grzybowym

Piers z kurczaka z pomidorami suszonymi i sosem z czerwonej papryki
Pierogi z kapustg i okrasg

Schab w sosie sliwkowym

Kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym

Gotowane ziemniaki z mastem i koperkiem

e Sledz po kaszubsku w aromacie sliwki wedzonej b M| | T
e Satatka jarzynowa > e
o Wybdr wedlin pieczonych i wedzonych — {5
o Potmisek serow N
e Kluski z makiem s =
e Pasztet z marynowanymi grzybamii sosem zurawinowym -_."-‘ =
e Ryba pa grecku | e
e Schab z musem chrzanowym i szczypiorkiem - - | <1
e Satatka z ciecierzyca i pieczonymi warzywami LFL_ e
 Pikle / ¢wikfa / sos tatarski -l
e Pieczywo / masto i B
y . |! _
Bufet dan cieptych: - ‘
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi - i;

Desery:

Szarlotka z kruszonka

Ciasto czekoladowe z orzechami
Piernik staropolski

Sernik z pomarancza

Owoce filetowane

Kompot z suszu

Wotomin 13,4km
Alexandrinum Palac
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Hotel Patac Alexandrinum

Menu ll 259 zt netto / osoba

Przystawki zimne w bufecie:

Safatka ziemniaczano - sledziowa z brokutem
Satatka jarzynowa

Sledz po kaszubsku w aromacie sliwki suszonej
Wybor wedlin pieczonych i wedzonych

Kluski z makiem

Pasztet z marynowanymi grzybami i sosem zurawinowym
Ryba po grecku

Schab z musem chrzanowym

Satatka z ciecierzyca i pieczonymi warzywami
Terina rybna z warzywami w galarecie
Potmisek serow

Pikle / cwikfa / sos tatarski

Pieczywo / masto
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Bufet dan cieptych

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

Krem z grzybow z grzankami

Pieczony filet z karpia w migdatach

Udziki z kurczaka w sosie szarym z wedzong sliwkg

Wolno pieczona wieprzowina w sosie pieczeniowym

Pierogi z kapusta i grzybami podawane z karmelizowang cebulg
Kapusta wigilijna z olejem Inianym i grzybami

Gnocchi ziemniaczane

Kompot z suszu

Desery:

Szarlotka z kruszonkag

Ciasto czekoladowe z orzechami
Piernik staropolski

Sernik z pomararncza

Makowiec

Creme brulee

Kutia z makiem i suszonymi owocami
Kompot z suszu

Wotomin 13,4km
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Hotel Patac Alexandrinum

Sale Patacowe
* Y X W

W kazdej sali zapewniamy swateczne dekoracje

Uroczysta kolacje wigilijing mozemy dla Panstwa

zorganizowac w jednej z naszych sal na wytacznosc:

e Restauracja usytuowana na parterze Patacu R - [ 'i_"_;zg, !mq'F
Sala Alexandryjska znajdujaca sie na drugim pietrze oy st 4 ]I

Patacu

Sala dolna w Rezydenciji

Tarasola na wieczorne ognisko

Czas trwania kolacji serwowanej: 2 h

Czas trwania kolacji bufet: 2 h

Przedtuzenie rezerwaciji: 1000 zt netto / 1h

Czas wynajmu sali: 6h

Wotomin 13,4km e
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Hotel Patac Alexandrinum j

Zimowe Atrakcje
* K R %

Dodatkowo ptatne : -

Mozemy dla Panstwa zorganizowac dodatkowe atrakcje
Zzimowe:

e,

LY

Ry

e Przejazdzki saniami lub wozem

e Ognisko z grzanym winem
e Swigteczng oprawe muzyczna
o Kolacje przy kominku w Sali Alexandryjskiej
e Relaks w SPA
e Swiateczne warsztaty
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Marta Wyszynska

Manager ds. sprzedazy

B Dorota Parys-Rowicka |h
& Manager ds. sprzedazy

™ +48 512838 972
@ m.wyszynska@palac-alexandrinum.pl

www.palac-alexandrinum.pl

™ +48 507 785 456 B
© d.parys@palac-alexandrinum.pl '
www.palac-alexandrinum.pl

Stawiamy na nowy wymiar luksusu — ktorym jest dla nas spokogj,
bliski kontakt z naturg oraz atmosfera w duchu slow.
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