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MENU SYLWESTROWE

Bufet cieply

Zupa z ciecierzycy i pomidordéw
Dtugo pieczona wieprzowina/ sos z borowikow
szlachetnych
Kaczka confit/ sos zubrowy
Filet z sandacza/ sos z biatego wina/ kapary
Ravioli z riccotg i szpinakiem
Pieczone ziemniaki/ szczypiorek
Zielone warzywa z palonym mastem

Bufet zimnych przystawek

Wybdér mies pieczonych i wedlin/pikle/chrzan/ ¢wikta
Schab po warszawsku
Pieczony rostbef/ cukinia/ gorczyca
Vitello Tonato - cielecina w sosie tuhczykowym
Wedzony tosos/kremowy ser/ pumpernikiel
Caprese/ pietruszka/ stonecznik
Sledz w $mietanie/ kapar-Deska seréw europejskich
Satatka $rédziemnomorska/ pomidory/ oliwki/ kapary/ ser feta/
oliwa cytrynowa

Desery

Ciasto domowe (jabtecznik, sernik, czekoladowe)
Mus czekoladowy/ owoce
Mini tarta/ krem patissiere/ borowka
Ciasto pistacjowe
Owoce filetowane
Chia/owoc lesny/ migdat
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MENU SERWOWANE

Przystawka

Gravlax/burak/mus chrzanowy/czarnuszka

Zupa

Roso6t bursztynowy z juliene warzywnym i ravioli z kaczka

Danie glowne
Poledwiczka wieprzowa / puree musztardowe/

fasola szparagowa z migdatami / sos chianti/
gratin ziemiaczane

Zupa po polnocy

Boeuf Stroganow




