
Sałatka cezar                                                                                                                       
Sałata rzymska baby / sos cezar / ser Pecorino / grzanki / pomidory suszone
– z kurczakiem                                                                                                                              
– z krewetkami                                                                                                    
                                                                                                         
Caesar Salad
Romaine lettuce / Caesar dressing / Pecorino cheese / croutons / sun-dried
tomatoes
– with chicken
– with shrimp

Tatar wołowy                                                                                                                           
Polędwica wołowina Pniewy / żel z żółtka / majonez
szczypiorkowy / pikle
Beef tartare
Pniewy beef tenderloin / egg yolk gel / chive mayonnaise / pickles

Krewetki w emulsji maślanej
Krewetki / czosnek / chili / białe wino / natka pietruszki / grzanki
Pan-fried shrimp
Shrimps / garlic / chili / white wine / parsley / croutons

Krem z pieczonego selera                                                                                     
oliwa truflowa / boczek
Cream of roasted celery soup
truffle oil / bacon

Rosół z kołdunami                                                                                                                 
Kołduny litewskie / jagnięcina / warzywa / natka pietruszki
Broth with dumplings 
Lithuanian dumplings / lamb / vegetables / parsley

Żurek staropolski                                                                                                                   
Tradycyjna polska zupa na zakwasie żytnim
zakwas żytni / kiełbasa / jajko poche
Old Polish Sour Sour Soup
Traditional Polish rye soup
rye sourdough / sausage / poached egg

40,-

48,-

59,-

75,-

55,-

35,-

35,-

35,-



Polędwica wołowa podawana na gorącym kamieniu                                                        
Polędwica / warzywa grillowane / trzy rodzaje sosów / ziemniaki pieczone
Beef tenderloin served on a hot stone
Beef loin / grilled vegetables / three types of sauces / baked potatoes 

Ribeye steak podawany na gorącym kamieniu                                                            
Antrykot wołowy / warzywa grillowane / trzy rodzaje sosów /
ziemniaki pieczone
Ribeye steak served on a hot stone
Beef entrecote / grilled vegetables / three types of sauces / baked potatoes

Schabowy panierowany z kością
Kapusta smażona z koprem / ziemniaki pieczone 
Breaded pork chop with bone
Fried cabbage with dill / pan-fried potatoes

Pieczona kaczka                                                                                                                       
Buraki zasmażane / gratin ziemniaczane / sos żurawinowy
Roast Duck 
Fried beetroot / potato gratin / cranberry sauce

Kurczak kukurydziany                                                                                                             
Puree truflowe / smażone warzywa / sos pommery 
Corn chicken 
Truffle puree / fried vegetables / pommery sauce

Burger ,,TREMO’’                                                                                                            
Mielona wołowina / sos majonezowy / sałata / pomidor / ogórek / cebula /
ser cheddar
,,TREMO‘‘ burger
Ground beef / mayonnaise sauce / lettuce / tomato / cucumber / onion /
cheddar cheese

NASZE BESTSELLERY
OUR BESTSELLERS

165,-

165,-

75,-

83,-

68,-

70,-



Sandacz z mazurskich jezior
Sandacz / puree chrzanowe / warzywa smażone / sos veloute
Zander from Masurian Lakes
Zander / horseradish puree / fried vegetables / velouté sauce

Łosoś z risotto                                                                                                                      
Szyjki rakowe / groszek cukrowy / pomidory cherry / oliwa
Salmon with risotto
Crayfish tails / sugar snap peas / cherry tomatoes / olive oil

MAKARONY I RISOTTA / PASTA AND RISOTTO 

Risotto z grzybami leśnymi 
Borowik / podgrzybek / ser grana padano / oliwa truflowa
Risotto with wild mushrooms 
Boletus / bay bolete / grana padano cheese / truffle oil

Tagiatelle con pollo                                                                                                   
Kurczak / białe wino / ser pleśniowy / szpinak baby
Tagliatelle con pollo
Chicken / white wine / blue cheese / baby spinach

Ziemniaczane “cepeliny” z mięsem wieprzowo-wołowym                                 
Potatoes “Cepelins” noodles  with pork and beef meat

87,-

85,-

69,-

67,-

58,-



Sernik z białą czekoladą i owocami
Cheesecake with white chocolate and fruits

Duet czekoladowy z sosem owocowym
Chocolate duet with fruit sauce

Puchar lodów z owocami i bitą śmietaną
A cup of ice cream with fruit and whipped cream

Przed złożeniem zamówienia prosimy o poinformowanie obsługi o ewentualnych
alergiach pokarmowych. Before placing an order, please inform the staff about any
food allergies.

Dbając o Państwa komfort oraz profesjonalny serwis do stołów powyżej 5 osób
doliczamy 10% serwisu kelnerskiego. Taking care of your comfort and professional
service, we add 10% waiter service for tables of more than 5 people.

Wszystkie z naszych dań są przygotowane z produktów od sprawdzonych i zaufanych
dostawców, do naszych dań nie używamy żadnych wspomagaczy ani ulepszaczy
smakowych. All of our dishes are prepared from products from proven and trusted
suppliers, we do not use any additives or flavor enhancers in our dishes.

Życzę smacznego!
Łukasz Mroziński 

Szef Kuchni
Enjoy your meal!
Łukasz Mroziński

Chef

39,-

39,-

39,-


