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KOLAC]A WIGILIJNA
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w hotelu Patac Alexandrinum




Wyjatkowa atmosfera patacowych wnetrz,
12-hektarowy park oraz dogodna lokalizacja
- tylko 13 km od granicy Warszawy sprawia-
ja, ze Palac Alexandrinum jest idealnym miegj-
scem do organizaciji:

iy Klimatycznej kolaciji wigilijnej

@ |mprezy NOWOrocznej

] Kameralnego spotkania przy optatku

Zapewnimy Panstwu dodatkowo:

@ Opieke artystyczng - przygotowanie sce-
nariusza imprezy, zapewnienie konferan-
sjerow, muzykow, tancerzy

@ Obsluge techniczng - naglodnienie, oéwie-
tlenie, planowanie i realizacja efektow
specjalnych

@  \Wysmienity catering - menu komponowa-
ne zgodnie z upodobaniem naszych Go-
Sci.

Zimowa sceneria podkresli malownicze poto-
zenie hotelu, a ciepte wnetrza pozostawig na
diugo mite wspomnienia u Panstwa Gosci.



Nasza kuchnia jest kulinarng po-
droza w wykonaniu szefa kuchni
tukasza Mrozirskiego. Dla na-
szych Gosci wyczaruje wyjat-
kowe specjaly, ktére stanowig
o kulinarnym sukcesie kazdej
imprezy. Wysmienite swigteczne
dania zachwycg nawet najbar-
dziej wyrafinowane podniebie-
nia. Wszystkie potrawy two-
rzone sg w oparciu o naturalne
i zawsze swieze produkty. W wy-
kwintnych potgczeniach smakow
znajdg Panstwo aromaty kuchni
regionalnej z elementami swiato-
wych trenddw kulinarnych.

Przedstawione ponizej zesta-
Wy menu inspirowane rodzimag
kuchnig polskg, stanowig jedynie
propozycje, ktéra mozna zmie-
niac i dostosowywac do indywi-
dualnych upodoban.




MENU
SERWOWANE
SWIATECZNE
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MENU [ % 159 ZE /OSOBA *

@ tosos marynowany z musem chrzanowym
i grzankag z grana padano, zel malinowy i
pomarancza z rukolg i balsamico

® Kremz pieczonego buraka z migdatami i
gruszka

L] Smazony dorsz z sosem z bialego wina i
puree z groszku, marchewka glazurowana
na miodzie

@ Jablecznik z sosem wisniowym i owocami

MENU II % 169 Zt /OSOBA =

Baltycki sledz z ziemniakami i cebulg,zielona
satata rzymska z kwasng smietang i jabtkiem
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
Sandacz smazony z puree ziemniaczanym i
zielonymi warzywami

Sernik z sosem toffi
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MENU III % 199 Zt /OSOBA

W Golgbek z bazantem i sosem sliwkowym

@ Kremz grzybow lesnych z orzechami i serem kozim

iy Poledwiczka wieprzowa z puree truflowym i pieczonymi
warzywami korzeniowymi

@ Placek sliwkowy z lodami

MENU IV » 239 7t /OSOBA *

Wedzony tosos z marynowanymi burakami i musem z
pieczonego jabtka,pumpernikiel i ziota ogrodowe

Pierogi z kapusta i okrasa

Domowy zurek na zakwasie z jajkiem i biatg kietbasa
Pieczona noga z kaczki z burakami w glazurze malinowej
i kluskami szpinakowymi

Fondant czekoladowy z owocami
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MENU V » 289 Zt /OSOBA

I

@ \Wolno pieczony rostbef wolowy podany z musem
chrzanowym i ratatuj z pieczonej papryki i musem z
wedzonej sliwki

Strudel z tososiem i kapusty z sosem z biatego wina
Krem grzybowy z tazankami

Policzek wotowy z czerwong kapusta i kluskami
ziotowymi

Sernik z pomaranczg i owocami
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Podane ceny nie zawierajg podatku VAT.




BUFET WIGILIJNY
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CENA 169 Z£/OSOBA
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rzystawki zimne w bufecie

Sledz po kaszubsku w aromacie gliwki wedzonej
Salatka jarzynowa

Wybdr wedlin pieczonych i wedzonych

Poimisek serow

Kluski z makiem

Pasztet z marynowanymi grzybami i sosem zurawinowym
Ryba pa grecku

Schab z musem chrzanowym i szczypiorkiem
Tabbouleh z warzywami grillowanymi i serem feta
Pikle / cwikla / sos tatarski

Pieczywo / masto

ufet dan cieptych

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

Dorsz pieczony w sosie grzybowym

Piers z kurczaka z pomidorami suszonymi i sosem z czerwonej papryki
Pierogi z kapusta i okrasg

Schab w sosie sliwkowym

Kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym

Gotowane ziemniaki z mastem i koperkiem

Desery
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Szarlotka z kruszonkg

Ciasto czekoladowe z orzechami
Piernik staropolski

Sernik z pomaranczg

Owoce filetowane

Kompot z suszu




Przystawki zimne w bufecie

i Salatka ziemniaczano - Sledziowa z brokutem
Satatka jarzynowa

Sledz po kaszubsku w aromacie gliwki suszonej
Wybdr wedlin pieczonych i wedzonych

Kluski z makiem

Pasztet z marynowanymi grzybami i sosem zurawinowym
Ryba po grecku

Schab z musem chrzanowym

Tabbouleh z warzywami grillowanymi i serem feta
Terina rybna z warzywami w galarecie

Potmisek serow

Pikle / cwikla / sos tatarski

Pieczywo / masto
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Bufet dan cieptych
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

Krem z grzybow z tazankami
Pieczony filet z karpia w migdatach
Udziki z kurczaka w sosie orientalnym

Wolno pieczona wieprzowina w sosie pieczeniowym
Pierogi z kapusta i grzybami z okrasg

Kapusta wigilijna z olejem Inianym i grzybami
Gnocchi ziemniaczane
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Szarlotka z kruszonkag

Ciasto czekoladowe z orzechami
Piernik staropolski

Sernik z pomarancza

Makowiec

Creme brdllée

Owoce filetowane

Kompot z suszu
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Przystawki zimne w bufecie

tosos grawlax

Satatka jarzynowa

Sledz po kaszubsku w aromacie $liwki suszonej

Wybdr wedlin i mies pieczonych

Kluski z makiem

Pasztet z marynowanymi grzybami i sosem zurawinowym
Ryba po grecku

Potmisek serow

Salatka ziemniaczano - sledziowa z brokutem

Dorsz marynowany w zalewie octowej

Schab z musem chrzanowym i szczypiorkiem

Pieczony rostbef na satacie z musem chrzanowym i parmezanem
Pikle / cwikla / sos tatarski

Pieczywo / masto

Bufet dan cieptych

Filet z sandacza w sosie kaparowym

Noga z kaczki w sosie zurawinowym
Policzek wotowy w sosie winnym

Wybor pierogow z kapustg i serem

Gratin ziemniaczana

Kapusta wigilijna z grzybami i olejem Inianym
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Tiramisu

Makowiec

Magdalenka

Sernik z pomarancza
Czekoladowe z wisniami
Szarlotka

Owoce filetowane
Kompot z suszu




SALE PALACOWE
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Oferujemy Panstwu trzy sale idealne na organizacje kolacji wigilijnej:
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Restauracja usytuowana na parterze Patacu

Sala Alexandryjska znajdujgca sie na drugim pietrze Patacu
Sala dolna w Rezydendiji

Sala gorna w Rezydendiji

Czas trwania kolacji serwowanej: 2h

Czas trwania kolaciji bufet: 2h

Przediuzenie rezerwaciji: 1000 zt netto/1h

Uktad naszych sal:

Sale Powierzchnia Gala dinner  Koktajl Bankiet
Alexandryjska 113 m? 70 100
Restauracja 170 m? 90 130
Gorna w Rezydendiji 229 m? 80 120
Dolna w Rezydendiji 268 m? 120 250

W ramach uatrakcyjnienia kolacji wigilijnej oferujemy rowniez:
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Ognisko z grzarncem przy dzwiekach gitary
Kulig

Zabawa z DJ-em

Relaks w luksusowym SPA

Na Panstwa zyczenie dokonamy wyceny powyzszych atrakcji.




www.palac-alexandrinum.pl (+48) 512 954 181 05-326 Krubki-Gorki 13a,
sprzedaz@palac-alexandrinum.pl (+48) 609 190 607 Gm. Poswietne, pow. Wotomin



