
ZUPA 300ML/OS.
 - ROSÓŁ Z TRZECH MIĘS Z MAKARONEM

- KREM Z POMIDORÓW Z MOZZARELLĄ

DANIE GŁÓWNE PODANE PÓŁMISKOWO (2 RODZAJE NA OSOBĘ)
- POLĘDWICZKA WIEPRZOWA Z SOSEM Z ZIELONEGO PIEPRZU

- ROLADA Z INDYKA Z WARZYWAMI Z SOSEM SEROWYM
- SANDACZ Z SOSEM CYTRYNOWYM

DODATEK SKROBIOWY PODANY PÓŁMISKOWO 250G/OS.
- MŁODE ZIEMNIAKI Z KOPERKIEM

- KOPYTKA
- CZĄSTKI ZIEMNIACZANE Z ZIOŁAMI

- DODATEK WARZYWNY 150G/OS.
- MIX ZIELONYCH SAŁAT Z SOSEM WINEGRET

- MARCHEWKA Z ANANASEM
- BURACZKI Z PAPRYKĄ

DESER: WANILIOWA PANNA COTTA Z MUSEM OWOCOWYM
 I ŚWIEŻYMI OWOCAMI

NAPOJE: BUFET KAWOWO-HERBACIANY, WODA, SOKI
ZIMNA PŁYTA:

- SELEKCJA WĘDLIN Z PIKLAMI
- -SELEKCJA SERÓW TWARDYCH I PLEŚNIOWYCH 

Z WINOGRONAMI I ORZECHAMI
- SAŁATKA SZOPSKA Z SEREM FETA
- SAŁATKA CEZAR Z KURCHAKIEM

- PIECZYWO

OFERUJEMY RÓWNIEŻ MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA
CIAST WŁASNEGO WYPIEKU 3 RODZAJE 

200G/OS., 22ZŁ/PORCJA

MENU
P L U S

cena 239 zł za osobę


