


(Oferta zawicra

/Opieke doswiadczonego koordynatora

 Elastyczne menu dostosowane do indywidualnych

preferenciji
\/Trqdycyjne powitanie chlebem i solg
Toast prosecco z opcjq bezalkoholowg

/Nocleg dla Pary Mlodej w noc wesela w pokoju

deluxe

/' Open bar na napoje oraz kawe z ekspresu i wybér

herbat w bufecie

Eleganckie nakrycie stotu: biate obrusy, serwety,

petna zastawa oraz szkio
/Darmowe menu dla dzieci do 3 roku zycia

vMenu dla podwykonawcéw i dzieci od 4 do 7 roku

zycia w specjalnej cenie
Klimatyczna strefa chillout na patio

/Monitorowane miejsce parkingowe, réwniez

dla autokaru
/Atrakcyjne ceny noclegéw dla Gosci weselnych

' Serwis alkoholu oraz tortu



P enee derwonane 377 £/ od.

PRZYSTAWKA SERWOWANA
*do wyboru 1 pozycja

Pier$ z indyka na satacie z sosem
miodowo-musztardowym

Kozi ser z warzywnym spaghetti i sosem
porzeczkowo-czekoladowym

Gravlax z fososia Movi na satatce

z fenkula

ZUPA SERWOWANA LUB W WAZACH
*do wyboru 1 pozycja

Tradycyjny rosét z trzech mies podany
z makaronem i warzywami

Consomme z kaczki z miesnymi
pierozkami

Francuska zupa cebulowa z serem
gorgonzola i grzankami

Krem z warzyw sezonowych z chipsem
selerowym i oliwg smakowq

Krem z rzymskich pomidoréw, mozarellg,

grzankami i zielong oliwg

DANIE GEOWNE PODANE
TALERZOWO
*do wyboru 1 pozycja

Konfitowane kacze udo z kluskami
$lgskimi z makiem i piklowang czerwong
kapustq

Piers z kurczaka supreme z zapiekankq
warzywng i sosem serowym

Poledwiczka wieprzowa w boczku
z sosem grzybowym i purée z selera oraz
marynowanq marchewkg

Wolno gotowany kark woltowy z purée
z buraka i karmelizowanymi warzywami
Z sosem pieprzowym

Poledwica z dorsza z purée z zielonego
groszku z mini kopytkami i palong
marchewkqg z sosem cytrynowm

Filet z sandacza z dzikim ryzem,

warzywami i sosem rybnym

DESER SERWOWANY
*do wyboru 1 pozycja

Czekoladowe brownie z musem
owocowym i maslang kruszonkq

Beza z kremem z ricotty i $wiezymi
owocami sezonowymi

Panna cotta z biala czekoladg i musem
truskawkowym

Lody rzemieslnicze z bitg $mietang,

cieptym sosem malinowym i owocami



e CWMewwee dewonane 377 4/ 0d.

BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWEK
*do wyboru 8 pozycji

Sledz w émietanie

Sled? w oleju

Ryba po grecku

Mini tatar z tososia z suszonymi
pomidorami i kaparami

Mini tatar wotowy z kiszonkami

Selekcja sowiogérskich wedlin wlasnego
wyrobu

Selekcja sowiogérskich regionalnych
serow

Tymbaliki drobiowe

Rolada z kurczaka z lesnymi grzybami

Schab ze éliwkowg konfiturqg

Poledwiczka wieprzowa z brokutowym
musem

Mini tortille z warzywami i serkiem
philadelphia

Rolada z grillowanych warzyw z sosem
pesto

Hummus z ciecierzycy z burakami

Smalec z ogérkami

Pikle i marynaty

SALATKI

*do wyboru 2 pozycje
Satatka Grecka
Satatka jarzynowa

Satatka nicejska z tunczykiem

Salatka Cezar z kurczakiem

Satatka z wedzonym twarogiem
i pieczonym burakiem

Salatka caprese z pomidorami

i mozarellg di bufala

| KOLACJA SERWOWANA TALERZOWO
*do wyboru 1 pozycja

Tradycyjny kotlet schabowy podany
z zasmazana kapustq i ziemniakami
z koperkiem

Zupa grzybowa podana w chrupigcym
chlebku

Policzki wotowe x puree ziemniaczanym,
karmelizowanymi warzywami salsa z ogérka

kiszonego

CIASTA W BUFECIE
/Tradycyjny sernik
/Szarlotka z miodem z pasieki

NAPOJE:

/Napoje gazowane coca- cola, fanta, sprite
w szklanych buteleczkach 0,2l

vWoda z mieta i cytryng w karafkach

/' Soki: jabtkowy i pomarariczowy

w karaftkach

v Kawa z ekspresu i wybér herbat



CHerece potmcdlone 447&4/ od

ZUPA SERWOWANA LUB PODANA
W WAZACH
*do wyboru 1 pozycja

Tradycyjny rosét z kurczaka podany
z makaronem i warzywami

Consomme z kaczki z miesnymi
pierozkami

Zupa tajska z mlekiem kokosowym

Krem z warzyw sezonowych z chipsem
selerowym i oliwg smakowq

Krem z rzymskich pomidoréw,

mozzarellg, grzankami i zielonqg oliwg

DANIE GEOWNE PODANE
POLMISKOWO
*do wyboru 3 pozycje

Sznycelki z indyka podane z sosem
tymiankowym

Rolada wotowa z nadzieniem

staropolskim w sosie pieprzowym

Udko kaczki confit z sosem agrestowym

Poledwiczka wieprzowa z sosem
grzybowym

Tradycyjny kotlet schabowy

Piers kurczaka nadziewana suszonymi
pomidorami z sosem $mietanowym

toso$ pieczony z sosem cytrynowym

Dorsz panierowany

DODATKI SKROBIOWE PODANE
POLMISKOWO
*do wyboru 3 pozycje
Pieczone ziemniaki z ziotami
Kluski slgskie
Kasza perfowa
Kopytka z mastem

Gotowane ziemniaki z koperkiem

DODATKI WARZYWNE PODANE
POLMISKOWO
*do wyboru 3 pozycje
Suréwka z bialej kapusty
Suréwka z burakéw
Suréwka z marchewki
Suréwka z selera z rodzynkami
Suréwka z kapusty pekinskiej
Selekcja satat z sosem winegret

Pieczone warzywa




cat M enee potmcadone LL7 24/ 0a

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
*do wyboru 10 pozycji

Sled? w émietanie

Sled? w oleju

Ryba po grecku

Mini tatar z tososia, suszonymi
pomidorami i kaparami

Mini tatar wotowy z kiszonkami

Selekcja Sowiogérskich wedlin wlasnego

wyrobu

Selekcja Sowiogérskich seréw

Tymbaliki drobiowe

Rolada z kurczaka z lesnymi grzybami

Schab ze sliwkowqg konfiturqg

Poledwiczka wieprzowa z musem
brokulowym

Mini tortille z warzywami serkiem
Philadelphia

Rolada z grillowanych warzyw z sosem
pesto

Humus z ciecierzycy z pomidorami

Smalec z ogérkami

Pikle i marynaty

Papryki faszerowane kaszqg jaglang

Tatar z suszonych pomidoréw

i grillowanej cukinii

SALATKI
*do wyboru 2 pozycje

Salatka caprese z pomidorami

i mozarellg di bufala

Satatka z wedzonym twarogiem
i pieczonym burakiem

Satatka Grecka

Satatka jarzynowa

Satatka Nicejska z turnczykiem

Satatka Cezar z kurczakiem

| KOLACJA SERWOWANE TALERZOWO
*do wyboru 1 pozycja

Pieczen z karkéwki w sosie pieczeniowym
Z puree ziemniaczanym

Schab faszerowany warzywami w sosie
pomidorowym i puree ziemniaczanym

Zupa gulaszowa w chrupigcym chlebku

CIASTA W BUFECIE

VMini tiramisu

/Tradycyjny sernik

/Szarlotka z miodem z lokalenj pasieki

NAPOJE:

/Napoje gazowane coca-cola, fanta sprite,
w szklanych buteleczkach 0,2l

v'Woda z mieta i cytryng w karafkach
/Soki: jabtkowy i pomararnczowy

w karafkach

v Kawa z ekspresu, wybér herbat




PRZYSTAWKA, SERWOWANA INDYWIDUALNIE:

*do wyboru 1 pozycja

Tatar z szuszonych pomidoréw i grillowanej papryki
Bruschetta z pomidorami i bazylig

Weganskie spring rolls z awokado, granatem i sosem Tahini

ZUPA, SERWOWANA INDYWIDUALNIE:
*do wyboru 1 pozycja
Zupa minestrone
Zupa krem z kalafiora i ziemniakéw z dodatkiem oliwy smakowej

Zupa pomidorowa z bazylig i $mietang

DANIE GEOWNE, SERWOWANA INDYWIDUALNIE:

*do wyboru 1 pozycja
Pierogi z soczewicq i pieczarkami
Makaron tagliatelle z sosem pesto i grillowanymi warzywami
Arancini z pomidoréw i mozzarelli

DESER, SERWOWANY INDYWIDUALNIE:
*do wyboru 1 pozycja

Sorbet z owocami

Panna cotta z musem owocowym

Mini deser z avocado i kakao

DANIE KOLACYJNE, SERWOWANE INDYWIDUALNIE:
*do wyboru 1 pozycja
Gulasz z warzyw podany w chrupigcym chlebku
Wege bigos
Chrupiqcy ser cammembert w zlocistej panierce podany z selekcjg salat

i sosem winegret oraz pieczonymi batatami






podane w bujecte

*do wyboru 1 pozycja:
Barszcz z krokietem(do wyboru: z kapustq
i grzybami, miesem i kapustqg lub pieczarkami
i serem)
Bigos Sowiogérski z pieczywem wlasnego wypieku
Zupa grzybowa z grzankami z serem
Zurek z jajkiem i bialg kielbasg
Gulasz wieprzowy z ziemniakami
Ragout wolowe

Podsmazane pierogi ruskie

Kazda propozycja w cenie
35 PLN/ 1 osoba




Stodlr befor

VMini Panna Cotta z sosem malinowym

V' Mini eklerki w czekoladzie

VMini bezy z sezonowym kremem owocowym
V' Muffinki owocowe z kremem $mietankowym

v Owoce filetowane

CENA 49 PLN/ OS

odatéone ciadta

Sernik wlasnego wypieku - 70 PLN/kg

Ciasto z galaretkq i owocami - 65 PLN/kg

Mini eklerki z czekoladg 5 PLN/szt

Muffinki owocowe z kremem $mietankowym - 9 PLN/szt
Ciasto Rafaello - 70 PLN/kg

Jabtecznik - 60 PLN/kg

Ciasto czekoladowe z musem owocowym - 70 PLN/szt
Mini tiramisu - 9 PLN/szt

Sort

Istnieje mozliwos¢ zlozenia zamdwienia na tort
z zaprzyjaznionej cukierni, cena rozpoczyna
sie od 140 PLN za 1 kg.




Sowiogorakr sttt

/Schab wieprzowy wedzony w naszej wedzarni
/Baleron od lokalnego dostawcy

/Boczek wieprzowy pieczony na miejscu
/Salceson od lokalnego dostawcy

 Kietbasa wiejska od lokalnego dostawcy
/Kabanosy od lokalnego dostawcy

/Pasztet whasnej roboty

/Smalec wlasnej roboty

v/ Ogérki kiszone od lokalnego dostawcy

/Pieczywo wlasnego wypieku

CENA 45 PLN/ OS



%éﬁdéé dtot:

Bruschetta Trio:
o Bruschetta z pomidorami, bazyliq i oliwg z oliwek
o Bruschetta z kremem z awokado i krewetkami
e Bruschetta z pieczonymi paprykami i serem
ricotta
/Antipasto Misto
VMieszanka przysmakéw: plastry stodkiego melona
owiniete prosciutto cotto, salami, sery, oliwki, suszone
pomidory
V' Mini mozzarelle z pomidorkami koktajlowymi
Insalata di Fagioli: Satatka z biatych fasoli,
czerwonej cebuli, pomidorkéw koktajlowych, oliwek,

$wiezych ziét i oliwy z oliwek.

CENA 50 PLN/ OS




(A otiote

Piwo r.zemies'|nicze butelkowe 0,5] - 17 PLN
Piwo Zywiec lub Cieszyn keg 20l - 600 PLN

WINA

Wioskie wino bankietowe biale i czerwone,
karafka 1l - 70 PLN

Wino musujqce, lane, karafka 11 - 75 PLN

WODKI
Wédka Wyborowa 0,51 - 85 PLN
Wédka J.A Baczewski 0,51 - 130 PLN

WHISKY
Jack Daniel’s, 0,71 - 230 PLN
Jameson 0,7 - 180 PLN

GIN
Beefeater 0,7] - 160 PLN

RUM
Blanca lub Havana Club Anejo 3yo, 0,71 - 85 PLN
Bacardi Carta Blanca 0,71 - 100 PLN

OPLATA KORKOWA

Optata korkowa wynosi 30 PLN/ os i obejmuje:
przygotowanie szkla, serwis i schtodzenie alkoholu
Whiesienia wtasnego alkoholu na przyjecie weselne
wytgcznie po okazaniu dowodu zakupu.

CHlapore

DOMOWA LEMONIADA W StOJU (malinowaq,
cytrynowa arbuzowa), 5| - 110 PLN

DOMOWA MROZONA HERBATA 5| - 90 PLN



Oven 5t

NA NAPOJE GAZOWANE
/Coca-Cola, Fanta, Sprite
w szklanych buteleczkach 0,2l

CENA 30 PLN/ OS.

OPEN BAR STANDARD

v Wédka - Wyborowa

/' Wioskie wino bankietowe, wytrawne biate i czerwone
w karafkach

CENA 120 PLN/ OS

OPEN BAR PREMIUM

Piwo lane (do wyboru) - Zywiec lub Cieszyn

V' Wédka - Wyborowa

' Wioskie wino bankietowe, wytrawne bialte i czerwone
w karafkach

Gin - Beefeater
' Whisky - Jameson

CENA 159 PLN/ OS

OPEN BAR DELUXE

Piwo lane (do wyboru) - Zywiec lub Cieszyn

V' Wédka (do wyboru) - Wyborowa , Biaty Bocian

' Wioskie wino bankietowe, wytrawne biale i czerwone
v Gin - Beefeater

' Whisky (do wyboru) - Jameson lub Jack Daniel’s
/Rum (do wyboru) - Bacardi Carta Blanca

lub Havana Club Anejo 3yo

CENA 179 PLN/ OS




Sala

Do Panstwa dyspozycji oddajemy eleganckq
klimatyzowang i stylowg sale weselna, z przynalezgcym do
niej tarasem wypoczynkowym. To doskonale rozwigzanie
dla przyje¢ nawet do 120 zaproszonych Gosci. W ofercie
posiadamy stoly okrggle oraz klasyczne, prostokgtne dwa
rodzaje krzeset do wyboru przez Pare Mlodq: biale oraz

czarne, elegancka zastawa, szklo oraz serwety.

CENA WYNAJMU SALI 1500 PLN.

(Coremenia zadlibin
w plene'tze

Posiadamy przestrzer na organizacje wymarzonych
ceremonii zaslubin w malowniczym plenerze. Palac
Jugowice potozony jest wsréd urokliwych gérskich
krajobrazéw, otoczony zieleniq i spokojem. Nasze tereny
sq idealnym miejscem dla romantycznej ceremonii zaslubin
na $wiezym powietrzu. Zapewniamy godlo, naglosnienie,

stét dla urzednika oraz krzesta.

CENA ORGANIZAC)I CEREMONI ZASLUBIN
W PLENERZE 1500 PLN.



52%0@%&@

Cenee sermwonane I57 ot / 04

ZUPA SERWOWANA INDYWIDUALNIE
LUB W WAZACH:
*do wyboru 1 pozycja: _
Zupa cebulowa z parmezanem i grzankami
Zurek z bialg kietbasq i jajkiem

Krem pomidorowy z zielna oliwg

DANIE GEOWNE SERWOWANE
INDYWIDAULANIE
*do wyboru 1 pozycja:
Pier$ z kurczaka kukurydzianego z gratin
ziemniaczanym, brokutem i sosem tymiankowym
Podledwica wieprzowa z puree z batata,
karmelizowanymi warzywami i sosem pieprzowym
Dorsz w sosie cytrynowym, pieczonymi ziemniakami

i bukietem suréwek

DESER SERWOWANY INDYWIDAULANIE
*do wyboru 1 pozycja:

Brownie z sosem owocowym

Beza z kremem mascarpone i owocami

Lody z sosem i owocami

NAPOJE:

v'Woda z mieta i cytryng w karafkach
/' Soki: jabtkowy i pomarariczowy

w karatkach

v Kawa z ekspresu wybér herbat




MENU GRILLOWE
' Zurek z jajkiem i kietbasqg lub kwasnica w kociotku
/Szaszlyk z kurczaka i papryki
/Szaszlyki wegetarianskie z serem hallumi
Pieczone w folii ziemniaki z boczkiem

,I _ /Pieczone warzywa

v Karkéwka marynowana w winie

4 4 : - Kietbaski grillowe
2. v Kaszanka
DODATKI:

/Satatka z ziemniakéw, cebuli, ogérka kiszonego
i oliwy

/Satatka z brokuta i prazonych migdatéw w sosie
jogurtowym

/Selekcja salat z warzywami i sosem winegret

v/ Ogérki kiszone

/Smalec

/Pieczywo

Paleta soséw grillowych, ketchup i musztarda

NAPOJE:

v'Woda z mieta i cytryng w karafkach
/' Soki: jabtkowy i pomarariczowy

w karafkach

' Kawa z ekspresu, wybér herbat




5/ ntac oJugonice

Cfloclege
Do Panstwa dyspozycji oddajemy 28 pokoi 2 osobowych. ktére dajg
mozliwo$¢ zapewnienia noclegu dla 65 oséb. Pokoje mogg
by¢ przystosowane dla trzeciej osoby poprzez dostawienie dodatkowego
}6zka lub tez mogqg by¢ wykorzystane przez jedng osobe. W przypadku
checi zapewnienia wiekszej bazy noclegowej, pomozemy w ulokowaniu
Gosci w okolicznych obiektach (do 3km) oraz zorganizujemy bezpieczny
transfer. Jestesmy elastyczni i dostosujemy konfiguracje pokoi do Panstwa
potrzeb.
W cenie noclegu zawarte sq:
-bogate $niadania w formie bufetu szwedzkiego,
-nielimitowany dostep do zewnetrznej strefy sauna center na ktérq
sktadajq sie: sauny (finska, infrared, parowa) balie, zewnetrzny
basen, jacuzzi oraz strefy do chillowania.

-monitorowane miejsce parkingowe przy budynku noclegowym

W czesci wspdlnej bedziecie Panstwo mogli skorzysta¢ z billarda
i kgcika czytelniczego.
Cena oraz liczba noclegéw jest uzalezniona od terminu wesela.

& odatone cuformacye
Doba hotelowa rozpoczyna sie od 15:00 i trwa do godziny 11:00 dnia

nastepnego.

Sniadania sq serwowane w godzinach od 8:00 do 11:00.







GRILL Z OGNISKIEM
' Zurek w kociotku
/Szaszlyki: wegetariariskie z serem hallumi, z
kurczakiem i warzywami,
/Pieczone w folii ziemniaki
/Pieczone warzywa
v Karkéwka marynowana w winie
VKielbaski do samodzielnego upieczenia przy
ognisku
DODATKI:
/Satatka z ziemniaka, cebuli, ogérka kiszonego,
oliwy
/Salatka z brokuta i prazonych migdatéw w sosie
jogurtowym
/Selekcja satat z warzywami i sosem winegret
v/ Ogorki kiszone
/Pieczywo wlasnego wypieku
Ketchup, musztarda
NAPOJE:
v'Woda z mieta i cytryng w karafkach
/' Soki: jabtkowy i pomararnczowy w karafkach

CENA WYNOSI 179 PLN/ OS

BAR DIY
Tematyczny bar DIY z drinkami do samodzielnego
korzystania i tworzenia whtasnych kompozycji.
/Bogaty wybér alkoholi: Szeroka gama wysokiej
jakosci alkoholi, w tym gin, rum, wédka, tequilq,
whisky, likiery oraz lokalne specjaly.
V' Réinorodne dodatki: Swieze owoce, syropy, ziotq,
przyprawy, soki i inne sktadniki, ktére umozliwiajg
tworzenie zaréwno klasycznych, jak i autorskich
koktaijli.
/Profesjonalne narzedzia barmanskie: Shakery,
miarki, i inne akcesoria, ktére sprawigq,
ze przygotowanie drinkéw bedzie czystq

przyjemnosciq.

CENA WYNOSI 119 PLN/ OS




NOCNE SAUNOWANIE

Czas trwania nocy saunowej to okoto 4h.
Kazde z wydarzen prowadzone jest w mysl motywu

przewodniego i zawiera 4 klimatyczne ceremonie.
W cenie wydarzenia zawarte sq napoje oraz drobne
przekgski. W czasie trwania wydarzenia mozliwe jest
zamawianie drinkéw oraz dan d'la carte z restauracji

Bystra

V4 klimatyczne ceremonie saunowe

/Dostep do balii z cieptq wodg, jacuzzi, sauny

parowej, finskiej, infrared oraz peelingi,
v'Woda z owocami

/Lampka wina dla kazdego poczestunek
mozliwo$¢ zamdwienia drinkéw

Cena wynosi 150 PLN/ os

MASAZE W SPA

W naszym centrum wellness oferujemy réznego typu
masaze. Ponizej prezentujemy naszq aktualng oferte.

Zabiegi kosmetyczne mogq Panstwo rezerwowad z

wyprzedzeniem. W tym celu mogqg Panstwo
skontaktowa¢ sie bezposrednio z recepcjqg Hotelu
Patac Jugowice. tel.+48 74 844 63 94

Zapraszamy do zapoznania sie z naszq bogatq ofertq
masazy:







wl. Cotoona 4. 55-321 oJugowice

+48 74 844 63 94
EVENTS@PALACJUGOWICE.COM

[alac ——

HOTEL JUGOWICE




+48 74 844 63 94
EVENTS@PALACJUGOWICE.COM



