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Patac Jugowice to luksusowy, 4-gwiazdkowy hotel SPA potozony w sercu
Gor Sowich, taczy XIX - wieczng architekture mysliwska z nowoczesnym designem
i komfortem na najwyzszym poziomie.

Otoczony natura, oferuje eleganckie przestrzenie, doskonata kuchnie polska
i Swiatowaq, rozlegty, zewnetrzny kompleks saunowy ,Luxury Sauna SPA”
o powierzchni 3000m?” z basenem, baliami i réznymi rodzajami saun, jest idealny
na relaks i organizacje wyjatkowych wydarzen.

Whnetrza patacu pozwalajg na organizacje przyjecia w aranzacji dopasowanej
do indywidualnej wizji. Elegancka, klimatyzowana i stylowa sala weselna moze
pomiesci¢ do 120 0sb6b, a przynalezne do niej patio stanowi idealne miejsce
na strefe chill out.

Oferujemy réwniez mozliwosc organizacji ceremonii zaslubin w malowniczej
scenerii Gor Sowich, wérdd zieleni i naturalnego spokoju, pozwalajac nadac temu
momentowi intymny i ponadczasowy charakter.

Nasza baza noclegowa umozliwia Gosciom komfortowy wypoczynek
po przyjeciu weselnym, a dostep do strefy wellness stanowi dodatkowe
udogodnienie pobytu.
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Opieke doswiadczonego koordynatora

Elastyczne menu dostosowane do indywidualnych
preferencji

Toast prosecco takze z opcja bezalkoholowg

Nocleg dla Pary Mtodej w noc wesela w pokoju
deluxe

Open bar na napoje oraz kawe z ekspresu i wybor
herbat w bufecie

Eleganckie nakrycie stotu: biate lub czarne obrusy, serwety,
petng zastawe oraz szkto

Darmowe menu dla dzieci do 3 roku zycia

Menu dla podwykonawcéw i dzieci od 4 do 7 lat
w specjalnej cenie

Klimatyczna strefa chillout na patio

Monitorowane miejsce parkingowe, réwniez
dla autokaru

Atrakcyjne ceny noclegoéw dla Gosci weselnych

Serwis alkoholu oraz tortu



PRZYSTAWKA SERWOWANA
*do wyboru 1 pozycja

» Terina drobiowa / kurczak | marchewka / czarna
porzeczka

» Gravlax zfososia Movi / mus z buraka /
karmelizowane jabtko / chrzan

« Pieczony batat / twarozek naturalny / piklowana
rzodkiewka / zielona oliwa

« Carpaccio z o$miornicy / czarny majonez / fenkut /
ziemia jadalna

 Carpaccio z buraka / ser podpuszczkowy / rukola /
nasiona

ZUPA SERWOWANA LUB W WAZACH
*do wyboru 1 pozycja
« Tradycyjny rosét z trzech mies podany

z domowym makaronem

« Consomme z kaczki z miesnymi pierozkami
i warzywami

« Krem z warzyw sezonowych z chipsem
z topinamburu i oliwg smakowa

« Krem z rzymskich pomidoréw z mozarella,
grzankami i zielong oliwg

« Krem z salsefi z szyjkami rakowymi i chipsem
warzywnym

« Krem z batata z ciecierzycg z boczkiem lub bez
i pomidorami
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DANIE GLOWNE PODANE TALERZOWO

*do wyboru 1 pozycja

Konfitowane kacze udoko / ziemniak truflowy /

sos z rokitnika

Piers z kurczaka zagrodowego / kasza kuskus /
marynowana cukinia / ajvar

Tomahowk ze Swini ztotnickiej / burak hasselback /
kolby kukurydzy / sos miesny

Kark wotowy wolno gotowany / puree z batata /
dziki brokét / demi glace

Poledwica z dorsza atlantyckiego / puree z groszku /
buraczane kopytka / piklowana marchewka

Filet z jesiotra / czarne puree / sezonowe warzywa /
sos rybny

DESER SERWOWANY
*do wyboru 1 pozycja

Czekoladowe brownie z musem owocowym
i maslang kruszonka

Beza z kremem z mascarpone i Swiezymi
owocami sezonowymi

Panna cotta z biatg czekolada i musem
truskawkowym

Lody rzemieslnicze z bita Smietana, cieptym
sosem malinowym i owocami



BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWEK

*do wyboru 8 pozycji

« Tatar ztososia z suszonymi pomidorami

« Tatar wotowy z kiszonkami

« Dorsz zwarzywami po grecku

« Mini burgry

« Selekcja wedlin wtasnego wyrobu

» Selekcja seréw tradycyjnych i plesniowych

« Mini tortille zdomowym pesto i warzywami
« Stone babeczki z pastami serowymi

« Mini ptysie nadziewane kremami warzywnymi
« Schab sous vide z konfiturg sliwkowa

« Rolada drobiowa z warzywami

« Humus z ciecierzycy z burakami

« Pasztet z czerwonej fasoli z czarnuszka

« Rolada z cukinii i papryki z mozarella i pesto

« Mini caprese z pomidorkami koktajlowymi
i oliwkami

« Smalec z ogérkami

795 Llos.

SALATKI
*do wyboru 2 pozycje

Grecka

Nicejska z tunczykiem

Z kurczakiem

Z kaczka i marynowang dynia

Z wedzonym twarozkiem i pieczonym
burakiem

Tradycyjna jarzynowa

Z wedzonym kurczakiem i winogronami
Sledziowa z ziemniakami

Bawarska z prazonym boczkiem

Z wedzonym tososiem, mini mozarellg
i pomarancza

| KOLACJA SERWOWANA TALERZOWO
*do wyboru 1 pozycja

« Tradycyjny kotlet schabowy podany

z zasmazang kapusta i ziemniakami
z koperkiem

Zupa grzybowa podana w chrupigcym
chlebku

Poliki wotowe z puree ziemniaczanym,
karmelizowanymi warzywami, salsa z ogérka
kiszonego



CIASTA W BUFECIE
« Tradycyjny sernik
 Szarlotka z miodem z pasieki

NAPOJE
« Woda z mietg i cytryng w karafkach

« Soki w karafkach: jabtkowy i pomaranczowy
« Kawa z ekspresu i wybér herbat

DODATKOWE OPLATY

o 10% serwis kelnerski

795 Llos.
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DODATKI SKROBIOWE PODANE

POLMISKOWO
*do wyboru 3 pozycje

ZUPA SERWOWANA LUB PODANA
W WAZACH

*do wyboru 1 pozycja

« Tradycyjny rosot z kurczaka podany
z makaronem i warzywami

« Consomme z kaczki z miesnymi pierozkamii

 Zupa tajska z mlekiem kokosowym

« Krem z warzyw sezonowych z chipsem
selerowym i oliwg smakowg

« Krem z rzymskich pomidoréw
z mozarellg, grzankami i zielong oliwg

DANIE GEOWNE PODANE POLMISKOWO
*do wyboru 3 pozycje

+ Poledwiczka w boczku z sosem grzybowym

« Piers z kaczki z sosem wisniowym

» Roladka wotowa z sosem wiasnym

« Fileciki z indyka z sosem potrawkowym

« Rolada z kurczaka ze szpinakiem z sosem serowym
« Tradycyjny kotlet schabowy

« Policzki wieprzowe demi glace

 Karczek pieczony z sosem podgrzybkowym

« Udko z gesi z sosem agrestowym

« Losos pieczony z sosem cytrynowym

« Okon nilowy z sosem rybnym

+ Poledwica z dorsza z sosem krewetkowym

Mtode ziemniaki z wody z koperkiem
(wiosha - lato)

Wedzone ziemniaki z twarogiem
i szczypiorkiem

Kluski $laskie

Kopytka buraczane

Pieczone ziemniaki w ziotach
Suflety ziemniaczane z tymiankiem
Krokieciki ziemniaczane

Kasza kuskus z warzywami




cd. Wﬁm 585 zllos.

CIASTA W BUFECIE

DODATKI WARZYWNE PODANE POEMISKOWO

*do wyboru 3 pozycje

Mizeria z mtodej kapusty (wiosna - lato)
Karmelizowana mtoda marchewka ( wiosna - lato)

Marchew po Parysku na masle (jesien - zima)
Tradycyjna suréwka z burakéw

Surdéwka z selera z rodzynkami

Suréwka z kapusty pekinskiej z sosem majonezoywm
Mix satat z sosem winegret

Pieczone warzywa sezonowe

Fasolka szparagowa w butce tartej (lato)

Pieczona brukselka z palonym mastem (jesien - zima)

| KOLACJA SERWOWANE TALERZOWO

*do wyboru 1 pozycja

Pieczen z karkowki w sosie pieczeniowym
Z puree ziemniaczanym

Schab faszerowany warzywami w sosie
pomidorowym i puree ziemniaczanym

Zupa gulaszowa w chrupigcym chlebku

e Mini tiramisu

 Tradycyjny sernik

 Szarlotka z miodem z lokalnej
pasieki

NAPOJE

« Woda z mietg i cytryna
w karafkach

« Soki w karafkach: jabtkowy
i pomaranczowy

» Kawa z ekspresu, wybor herbat
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BUFET ZIMNYCHPRZEKASEK SALATKI
*do wyboru 10 pozycji *do wyboru 2 pozycje
Tatar z tososia z suszonymi pomidorami « Grecka

Tatar wotowy z kiszonkami

Dorsz z warzywami po grecku

Nicejska z tunczykiem
Z kurczakiem
Z kaczka i marynowana dynig

Minitodrgny « Zwedzonym twarozkiem i pieczonym
Selekcja wedlin wtasnego wyrobu burakiem
 Tradycyjna jarzynowa

Selekcja seréw tradycyjnych i plesniowych
Mini tortille zdomowym pesto i warzywami
Stone babeczki z pastami serowymi

Mini ptysie nadziewane kremami warzywnymi
Schab sous vide z konfitura $liwkowa

Rolada drobiowa z warzywami

Humus z ciecierzycy z burakami

Pasztet z czerwonej fasoli z czarnuszka

Rolada z cukinii i papryki z mozarellg i pesto

Mini caprese z pomidorami koktajlowymi
i oliwkami

Z wedzonym kurczakiem i winogronami
Sledziowa z ziemniakami

Bawarska z prazonym boczkiem

Z wedzonym tososiem, mini mozarellg

i pomarancza

DODATKOWE OPLATY
o 10% serwis kelnerski




PRZYSTAWKA SERWOWANA INDYWIDUALNIE

*do wyboru 1 pozycja

« Tatar z suszonych pomidoréw z ciecierzyca z piklowanym burakiem
« Tarta warzywna z serkiem Philadelphia i marynowanga dynia

« Carpaccio z cukini, awokado, grana padano, ajvar

» Pieczone okopowe warzywa z Polskim pesto

ZUPA SERWOWANA INDYWIDUALNIE

*do wyboru 1 pozycja

« Krem z kalafiora, chipsy warzywne, ziemia jadalna

« Zupa minestrone

« Krem z kiszonego ogoérka z wedzonym fososiem

« Bulion warzywny z makaronem z cukinii i marchewka

DANIE GEOWNE SERWOWANA INDYWIDUALNIE

*do wyboru 1 pozycja

» Pierogi z soczewica i pieczarkami
 Kotlet z buraka i ciecierzycy, puree z batata, warzywa sezonowe
« Spaghetti zdomowym pesto, pomidorkami koktajlowymi i pestkami stonecznika

DESER SERWOWANY INDYWIDUALNIE
*do wyboru 1 pozycja

» Sorbet z owocami
« Panna cotta z musem owocowym
« Mini deser z avocado i kakao

DANIE KOLACYJNE SERWOWANE INDYWIDUALNIE
*do w yboru 1 pozycja

 Gulasz z warzyw podany w chrupigcym chlebku
« Wege bigos

« Chrupiacy ser camembert w ztocistej panierce podany z selekcjg satat i sosem winegret

oraz pieczonymi batatami






*do wyboru 1 pozycja:

o Barszcz z krokietem

 Bigos

e Zupa gulaszowa

« Podsmazane pierogi

o Gulaszzdzika

» Pieczone patki z kurczaka

o Mini nales$niki z kurczakiem i szpinakiem zapiekane pod serem

Kazda propozycja w cenie
45 PLN/ osoba




Slodke bufet ,

Mini Panna Cotta z sosem malinowym

Mini eklerki w czekoladzie

Mini bezy z sezonowym kremem owocowym

Muffinki owocowe z kremem $mietankowym

Owoce filetowane

CENA 70 PLN/ OS

Dodatkowe ciasta

« Sernik wtasnego wypieku - 90 PLN/kg

« Mini eklerki z czekoladg 8 PLN/szt

« Muffinki owocowe z kremem $mietankowym - 11 PLN/szt.
« Ciasto Rafaello - 80 PLN/kg

« Jabtecznik - 75 PLN/kg

« Ciasto czekoladowe z musem owocowym - 90 PLN/szt.

e Mini tiramisu - 10 PLN/szt.

Tort

« Istnieje mozliwos¢ ztozenia zamodwienia na tort z zaprzyjaznionej
cukierni. Cena rozpoczyna sie od 220 PLN za 1 kg.




Mieso pieczone podane w catosci lub porcjowane
Salceson

Mix kietbas wedzonych i kruchych

Wedliny z wiasnej wedzarni

Pasztet domowy

Smalczyk ze skwarkami

Domowy chleb na zakwasie

Chrzan

Pikle

CENA 90 PLN/ OS



« Nocleg dla Pary Mtodej w dniu $lubu GRATIS z mozliwoscia pézniejszego wymeldowania
do godziny 13:00

« Sesja w Patacu w wybranym, dostepnym terminie GRATIS

« 10% rabatu przy organizacji kolejnego przyjecia

Dzrece

« Biorac pod uwage naszych najmtodszych gosci dzieci do 3 roku zycia maja darmowe menu.
» Dladzieci od 4 - 7 lat oferujemy 50% ceny za menu, podczas gdy dzieci powyzej 7 lat maja

petnoptatne menu.

WW

« Dla podwykonawcéw mamy przygotowane menu w specjalnej cenie. W przypadku samego obiadu

50% wartosci menu, w przypadku petnego menu 75%

Czas trevarnca

 Przyjecia weselne trwajg do 10 godzin

» Kazda kolejna godzina jest ptatna 30 zt za kazdg zakontraktowang dorostg osobe




PIWA

Piwo rzemieslnicze butelkowe 0,51 - 17 PLN
Piwo Sowie lub Cieszyn keg 301 - 800 PLN

WINA
Whoskie wino bankietowe biate i czerwone, karafka 11 - 80 PLN
Wino musujace, lane, karafka 11- 85 PLN

WODKI
Waédka Wyborowa 0,51 - 90 PLN
Wédka J.A Baczewski 0,51 - 140 PLN

WHISKY
Jack Daniel'’s, 0,71 - 240 PLN
Jameson 0,71 - 220 PLN

GIN
Beefeater 0,71 - 170 PLN
Lubuski 0,71 - 130 PLN

RUM
Havana Club Anejo 3yo, 0,71 - 120 PLN
Bacardi Carta Blanca 0,71 - 130 PLN

OPLATA KORKOWA
Opftata korkowa wynosi 40 PLN/ os i obejmuje: przygotowanie szkfa,
serwis i schtodzenie alkoholu.

Optata za mycie szkta barmana z zewnetrznej firmy wynosi 20 PLN/os

Whiesienia wtasnego alkoholu na przyjecie weselne wytacznie po
okazaniu dowodu zakupu.

NAPOJE

« Domowa lemoniada w stoju (malinowa, cytrynowa arbuzowa) 51 - 140 PLN
« Domowa mrozona herbata 5/- 110 PLN
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OPEN BAR STANDARD

Wédka - Wyborowa
Wino bankietowe, wytrawne biate i czerwone w karafkach

CENA 130 PLN/ OS

OPEN BAR PREMIUM

Piwo lane (do wyboru) - Sowie lub Cieszyn

Wédka - Wyborowa

Wino bankietowe, wytrawne biate i czerwone w karafkach
Gin - Beefeater

Whisky - Jameson

CENA 170 PLN/ OS

OPEN BAR DELUXE

Piwo lane (do wyboru) - Sowie lub Cieszyn

Wédka - Wyborowa

Wino bankietowe, wytrawne biate i czerwone w karafkach

Gin - Beefeater

Whisky (do wyboru) - Jameson lub Jack Daniel’s

Rum (do wyboru) - Bacardi Carta Blanca lub Havana Club Anejo 3yo

CENA 200 PLN/ OS

OPEN BAR NA NAPOJE GAZOWANE

Coca - cola, fanta, sprite w buteleczkach 0,25 ml

CENA 30 PLN/ OS




Nyattony toast

Stworzmy niezapomniany moment podczas
weselnego przyjecia dzieki efektownej wiezy
z Prosecco.

To atrakcja, ktéra zachwyca zarobwno
wygladem, jak i smakiem.

Para Mtoda wznosi pierwszy toast
w spektakularny sposob - rozlewajg Prosecco
od gory, a koktajl stopniowo sptywa
do nizszych kieliszkéw,
napetniajac catg konstrukcje.

To nie tylko elegancki rytuat, ale takze
doskonata okazja do uchwycenia
niezapomnianych kadréw.
Ekskluzywny akcent, ktéry podkresli
wyjatkowy charakter wesela
i zachwyci Waszych Gosci.

CENA 2500 PLN




Jala

Do Panstwa dyspozycji oddajemy elegancka klimatyzowana
i stylowa sale weselna, z przynalezacym do niej tarasem wypoczynkowym.
To doskonate rozwigzanie dla przyje¢ nawet do 120 zaproszonych Gosci.
W ofercie posiadamy stoty okragte oraz prostokatne, biate krzesta
Napoleon, elegancka zastawe, szkto oraz serwety.

CENA WYNAJMU SALI 2500 PLN
powyzej 80 osob GRATIS

Posiadamy przestrzen na organizacje wymarzonej ceremonii zaslubin
w malowniczym plenerze. Patac Jugowice potozony jest wérod urokliwych
gorskich krajobrazéw, otoczony zielenia i spokojem.
Zapewniamy godto, nagtos$nienie, stot dla urzednika oraz krzesta.

CENA ORGANIZACJI CEREMONI ZASLUBIN
W PLENERZE 2000 PLN.




ZUPA SERWOWANA INDYWIDUALNIE LUB W WAZACH

*do wyboru 1 pozycja

+ Szczawiowa z jajkiem sadzonym
« Zurek z biatg kietbasa i jajkiem
« Kwasnica na zeberkach

DANIE GLOWNE SERWOWANE INDYWIDAULANIE

*do wyboru 1 pozycja

« Piers z kurczaka supreme, gratin ziemniaczane, marynowana
marchewka, sos tymiankowy

« Tradycyjny schabowy,puree ziemniaczane, kapusta zasmazana

+ Dorsz w ciescie piwnym, domowe frytki, colestaw

DESER SERWOWANY INDYWIDAULANIE

*do wyboru 1 pozycja

« Brownie z sosem owocowym
» Beza z kremem mascarpone i owocami
« Lody z sosem i owocami

NAPOJE

« Woda z mietg i cytryng w karafkach
« Soki: w karafkach jabtkowy i pomaranczowy
» Kawa z ekspresu, wybor herbat
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MENU GRILLOWE

« Zurek z jajkiem i kietbasa lub kwasnica w kociotku
Szasztyk z kurczaka i papryki

Szasztyki wegetarianskie z serem hallumi
Pieczone w folii ziemniaki z boczkiem

Pieczone warzywa

Karkéwka marynowana w winie

Kietbaski grillowe

Kaszanka

DODATKI:

« Satatka z ziemniakéw, cebuli, ogérka kiszonego i oliwy
Satatka z brokuta i prazonych migdatéw w sosie jogurtowym
Selekcja safat z warzywami i sosem winegret

Ogorki kiszone

Smalec

Pieczywo

Zestaw sosow grillowych, ketchup i musztarda

NAPOJE

« Woda z mieta i cytryng w karafkach
« Soki: w karafkach jabtkowy i pomaranczowy
« Kawa z ekspresu, wybor herbat
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Do Panstwa dyspozycji oddajemy 28 pokoi 2 osobowych. ktére dajg mozliwos¢ zapewnienia
noclegu dla 56 0séb z opcja dotozenia dostawki. W przypadku checi zapewnienia wiekszej
bazy noclegowej, pomozemy w ulokowaniu Gosci w okolicznych obiektach (do 3km)
oraz zorganizujemy bezpieczny transfer.

Jestesmy elastyczni i dostosujemy konfiguracje pokoi do Panstwa potrzeb.

W cenie noclegu zawarte sa:

-bogate sniadania w formie bufetu szwedzkiego,

-nielimitowany dostep do zewnetrznej strefy SPA: sauny (fifnska, infrared, parowa) balie,
zewnetrzny basen, jacuzzi oraz strefy do chillowania,

-miejsce parkingowe na kilkadziesigt samochodéw.

W czesci wspdlnej bedziecie Paristwo mogli skorzystac z billarda i kacika czytelniczego.

Doba hotelowa rozpoczyna sie od 15:00 i trwa do godziny 11:00 dnia
nastepnego.
Sniadania sa serwowane w godzinach od 8:00 do 11:00.

o




+48 74 844 63 94
EVENTS@PALACJUGOWICE.COM

O,
O
=
O
O)
-
=
~
N
00
LA
-~
S
-
=
O
O
=

OOOOOOOOOOOOO



