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Zorganizuj wyjątkowy Baby Shower
według upodobań przyszłej mamy. 

* Wybór menu - 10 przekąsek na osobę. Czas trwania przyjęcia do 4H.
Zamówienia na miejscu mogą być dodatkowo płatne.
Minimalna ilość uczestników - 12 osób
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BABY SHOWER W PAŁACOWYM STYLU / 350 ZŁ/OS.
» Finger Food
» Danie w kociołku
» Lemoniada
» Kieliszek wina musującego
» Tort
» Atrakcja dla gości :
 - “Test Mama czy Tata”
 - Malowanie obrazu na pamiątkę dla mamy i dzidziusia 

BOHO BABY SHOWER W PAŁACU / 250ZŁ/OS.
» Finger Food
» Danie w kociołku
» Lemoniada
» Kieliszek wina musującego 
» Tort
» Atrakcja dla gości “Test Mama czy Tata”
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Wybór menu

» Owoce krojone
» Szarlotka z kruszonką
» Sernik z kajmakiemi 
i orzechami
» Crème brûlée
» Tarta cytrynowa, beza włoska,
owoce
» Tarta czekoladowa, imbir,
owoce, beza włoska, owoce
» Mus czekoladowy z jeżyną
» Mus z białej czekolady z sosem
poziomkowym
» Beza z kremem tahini i czarny
sezam
» Panna cotta pistacjowa 
z jagodowym kawiorem
» Krem mango z pomarańczami
» Krem malinowy z czekoladą
 i owocami
» Tort czekoladowy 
» Tort bezowy z kremem
daktylowym i orzechami

BUFET DESEROWY 
(WYBIERZ 3)

» Pomidory koktajlowe, mozzarella,
oliwki, pesto bazyliowe
» Sałatka ziemniaczana z gorczycą 
i szczypiorkiem
» Sałata rzymska z kremowym
jajkiem, grzankami i sosem Cezar
» Bukiet sałat z warzywami 
i  dressingiem winegret
»  Sałatka z kurczakiem w curry,
pieczarkami i kukurydzą
» Bukiet sałat z gruszką, granatem,
ser kozim i dressingiem malinowym
» Bukiet sałat z pomidorem,
rzodkiewką, sumem wędzonym 
i dressingiem cytrynowym
» Sałatka z pieczonego kalafiora, 
z ciecierzycą, musztardą francuską,
piklowaną cebulka i grubym
szczypiorem

SAŁATKI (WYBIERZ 2)BUFET ZIMNY (WYBIERZ 5)

» Pieczony rostbef, majonez
żurawinowy, zioła
» Plastry indyka, mus z sera
pleśniowego, kompresowany arbuz
» Gotowany schab, wasabi, tymianek
» Roladka z szynki parmeńskiej,
karmelizowana brzoskwinia, 
ser pleśniowy, orzechy
» Wedzona kaczka w nori z sałatką 
z rukoli i kiełków mung oraz kawiorem
pomarańczowym
» Rillettes z kaczki, konfitura cebulowa,
maliny, musztarda francuska
» Roladki z wędzonego łososia, ogórek,
awokado, szczypior
» Tataki z tuńczyka z marynowaną żółtą
rzodkiewką
» Tarta z kozim serem, dżem figowy,
granat
» Arbuz z fetą i kremem balsamicznym
» Ceviche z bakłażana, wegański
majonez z miso, marakuja
» Hummus ziołowy z warzywami

danie vege

DANIE W KOCIOŁKU
(WYBIERZ 1)

» Chłodnik Litewski
» Żurek domowy z Pałacową
kiełbasą 
» Wołowina a`la „Boeuf
Stroganow”

NAPOJE
» Kawa z ekspresu
» Selekcja herbat czarnych
 i owocowych
» Sok jabłkowy z Sadu
Książęcego
» Napoje gazowane  
(w szklanych butelkach 200ml) 
» Woda mineralna 
gazowana i niegazowana
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