


Spędź święta na odpoczynku i spotkaniach z bliskimi, a przygotowania  
do uczty zostaw nam! Przygotujemy dla Waszej rodziny pyszne, 
regionalne dania, które zachwycą wszystkich przy świątecznym stole stole.  
Nasza kuchnia inspiruje się tradycyjnymi przepisami, aby Święta Bożego 
Narodzenia dla naszych gości miały jak najbardziej rodzinny charakter. 

Przekąski zimne:                porcja / cena
Gravadlax wędzony na zimno w koprze, burakach i wódce‥‥‥‥‥‥‥150g / 26 zł
Pieczony w kolorowym pieprzu rostbef wołowy  
z piklami i domowym majonezem‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥.......‥140g / 21 zł
Terrina z polskich ryb jeziornych z gorczycą i warzywami‥‥‥‥‥‥‥‥.140g / 20 zł
Pasztet z królika z owocami i konfiturą‥‥‥‥‥‥‥....................................160g / 18 zł
Pasztet z karpia z buraczkami w occie‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥..........160g / 15 zł
Śledzie 3 rodzaje (w oleju lnianym i sezamie,  
z cebulką, jabłkiem i śmietaną, z borowikami i migdałami)‥‥‥.‥‥‥..180g / 16 zł
Roladki szpinakowe z kremowym serkiem i wędzonym łososiem....160g / 15 zł
Selekcja domowych wędlin i pieczeni robionych w Małej Wsi‥‥100g / 9 zł

Zupy:
Barszcz czerwony z uszkami i majerankiem.........................................350ml / 11 zł
Zupa rybna z kluseczkami i imbirem.....................................................350ml / 15 zł
Krem grzybowym z grzankami i puszystą śmietaną...........................350ml / 13 zł
Rosół domowy z makaronem i warzywami..........................................350ml / 10 zł

Sałatki:
Tradycyjna sałatka jarzynowa..................................................................230g / 12 zł
Sałatka ziemniaczana ze śledziem i burakami.......................................230g / 12 zł
Grillowane warzywa z młodą sałatą rzymską   
i musem z ciecierzycy................................................................................180g / 14 zł
Sałatka warzywna z gotowanym indykiem i sosem jogurtowym......200g / 15 zł
Sałatka jarzynowa z tuńczykiem i sosem tatarskim..............................200g / 16 zł
Seleryba po grecku.....................................................................................200g / 16 zł



Dania główne:                    porcja / cena
Wołowina pieczona w cieście z sosem truflowym,  
kremowymi ziemniakami......5 porcji / 36 zł  za porcję 400g (minimum 5 porcji)
Łosoś pieczony w cieście ze szpinakiem, gotowanym warzywami  
i sosem winnym.......................5 porcji / 32 zł za porcję 400g (minimum 5 porcji)
Pieczona kaczka z jabłkami i pomarańczami, sosem korzennym  
i pieczonymi ziemniakami.....5 porcji / 26 zł za porcję 400g (minimum 5 porcji)
Pieczony sandacz w sosie prowansalskim  
z kluseczkami...........................5 porcji / 26 zł za porcję 280g (minimum 5 porcji)
Świąteczny karp panierowany w ziołach z salsą warzywną..........1 porcja / 24 zł
Pierogi z kapustą i grzybami...............................................................1 porcja / 16 zł

Piekarnia i cukiernia:
Makowiec królewski....................................porcja 800g / 40 zł; porcja 400g / 20 zł 
Sernik wiedeński........................................porcja 1,2 kg / 40 zł; porcja 600g / 20 zł
Szarlotka z jabłek grójeckich........................porcja 1 kg / 40 zł; porcja 500g / 20 zł
Ciasto czekoladowe z orzechami włoskimi..............................porcja 600g / 35 zł
Piernik z powidłami......................................................................porcja 400g / 30 zł
Babka drożdżowa z rodzynkami i płatkami migdałów.........porcja 600g / 25 zł
Keks z suszonymi i kandyzowanymi owocami......................porcja 500g / 30 zł
Makaroniki piernikowe........................................................................1 szt. / 4 zł
Praliny z Pałacowej cukierni.......................................4 szt. / 12 zł; 6 szt – 15 zł
Chleb jabłkowy...............................................................................porcja 400g / 12 zł
Pierniki...............................................................................6 szt. / 20 zł; 15 szt. / 50 zł

Spiżarnia:
Konfitura owocowa  
(różne rodzaje)...0,35L / 12 zł; 1L / 30 zł
Kiszone jabłka...........................1L / 10 zł
Marynowana dynia..................1L / 10 zł
Zakwas na żurek......................1L / 10 zł
Śliwki w occie...........................1L / 15 zł

Gruszki z zalewie..........1L / 15 zł
Chrzan domowy...........1L / 12 zł
Ćwikła domowa............1L / 12 zł
Oliwa ziołowa............0,2 L / 20 zł
Ocet jabłkowy............0,2 L / 20 zł

Zamówienia składaj codziennie - aż do 18 grudnia.

Odbiór zamówień 22-24 grudnia. Możliwy dowóz do domu – zapytaj nas o szczegóły!
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