
Książęca studniówka 

w Pałacu Mała Wieś

* * * * 348 zł 

za osobę



Deser (1 pozycja do wyboru)

Danie główne (1 pozycja do wyboru)

Aperitif – Wino musujące - 1 kieliszek na osobę

OBIAD SERWOWANY 

Zupa (1 pozycja do wyboru)

◊ 

◊ 

◊ 

◊ 

Krem z białych warzyw z salsą warzywną

i puszystą ziołową śmietaną 

Lub

Domowy rosół z makaronem i

warzywami

Polędwiczka wieprzowa, opiekane ziemniaki,

grillowane warzywa, sos kurkowy

Lub

Kurczak zagrodowy, gnocchi buraczane,

pieczona dynia z miodem i chili, sos calvados

◊ Mus czekoladowy na biszkopcie z insertem mango

Lub

◊ Torcik bezowy z kremem mascarpone, 

konfiturą i świeżymi sezonowymi owocami

I    Kolacja serwowana
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B U F E T

 (dostępny przez 1 godzinę)

Dania gorące w bufecie

Live cooking (dostępny przez 1 godzinę)

◊ Makaron w krążku parmezanu

Danie gorące w bufecie  

(dostępne przez 2 godziny nad ranem)

◊ 

◊ 

Barszcz czerwony

Oraz 

Tradycyjny żurek domowy

◊ Zapiekana ryba z pomidorami i ziołami

◊ Wieprzowina duszona w sosie szefa kuchni

◊ Bukiet zielonych warzyw z prażonymi migdałami

◊ Ziemniaki franucuskie w emulsji rozmarynowej

◊ Steki z kalafiora z masłem orzechowym

◊ Kasza pęczak z warzywami i grzybami

II   Dania gorące
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Bufet deserowy (wersja podstawowa)

Przekąski zimne (należy wybrać 8 pozycji)

Bufet deserowy (wybierz 4 dodatkowe pozycje)

Bufet deserowy (wybierz 4 dodatkowe pozycje)

◊

◊

◊ 

◊

◊

◊

◊

◊

◊

◊

◊

◊ 

Szarlotka

Sernik

Owoce krojone

Tartoletki z marakują i bezą włoską

Tarta z budynem i owocami

Ciasto śmietanowe ze skyrem i owocami

Ciasto czekoladowe z karmelem

Beza z kremem kokosowymi i musem z mango

Tarta jabłkowa z rokitnikiem

Ciasto czekoladowe z wiśnią

Tartoletka z kremem makowym i pomarańczą

Galaretka z owocami i waniliowym kremem

◊ Terina z kaczki z suszonymi owocami i marynowana w occie wiśnią

◊ Mini quische z dynią i kremowym serem

◊ Wędzony pstrąg z ogórkiem kompresowanym i rzodkiewką

◊ Ceviche z łososia z awokado i granatem

◊ Marynowany burak, mus z koziego sera, zioła

◊ Rillettes z indyka, musztarda francuska pomarańcza

◊ Sandacz pieczony z warzywami

◊ Pikantny tatar ze śledzia z piklami i zielonym ogórkiem

◊ Śledź z majonezem koktajlowym i piklami

◊ Pieczony schab z musem z moreli i wędzoną śliwką

◊ Rostbef z figami i chutneyem porzeczkowym

◊ Tartoletki z wytrawnymi pastami

◊ Pasztet z żurawiną i owocami

◊ Tatar z pomidora z kaparami i musem z sera koziego

◊ Pomidory z fetą, szałwią i balsamicznym kremem

◊

◊

◊

◊ 

Kawa z ekspresu

Selekcja herbat czarnych i owocowych

Soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy z sadu Książęcego)

Napoje gazowane (w szklanych buteleczkach 0,2l):

• Pepsi / Mirinda / 7up / Tonic

• Woda mineralna niegazowana
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III  Bufet zimny i deserowy (dostępny przez 8 godzin)
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◊  DJ-a

◊  Fotobudkę 360

◊  Fotobudkę Retro

◊  Wybór dowolnych krzeseł

◊  Dyrektor i wychowawcy klas -50% ceny 

◊  Pełne nakrycie stołu z wyborem  

kolorystyki obrusów i serwetek

◊  Dodatkową salę o powierzchni  

200 m2 do aranżacji poloneza

W cenie oferujemy: Możliwe dodatki

do dobrania:

Dodatkowe danie serwowane | 49 zł za osobę

Złote lub srebrne podtalerze | 5 zł za osobę

Szklane podtalerze | 10 zł za osobę

Live cooking Trio pierogów | 1 godzina - 33 zł za osobę

Możliwe dodatkowe atrakcje do uzgodnienia i wyceny

Czas udostepnienia Sali oraz uzupełniania bufetów zimnych – 8 godzin
Minimalna ilość osób do skorzystania z oferty – 100 osób 5



Pałac Mała Wieś 

Mała Wieś 40 | 05-622 Belsk Duży

tel. +48 782 40 40 40 

e-mail: biuro@palacmalawies.pl
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