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SWIETA W PALACOWYM SMAKU
- TRADYCYJNE POTRAWY NA TWOJ STOL

A, A =
h-we"d‘:-'--u i ;ﬁ"‘f“:\ — s
=g i

T
i
T




Spedz $wieta na odpoczynku i spotkaniach z bliskimi, a przygotowania do uczty zostaw nam!

Przygotujemy dla Waszej rodziny pyszne, regionalne dania, ktére zachwyca wszystkich przy
Swiatecznym stole. Nasza kuchnia jest inspirowana tradycyjnymi przepisami, aby Swieta

Bozego Narodzenia dla naszych Gosci mialy jak najbardziej rodzinny charakter.

LESTAWY

Palacowe zestawy swiateczne to kwintesencja tradycji i elegancji.

Kazdy z nich kryje starannie dobrane smaki, ktére wypetnia Twoje $wieta magia
i wyjatkowoscia, tworzac niezapomniana atmosfere przy stole.

PALACOWA SPIZARNIA | 145 Zt

» Barszcz czerwony 2x500 ml, palacowe powidta sliwkowe 300 ml, pierniczki 10 szt,

oliwa ziotowa 250 ml, chutney jabtkowy 300 ml, pierogi z kapusta i grzybami 10 szt

SWIATECZNE SLODKOSCI | 120 Zk

» Strucla makowa 400 g, piernik z powidtami 400 g, pierniczki 2x10 szt,

powidla $liwkowe z patacowej spizarni 300 ml, konfitura malinowo-rézana 300 ml

PALACOWE SMAKI SWIAT | 240 Zt

» Barszcz czerwony 2x500 ml, uszka z grzybami 4x10 szt, pierogi z kapusta
i grzybami 2x10 szt, tradycyjna salatka jarzynowa 300 g, salatka ziemniaczana

ze $ledziem, burakami i piklami 300 g

DANIA

PRZYSTAWKI

» Loso$ gravadlax wedzony na zimno w koprze, burakach i wodce

» Pasztet z dziczyzny z zurawing

» Pasztet rybny z piklami

» Rillettes z kaczki z musztarda francuska i wisniéwka
» Dorsz z warzywami po grecku

» Sledzie w oleju Inianym i sezamie

» Sledzie z cebulka, jabtkiem i $mietana

» Sledzie z borowikami i migdatami

» Tradycyjna satatka jarzynowa

» Salatka ziemniaczana ze $ledziem, burakami i piklami
» Tatar ze $ledzia z kiszonym ogérkiem i koprem

ZUPY

» Barszcz czerwony

» Krem z borowikéw

» Zurek tradycyjny na wedzonce

» Barszcz z matowiejskich jablek — autorska receptura z PMW

150g / 42 zt
500g / 46 zt
500g / 42 zt
160g / 39 zt
300g / 23 zt
300g / 32 zt
300g / 32 zt
300g / 32 zt
300g /18 zt
300g / 27 zt
200g / 24 zt

sooml / 21zt
sooml / 32 zt
sooml / 21zt
sooml /18 zt

DANIA GLOWNE
» Konfitowana noga z kaczki z sosem
na bazie cydru z naszej winnicy
» Pot kaczki pieczonej z sosem zurawinowym
» Rolada z indyka nadziewana kasztanami
» Poledwiczka wieprzowa z boczkiem
Z sosem pieprzowym
» Polik wolowy z sosem z czerwonego wina
» Smazony karp panierowany z ziotami
» Pieczony toso$ w sosie szafranowym
» Pierogi z kapusta i grzybami
» Pierogi z ggsing
DODATKI
» Kopytka ziemniaczane
» Ziemniaki ze skorka pieczone z rozmarynem
» Ziemniaki au gratin z tymiankiem i serem gruyer
» Kluski dyniowe
» Buraczki zasmazane w emulsji malinowej
» Kapusta duszona z grzybami
» Uszka z grzybami
CUKIERNIA
» Strucla makowa z kandyzowana pomarancza
» Szarlotka na kruchym spodzie
» Piernik z powidlami
» Pierniczki
» Sernik baskijski
» Brownie z czekolady belgijskiej z pistacjami

WINA

2500 / 43 zt
500g / 62 zt

2500 / 47 zt

2509 / 44 zt
250g / 53 zt
200g / 30 zt
2508 / 49 zt

10 szt - soog / 42 zt
10 szt - soog / 48 zt

4009/ 35 zt
3509/ 29 zt
3500 / 32 zt
400g / 32 zt
300g / 27 zt
300g / 27 zt

10 szt - 200g / 22 zt

400¢g / 35 zt
2,2kg /160 zt
4009/ 33zt
10 szt / 20 zt
1,2kg / 92 zt
400g / 38 zt

Wina z Winnicy Patac Mata Wie$ to idealne dopelnienie Swiatecznego stotu
- harmonijnie tacza si¢ z tradycyjnymi potrawami, podkreslajac ich smak

i nadajac wyjatkowy charakter wspolnym chwilom.

SOLARIS, biate, 2025, pdtwytrawne 79 zt
BLANC, biate, 2024, wytrawne 89 zt
ROUGE, czerwone, 2024, wytrawne 109 zt

MEDUSA, biate, musujqce, 2024, pétwytrawne 69 zt

POMARIUM Cydr 49 zt

ODWIEDZ NASZ SKLEP ONLINE :




