
CATERING  
WIELKANOCNY

2024ZAMÓW NASZ
CATERING

TRADYCYJNE ŚWIĄTECZNE DANIA 
Z TWOJEJ ULUBIONEJ RESTAURACJI

CZEKAMY DO 27 MARCA DO GODZINY 18:00
ODBIÓR 30 MARCA OD 9:00 DO 17:00 W NOWEJ ORANŻERII

zadzwoń: 782 40 40 40
napisz: recepcja@palacmalawies.pl

PAŁAC  
MAŁA WIEŚ



Przystawki:                                  porcja / cena
Pasztet mięsny .................................................................................... foremka 500 gr / 40 zł 
Sałatka jarzynowa .................................................................................. słoik 300 gr / 30 zł 
Sałatka bawarska ................................................................................. słoik 300 gr / 33 zł 
Łosoś gravlax 150 gr, sałatka z kopru włoskiego ..................... 100 gr / 35 zł 
Rilletes z kaczki z musztardą francuską 150 gr i piklami 120 gr / 35 zł 
Schab po warszawsku ......................................................................................... 200 gr / 35 zł 
Smalec z skwarkami ............................................................................ słoik 0.3 litra / 18 zł
Sos tatarski z marynowanym borowikiem ......................... słoik 0.3 litra / 24 zł
Ćwikła z chrzanem ............................................................................... słoik 0.3 litra / 18 zł 
Pasta jajeczna ............................................................................................ słoik 0.3 litra / 24 zł

Wędliny z pałacowej wędzarni (pakujemy próżniowo):        porcja / cena
Polędwiczka wieprzowa ......................................................................................... 300 gr / 28 zł
Kiełbasa swojska .......................................................................................................... 300 gr / 25 zł
Karkówka wędzona ................................................................................................... 300 gr / 25 zł
Kiełbasa wędzona podsuszana ...................................................................... 300 gr / 27 zł

Zupy:                                               porcja / cena
Krem chrzanowy ............................................................................................. słoik 0,9 litra / 37 zł
Żurek ......................................................................................................................... słoik 0,9 litra / 37 zł
Zakwas żywy na żurek, niepasteryzowany .............................. słoik 0,9 litra / 37 zł

Danie główne                                                  porcja / cena
Konfitowana noga z kaczki 220 gr, sos cydrowy ........................................... 46 zł
Pierogi wegetariańskie z soczewicą i warzywami ........................... 10 szt. / 38 zł
Bigos tradycyjny, z mięsem i wędzonką ................................. słoik 0,9 litra / 46 zł
Pół kaczki pieczonej w całości, sos cydrowy ........................................ 1/2 szt. / 56 zł
Wolno duszone skoki z królika w sosie truflowym .................. 220 gr / 49 zł
Smażony filet z halibuta w sosie winno–śmietanowym .......... 180 gr / 47 zł
Pieczeń jagnięca z sosem miętowym z kością około 2,5 kg ...... 1 szt / 350 zł
Udziec zrobiony metodą suisvide, do zapieczenia przed podaniem.
Tradycyjna kiełbasa biała parzona ....................................................... 250 gr / 23 zł
Tradycyjna kiełbasa biała pieczona marynowana w ziołach .... 250 gr / 25 zł

Dodatki (dobierz swój ulubiony)                       porcja / cena
Kopytka ziemniaczane z masełkiem ........................................................ 200 gr / 17 zł
Kluski śląskie z masełkiem ............................................................................ 200 gr / 17 zł
Ziemniaki ze skórką, pieczone z rozmarynem ................................... 200 gr / 15 zł
Ziemniaki gratin ....................................................................................................... 200 gr / 15 zł
Zasmażane buraczki z malinami ............................................................... 200 gr / 20 zł
Kapusta czerwona z jabłkiem i rodzynkami ........................................ 200 gr / 18 zł
Kapusta kwaszona zasmażana z boczkiem  ........................................ 200 gr / 16 zł

Piekarnia i cukiernia                                              porcja / cena
Mazurek z nadzieniem różanym ........................................................... 400 gr / 38 zł
Mazurek kajmakowy .......................................................................................... 400 gr / 40 zł
Mazurek czekoladowy ......................................................................................... 400 gr / 40 zł
Babka cytrynowa z polewą ............................................................................ 400 gr / 26 zł
Baranek drożdzowy z rodzynkami i płatkami migdałów ......... 400 gr / 20 zł
Sernik na kruchym spodzie .......................................................................... 700 g / 38 zł
Szarlotka z jabłek grójeckich .................................................................... 600 g / 32 zł


