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Swieta coraz blize;..

Planujesz z tej okazji spotkanie

z rodzinq lub przyjaciotmi?
Zorganizuj je u nasl
Niesamowita atmosfera

oraz wyjgtkowe menu autorstwa
wybitnego Szefa Kuchni
wypetniq kazde spotkanie
swiqtecznym klimatem.

Oferujemy:

e zestawy menu oparte
na tradycyjnych recepturach

e koledy i pastoraiki

e Swigtecznq dekoracje stotow

e profesjonalng obstuge

e atrakcyjne ceny noclegdw

e mozliwosc wynajecia sal konferencyjnych
lub Restauracji Grand Cru na wytqgcznosc.

Spedz te Swieta
z Q Hotel Grand Cru Gdansk!

KONIECZNA JEST WCZESNIEJSZA REZERWACJA
W celu jej dokonania prosimy o kontakt z recepcjq Q Hotel Grand Cru Gdarisk:
grandcrugdansk@qghotels.pl, tel: +48 58 772 73 00
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KOLACJA WIGILIJINA
24 grudnia w godzinach 16:30 - 21:00

Cena: 180,00 zt /od osoby za dzien

ZUPY

® Pikantna zupa rybna z dorszem i grillowanq paprykq
® Barszcz z uszkami z nadzieniem grzybowym
® Zupa z borowikow z tazankami i smietang

DANIA GEOWNE

Dzwonko karpia w sosie staropolskim z piernikiem i bakaliami

Filety z sandacza zapiekane z karczochami, oliwg ziotowq i parmezanem

Roladki z pstrqga nadziewane szpinakiem, duszone w $mietanie

Filety kacze sous vide z jabtkami i kardamonem na czerwonej kapuscie z jabtkami
Pierogi z kapustq i grzybami

DODATKI

® Ziemniaki gotowane

® Kasza z grzybami

® Ryzz krewetkami

® Fasola Piekny Jas, prazona

DODATKI WARZYWNE

Kalafior i brokuty z sosem serowym
Karmelizowane marchewki z imbirem
Suréwki domowe

Sataty z sosem winegret

Informacja o alergenach dostepna
w Restauracji Grand CRU

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT

® MENU BUFETOWE
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KOLACJA WIGILIJINA
24 grudnia w godzinach 16:30 - 21:00

Cena: 180,00 zt /od osoby za dzien

ZAKASKI

Marynowane matjasy w sosie ananasowym z curry

Roladki z wedzonego tososia z kremowym serkiem i zielonym kawiorem
Satatka tradycyjna z dodatkiem pieprzowego majonezu i zielonych szparagow
Terrina z sandacza i fososia z ptatkami migdatowymi i rézowym pieprzem
Pieczona kaczka z nadzieniem z wqtrobek gesich i zurawiny

Pasztecik z dorsza w ciescie francuskim z koprem wtoskim i solg morskg
Rostbef wotowy pieczony z musztardq dijon i czerwong cebulg

KAWIARENKA SW. MIKOLAJA

/Bufet ciast tradycyjnych i tart swigtecznych
24 grudnia w godzinach od 14.00 do 21.00

® Sernik, makowiec, orzechowiec na miodzie, tarta z gorzkq czekoladg
i zurawinami, tarta z konfiturg pomaranczowo-dyniowq,
tarta z gruszkami i stonym karmelem

® Kawaiherbata w bufecie, woda niegazowana

Informacja o alergenach dostepna
w Restauracji Grand CRU

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT

® MENU BUFETOWE
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OBIAD SWIATECZNY
25 grudnia w godzinach 13:30 - 19:00

Cena: 180,00 zt /od osoby za dzien

ZUPY

® Krem z dyni, imbiru i cynamonu
® Barszcz z uszkami z nadzieniem grzybowym

DANIA GEOWNE

Roladki z indyka nadziewane suszonymi morelami

Filety z okonia morskiego w sosie krewetkowym z chili, czosnkiem i imbirem
Pieczony filet z karpia z kruszonkg orzechowo-migdatowq

Poledwice z dorsza pieczone w lisciach winogron ze stodkg musztardg
Pierogi ruskie

DODATKI

® Ziemniaki pieczone
® Ziemniaki gotowane
® Kasza kus kus z warzywami

DODATKI WARZYWNE

® Pieczone pomidory z czosnkiem i bazylig
® Ratatuile warzywne z oliwg i ziotami
® Surowki domowe

Informacja o alergenach dostepna
w Restauracji Grand CRU

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT
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® MENU BUFETOWE
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OBIAD SWIATECZNY
25 grudnia w godzinach 13:30 - 19:00

Cena: 180,00 zt /od osoby za dzien

ZAKASKI ZIMNE

Gotowany tosos z mgtwgq i kremem z kaparow

Opiekane filety z karpia w zalewie z octu balsamicznego i miodu gryczanego
Satatka z batatow, marynowanych sledzi i buraczkéw z olejem Inianym
Filety gesie z karmelizowanymi pomaranczami i palonym rozmarynem
Comber z krolika w szynce parmenskiej z szatwiq i palonym mastem

KAWIARENKA SW. MIKOLAJA

/Bufet ciast tradycyjnych i tart swigtecznych
25 grudnia w godzinach od 13.00 do 19.00

® Sernik, makowiec, orzechowiec na miodzie, tarta z gorzkq czekoladg
i zurawinami, tarta z konfiturg pomaranczowo-dyniowq,
tarta z gruszkami i stonym karmelem

® Kawa i herbata w bufecie, woda niegazowana

Informacja o alergenach dostepna
w Restauracji Grand CRU

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT

® MENU BUFETOWE



