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Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HOTEL

PLUS WROCLAW BIELANY

Dlaczego tu?

{-¥. OBIEKT

Q Hotel Plus Wroctaw Bielany to nowoczesny, czterogwiazdkowy
hotel zlokalizowany na Bielanach Wroctawskich. To najwiekszy
obiekt sieci Q Hotel posiadajqcy przestronne, profesjonalne
zaplecze restauracyjne i cateringowe, a takze pieknq sale balowq
oraz inne przestrzenie idealne do organizacji zaréwno duzych,
jak i kameralnych spotkan. Na wygode organizowanych przez nas
przyjec wptywa rowniez rozbudowana baza noclegowa
pozwalajgca na zakwaterowanie Gosci, a takze duzy parking.

NASZE SALE

Zapraszamy do zapoznania sie z naszq ofertq.
W Q Hotel Plus Wroctaw Bielany zorganizujq Panstwo:

B uroczysty obiad z okazji slubu w Restauracji,

B wesele w Sali Balowej,

B wesele w ekskluzywnej Restauracji Tarasova z tarasem
i widokiem na panorame Wroctawia.

Nasz Szef Kuchni zatroszczy sie o najbardziej wymagajgce
podniebienia Pary Mtodej oraz Gosci, a wykwalifikowana i mita
obstuga zadba o Panstwa komfort.

Na Panstwa zyczenie przygotujemy takze oferte na noclegi dla
Gosciw Q Hotel Plus Wroctaw Bielany oraz zadbamy o inne,
dodatkowe, nie uwzglednione w ofercie atrakcje, czy dekoracje.
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kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HOTEL Jroczysty obiad

PLUS WROCLAW BIELANY

7z Okazji Slubu

Kameralne spotkania z okazji Slubu majq swoj niezwykty urok

i indywidualny charakter. Zapraszamy Panstwa do zorganizo-
wania takiego uroczystego obiadu w naszej Restauraci.
Restauracja posiada takze taras, ktory moze byc do dyspozycji
Panstwa Gosci podczas przyjecia.

Decydujqc sie na naszq oferte otrzymujqg Panstwo:

powitanie Pary Mtodej chlebem i solq,
powitanie Pary Mtodej oraz Gosci kieliszkiemn musujgcego wina,
eleganckg aranzacje Restauracji: biate obrusy, serwetki
oraz swiece,
B bezptatne menu dla dzieci do lat S oraz rabat S0%
dla dzieci do 12 lat,
B 10% znizki na organizacje kolejnej uroczystosci rodzinne]
w Q Hotel Plus Wroctaw Bielany lub Q Hotel Plus Wroctaw
(rabat wazny przez 24 miesigce od daty Slubu),
B 50% rabatu na degustacje wybranego menu dla 2 0sob,
B wynajem Restauracji do 4 godzin (maksymalnie
do godz. 22.00),
B korzysci wynikajqce z przynaleznosci do programu
lojalnosciowego Q Hotel Club.

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HOTEL Uroczysty obiad
PLUSWROCLAW BELANY z Okazji Slubu

LI;I i 1; iil |= f{ :; :J
] i o Menul - 229,00 PLN / osoba*

Zimna przystawka
Tatar z tososia z musztardg francuskg
i kwasng smietang

Zupa
Rosot z kurczaka zagrodowego z pietruszkowymi kluseczkami

Danie giowne
Poledwiczka wieprzowa, mus z pasternaka, pieczona marchewka,
ziemniak hassellback, sos borowikowy, oliwa szczypiorkowa

Deser
Sernik z biatq czekoladqg

Napoje (do 4 godzin)

kawa i herbata

woda niegazowana

soki owocowe

napoje gazowane

domowe wino, piwo i wodka
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kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl
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HOTEL Jroczysty obiad

PLUS WROCLAW BIELANY

7 OKazji Slubu

Menu Il - 279,00 PLN / osoba*

Zimna przystawka
Wedzony rostbef wotowy, kapary, oliwki,
sos anchois, oliwa koperkowa

Zupa
Krem z kalafiora z palonym mastem

Danie gliéwne

Filet z kurczaka kukurydzianego, mus marchewkowy
Z pomaranczg, pieczony topinambur, rzodkiewka,
cukinia, emulsja tymiankowa

Deser
Creme brulee z zielonej herbaty

Zimna plyta

B deska wedzonych wedlin z piklami
B deska serow z orzechami i zurawing
B s$ledz po kaszubsku

B galart wotowy z warzywami

B satatka jarzynowa

B chrupigce pieczywo i masto

Napoje (do 4 godzin)
kawa i herbata

/05 - .
B woda niegazowana
B soki owocowe
B napoje gazowane
B domowe wino, piwo i wodka kO Nta kt
W Sprawie

oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HOTEL Jroczysty obiad

PLUS WROCLAW BIELANY

7 OKazji Slubu

Menu lil - 329,00 PLN / osoba*

Zimna przystawka (do wyboru)

B ceviche ztososia z mango, chili, kolendrq i oliwg koperkowqg

B carpaccio wotowe, pieczarki, kapary, oliwki, rukola, Parmezan,
oliwa truflowa, grzanki czosnkowe

Zupa (do wyboru)
B krem z batatow z serem kozim i oliwq z siemienia Inianego i chili
B wotowe consommeé z grzybami, suszony pomidor,

makaron orecchiette

Danie gtéwne (podane na poétmiskach)

chrupiqcy schab w panko

kurczak faszerowany musem truflowym w sosie tymiankowym
zawijane zrazy wotowe

filet z dorsza pieczony w ziotach

mtode ziemniaki z mastem i koperkiem
kluski slgskie

ziemniaki zapiekane z rozmarynem
warzywa pieczone z ziotami i mastem

surowka z buraczkow

kapusta zasmazana

mix satat z warzywami i sosem winegret
SOS pieczeniowy

sos smietankowo-tymiankowy
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kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HOTEL Jroczysty obiad

PLUS WROCLAW BIELANY

7 OKazji Slubu

Menu lil - 329,00 PLN / osoba*

Deser (podany w formie bufetu)

B brownie stony karmel

B sernik malinowy

B chia na mleku owsianym z miodem i imbirem
B owoce sezonowe

Zimna plyta

B deska wedlin wedzonych z piklami

B deska serow z orzechami i zurawing

B matias w sosie tatarskim i w oleju z cebulqg i ziotami
B golart drobiowy z warzywami

B satatka jarzynowa

B chrupiqgce pieczywo, masto

Napoje (do 4 godzin)

B kowa i herbata

B woda niegazowana

B soki owocowe

B napoje gazowane

B domowe wino, piwo i wodka

* I .
/Ceny obowigzujg przy rezerwagji
dla minimum 15 oséb dorostych.
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kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

Przyjecie weselne mogqg Panstwo zorganizowac w naszym
hotelu na Sali Balowej lub w Restauracji Tarasova posiadajgcej
wyjqtkowy taras, ktory uatrakeyjni Panstwa uroczystosc, pozwoli
Gosciom przebywac na swiezym powietrzu i bedzie ich cieszyt
widokiem na panorame Wroctawia.

TARASOVA

"TRESTAURACJIA™

Decydujqgc sie na naszq oferte otrzymujesz:

powitanie Mtodej Pary chlebem i solg,
powitanie Mtodej Pary oraz Gosci kieliszkiem wina musujgcego,
eleganckg aranzacje sali: biate obrusy, serwetki
oraz swiece,
B pokdj o podwyzszonym standardzie dla Mtodej Pary
wraz ze sniadaniem,
B bezptatne menu dla dzieci do lat S oraz rabat 50%
na menu dla dzieci do lat 12,
B 10% znizki na organizacje kolejnej uroczystosci rodzinnej
w Q Hotel Plus Wroctaw Bielany lub Q Hotel Plus Wroctaw
(wazne przez 24 miesiqce od daty przyjecia weselnego),
B wynajem Sali Balowej lub Restauracji Tarasova do
12 godzin (maksymalnie do godz. 4:00),
B degustacja wybranego menu dla 2 osob,
B korzysci wynikajqce z przynaleznosci do programu
lojalnosciowego Q Hotel Club.

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




HOTEL

PLUS WROCLAW BIELANY

TARASOVA

"TRESTAURACJIA™
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Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

Menul -399,00 PLN / osoba**

Zimna przystawka

Carpaccio z pieczonego selera, sos z sera gorgonzola, gruszka,

orzech wioski, pesto z rukoli, grzanki ziotowe
Zupa (do wyboru)
B krem z pieczonych pomidoréw z oliwg bazyliowg

B rosot z kurczaka zagrodowego z lanymi kluseczkami

Danie gtéwne (do wyboru)

B poledwiczka wieprzowa z porzeczkowym sosem demi glace,

mus z kalafiora, brokut w tempurze

B kurczak supreme przygotowany metodq sous-vide,
polenta parmezanowa, groszek, mioda marchew,
sos z kopru wtoskiego

Deser
Szarlotka z lodami i bitg smietang

Zimna plyta

deska wedlin wedzonych z piklami
deska seréw z orzechami i zurawing
matias w sosie tatarskim

galart drobiowy z warzywami
satatka jarzynowa

satatka Cezar

chrupigce pieczywo, masto

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl



Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS O\/A Menu | - 399,00 PLN / osoba**

"TRESTAURACJIA™
Kolacja serwowana

Zurek z biatq kietbasq i pieczonymi ziemniakami

Napoje (do 12 godzin)

kawa i herbata

woda niegazowana

soki owocowe

napoje gazowane

domowe wino, piwo i wodka
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kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS Q\/A Menu Il - 429,00 PLN / osoba**

" RESTAURACJA™
Zimna przystawka

Wedzony rostbef wotowy, kapary, oliwki, sos anchois,
oliwa koperkowa

Zupa (do wyboru)
B krem z kalafiora z palonym mastem
B bulion wotowy z warzywami i klopsikami wotowymi

Danie gtéwne

udko z perliczki z sosem tymiankowym
poledwica z dorsza w ciescie piwnym

filet z kaczki w miodowej marynacie

policzek wotowy

ziemniaki au gratin

ziotowe kopytka

puree ziemniaczane z Parmezanem
grillowane warzywa w ziotach

selekcja satat z warzywami i sosem winegret

Deser
Brownie z malinami i kremem chatwowym

Zimna plyta

B selekcja pieczonych mies

B deska seréw z orzechami i zurawing

B matias z satatkg z marynowanych warzyw

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS Q\/A Menu Il - 429,00 PLN / osoba**

"TRESTAURACJIA™

Zimna plyta

B galart z golonki z warzywami

B satatka z wedzonym tososiem, oliwkami, kaparami,
jajkiem i pomidorami

B deska wedlin i mies pieczonych z piklami

B pieczona poledwica w sosie teriyaki i sezamie
na satatce wakame

B koktajl z krewetek z sosem koktajlowym

B marynaty

B chrupigce pieczywo i masto

Kolacja serwowana
Beef Stroganoff

Kolacja serwowana
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Napoje (do 12 godzin)

kawa i herbata

woda niegazowana

soki owocowe

napoje gazowane

domowe wino, piwo i wodka

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS Q\/A Menu Il - 529,00 PLN / osoba**

" RESTAURACJA™
Zimna przystawka (do wyboru)

B tunczyk sashimiw sezamie z kremem awokado z kolendrg,
grzyby mun, majonez sriracha, kawior tobiko

B poledwica wotowa marynowana w sosie muslinowym
z gorczycq, chips z topinamburu, krem z chrzanowy

Zupa (do wyboru)
B zupa z lesnych grzybow z tymiankiem
B bulion z pieczonej kaczki z makaronem orecchiette

Danie gtéwne (podane na potmiskach)

sznycel cielecy

filet z gesi w sosie zurawinowym

karkéwka z dzika pieczona w sosie jatowcowym
filet z sandacza w sosie skorupiakowym

mtode ziemniaki z mastem i koperkiem
kasza orkiszowa z warzywami
ziemniaki zapiekane z rozmarynem

warzywa blanszowane w sosie maslanym
surowka z buraczkow

zasmazana kapusta

selekcja satat z warzywami

/13 i sosem winegret

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS Q\/A Menu Il - 529,00 PLN / osoba**

"TRESTAURACJIA™

Deser
Paris Brest z kremem pistacjowym i biatq czekoladqg

Zimna plyta

B deska wedlin wedzonych z piklami deska serow z orzechami
i zurawing sledz po kaszubsku

satatka Cezar z Parmezanem i grzankami

satatka z paluszkow karbowych, seler naciowy, ogorek
galert z ryb morskich

quiche lorraine

krewetka na salsie ananasowe)

tatar z tososia z koprem i musztardg

schab z sosem tunczykowo-kaparowym

kaszanka w panko z konfiturg z rozy

chrupigce pieczywo,masto

Kolacja serwowana
Bogracz

Kolacja serwowana
Pierogi z dziczyznq z okrasq

Kolacja serwowana
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Napoje (do 12 godzin)

B kawa i herbata

B woda niegazowana

B soki owocowe

B napoje gazowane kontakt
B wino, piwo i wodka W SDFaWie

oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




HOTEL

PLUS WROCLAW BIELANY

TARASOVA

"TRESTAURACJIA™

Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

Menu IV - 599,00 PLN / osoba**

Zimna przystawka (do wyboru)
B graviax z tososia z kwasng smietang i chipsem z nori
B satatka z kompresowanego ogorka
B pate z kaczej wagtrobki z grzankq i konfiturg
z czerwonej cebuli

Zupa (do wyboru)
B zupa rakowa z oliwg koperkowq
B consommeé z perliczki z kluskami lubczykowymi

Danie gtéwne (podane na potmiskach)

udko z kaczki z sosem pomaranczowym

udziec z dzika pieczony w sosie porzeczkowym z jatowcem
filet kukurydziany z sosem truflowym

tosos pieczony w sosie teriyaki | sezamie

mitode ziemniaczki z mastem i koperkiem
gnocchi z pesto jarmuzowym
zapiekanka ziemniaczana

grillowane warzywa w ziotach

brokuty i kalafior romanesco z mastem i migdatami
selekcja satat z warzywami

i sosem winegret

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl



Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS O\/A Menu IV - 599,00 PLN / osoba**

" RESTAURACJA™
Deser

Mus szampanski z Creme a La Carte w malinowej czekoladzie

Zimna plyta

deska wtoskich, hiszpanskich i polskich wedlin z piklami
deska serow z orzechami i zurawing

vol-au-vent z tatarem z tososia i kawiorem

sliwki w boczku

koktajl z krewetek z sosem koktajlowym

selekcja wedzonych ryb

pieczona karkowka z zurawing

galert z golonki z chrzanem

satatka z szynkq parmenskq, granatem, gruszkqg i serem
satatka z grillowanych warzyw w aromatyzowanej
oliwie z Parmezanem

marynowane osmiorniczki baby

chrupigce pieczywo i masto

Kolacja serwowana
Dorsz w ciescie piwnym na ragout z warzyw

Kolacja serwowana
Beef Stroganoff

Kolacja serwowana
/16 .

Zupa borowikowo-truflowa
z oliwg koperkowqg

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS O\/A Menu IV - 599,00 PLN / osoba**

" RESTAURACJA™
Live cooking (2 godziny)

Stacja z tatarami (3 do wyboru):
B tosos

H wotowina

B sarna

B dorsz

W Sled?

Napoje (do 12 godzin)

B kowa i herbata

B woda niegazowana

B soki owocowe

B napoje gazowane

B wino, piwo i wodka klasy premium

**/Ceny obowiqzujq przy rezerwadji
dla minimum 70 osob dorostych.

kontakt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS Q\/A Stodki bufet - 65,00 PLN / osoba

"TRESTAURACJIA™

sernik mango

kolorowe lizaki

brownie

panna cotta eklerki

mus czekoladowy z wisniami
mini ptysie

mini bezy

deser chia miodem i imbirem

Wiejski bufet - 79,00 PLN / osoba

kietbasa podsuszana
kaszanka

kabanosy

boczek wedzony

szynka wedzona

karkowka pieczona z ziotami
salceson

pasztet

0gorki kiszone lub matosolne
smalec

mMasto ziotowe

sery zagrodowe

wedzony pstrqg z Doliny Baryczy
pieczywo na zakwasie
chrzan i musztarda

wodka ludowa

(Sliwowica lub Siwucha) kQ Nta Kt
W sprawie
oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

HPTVEL Przyjecia weselne

Sala Balowa oraz Restauracja Tarasova

TA RAS O\/A Bar z obstugg barmanskq - 99,00 PLN / osoba

"TRESTAURACJIA™

wodka premium

biate i czerwone wino

lane piwo

gin

whisky

Martini Bianco

rum

Prosecco

koktajle: Aperol Spritz, Mojito, Whisky Sour, Caipiroska,
Daiquiri, Cosmopolitan, Negroni, Tom Collins

Bufet weganski - 85,00 PLN / osoba

B pierogi gyoza z warzywami

B musaka z batatow, cukinii, baktazandw i pomidorow
Z sosem sojowym i kaparami

B weganski smalec z biatej fasoli i tymianku

B tatar z suszonych pomidorow, grillowanej cukinii,

rukoli i orzechow

weganski pasztet z kaszy jaglanej z warzywami

pieczone swieze figi z sosem orzechowym

satatka cesarska ze smmazonym tofu w sezamie

i oliwg cytrynowq

B satatka z quinoa i tempehem z paprykq,
czerwongq kapustag i kukurydzg
B pieczywo
B masto z orzechow nerkowca
B fasolowe brownie kontakt
B tapioka na mleku kokosowym )
Z musem mango \W Spra\)\/le

oferty:

Anna Kucharska

/Wroclaw Cluster Director of Sales
tel.: +48 535 411 388
e-mail: akucharska@ghotels.pl




HOTEL

PLUS WROCLAW BIELANY

Najwazniejszy
dzien

Oferta weselna

Przyjecia weselne

Warunki rezerwadji

Rezerwacje i ptatnosci:

Po otrzymaniu potwierdzenia rezerwacji terminu i podpisaniu
umowy, w ciggu 14 dni nalezy dokonac przedptaty,

jaka stanowi zadatek w wysokosci 40% szacunkowej
wartosci ustug.

Nastepna przedptata - zadatek w wysokosci 30%
szacunkowej wartosci ustug zostanie dokonana przez
Zamawiajgcego w terminie do 30 dni od daty planowanego
przyjecia weselnego. Pozostata naleznosc (30%) zostanie
wptacona na 14 dni przed przyjeciem.

W przypadku dodatkowych zamowien dokonanych w czasie
trwania wesela naleznos¢ musi zosta¢ uregulowana po
zakonczeniu wesela gotéwkq bqdz kartq ptatniczg.

Potwierdzenie ostatecznej ilosci osob:

Ostateczna liczba osob zostanie podana w terminie do

14 dni przed planowanym przyjeciem weselnym w formie
elektronicznej lub pisemnej, przy czym bezkosztowa anulacja
mozliwa jest do 5% liczby osob potwierdzonych w umowie.
W przypadku zgtoszenia checi zmniejszenia liczby oséb po
wyznaczonym terminie, Hotel obciqzy Zamawiajgcego

wg liczby osdb wskazanej w umowie.

Mozliwosc¢ zwiekszenia liczby osob uczestniczgcych
w przyjeciu musi kazdorazowo zostac potwierdzona
przez Hotel.



