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HOTEL

GRAND CRU GDANSK

Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

Proponujemy organizacje zabawy weselnej w eleganckich wnetrzach Q Hotel Grand Cru Gdansk. Szef kuchni
zatroszczy sie o najbardziej wymagajgce podniebienia Pary Mtodej i Gosci weselnych, a wykwalifikowana
i mita obstuga zadba o Panstwa komfort.

B menu juz od 299 zt od osoby
B organizacja wesel do 100 oséb
B mozliwosc tgczenia trzech sal o tqgcznej powierzchni 247m?

Organizujqc u nas wesele otrzymujesz:

B pokdj ze sniadaniem dla Pary Mtodej gratis przy organizacji wesela dla min. SO oséb
oraz znizki na noclegi dla Gosci weselnych

B przy organizacji wesela powyzej S0 oséb zaproszenie na kolacje
W pierwszq rocznice slubu do Restauracji

B przy organizacji wesela powyzej 70 os6b voucher na weekendowy pobyt dla dwoch osob
w jednym z hoteli naszej sieci

B rabat 50% na degustacje dan obiadowych

Mozesz liczy¢ na naszq pomoc w organizacji:

B na zyczenie zadbamy o atrakcje artystyczne
B pomagamy w organizacji oprawy florystycznej, muzycznej i fotograficznej
B dostosujemy menu do indywidualnych potrzeb i wymagan




Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 299 zt / osoba

Przystawka
Marynowany filet z kurczaka z mtodymi satatami
i orzechami wtoskimi (120g).

Zupa
Bulion z pulardy z makaronem nalesnikowym i mtodymi
warzywami (250ml).

Dania gtéwne

Pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim z grzybami lesnymi

i rozmarynem (150/80g).

Filet z kurczaka nadziewany suszonymi pomidorami w sosie
bazyliowym (180/50g).

Filet z miruny pieczony w ciescie francuskim z czarnym sezamem
i ptatkami soli (200g).

Dodatki
Ziemniaki gotowane, ryz ziotowy i sezonowe suréwki
(150/150/200g).

Deser
Patera ciast domowych (200g).

Zakgski

Dorsz w pikantnym sosie meksykanskim (120g).

Schab nadziewany grzybami lesnymi (120g).

Pasztet pieczony w kruchym ciescie (120g).

Terrina z wedzonego pstrqga (100g).

Tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem (100g).

Satatka z grillowanym kurczakiem i mandarynkami (150g).
Satatka wiejska z pieczonymi biatymi kietbaskami (150g).

Specjalnosé wieczoru
Rolada z szynki wieprzowej z jabtkami
i czerwonym winem (200g).

Na zakonhczenie
Barszcz czerwony na suszonych borowikach z pasztecikiem
nadziewanym kapustq z grzybami (250/120g).

Napoje
Kawa, herbata.
Woda mineralna niegazowana w dzbanku.




Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 319 zt / osoba

Przystawka
Kaczka nadziewana zurawinami w galaretce z wina porto (120g).

Zupa
Krem z tymiankowej cukinii z aromatycznymi grzankami (250ml).

Danie gtéwne

Schab w chrupiqcej ziotowo-serowej panierce z pieczarkami (140g).
Filet ze ztocistej soli w sosie z trawy cytrynowej (130g).

Trybowane udko z kurczaka nadziewane duszonymi porami

i orzechami wtoskimi (220g).

Dodatki
Ziemniaki pieczone w rozmarynie, bukiet kolorowych surowek,
biaty ryz i warzywa z pary (150g/120g/150g/130g).

Deser
Szarlotka z bitqg $mietang, cynamonem i mietq (130g).

Bufet

Faszerowany nalesnik z prazong suszonq szynkq i oliwkg (100g).
Szasztyczki z seréw zéttych i plesniowych z owocami (50g).
Sledz w czerwonej cebuli z oliwg cytrynowq (100g).

Jajka w sosie tatarskim (50g).

Tarta z pomidorkami, oliwkami i parmezanem (80g).
Satatka Cesar (80g).

Schab pieczony po staropolsku (80g).

Satatka bawarska (100g).

Deska seréw zéttych (100g).

Deska swojskich wedlin i kietbas (100g).

Swieze mieszane pieczywo (60g).

Masetka smakowe (10g).

Zimne sosy do mies i ryb (50ml).

Pikle oraz swieze warzywa (60g).

Specjalnosé wieczoru
Szasztyczki w sosie ognistym (150g).

Na zakonhczenie
Staropolskie flaczki wotowe na sposdb mysliwego (220ml).

Bufet stodki

Rolada makowa (50g).

Sernik domowy (50g).

W-Z z lekkim kremem (50g).

Biszkopt z czekoladq i bananami (50g).

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana w dzbanku.



HOTEL

GRAND CRU GDANSK

Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 349 zt / osoba

Przystawka
Parfait z biatych ryb z aksamitnym dipem i ziotami (100g).

Zupa
Bulion wotowy z kluskami ktadzionymi i szklonq pieczarkg (250ml).

Danie gtéwne

Chrupiqca piers z kurczaka nadziewana mastem klarowanym (150g).
Poledwiczka wieprzowa sous vide z sosem serowym (130g/80g).
Roladka z biatej ryby nadziewanej szpinakiem

w sosie Smietanowym (130g).

Dodatki
Soczyste satatki, koperkowe ziemniaki, pieczone warzywa,
biaty ryz (120g/150g/150g/150g).

Deser
Panna cotta z sosem malinowym (120g).

Bufet

Mate kuleczki mozzarelli panierowane w ziotach (70g).
Poledwiczka z kurczaka glazurowana sosem whiskey
z prazonym sezamem (100g).

Plastry wedzonego tososia podane z satatami (70g).
Satatka ziemniaczana z porem i bekonem (100g).
Satatka meksykanska z bekonem (70g).

Sledz z cebulq i jabtkiem w $mietanie (100g).

Deska seréw zéttych (100g).

Deska swojskich wedlin i kietbas (100g).

Swieze mieszane pieczywo (60g).

Masetka smakowe (10g).

Zimne sosy do mies i ryb (50ml).

Pikle oraz swieze warzywa (60g).

Specjalnosé wieczoru
Duszone w miodzie i chili wykwintne zeberka podawane
z amerykanskq satatkg i frytkami (150g/100g/150g).

Na zakonczenie
Kaszubski zur tradycyjny z jajkiem (220ml).

Bufet stodki

Ciasto marchewkowe (50g).
Przektadaniec biszkoptowy (S0g).
Jabtecznik tradycyjny (50g).
Orzechowiec (50g).

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana w dzbanku.



Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 379 zt / osoba

Przystawka
Pieczony schab z dzika w sosie z owocow lesnych
z satatkq z ziét (100g).

Zupa
Toskanski krem ze stodkich pomidoréw (250ml).

Danie gtéwne

Medaliony wieprzowe z sosem kaparowym (130g).
Pikantny stek z indyka w sosie stodko-kwasnym (130g).
Pieczony dorsz w sosie z biatego wina (120g).

Dodatki

Frytki stekowe, grillowane warzywa, biaty ryz, surowka Colestaw,
ziemniaki z wody, beszamelowy kalafior wtoski
(130g/130g/120g/120g/150g/140g).

Deser
Lody z soczystymi owocami i sosem czekoladowym (130g).

Bufet

tosos gravlax na brandy (70g).

Tartaletki z pastq z sera roquefort (100g).
Tatar wotowy na kromkach pumpernikla (70g).
Satatka Waldorfa (100g).

Satatka chicken fingers (100g).

Pasztet wotowo-wieprzowy z zurawing (100g).
Schab faszerowany bakaliami (70g).

Deska seréw zéttych (100g).

Deska swojskich wedlin i kietbas (100g).
Swieze mieszane pieczywo (60g).

Masetka smakowe (10g).

Zimne sosy do mies i ryb (50ml).

Pikle oraz swieze warzywa (60g).

:h Specjalnosé wieczoru
Gulasz z dzikiego ptactwa podany na boczkowej kaszy (140g/180g).

Na zakonczenie
Bogracz z gorqgcym pieczywem (150g).

| Bufet stodki
» Placek biszkoptowy z sezonowymi owocami (50g).
v > \ Ly Ciasto Brownis z mastem orzechowym (50g).
Tarta z musem cytrynowym pod biatym puchem (50g).

Makowiec na kruchym ciescie (50g).

Napoje
Kawa, herbata.
Woda mineralna niegazowana w dzbanku.



Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 399 zt / osoba

Przystawka
Mini steki z tososia na satatce Cobb z awokado (100g).

Zupa
Aromatyczna zupa borowikowa z kluskami nalesnikowymi (250ml).

Danie gtéwne

Poledwiczki wieprzowe w szynce parmenskiej z sosem
plesniowym (130g).

Piers z kurczaka nadziewana serem (150g).

Filet z dorsza w ziotowej panierce (120g).

Dodatki

Rosti ziemniaczane, pieczone pomidory z serem, koperkowe
ziemniaki, bukiet sezonowych suréwek, ryz, pieczone warzywa
(150g/100g/150g/120g/100g/130g).

Deser
Wioskie tiramisu (120g).

Bufet

Tartinki z pastq z czarnych oliwek (70g).

Tartinki z tatarem z tososia na pascie serowej (70g).
Poledwica wotowa mocno marynowana w czerwonym winie
i balsamico z mozzarellg i pomidorami (80g).

Satatka nicejska (100g).

tosos faszerowany musem chrzanowo-cytrynowym (70g).
Pasztet z biatego ptactwa z sosem cumberland (100g).
Indyk nadziewany szpinakiem i serem plesniowym (70g).
Miesa pieczyste (100g).

Deska seréw zéttych (100g).

Deska swojskich wedlin i kietbas (100g).

Swieze pieczywo (60g). | Masetka smakowe (10g).

Zimne sosy do mies i ryb (50ml).

Pikle oraz swieze warzywa (60g).

Specjalnosé wieczoru
Antrykot wotowy pieczony z sosem rozmarynowym
i pieczonymi ziemniakami (150g).

Na zakonczenie
Boeuf strogonow z francuskg bagietkq (150g).

Bufet stodki
Tarta gruszkowa (50g). | Kajmak (50g).
Kremoéwka bostonska (S0g). | Placek swietojanski (50g).

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana w dzbanku.




Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
menu w cenie 439 zt / osoba

Przystawka
Terrina z wgtrébek kaczych z winogronami i sosem calvados (130g).

Zupa
Krem z borowikéw z paluszkami grissini (250mI/50g).

Dania gtéwne

Pieczony rostbef wotowy w sosie bernenskim (150g).

Skoki krélika w sosie Dijon (150g).

Poledwiczka z dorsza z kruszonkq ziotowq i sosem maslanym (180g).
Poledwiczki wieprzowe nadziewane serem gorgonzola

z sosem orzechowym (180g).

Dodatki

Ziemniaki pieczone (150g), risotto (150g),

ziemniaki gotowane (120g), kasza jaglana z kurkami (100g),

mix satat (150g), warzywa gotowane i warzywa grillowane (150g).

Deser
Krem katalonski z malinami i gorzkq czekoladg (160g).

Zakgski

Poledwiczki wieprzowe z puree kukurydzianym i kawiorem

z wasabi (80g).

Roladki z cukinii nadziewane kozim serem

i musztardq francuskq (80g).

Grillowana piers z perliczki na puree grzybowym (100g).
Grillowana piers kacza z przepiérczym jajkiem (80g).

Pasztet z krolika panierowany w orzechach piniowych (100g).
Satata fryzyjska z figami zapiekanymi z kozim serem

i szynkq parmenskq (50g).

Satatka Waldorf z rodzynkami i orzechami pekanowymi (150g).

Ciasta

Orzechowiec z miodem (50g).

Sernik z bakaliami (50g).

Ciasto szpinakowe z jezynami (50g).
Karpatka z kremem waniliowym (50g).

Specjalnosé wieczoru
Pieczony tosos z nadzieniem rakowym (150g).

Na zakonczenie
Potrawka jagnieca po meksykansku (250g).

Napoje
Kawa, herbata.
Woda mineralna niegazowana w dzbanku.




Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU / MENU WEGANSKIE
menu w cenie 299 zt / osoba

Przystawka
Satatka z arbuza, sera tofu i koniaku z ziotami
i prazonym stonecznikiem (150g).

Zupa
Krem z papryki z marynowanymi
suszonymi sliwkami (250ml).

Dania gtéwne

Panierowane w sezamie steki z tempehu sojowego
w sosie indyjskim (180g/50g).

Baktazan nadziewany grzybami lesnymi,

pieczony z oliwq ziotowq (150g/50g).

Kalarepa faszerowana potrawka z warzyw
azjatyckich w sosie chili (180g/50g).

Deser
Nasiona chia w mleku kokosowym
z puree z marakui (140g).

Zakgski

Pieczone swieze figi z sosem orzechowym (60g).

Rolada marchewkowa z nadzieniem szpinakowym (80g).
Wietnamskie sajgonki z nadzieniem warzywnym (100g).
Pasztet z fasoli i orzechéw nerkowca (80g).

Pikantna satatka meksykanska w plackach taco (120g).
Faszerowane kolorowe pomidory z satatkg wiosennq (120g).

Danie wieczoru
Musaka z batatéw, cukinii, baktazanow
i pomidoréw z sosem sojowym i kaparami (180/50g).

Napoje
Kawa, herbata.
Woda mineralna niegazowana w dzbanku.




Oferta weselna
Q Hotel Grand Cru Gdansk

HOTEL

GRAND CRU GDANSK PROPOZYCJE MENU
informacje i opcje dodatkowe

Dania obiadowe podawane sq w pétmiskach na stotach.

Wszystkie gramatury dan podawane sq w przeliczeniu
na jednq osobe.

Informacja o alergenach dostepna w restauracji Grand Cru.

Do kazdego z zestawéw menu oferujemy napoje
oraz alkohole w nastepujacych cenach specjalnych:

napoje gazowane (Pepsi / Mirinda / 7UP / Tonic)
15 PLN / szklana butelka 0.2 |

napoje gazowane (Pepsi / Mirinda / 7UP / Tonic)
14 PLN / plastikowa butelka 0,5 |

napoje gazowane (Pepsi / Mirinda / 7UP / Tonic)
18 PLN / plastikowa butelka 11

sok owocowy w dzbanku
1ISPLN /11

wino bankietowe (biate lub czerwone)
79 PLN / butelka 0,75 |

woédka Zubréwka biata
80 PLN / butelka 0,5 I lub 99 PLN / butelka 0,7 |

wédka (Wyborowa / Zubréwka / Maximus / Luksusowa / Bols)
80 PLN / butelka 0,5 I lub 99 PLN / butelka 0,7 |

wodka Finlandia
95 PLN / butelka 0,5 I lub 115 PLN / butelka 0,7 |

woda mineralna gazowana
8 PLN / szklana butelka 0.2 |

woda mineralna gazowana
11 PLN / plastikowa butelka 0,5 |

Istnieje mozliwos¢ zamowienia innych typdéw alkoholi po uprzednim
ustaleniu ceniilosci.

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT

Umow sie z nami na hiezobowiqzujqce spotkanie.
Chetnie przedstawimy szczegoty oferty, zaprezentujemy wnetrza
naszego hotelu oraz dostosujemy oferte do potrzeb indywidualnych.




Wesela
| imprezy okolicznosciowe
w obiektach sieci Q Hotel

Poznaj nasze pozostate obiekty usytuowane w Krakowie, Wroctawiu i Katowicach.
Kazdy z nich jest doskonatym miejscem na organizacje Twojej rodzinnej uroczystosci,
wesela, konferencji czy spotkania biznesowego.

Q Hotel Plus Krakéw

ul. Wygrana 6
30-311 Krakow
tel: +4812 333 40 20

Q Hotel Krakéw

ul. E. Radzikowskiego 142
31-342 Krakow
tel: +4812 3334141

Q Hotel Plus Wroctaw

ul. Zaolziarska 2
53-334 Wroctaw
tel.. +48 71743917 00

Q Hotel Plus Katowice

ul. Wojewodzka 12
40-026 Katowice
tel.: +48 32 740 99 40

Q Hotel Plus Wroctaw Bielany

ul. Szwedzka 7
55-040 Bielany Wroctawskie
tel.: +48 71 606 88 90
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