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STUDNIOWKA
2024

Restauracja & Hotel*** ADRIA to miejsce z historig i magicznym klimatem
w Rudzie Slaskiej. Do Panstwa dyspozycji oddajemy dume naszego obiektu
piekng sale balowg o niepowtarzalnej architekturze i bogatym wystroju

z balkonami i scena.

Oferujemy Panstwu:

Przestronne wnetrze

Parkiet taneczny

Klimatyzacja

Scena dla zespotu/D3J

Efektowne oswietlenie LED

Szatnia

Monitoring lokalu

Dodatkowe sale przewidziane dla nauczycieli i rodzicow
Bal studnidwkowy to wyjatkowy czas, symbolizuje wejscie w dorostosc
mtodych ludzi.
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MENU STUDNIOWKOWE 2024
APERITIF
Lampka wina musujgcego

DANIE GLtOWNE

(jedno do wyboru)

Roladka z kurczaka faszerowana pieczarkami i mozzarellg / puree
ziemniaczane / bukiet satat

Poledwiczka wieprzowa sous vide / sos serowy / ziemianki opiekane

z rozmarynem / kapusta czerwona z boczkiem

Grillowana piers z kurczaka / sos z suszonych pomidoréw / ryz z warzywami /
suréwka z biatej kapusty

BUFET StODKI
Mix pieczonych ciast

ZIMNE PRZEKASKI

(podawane na pétmiskach)
Wybor wedlin

Sery zo6tte i plesniowe

Tortilla warzywna z dressingiem

Warzywa w tempurze sweet chilli

Kietbaski w ciescie francuskim z dipem musztardowym
Tortilla z kurczakiem podawana z dressingiem
Nuggetsy drobiowe z dipem podawane na ciepto
Satatka gyros

"Adria" Restauracja & Hotel + 48323422045 ' H @AdriaRestauracjaCentrum
Wolnosci 1 + 48794100 339 BiznesoweHotel

41-700 Ruda Slaska restauracja@restauracjaadria.pl @adria_hotel_restauracja
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MENU STUDNIOWKOWE 2024

KOLACJAI

(do wyboru)

Aromatyczny gulasz wieprzowy

Zupa krem z pieczonych pomidoréw

Wotowina po burgundzku z grzankg czosnkowgq

KOLACJA I

(do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zurek z pieczywem

NAPOJE

(bez ograniczen)

Napoje gazowane Coca-Cola, Fanta, Sprite, soki owocowe Cappy, woda mineralna
Kawa, herbata

DODATKI
Na zyczenie oferta dan wegetarianskich i weganskich
Stone przekaski (chipsy, paluszki)

Cena: 230 zt/osobe
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MENU STUDNIOWKOWE 2024
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Napoje gazowane Coca-Cola, Fanta, Sprite, soki owocowe Cappy, woda mineralna
Kawa, herbata

DODATKI
Na zyczenie oferta dan wegetarianskich i weganskich
Stone przekaski (chipsy, paluszki)

Cena: 230 zt/osobe

. s + 48 606 998 559 Aleksander Sperling
Gl Recruragitnts + 48 696 068 997 Wiestawa Jezyszek B esaiec]aCantiin

e seiN +48 794100 339 Aleksandra Drezek o arscetotel

41-700 Ruda Slaska restauracja@restauracjaadria.pl @adria_hotel_restauracja



