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Stylowy Patac Ballestremoéw to idealne miejsce, by cieszy¢ sie pierwszym dniem reszty zycia
razem. Zapraszamy do zaplanowania wesela w naszej restauracji - dostepnych jest kilka sal,
dzieki czemu dopasujemy sie do Waszych potrzeb!

Oprécz dogodnych warunkéw do organizacji wesela w naszej restauracji, dodatkowym
atutem Adrii jest mozliwosé zarezerwowania pokoi dla Gosci. To swietha wiadomos¢
zwtaszcza dla tych, ktoérzy zapraszaja duzo Gosci spoza okolicy. Skontaktuj sie z nami

i zaplanuj wesele z noclegiem na Slasku!

Poznaj nasze sale weselne
» Sala Balowa - sala weselna, ktéra pomiesci do 220 gosci weselnych z parkietem i sceng
dla zespotu lub DJ'a
o Sala Tarasowa z bezposrednim wyjsciem na ogréod, ktéra pomiesci do 70 gosci weselnych;
dostepny jest parkiet do tanczenia i miejsce na zespét lub DJ'a
» Sala Lustrzana, ktéra pomiesci 40 osob, z dostepem do sali bilardowej z parkietem
do tanca

Poznaj nasze pakiety weselne
» Pakiet Krysztatowy - 330 zt za osobe
« Pakiet Ballestrema - 390 zt za osobe

WYJATKOWE WESELE W STYLOWEJ OPRAWIE

& 3z [

JI\\ =
>
. . qug{e . . T
klimatyczne klimatyzowane stoty o zaslubiny zréznicowany

whnetrza sal sale i prostokatne w plenerze wybor sal
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m%rl?ilaeggra wysmienita obstuga kelnerska pokoje dla gosci parking
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ADRIA WESELE 2024

Nasz Hotel oferuje takze do 70 miejsc noclegowych, ktérych ceny na imprezy okolicznosciowe
ustalamy indywidualnie.

Do dyspozycji Panstwa oddajemy tez ogrdéd z fontanna, z ktérego urokow skorzystata
juz niejedna para nowozencéw w czasie sesji plenerowej. Ogréd jest réwniez idealnym
miejscem do zaslubin w plenerze.

Zapraszamy na hiezobowigzujgce spotkanie w naszej restauracji codziennie
od godziny 12:00 do 20:00.

Oferte dopasowujemy indywidualnie do potrzeb klienta, z tego tytutu cena jest elastyczna.
Z nami zaplanujesz wyjatkowe wesele w Rudzie Slgskiem, z noclegiem dla Gosci.
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Uroczyste przywitanie Pary Miodej chlebem i solg

APERITIF
Wino musujace

ZUPY
(do wyboru jedna)
e Roso6t wotowo-drobiowy, marchewks i Swieza natka pietruszki
o Zurek $laski z ziemniakami i biatg kietbasa
¢ Krem z pomidoroéw pelatti z grzankami
¢ Krem z kalafiora z biatg czekoladag
e Krem z borowikéw

DANIE GLOWNE
Pakiet Krysztatowy - do wyboru 1 rodzaj
Pakiet Ballestrema - 2 porcje na osobe, do wyboru 3 lub 4 rodzaje

+ Rolada wotowa z farszem tradycyjnym

+ Rolada wieprzowa z farszem tradycyjny

¢ Pieczen wieprzowa szpikowana czosnkiem

¢ Tradycyjny panierowany kotlet schabowy

¢ Konfitowane udko z kaczki

+ Wolnogotowane policzki wotowe

¢ Filet drobiowy panierowany w migdatach

¢ Roladki z kurczaka z farszem z suszonych pomidoréow
¢ tosos pieczony

¢ Pieczona poledwiczka wieprzowa

DODATKI SKROBIOWE

Pakiet Krysztatowy - do wyboru 1
Pakiet Ballestrema - do wyboru 2

¢ Kluski ziemniaczane jasne i ciemne

¢ Puree ziemniaczane z koperkiem

e Ryz z warzywami

¢ Kopytka

¢ Risotto

¢ Ziemniaki opiekane w ziotach

e Ziemniaki w mundurkach z sosem czosnkowym

DODATKI WARZYWNE

Pakiet Krysztatowy - do wyboru 1
Pakiet Ballestrema - do wyboru 3

¢ Warzywa blanszowane

o Fasolka szparagowa z boczkiem

¢ Kapusta czerwona na ciepto

¢ Kapusta biata zasmazana

o Suréwka z kapusty biatej a'la Coleslaw

o Suréwka z kapusty pekinskiej z sosem winegret

¢ Suréwka z marchewki

e Suréwka z tartych burakéw

¢ Mini marchewki glazurowane

¢ Bukiet suréwek

"Adria" Restauracja & Hotel + 48 606 998 559 Aleksander Sperling
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DESERY
(jeden do wyboru)

¢ Kompozycja lodéw z sezonowymi owocami, bitg Smietang i polewa
e Deser Tiramisu

e Deser Panna Cotta

¢ Wisnie w winie z gatkg lodéw waniliowych i bitg Smietang

e Eton mess (beza z mascarpone, owocami i polewg owocowg)

BUFET SLODKOSCI
¢ Mix ciast tradycyjnych (5-6 rodzajow) - szarlotka, sernik philadelphia, deser malinowy,
kajmak ze stonecznikiem, kréwka, rafaello, sachera, kotocze (ser, mak, jabtko)
e Lustra z owocami
NAPOJE

e Kawa oraz herbata podawana w ilosci nieograniczonej przez cate wesele
« Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite), soki owocowe oraz woda mineralna podawana w ilosci
nieograniczonej przez cate wesele

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
Pakiet Krysztatowy - 8 do wyboru
Pakiet Ballestrema - 14 do wyboru

¢ Kompozycja tradycyjnych miegs pieczonych
o Poledwiczki sous-vide na rukoli z grillowang papryka, suszonymi pomidorami i kaparami
e Wachlarz tradycyjnych wedlin oraz seréw twardych i plesniowych
e Rozki z szynki z nadzieniem chrzanowym
¢ Jajka w sosie tatarskim lub musztardowym
e Tymbaliki drobiowe
e Carpaccio z kaczki z pomaranczg i granatem
o Tortilla z kurczakiem i warzywami
e Tatar wotowy z dodatkami
o Pasztet w ciescie francuskim
¢ Plastry pieczonej wotowiny z sosem tatarskim
¢ Roladka biszkoptowa ze szpinakiem i fososiem
¢ Roladka serowa z warzywami
o Kulkirybne
Satatki
o Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem
¢ Tradycyjna satatka jarzynowa
e Carpaccio z buraka z rukolg i serem feta
o Satatka z tososiem wedzonym oraz jajkiem
o Satatka makaronowa z kurczakiem w sosie curry
o Satatka brokutowa z jajkiem
o Satatka wioska z makaronem
o Satatka grecka
o Satatka caprese
Sledzie
o Sledz w oleju
o Sledz w $mietanie
o Sledz stodko-kwasny

Pieczywo mieszane
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I Kolacja serwowana
(jedna do wyboru)
o Filet z kurczaka supreme z puree ziemniaczano-ziotowym, fasolkg szparagowa i sosem kurkowym
¢ Udziec ptonacy z sosem pieczeniowym, podany z kasza peczak i kapustg zasmazang - Kolacja
w formie Live Cooking, serwowana przez Szefa Kuchni
¢ Filet z kurczaka faszerowany pieczarkami i serem mozzarella, na sosie Smietanowym z ziemniakami
puree i zestawem suréwek
¢ Trybowane bioderka z kurczaka, na sosie tymiankowym, z ziemniakami opiekanymi i bukietem satat
¢ Medaliony z poledwiczek wieprzowych na sosie z podgrzybkéw, ziemniaki opiekane i buraczki
glazurowane
¢ Policzki wieprzowe z puree ziemniaczanym oraz burakami glazurowanymi
« Biata ryba panierowana sos $smietanowo-porowy, puree ziemniaczane i fasolka szparagowa

Il Kolacja serwowana
(jedna do wyboru)
¢ Gulasz autorski - wieprzowy
e Strogonow
e Bogracz
¢« Wotowina po burgundzku

Il Kolacja serwowana
(jedna do wyboru)
e Barszcz czysty z krokietem miesnym lub pasztecikiem z ciasta francuskiego
¢ Krem cebulowy z grzanka serowa
e Krem z cukinii
¢ Krem serowy
e Zurek $laski

UZUPELNIENIE PAKIETU
¢ Pokéj dla Nowozencéw z gwarancjg péznego wymeldowania sie nastepnego dnia do godz. 14:00
¢ Kompozycja zywych kwiatéw na stole Mtodej Pary
« Preferencyjne ceny dla Gosci weselnych w pokojach Hotelu Adria*** + parking gratis
« Dwie sale weselne (Balowa i Tarasowa) o powierzchni dopasowanej do planowanej liczby uczestnikow,
w uzgodnionym ustawieniu stotéw i z miejscem do tanica
e Pokrowce na krzesta
o Stoty okragte lub prostokatne, bez dodatkowych optat
o Dzieci w wieku do 3 lat - gratis, 4-7 lat - 50% wartosci menu
¢ Nielimitowany czas trwania imprezy
e Mozliwos¢ zaslubin w ogrodzie
« Napis ledowy "MItOSC"
« Kolacja dla Pary Mtodej z okazji pierwszej rocznicy
¢ Znizki na imprezy okolicznosciowe organizowane w naszej restauracji pézniejszym czasie
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1 n @AdriaRestauracjaCentrum

BiznesoweHotel

@adria_hotel_restauracja
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