
KARTA RESTAURACJI 

RESTAURANT MENU 



PRZYSTAWKI
I SAŁATKI
APPETIZERS 
AND SALADS 

TATAR WOŁOWY
majonez szczypiorkowy, piklowana cebulka, owoce nasturcji, grzybki shimeji, musztarda francuska

STEAK TARTARE
chive mayonnaise, pickled onions, nasturtium seed pots shimeji mushrooms, French mustard

AROMATIC BEEF BROTH 
spinach noodles, pak choi, shimeji mushrooms      

SHELLFISH BISQUE  
gyoza noodles with shrimp and salmon, coconut espuma  

SALMON 
garlic buttermilk, chive olive, cucumber, radish

BUFFALO HEART TOMATO  
tomato essence, tomato preserves, colorful tomatoes

GRILLED GOAT’S CHEESE
assiette of tomatoes 

ROMAINE LETTUCE SALAD
Caesar dressing, ripening cheese, toasts  

Alergeny/Allergens:            Waga dania/Dish weight: 140 gr Cena/Price: 39 PLN

ŁOSOŚ
maślanka czosnkowa, oliwa szczypiorkowa, ogórek, rzodkiewka

Alergeny/Allergens:                Waga dania/Dish weight: 140 gr Cena/Price: 36 PLN

BAWOLE SERCE 
esencja pomidorowa, konfitura z pomidorów, kolorowe pomidory   

Alergeny/Allergens:      Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 28 PLN

OPALANY KOZI SER 
assiette z pomidorów

SAŁATA RZYMSKA 
sos cezar, ser dojrzewający, grzanki     

• Kurczak sielski supreme kukurydziany/Corn-fed rustic chicken supreme

Z dodatkiem:/Sides:

• Krewetki tygrysie 16/20/Tiger shrimp 16/20

Alergeny/Allergens:             Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 30 PLN

Alergeny/Allergens:                  Waga dania/Dish weight: 220 gr Cena/Price: 32 PLN

Alergeny/Allergens:    Waga dania/Dish weight: 120 gr Cena/Price: 40 PLN

Alergeny/Allergens:         Waga dania/Dish weight: 120 gr Cena/Price: 45 PLN

ZUPY ESENCJONALNY BULION WOŁOWY
kluski szpinakowe, pak choi, grzyby shimeji

Alergeny/Allergens:          Waga dania/Dish weight: Waga dania: 250 ml   Cena/Price: 24 PLN

BISQUE ZE SKORUPIAKÓW 
pierożki gyoza z krewetkami i łososiem, espuma kokosowa

Alergeny/Allergens:                        Waga dania/Dish weight: 250 ml Cena/Price: 30 PLN

SOUPS

DANIA
GŁÓWNE
MAIN DISHES

ŁOSOŚ 
sos maślany z prosecco i  kawiorem 

Alergeny/Allergens:              Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 46 PLN

OKOŃ MORSKI 
sos kombu madras curry hollandaise 

Alergeny/Allergens:                   Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 56 PLN

SALMON 
butter sauce with Prosecco and caviar 

SEA BASS   
kombu madras curry hollandaise  sauce     



DODATKI

PIECZONY KALAFIOR 
hummus z bakłażana / pesto pietruszkowe ze słonecznikiem / ragu z czarnej soczewicy i kaszy bulgur / sos mango curry                                                                     

Alergeny/Allergens:                     Waga dania/Dish weight: 260 gr Cena/Price: 32 PLN

SAŁATKA Z LETNICH POMIDORÓW  
ze skórka z kandyzowanej cytryny i szczypiorkiem 

Alergeny/Allergens:       Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 12 PLN

SAŁATY  WIOSENNE     
dressing pomidorowy / rzodkiewka 

PERLICZKA PIERŚ     
jus winogronowy

ZIEMNIAKI MŁODE Z OGNISKA     
gzik 

STEK Z ROSTBEFU LIMOUSINE POLSKA      
sos pieprzowy

PUREE PIETRUSZKOWE Z WANILIĄ       

STEK Z ŁOPATKI ANGUS USA       
sos chimichurri   RAGU Z CZARNEJ SOCZEWICY I KASZY BULGUR        

grzybowe duxelle   

MŁODE WARZYWA GOTOWANE         
marchewka , brokuł , kalafior , szparaga , szpinak     

WARZYWA Z PIECA          
papryka , bakłażan , cukinia , szalotka , czosnek , oregano      

Alergeny/Allergens:       Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 12 PLN

Alergeny/Allergens:            Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 52 PLN

Alergeny/Allergens:   Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 12 PLN

Alergeny/Allergens:                     Waga dania/Dish weight: 220 gr Cena/Price: 69 PLN
Alergeny/Allergens:   Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 12 PLN

Alergeny/Allergens:            Waga dania/Dish weight: 220 gr Cena/Price: 78 PLN
Alergeny/Allergens:            Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 12 PLN

Alergeny/Allergens:     Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 14 PLN

Alergeny/Allergens:     Waga dania/Dish weight: 150 gr Cena/Price: 14 PLN

MAIN DISHES

ROASTED CAULIFLOWER  
eggplant hummus / parsley pesto with sunflower seeds / bulgur & black lentils ragout / mango 
curry sauce

SUMMER TOMATO SALAD  
with candied lemon zest and chives 

SPRING MIX LETTUCE   
tomato dressing / radish

GUINEA FOWL BREAST   
grape jus  

NEW POTATOES FROM CAMPFIRE  
cottage cheese    

POLISH LIMOUSINE STEAK  
pepper sauce PARSLEY PURÉE WITH VANILLA     

  

AMERICAN ANGUS BEEF SHOULDER STEAK   
chimichurri sauce  BULGUR & BLACK LENTILS RAGOUT   

mushroom duxelle’s  

BOILED SUMMER VEGETABLES   
carrot , broccoli, asparagus , spinach 

ROASTED VEGETABLES   
pepper, eggplant, zucchini, shallots, garlic, oregano

SCHABOWY Z KOSTKĄ
Alergeny/Allergens:        Waga dania/Dish weight: 250 gr Cena/Price: 29 PLN

PORK CHOP WITH BONE 

WEGAŃSKIE

VEGAN



DESERY CIASTKO KAWOWE OPERA 
porzeczka 

Alergeny/Allergens:               Waga dania/Dish weight: 120 gr Cena/Price: 21 PLN

MIODOWO -RUMIANKOWE PARFAIT 
morela / ciastko breton / lody mleczne  

SERY ZAGRODOWE 
konfitura gruszkowa 

Alergeny/Allergens:               Waga dania/Dish weight: 120 gr Cena/Price: 24 PLN

Alergeny/Allergens:              Waga dania/Dish weight: 180 gr 

Cena/Price: 48 PLN

DESSERTS
KIDS MENU

ROSÓŁ DROBIOWY / CHICKEN SOUP 
domowy makaron / warzywa  / homemade noodles / vegetables 

ZUPA POMIDOROWA / TOMATO SOUP 
Lane kluski / Egg drop noodles

Alergeny/Allergens:          Waga dania/Dish weight: 200 ml Cena/Price: 14 PLN

Alergeny/Allergens:         Waga dania/Dish weight: 200 ml Cena/Price: 16 PLN

SZNYCEL Z KURCZAKA / CHICKEN SCHNITZEL 
ziemniaki puree / mizeria / mashed potatoes / cucumber salad 

Alergeny/Allergens:                Waga dania/Dish weight: 320 gr Cena/Price: 24 PLN

MAKARON KOLANKA / MACARONI 
sos  Bolognese / Bolognese sauce 

Alergeny/Allergens:               Waga dania/Dish weight: 180 gr Cena/Price: 20 PLN

ALERGENY
ALERGENS

1. Gluten / Cereals Containing Gluten
2. Skorupiaki / Crustaceans
3. Jaja / Eggs
4. Ryby / Fish
5. Orzeszki Ziemne / Peanuts

6. Soja / Soybeans
7. Mleko I Laktoza / Milk
8. Orzechy / Nuts
9. Seler / Celery
10. Gorczyca / Mustard

11. Nasiona Sezamu / Sesame Seeds
12. Dwutlenek Siarki / Sulphur Dioxide And Sulphites 
13. Łubin / Lupin
14. Mięczaki / Molluscs

OPERA COFFEE CAKE 
currants 

HONEY & CHAMOMILE PARFAIT 
apricot / Breton cookie / milk ice-cream   

FARM CHEESE PLATTER 
pear preserves  




