
S T A R T E R S

Tapas board for two people-Lentejas
With chickpeas and chorizo, aged cheeses,

olives, serrano ham, shrimp
with spicy salsa and nachos

69 pln

Deer tartare with onions 
with balsamic sauce

with marinated mushroom 
mousse and chestnut powder

53 pln

Forest paprikash with jerked
beef and boletus

44 pln

King prawns with wine 
and butter sauce with chili 
and parsley, garlic croutons

54 pln

Slices of smoked salmon 
with guacamole and sepia mayonnaise

49 pln

Carpaccio of marinated beet
with goat cheese, roasted nuts

and arugula
34 pln

S A L A D S

Caesar salad with 
grilled chicken / shrimp

43 / 49 pln

Salad with duck breast, marinated 
pumpkin, grilled artichokes 

and cranberry vinaigrette
45 pln

Deska tapas dla dwóch osób - lentejas  
z ciecierzycy i chorizo,  sery dojrzewające, 
oliwki z szynką Jamón serrano, krewetki 

z pikantną salsą i nachosami
69 pln

Krewetki królewskie w sosie 
winno-maślanym z chili i pietruszką 

z grzankami czosnkowymi
54 pln

Carpaccio z polędwicy z rukolą,  
marynowanymi podgrzybkami, piklowaną 
cebulą, parmezanem i musem bazyliowo-

-musztardowym
55 pln

Tortilla warzywna z wędzonym tofu z sałatą 
z winegretem ziołowym

34 pln

Sałata Cezar
z grillowanym kurczakiem 

38 pln

Sałata Cezar
z krewetkami 

48 pln

Sałata z marynowaną dynią, serem taleggio, 
pomarańczami i pieczoną figą z winegretem 

malinowo-balsamicznym
35 pln

Zupa rybna z warzywami
i mlekiem kokosowym

29 pln

Zupa dnia
22 pln

Krem z borowików 
z oliwą truflową

28 pln

P R Z Y S T A W K I   I  S A Ł A T Y

Z U P Y

D A N I A  D L A  D Z I E C I

Stripsy z kurczaka z frytkami 
i surówką z marchewki

24 pln

Makaron z sosem bolońskim
21 pln

Paluszki z dorsza z frytkami 
i surówką z marchewki

28 pln

Frytki
12 pln

Przy stoliku od 6 osób, do zamówienia doliczona zostanie opłata serwisowa 10% wysokości rachunku.

S O U P S

Fish soup with tomatoes
29 pln

Onion soup with toast
and pecorino cheese

24 pln

Soup of the day
24 pln

K I D S  M E N U

Chicken strips with fries
and carrot salad

27 pln

Pasta with bolognese sauce
24 pln

Cod sticks with fries
and carrot salad

30 pln

Fries
14 pln

Deska tapas dla dwóch osób - lentejas  
z ciecierzycy i chorizo,  sery dojrzewające, 
oliwki z szynką Jamón serrano, krewetki 

z pikantną salsą i nachosami
69 pln

Krewetki królewskie w sosie 
winno-maślanym z chili i pietruszką 

z grzankami czosnkowymi
54 pln

Carpaccio z polędwicy z rukolą,  
marynowanymi podgrzybkami, piklowaną 
cebulą, parmezanem i musem bazyliowo-

-musztardowym
55 pln

Tortilla warzywna z wędzonym tofu z sałatą 
z winegretem ziołowym

34 pln

Sałata Cezar
z grillowanym kurczakiem 

38 pln

Sałata Cezar
z krewetkami 

48 pln

Sałata z marynowaną dynią, serem taleggio, 
pomarańczami i pieczoną figą z winegretem 

malinowo-balsamicznym
35 pln

Zupa rybna z warzywami
i mlekiem kokosowym

29 pln

Zupa dnia
22 pln

Krem z borowików 
z oliwą truflową

28 pln

P R Z Y S T A W K I   I  S A Ł A T Y

Z U P Y

D A N I A  D L A  D Z I E C I

Stripsy z kurczaka z frytkami 
i surówką z marchewki

24 pln

Makaron z sosem bolońskim
21 pln

Paluszki z dorsza z frytkami 
i surówką z marchewki

28 pln

Frytki
12 pln

Przy stoliku od 6 osób, do zamówienia doliczona zostanie opłata serwisowa 10% wysokości rachunku.For groups of 6 or more, a service charge of 10% of the bill will be added to the order.



S A L A D S

Cod sticks with fries
and carrot salad

30 pln

Fries
14 pln

Deska tapas dla dwóch osób - lentejas  
z ciecierzycy i chorizo,  sery dojrzewające, 
oliwki z szynką Jamón serrano, krewetki 

z pikantną salsą i nachosami
69 pln

Krewetki królewskie w sosie 
winno-maślanym z chili i pietruszką 

z grzankami czosnkowymi
54 pln

Carpaccio z polędwicy z rukolą,  
marynowanymi podgrzybkami, piklowaną 
cebulą, parmezanem i musem bazyliowo-

-musztardowym
55 pln

Tortilla warzywna z wędzonym tofu z sałatą 
z winegretem ziołowym

34 pln

Sałata Cezar
z grillowanym kurczakiem 

38 pln

Sałata Cezar
z krewetkami 

48 pln

Sałata z marynowaną dynią, serem taleggio, 
pomarańczami i pieczoną figą z winegretem 

malinowo-balsamicznym
35 pln

Zupa rybna z warzywami
i mlekiem kokosowym

29 pln

Zupa dnia
22 pln

Krem z borowików 
z oliwą truflową

28 pln

P R Z Y S T A W K I   I  S A Ł A T Y

Z U P Y

D A N I A  D L A  D Z I E C I

Stripsy z kurczaka z frytkami 
i surówką z marchewki

24 pln

Makaron z sosem bolońskim
21 pln

Paluszki z dorsza z frytkami 
i surówką z marchewki

28 pln

Frytki
12 pln

Przy stoliku od 6 osób, do zamówienia doliczona zostanie opłata serwisowa 10% wysokości rachunku.

M A I N  D I S H E S

Roasted sea bass with herb butter, 
roasted potatoes and grilled vegetables

67 pln

Halibut fillet on risotto 
with boletus and broccoli

74 pln

Fish and chips with tartar sauce
and sauerkraut salad

54  pln

Angus beef tenderloin steak 
with demi-glace sauce, sweet potato fries

and fresh vegetable salad
125 pln

Beef burger with bacon, vegetables
and cheddar cheese with fries

54  pln

Bone-in veal loin with tarragon sauce, 
roman plumper and caramelized brussels sprouts

79 pln

Vegetable cutlets with pickled beet 
and chickpea ratatouille

42 pln

Vegetarian burger with vegetables
and fries
44  pln

D E S E R T

Tiramisu
29 pln

Warm apple pie 
with vanilla ice cream

26 pln

Vegetarian food

Contains sea food

Gluten free food

Lactose free food

Full table of allergens and the weight 
of the dishes is available in the service



B E V E R A G E S

C O F F E S  A N D  T E A S

F O R  C H I L L Y  D A Y S

H E R B A L  T I S A N E S  A N D
F R U I T - V E G E T A B L E  C O C K T A I L S

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, 
Sprite, Tonic Kinley  0,25  l

10  pln

Cappy Juice  0,2  l
orange, apple, 

tomato
9  pln

Water Delice, Kropla Beskidu  0,3 / 0,7  l
strongly sparkling, non-sparkling

9 / 17  pln

Red Bull
15  pln

Herbal tisane
regulating digestion, cleansing, for a good sleep, 

anti-inflammatory, for rheumatic pains
14  pln

Fruit-vegetable cocktail
21  pln

Espresso
10  pln

American coffee
12  pln

Latte Macchiato
15  pln

Cappuccino
14  pln

Eilles 
Tea

black, flavored
14  pln

Lemonade
homemade / flavoured

14 / 17  pln

Freshly squeezed juice  0,3 l
orange / grapefruit

23  pln

Trimmings:
plant milk - 2  pln

extra shot of espresso - 5  pln
syrup - 2  pln

Espresso & Kinley Tonic
18  pln

Winter Black Tea
raspberry, orange, 

clove, cinnamon
21  pln

Winter green tea
honey, pear, lemon, 

aniseed, ginger
21  pln

Hot wine
red, white
24  pln

Hot Kraken
Kraken rum, pineapple, lemon

rooiboss vanilla tea, ginge
33  pln



B E V E R A G E S

C O F F E S  A N D  T E A S

F O R  C H I L L Y  D A Y S

H E R B A L  T I S A N E S  A N D
F R U I T - V E G E T A B L E  C O C K T A I L S

Fruit-vegetable cocktail
21  pln

Hot wine
red, white
24  pln

Hot Kraken
Kraken rum, pineapple, lemon

rooiboss vanilla tea, ginge
33  pln

W H I T E  W I N E S

R E D  W I N E S

S P A R K L I N G  W I N E S

Casa Maria 
Castilla Y’Leon, Spain 

Verdejo 
22/90 pln

Aetos 
Central Valley, Chile 

Chardonnay 
115 pln

Emperor Point 
Marlborough, New Zeland 

Sauvignon Blanc 
150 pln

Denis Marchais 
Vin de France, France 

Sauvignon Blanc 
24/105 pln

Weingut Müller 
Göttweiger Berg 
Kremstal, Austria 
Gruner Veltiner 

125 pln

Terra De Asorei 
Rias Baixas, Spain 

Albarino 
170 pln

Karl Erbes Feinherb 
Mosel, Germany 

Riesling 
28/135 pln

S. Osvaldo 
Veneto, Italy 
Pinot Grigio 

110 pln

Jean Durup 
Petit Chablis, France 

Chardonnay 
205 pln

Maschio Prosecco Extra Dry 
Prosecco, Italy 

Glera 
22/95pln

Canals&Mune Inspuerable 
Cava, Spain 

Macabeo 
125 pln

Casa Maria
Castilla Y’Leon, Spain

Tempranillo
22/90 pln

Salvadori Poggio
Su Vinci 

Chianti, Italy,
Sangiovese, Canaiolo Nero

115 pln

Serpaiolo Rosso
Tuscany, Italy

Cabernet, Sauvignom
Merlot, Sangiovese

180 pln

Denis Marchais
Vin de France, France

Merlot
24/105 pln

Aetos
Colchagua Valley, Chile

Carmenere
120 pln

Schild Estate
Barossa Valley, Australia

Shiraz
190 pln

Ionis Acanto
Puglia, Italy

Primitivo
110 pln

Daimon Crianza
Rioja, Spain
Tempranillo

130 pln

Le Bignele
Valpolicella, Italy

Corvina, Rondinella
Molinara
200 pln

Dolce Piacere Frizzante
Rueda, Italy 

Rueda 
21 / 95 pln



16
24
19
19
18
26
24
25
19
22

42
34
48
68
25
35
26
32

330 
350

A L C O H O L SA L C O H O L S

Beer
Żywiec 0,3 / 0,5 l 
Żywiec Białe 0,3 / 0,5 l

Botteled beer
Paulaner 0% 0,5 l
Bytów (różne rodzaje) 0,5 l

Gin (40 ml)
Gibson’s
Gunpowder Irish Gin
Tanqueray no. 10
Ki no Bi
Malfy Rosa
Portobello Savoury
Portobello
Gin no. 3
Gin London no.1

Tequila (40 ml)
Jose Cuervo Silver
1800 Silver
1800 Reposado
1800 Anejo

Vodka
Distil no.9 40 ml / 0,7 l
Ostoya 40 ml
Belvedere 40 ml / 0,7 l
Stumbras 40 ml
Goldwasser 40 ml

Aperitif
Lillet Blanc / Rose 60 ml
Cuciello vermouth bianco / rosso 100 ml
Campari 40 ml

Liquor (40ml)
Baileys
Wiśniewski
Jagermeister
Cointreau
Archer’s
Chambord
Fernet Branca
Galliano
Maraschino
Amaro di Angostura

Rum (40ml)
Zacapa Centenario 23 YO
Dictador 12 YO
Dictador 20 YO
Dictador XO
Kraken
Brugal 1888
Angostura 7 YO
Angostura 1919

Champagnes (0,75l)
G.H. Mumm Grand Cordon 
Moet & Chandon Imperial Brut

13 / 15
15 / 17

15
18-23

19
28
29
32
33
33
24
35
23

22
26
28
30

16 / 239
18
27 / 339
15
22

19
29
18



Whisky, bourbon
Famous Grouse 40 ml / 0,7 l
Buffalo Trace 40 ml
Jameson 40 ml / 0,7 l
Chivas Regal 12 YO 40 ml
Chivas Regal XV YO 40 ml
Chivas Regal XVIII YO 40 ml
Johnnie Walker BL 40 ml
Jack Daniels 40 ml / 0,7 l
Rittenhouse rye 40 ml
Elajah Craig 40 ml
Eagle Rave 10 YO 40 ml

Single malt whisky (40ml)
Naked Malt
Sexton Irish Single Malt
Caol Ila 12 YO
The Glenlivet 12 YO
The Glenlivet 15 YO
Glenmorangie Lasanta
Aberlour 12 YO
Highland Park 12 YO
Highland Park 15 YO
Glenrothes 12 YO
Glenrothes Maker’s Cut
The Macallan 12 YO
The Macallan 15 YO
The Macallan Classic Cut

Cognac (40ml)
Metaxa 7 YO
Hennessy VSOP 40%
Hennessy XO 40%
Camus VS
Camus VSOP
Calvados Boulard Grand Solange

16
24
19
19
18
26
24
25
19
22

42
34
48
68
25
35
26
32

330 
350

23 / 289
25
24 / 299
26
36
39
27
26 / 309
30
32
39

27
33
33
31
39
36
34
30
47
32
52
48
85
90

24
46
130
31
38
29

A L C O H O L S


