APERITIVE

Platou cu pasta de jumari si ceapa crocanta, pate de
pastrav afumat, zacusca de casa si pasta de branza
cu ierburi aromatice, servite cu paine de casa
("gluten, peste, lapte, mustar)

Terinade Foie Grass cu pulpa de iepure confit
(*dioxid de sulf)

Platou Ogor pentru 2 persoane

Sortimente de mezeluri de mangalita si
branzeturi maturate, pasta de jumari siicre de
casa, slaninuta si ceapa murata

("peste, lapte, mustar)

Bulz cu tagliatelle de morcov murat, ceapa
murata si jumari crocante, chips de carnati de
casa si telemea de oaie

(‘lapte, mustar)

SUPE

Bors din sturion si somn
(‘gluten, peste, lapte, telina)

Crema de mazare cu creveti, piure de
ceapa arsa si spuma de wasabi
(‘crustacee, soia, lapte, mustar)

Consomme cu ravioli de bibilica
si spaghete de legume
("gluten, oua, telind)

Crema de rosii cu telina si paie de praz
("telina)

Ciorba/ Supa zilei

PASTE

Macaroane de casa cu branza si
jumari din slanina afumata
("gluten, oua, lapte)

Lascute gratinate cu sos de vita si cerb
("gluten, oua, lapte, dioxid de sulf)

Cannelloni umplute cu spanac si ricotta
("gluten, oua, lapte)

Risotto din arpacas cu hribi, branza maturata, foite de
trufe, ulei de patrunjel si galbenus de ou in crusta
("gluten, oua, lapte, dioxid de sulf)

SALATE

Salata de pui, cips de parmesan, masline
deshidratate si sos Caesar
(‘gluten, peste, oua, lapte, mustar, dioxid de sulf)

Salata orientala cu smantana de bivolita, pastrav
afumat, ceapa si morcovi murati si ulei de leustean
("peste, oua, lapte, mustar)

Salata cu bulgur, legume de sezon, spuma din
branza de capra, fistic prajit si ulei de leustean
("gluten, alune de copac, lapte, dioxid de sulf)
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SUNGARDEN

GOLF & SPA RESORI

MENIU A LA CARTE

350 gr./ 38 lei

250 gr./ 58 lei

500 gr./ 65 lei

300 gr./ 29 lei

350 gr./ 38 lei

350 gr./ 32 lei

350 gr./ 32 lei

300 gr./ 25 lei

350 gr./ 25 lei

350 gr./ 38 lei

350 gr./ 42 lei

350 gr./ 38 lei

300 gr./ 35 lei

300 gr./ 39 lei

300 gr./ 35 lei

300 gr./ 39 lei

FEL PRINCIPAL

Coaste de porc cu sos de caise confiate si
jalapenos, servite cu cartofi copti pe plita
(‘gluten, lapte, dioxid de sulf)

Ceafa de mangalita sous vide cu sos demiglace si
ciuperci, servita cu gradina de legume: telina,
cartofi mov, sparanghel, paie de praz

("telina, lapte, dioxid de sulf)

Ciolan de porc sous vide servit cu varza murata
calita, spuma de hrean si cips de cartofi
("lapte, dioxid de sulf)

Rasol de vitel cu Dauphinoise de legume, sos de
gulas si castraveti murati tempura
("lapte, telina, dioxid de sulf)

Antricot de vita cu piure de cartofi si trufe
si unt aromatizat cu rozmarin si cimbru

Obrdjori de vitel cu piure de pastarnac,
bulgur si sos Stroganoff
("gluten, lapte, telina, mustar, dioxid de sulf)

Pui cu sos papricas, mamaliguta prajita si
tartar de muraturi
("gluten, lapte, mustar, dioxid de sulf)

Ostropel de pui cu morcovi, pastarnac, ceapa
in jar, telina coapta si gnocchi
("gluten, oua, lapte, telina, dioxid de sulf)

Piept de rata cu sos de gutui si texturi de dovleac
(‘seminte, lapte)

Sarmale din pulpa de rata in frunza de vita de
vie servite cu balmos si smantana de bivolita
(‘lapte, dioxid de sulf)

Cotlet de berbecut cu stok de miel si galuscute
("gluten, oua, lapte, telina, dioxid de sulf)

Sturion cu spuma de scoici, chips de varza kale,
conopida la gratar si caviar romanesc
("moluste, peste, soia, lapte, dioxid de sulf)

Salau de Dunare cu piure de fasole rosie, spuma
de usturoi si fenel crocant
("peste, soia, lapte, dioxid de sulf)

DESERT

Cremes cu fructe marinate
("gluten, oua, lapte)

Panna cotta cu lapte de pasare
(‘oua, lapte)

Isler cu fructe de padure
("gluten, alune copac, oua, lapte)

350 gr./ 39 lei

350 gr./ 62 lei

350 gr./ 39 lei

400 gr./ 74 lei

350 gr./ 75 lei

350 gr./ 65 lei

350 gr./ 39 lei

350 gr./ 39 lei

350 gr./ 49 lei

350 gr./ 42 lei

350 gr./ 115 lei

350 gr./ 78 lei

350 gr./ 62 lei

150 gr./ 21 lei

150 gr./ 21 lei

150 gr./ 21 lei

"Alergeni: gluten, crustacee, moluste, peste, seminte, lupin, alune copac,

soia, oua, lapte, telina, mustar, susan, dioxid de sulf



