de a surprinde armonia intre rafinament,
aroma si eleganta.

Va provocam sa pasiti inspre o experienta
culinara exceptionald, o celebrare a paletei
gustative intr-un adevarat paradis in mijlocul
naturii.

Meniul nostru se schimba de-a lungul
anotimpurilor, iar fiecare sezon aduce cu sine
ingrediente proaspete, preparate creative si
pline de savoare. Iar bucatarii nostri, influentati
de o varietate de culturi si traditii culinare din
intreaga lume, sunt dedicati sa aduca o nota
distinctiva in fiecare preparat.

Povestea meniului din restaurantul SunGarden
continua sa se dezvolte si sa se reinventeze,
pentru a oferi mereu o experienta culinara
proaspata si inovatoare. Ne bucuram sa aducem
magia gastronomiei in viata oaspetilor nostri si
sa le oferim o calatorie culinara de neuitat.

"In bucatarie, creativitatea nu are limite. Nu
exista reguli, doar gusturi si emotii."
- Ferran Adria



ANTRETURI

— taste-bud saga

BURRATA CU VINEGRETTA
DE ALUNE DE PADURE SI TRUFE

Burrata cremoasa, imbdiatd in vinegrettd de alune de pddure, asezonatd cu trufe salbatice si servitd cu sfecld
rosie dulce. Acest preparat imbind lexturt st gusturt diverse, finisat prin addugarea trufelor, pentru o
experientd culinard sofisticata.

*1%7%8

230 gr | lei 54

VITELLO TONNATO

Clasicul dish italian din Piemonte, o regiune care revendicd cu tdrie originile sale, unde gustul patrunzator
al sosulur pe bazad de ton acompaniazd felile subtirt ale rasolului de vitd — asezonate cu capere salbatice.

*1*3%4*7

250 gr | lei 65

RILETTE DE PURCEL
CU DULCEAT;& DE MERE SI MUSTAR FRANTUZESC

Un gust unic, preparat dupd retetele traditionale frantuzesti, formdnd perechea ideald impreund cu texturile
mustarulur de Dyjon si aroma clasica de dulceatd de mere.

*1*10

180 gr | lei 40

TARTAR DE TON CU MANGO SI AVOCADO

Un preparat sofisticat, in care fileurile proaspete de ton ist dau intdlnire cu savoarea exoticd a mangoulur si
lextura cremoasd a avocadoulu.

*3%4

180 gr | lei 59



ANTREURI

TARTAR DE VITA INFUZAT IN BUSUIOC

O rewnterpretare modernd a clasiculut tartar de vitd, in care muschiul de vita de inalta calitate este tocal fin
st amestecal cu o pasta de tomate puternic aromatd, mustar, capere, st bucdati crocante de castravett murate.
Acest amestec este imbogatit cu unt pentru o texturd netedd st finisat cu un ulet de busuioc aromatic.

*1%6%7%10

180 gr | lei 75

SALATA CAESAR

Nelipsita salata Caesar, unde suculenta pieptulur de pui se imbina armonios cu prospetimea salater verzi si a
Parmezanulur, oferind un gust intens, completat de clasicul sos Caesar, bogat st aromat, care completeaza
perfect acest tablou culinar, complimentat de Ansoa care adaugd o notd saratd si intensd.

*1*3%4*7

270 gr | lei 39

SALATA DE CREVETI
CU AROMA DE CITRICE

O salata vibranta si plind de culoare, un omagiu adus prospetimui ingredientelor de naturd exoticd: mango st
avocado - acompaniate de un mix de salata proaspatd.

*2%7

250 gr | lei 49

TON IN CRUSTA DE SUSAN
SI SALSA DE MANGO CU AVOCADO

Tonul, un ingredient delicat si suculent, este imbracat intr-o crusta crocantd de susan alb si negru, oferind
un contrast fascinant de texturi. Salsa de mango st avocado, cu note de chives si arder wute, aduce un val de
prospetime impreund cu celebrul ingredient Japonez — edamame — dar st o tentd de caldurd, completind
armonios aromele acestur preparat.

*4%6*%11

230 gr | lei 69



ANTREURI

MADUVA DE VITA CU TARTAR DE ARDEI COPTI

Un preparat care imbind traditia cu inovatia, unde mdduva de vitd coaptd, insotita de un tartar de arder
copta, plin de gust st culoare, cu accente de usturov si patrunjel proaspdt, oferd un gust bogat insotit de o
lexturd cremoasd — ingredientele perfecte care au pulerea de a crea o experientd culinara memorabila si de a
retrezi amintirile copilarier.

*1

150 gr | lei 49

FETA SAGANAKI CU FISTIC SI MIERE

Un deliciu grecesc reinterpretat, care imbind feta sdratd si aromatd cu_for crocante de placinta, imbogatitd cu
Sistic crocant sv adusd la viatd de dulceata mierir. Susanul, impreund cu un mix de salata proaspatd
completeazad acest preparat grecesc savuros.

*1%3%7*8*11

180 gr | lei 48

BULGUR CU ROSII COAPTE
SI CROCHETE DE BRANZA DE CAPRA

Inspirat din bucdtaria Orientului Muylociu, acest preparat combind bulgurul aromat cu rosi coapte st fasole
verde crocantd, impreund cu crochete de branza de capra, panate cu pesmet,
adaugdnd un contrast textural delicios.

*1*3*%7

180 gr | lei 45



SUPE / GCIORBE

o

is the song of the heart —
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SUPA CREMA DE CARTOFI CU TRUFE

O supa cremoasd de cartofi, imbogatita cu ceapd albd, lapte si smdntdna, servitd cu Pancetta aromatd de
provenientd italiand, care adaugd o notd sdratd contrastantd, iar trufele, un gust deosebit si rafinat.

*1%3%6%7

300 gr | lei 25

CONSOMME DE VITA CU GNOCCHI

Un consommé clar st aromat de vitd, invaluit de textur: tomnatice de morcovt si telind din gradina,
acompaniat de gnocchi de cartofi care adaugd, texturd si consistentd, iar ceapa si usturowul oferd un gust
savuros, profund si imbietor.

*1%3*%9

300 gr | lei 20

SUPA CREMA DE PESTE SI FRUCTE DE MARE

O supd clasica frantuzeascd cu influente romdnesti, care imbind salaul de Dundre st miduile cu gustul lemnos
al legumelor tomnatice din gradina addugdnd complexitate savori, in timp ce parmezanul, anasonul si
sofranul conferd arome sofisticalte.

*1%2%4*%9%]14

300 gr | lei 49

AROMA ZILEI

O surpriza culinard ce se schimbd zilnic. Acest preparat este o invitatie intr-o caldatorie de descoperire,
oferind o experientd unicd, cu ingrediente de sezon s combinatu de arome inovative.

350 gr | lei 24



PREPARATE PRINCIPALE

Tjood food

warms the heart
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PIEPT DE PUI iN CRUSTA DE PARMEZAN
SI PIURE DE CARTOFI CU TRUFE

Un piept de pur suculent glazurat cu parmezan, insotit de Pleurotus si pure de cartofe cremos, infuzat cu
trufe salbatice.

*7%9

400 gr | lei 53

PIEPT DE RATA CU MORCOVI DIN GRADINA,
CARTOFI GLAZURATI SI SOS JUS DE RATA CU CARAMEL

Piept de ratd suculent bogat in arome, servit cu morcovt din gradind caramelizati st broccoli. Cartofur
glazuraty in unt, aduc o aromd _find, iar sosul jus de ratd cu o nota subtila de caramel completeazda armonios
acest preparat elegant s sofisticat.

*6*7*%9

350 gr | lei 87

CEAFA DE PORC COAPTA
CU ARANCINI DE RISOTTO SI GLAZE DE ARDEI COPT

Ceafd de porc coaptd lent, servitd cu un piure de cartoft infuzat cu tarhon si arancini de risotto crocante.
Glaze-ul de ardei copt adaugd o notd dulce-acrisoard, in timp ce broccoli aduce o notd vie, complementard,
pentru a satisface papilele gustative in profunzime.

*3%6%7

400 gr | lei 65

BERBECUT CONFIAT CU DOVLECEL
SI AROME DE BRANZA DE CAPRA

Carne de berbecut confiata, frageda si aromata, servitd cu un sos picant de mustar frantuzesc — acompaniat
de dovlecel umplut cu bulgur si rosii coapte care oferd un contrast imbietor, iar crochetele de brinza de caprad
adaugd un element de texturd cremoasd.

*1%3%6*%7%9%10

400 gr | lei 85



PREPARATE PRINCIPALE

OBRAJORI DE VITA PRESATI,
RISOTTO CU CIUPERCI SI SOS DEMIGLACE

Obrayior: de vitd gatitt lent si presati, ce oferd o texturd fragedd si suculentd, serviti aldtur: de un risotto
cremos cu ciuperct. Sosul Demi-glace de raddcinoase din gradind intensifica aromele tomnatice.

*1%7%9

350 gr | lei 79

MUSCHIULET DE VITA GARNISIT CU LEGUME DE SEZON
SI IERBURI DE PROVENCE

Muschiulet de vita, pregatit la perfectiune, insotit de legume de sezon sdltate in unt cu ierburt de Provence,
invaluit de un sote de naut si arder copli. fus-ul aromatizat cu cimbrisor completeazd armonios acest
preparat bogat si rafinal.

*6%7%9

350 gr | lei 139

ANTRICOT DE VITA CU AROME DE VIN
SI CEAPA CARAMELIZATA

Antricot de vitd suculent, acompaniat de cartofi copti st gratinati cu crustd imbietoare de parmezan crocant.
Broccoli adaugd o notd sanatoasd, iar sosul de vin, imbogatit cu ceapa caramelizatd, aduce o profunzime de
arome neasteptald.

*6*7%9

500 gr | lei 175

FILE DE SOMON CU BROCCOLI SI SOS DE CRUSTACEE

Somon file, gatit la perfectiune, servit cu broccoli s acompaniat de un sos bogat de crustacee. Gnocchi-ul,
Jasolea verde st rosiile cherry adaugd varietate de textur: st gusturi.

*1H*2%4*T*9

350 gr | lei 78



PREPARATE PRINCIPALE

PESTE DE CAPTURA ACOMPANIAT DE RISOTTO
CU LIME ,ROSII USCATE SI DOVLECEL

Peste de capturd fraged si aromat, servit alaturt de un risotto cremos cu lime st rosu uscate. Dovlecelul aduce
prospetime si culoare, tar parmezanul adaugd o notd de savoare.

*4%7

300 gr | lei 75

TIGAIE MEDITERANEANA CU FRUCTE DE MARE

O tigaie Mediteraneana gatita traditional, plind de savoare, care impreuneazd o varietate de fructe de mare
proaspete st aromate. Acest platou este un festin pentru wubitorii de fructe de mare, oferind o transpunere a
papilelor gustative pe tardmurile Mediteraneene.

*1*2%4*7%14

450 gr | lei 82

CONOPIDA COAPTA CU ALUNE DE PADURE

Conopidd coapta in profunzime, aurie si suculentd, servitd cu alune de pdadure crocante, fasole verde si
quinoa, loale aceste elemente invdluite intr-un sos cu o aromd intensd de ardet copli.

*8

250 gr | lei 48



DESERT

5 Yo
for/dessert

LAVA CAKE

Un desert clasic, puternic aromat, unde lava cake-ul cu interior moale st cald de ciocolatd se intdlneste cu
rdcoarea inghetater de vanilie, crednd un contrast delicios de temperatur: si texturr.

*1%3 *7%8

160 gr | lei 36

PAIN PERDU REINTERPRETAT

O renterpretare sofisticatd a clasiculur Pain Perdu, insotit de un sos fin de caramel st popcorn caramelizat
crocant. Ganache-ul de ciocolatd adaugd o notd decadentd, echilibrand perfect
texturile inghetater de vanilie si a alunelor de padure.

*1%3%7

150 gr | lei 32

PRALINE CU TRUFA DE CIOCOLATA
SI ZMEURA DE PADURE

Praline de ciocolatd rafinate, cu un interior bogat de trufd de ciocolatd st zmeurd de padure. Alunele de
pddure, laptele, oul st untul contribuie la textura cremoasd, 1ar o notd surprinzdtoare de wasabi adaugd un
twist inedit acestut desert elegant si plin de gust. lar infatisarea acestuia.. O comoard demnd de demascal.

*1*3*%7

150 gr | lei 36

PANNA COTTA AROMATIZATA CU ROZMARIN,
MANGO SI FRUCTUL PASIUNII

O panna cotta delicatd si cremoasd, infuzatd cu arome de rozmarin, ce contrasteazd creativ cu dulceata
exoticd a mangoulur st aciditatea vibrantd a_fructulur pasiunii. Acest desert sofisticat este completat de o
inghetatd fina de vanilie, crednd un echilibru perfect intre arome st texturr.

*1%3%7

130 gr | lei 35



LISTA ALERGENI

W

alergeni —

Alergenii din alimente se pot incadra conform

Directivei CE 2000-13, in urmatoarele grupe:

1. Cereale care contin gluten
(grau, secara, orz, ovaz, grau spelt, grau mare sau
hibrizi ai acestora)si produse derivate
2. Crustacee si produse derivate
3. Oua si produse derivate
4. Peste si produse derivate
J. Arahide si produse derivate
6. Soia si produse derivate
7. Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza)
8. Fructe cu coaja
(migdale, alune de padure, nuci, nuci Pecan, nuci de
Brazilia, fistic, nuci de macadamia si nuci de
Queensland) si produse derivate
9. Telina si produse derivate
10. Mustar si produse derivate
11. Seminte de susan si produse derivate
12. Dioxid de sulf si sulfiti in concentratii
de peste 10 mg/kg sau 10 mg/litru
13. Lupin si produse derivate

14. Moluste si produse derivate



LISTA NUTRIENTI

W

nutrienti




GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

BON
FISCAL

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.



