
M E N U

R E S T A U R A C J A  
A R K A D Y

ważne od 21.10.2026 / valid from 21.10.2026

Szef Kuchni Sławomir Grzegorzewski



P R Z Y S T A W K I  I  Z U P Y

P R Z Y S T A W K I  /  A P P E T I Z E R S

Matjas holenderski w oleju lnianym 120g
Dutch matjes in linseed oil

35,00 zł

placek ziemniaczany, szalotka, kwaśna śmietana (3,4,7)
potato pancake, shallot, sour cream 

Krewetki w cieście ziemniaczanym 160g
Shrimps in potato dough 
majonez sweet chili, rukola, czosnek (2,3,4,10)
sweet chili mayonnaise, rocket, garlic 

45,00 zł

Z U P Y  /  S O U P S

Rosół z perliczki 250 ml
Guinea fowl broth
makaron domowy, marchewka, oliwa pietruszkowa (1,3,9)
homemade pasta, carrots, parsley oil

20,00 zł

Tatar wołowy 180g
Beef tartare 

49,00 zł

polędwica wołowa, ogórek kiszony, cebula, żółtko (1,3,7,10)
beef tenderloin, pickled cucumber, onion, egg yolk

A P P E T I Z E R S  A N D  S O U P S

Jesienna pinsa z gruszką i gorgonzolą 205g
Autumnal pinsa with pear and gorgonzola

30,00 zł

orzechy włoskie, rukola, dynia (1, 7, 8)
walnuts, arugula, pumpkin

Krem z grzybów leśnych 250 ml
Wild mushroom cream soup

topinambur , aranchini , oliwa pietruszkowa (1, 3, 7, 12)
Jerusalem artichoke, arancini, parsley oil

25,00 zł

Zupa dnia 250 ml
Soup of the day

-zapytaj kelnera o asortyment
ask your waiter about the selection

20,00 zł



D A N I A  G Ł Ó W N E
M A I N  C O U R S E

Orientalne knedle z kaczki 430g
Oriental duck dumplings
czerwona kapusta, kimchi, sos z maślanki i sezamu (4,6,7,11)
red cabbage, kimchi, buttermilk and sesame sauce

60,00 zł

Devolay z masłem czosnkowym 320g
Devolay with garlic butter
puree ziemniaczane, fasola szparagowa, marchew marynowana (1,3,5,6,7,8,10,11)
mashed potatoes, green beans, pickled carrots 

50,00 zł

Burger wołowy 470g
Beef burger
konfitura z cebuli, sałata, bekon, frytki belgijskie (1,3,6,11,12)
Onion jam, lettuce, bacon, Belgian fries 
*dostępna wersja wege (1,5,11)

50,00 zł

Schabowy 470g
Schnitzel
ziemniaki z okrasą, kapusta sezonowa i ogórki (1,3,7,10)
potatoes with lard, seasonal cabbage and cucumbers

55,00 zł

Wellington wegetariański 350g
Vegetarian Wellington
batat, bakłażan, cukinia, grzyby (1,3,7)
sweet potato, aubergine, zucchini, mushrooms

45,00 zł

D O D A T K I  /  S I D E  D I S H E S

Frytki belgijskie 150g
Belgian fries

Surówka dnia 130g
(3,7,9,10) 
Salad of the day

  10,00 zł

Kapusta zasmażana 130g
Fried cabbage 

Chrupiące bataty 180g
Crispy sweet potatoes 

   15,00 zł

Bagietka korzenna 90g                      

  9,00 zł

  5,00 zł
(1,3,5,6,8,11)    
Spiced baguette

   12,00 zł

Żebro wołowe BBQ 730g
BBQ Beef Rib
frytki, kukurydza, coleslaw z kiszonych buraków
fries, corn, fermented beetroot coleslaw salad

90,00 zł

Sandacz mazurski 315g
Masurian zander
dynia, hash brown, burak pieczony (1, 4, 7)
pumpkin, hash brown, roasted beetroot

70,00 zł



D E S E R Y

D L A  N A J M Ł O D S Z Y C H  /  K I D S  M E N U

1:  Zboża zawierające gluten
      Cereals containing gluten
2: Skorupiaki i produkty pochodne
     Crustaceans and derived products
3: Jajka i produkty pochodne
     Eggs and derived products
4: Ryby i produkty pochodne
     Fish and derived products
5: Orzeszki ziemne (arachidowe) 
i produkty pochodne
     Peanuts and derived products
6: Soja i produkty pochodne
     Soybeans and derived products
7: Mleko i produkty pochodne
     Milk and derived products

Ciasto dnia
Cake of the day                                               
- zapytaj kelnera o asortyment 
ask your waiter about the selection

mango, marakuja, brzoskwinia (3,7)
mango, passion fruit, peach

Deser lodowy 180g
Ice cream dessert
lody z dodatkami, bita śmietana, posypka
ice cream with toppings, whipped cream, sprinkles

30,00 zł

Beza z mascarpone 160g
Meringue with mascarpone

28,00 zł16,00 zł

Ostatnie zamówienie do 20:30
Last order until 8:30 PM

Opłata serwisowa 10% doliczana jest do rachunku dla grup powyżej 6 osób.
A 10% service fee is added to the bill for groups of more than 6 people.

Stripsy z kurczaka 300g
Chicken strips

frytki, majonez, ketchup (1,9)
fries, mayonnaise, ketchup

30,00 złRosół z makaronem 200 ml
Chicken noodle soup         

  15,00 zł

Penne w sosie neapolitańskim
200g   
Penne in Neapolitan sauce
(1,3,7)

29,00 zł

(1,3,9)

8: Orzechy, migdały
     Nuts, almonds
9: Seler zwyczajny i produkty pochodne
     Celery and derived products
10: Gorczyca i produkty pochodne 
       Mustard and derived products
11: Nasiona sezamu i produkty pochodne
       Sesame seeds and derived products
12: Dwutlenek siarki i siarczyny w stężeniach 
       powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO2
       Sulfur dioxide and sulfites in concentrations 
       above 10 mg/kg or 10 mg/l expressed as SO2
13: Łubin i produkty pochodne
       Lupin and derived products
14: Mięczaki i produkty pochodne
       Molluscs and derived products

M O Ż L I W O Ś Ć  W Y S T Ą P I E N I A  A L E R G E N Ó W
P O S S I B I L I T Y  O F  O C C U R R E N C E  O F  A L L E R G E N S :


	RESTAURACJA
	ARKADY
	MENU
	Szef Kuchni Sławomir Grzegorzewski

	PRZYSTAWKI I ZUPY
	APPETIZERS AND SOUPS
	PRZYSTAWKI / APPETIZERS
	Jesienna pinsa z gruszką i gorgonzolą 205g
	Autumnal pinsa with pear and gorgonzola
	orzechy włoskie, rukola, dynia (1, 7, 8)


	Matjas holenderski w oleju lnianym 120g
	Dutch matjes in linseed oil
	placek ziemniaczany, szalotka, kwaśna śmietana (3,4,7)


	45,00 zł
	Krewetki w cieście ziemniaczanym 160g
	Shrimps in potato dough
	majonez sweet chili, rukola, czosnek (2,3,4,10)


	Tatar wołowy 180g
	Beef tartare
	polędwica wołowa, ogórek kiszony, cebula, żółtko (1,3,7,10)




	ZUPY / SOUPS
	Rosół z perliczki 250 ml
	Guinea fowl broth
	makaron domowy, marchewka, oliwa pietruszkowa (1,3,9)


	20,00 zł
	Krem z grzybów leśnych 250 ml
	Wild mushroom cream soup
	topinambur , aranchini , oliwa pietruszkowa (1, 3, 7, 12)



	25,00 zł
	Zupa dnia 250 ml

	Soup of the day
	-zapytaj kelnera o asortyment
	ask your waiter about the selection

	20,00 zł


	DANIA GŁÓWNE
	MAIN COURSE
	Wellington wegetariański 350g
	Vegetarian Wellington

	45,00 zł
	batat, bakłażan, cukinia, grzyby (1,3,7)
	Devolay z masłem czosnkowym 320g
	Devolay with garlic butter


	50,00 zł
	puree ziemniaczane, fasola szparagowa, marchew marynowana (1,3,5,6,7,8,10,11)
	Burger wołowy 470g
	Beef burger


	50,00 zł
	konfitura z cebuli, sałata, bekon, frytki belgijskie (1,3,6,11,12)
	*dostępna wersja wege (1,5,11)
	Schabowy 470g
	Schnitzel


	55,00 zł
	ziemniaki z okrasą, kapusta sezonowa i ogórki (1,3,7,10)
	Orientalne knedle z kaczki 430g
	Oriental duck dumplings


	60,00 zł
	czerwona kapusta, kimchi, sos z maślanki i sezamu (4,6,7,11)
	Sandacz mazurski 315g
	Masurian zander


	70,00 zł
	dynia, hash brown, burak pieczony (1, 4, 7)
	Żebro wołowe BBQ 730g

	BBQ Beef Rib
	90,00 zł
	frytki, kukurydza, coleslaw z kiszonych buraków


	DODATKI / SIDE DISHES
	5,00 zł
	Bagietka korzenna 90g
	(1,3,5,6,8,11)
	Spiced baguette

	Chrupiące bataty 180g
	Crispy sweet potatoes


	15,00 zł
	Frytki belgijskie 150g
	Belgian fries


	10,00 zł
	Kapusta zasmażana 130g
	Fried cabbage


	12,00 zł
	Surówka dnia 130g
	(3,7,9,10)
	Salad of the day


	9,00 zł
	DLA NAJMŁODSZYCH / KIDS MENU
	Rosół z makaronem 200 ml
	15,00 zł
	30,00 zł
	Stripsy z kurczaka 300g
	Penne w sosie neapolitańskim  200g

	29,00 zł
	Beza z mascarpone 160g

	28,00 zł



	DESERY
	Ciasto dnia
	16,00 zł
	Deser lodowy 180g

	30,00 zł
	MOŻLIWOŚĆ WYSTĄPIENIA ALERGENÓW
	Ostatnie zamówienie do 20:30
	Last order until 8:30 PM



