
Check lista weselna

100 pytań do managera sali weselnej 
Czy interesujący nas termin wesela jest wolny?
Czy i na jak długo można zarezerwować interesujący nas termin, zanim zdecydujemy się na Waszą ofertę?
Czy organizujecie wesela również w środku tygodnia?
Jaka jest najmniejsza liczba gości, dla której można u Was zorganizować wesele?
Na ile osób maksymalnie można u Was zorganizować wesele?
Czy lokal dysponuje miejscami noclegowymi?
Czy ceny w zależności od sezonu/dnia tygodnia różnią się?
Ile kosztuje kompleksowa organizacja wesela i co może zawierać?
Jaki jest cena za tzw. „talerzyk” / menu dla 1 osoby dorosłej?
Czy cena za „talerzyk” zawiera także ciasta, owoce i napoje?
Czy za dzieci do lat 3. trzeba płacić?
Ile kosztuje cena za „talerzyk” dla dzieci i jakie są stawki w zależności od wieku?
Jaka jest cena „talerzyka” dla usługodawców weselnych, takich jak zespół, fotograf, kamerzysta itd.?
Czy będzie trzeba zapłacić za gości, którzy nie pojawią się na weselu?
W jakiej cenie są alkohole?
Czy lokal pobiera korkowe i ile ono wynosi dla poszczególnych alkoholi?
Ile kosztuje stół z kawą/herbatą?
Czy za serwowanie tortu zamówionego w zewnętrznej cukierni trzeba będzie dopłacić?
Czy pokrowce na krzesła wliczone są w cenę?
Czy w cenę wliczona jest podstawowa dekoracja sali weselnej?
Ile kosztują pokoje hotelowe?
Czy pokój dla Nowożeńców jest gratis?
Ile kosztuje powitanie chlebem i solą?
Ile kosztuje wino musujące na powitanie?
Czy parking dla gości jest dodatkowo płatny i ile kosztuje?
Czy za ewentualne szkody (np. stłuczony talerz) trzeba będzie zapłacić?
Jaki jest koszt przedłużenia wesela?
Jakie są jeszcze możliwe dodatkowe koszty wesela?
Czy jest możliwość negocjacji cen w przypadku rezerwacji większej liczby usług lub wesela w środku tygodnia?
Ile kosztują poprawiny dla X osób?
Jaka jest kwota zaliczki/zadatku przed weselem?
W jakim czasie po weselu należy uregulować wszystkie płatności?
Jakie są preferowane formy płatności (przelew/gotówka)?
 Jakie są podstawowe zestawy menu w ofercie weselnej?
Ile ciepłych dań pojawi się na przyjęciu?
Ile przystawek zimnych pojawi się na stołach weselnych?
Czy oferujecie również bufety z bemarami?
W jakich godzinach będą serwowane dania gorące?
Czy menu można modyfikować?
Czy Wasza kuchnia oferuje potrawy dla osób ze specjalną dietą, np. bezmięsną, bezglutenową, bez laktozy?
Czy oferujecie wiejski stół lub inne bufety?
Czy można dostarczyć własne wyroby na stół wiejski, np. wędliny, nalewki itp.?
Jaką macie ofertę alkoholi?
Jaką macie ofertę napojów bezalkoholowych?
W jakiej formie podawane będą napoje (karafki, dzbanki, oryginalne butelki)?
Jak serwowany będzie alkohol?
Jak będę podawane obiad główny i inne dania gorące?
Jakie menu proponujecie na poprawiny?
Czy pozostałe jedzenie i picie będzie można zabrać?
Do kiedy najpóźniej należy wybrać menu?
Do kogo można się zgłaszać w razie pytań i potrzeby wsparcia w trakcie wesela?
Czy podczas trwania przyjęcia weselnego obecni są właściciele obiektu lub manager?
Czy w trakcie trwania wesela jest dostępny serwis sprzątający?



Do kiedy trzeba podać ostateczną liczbę gości?
O której w dniu wesela można wejść na salę, żeby rozpocząć przygotowania?
O której najwcześniej może się zacząć wesele?
Do której godziny trwa wesele?
W jakich godzinach mogą się odbyć poprawiny?
Kiedy należy dostarczyć własny alkohol?
Kiedy należy dostarczyć tort weselny i inne własne pozycje z menu?
W jakim miejscu znajduje się parkiet dla gości i ile osób pomieści?
Jaki styl wesela można zaaranżować w Waszym obiekcie weselnym?
Czy proponujecie własne dekoracje weselne?
Czy możemy zobaczyć dotychczasowe realizacje weselne?
Jakie jest możliwe ustawienie stołów?
Czy dostępne są do wyboru stoły prostokątne lub okrągłe?
W którym miejscu może stanąć stół dla pary młodej?
Jakie krzesła, nakrycia stołów i zastawy proponujecie?
Jakie oświetlenie jest do dyspozycji na sali weselnej?
Kiedy para młoda / zewnętrzny podwykonawca może wejść na salę, żeby móc ją udekorować?
Czy współpracujecie z kwiaciarniami i innymi podwykonawcami, którzy mogą zająć się dekoracją sali?
Czy poza główną salą weselną, oferujecie przystrojenie innych miejsc, np. strefy wypoczynkowej, kącika z księgą gości, altanki czy wejścia 
do lokalu?
Czy obsługa zajmie się rozstawieniem winietek, numerów stołów, księgi gości itp.?
Czy są jakieś obostrzenia, jeśli będziemy dekorować salę samodzielnie?
Czy oferujecie atrakcje dla dzieci?
Czy obiekt dysponuje specjalnym kącikiem zabaw dla dzieci?
Czy na terenie obiektu znajduje się plac zabaw?
Czy lokal proponuje udogodnienia dla osób niepełnosprawnych?
Czy lokal proponuje udogodnienia dla rodziców z małymi dziećmi (np. przewijaki, krzesełka, miejsca dla matek karmiących)?
Gdzie goście będą mogli wypocząć poza główną salą weselną?
Gdzie znajdują się toalety dla gości?
Jak wyglądają toalety i jak będą wyposażone w czasie wesela?
Czy w lokalu jest szatnia?
Czy w lokalu znajduje się dodatkowe pomieszczenie organizacyjno-logistyczne, w którym swój sprzęt mogą przechować zewnętrzni 
usługodawcy lub sama para młoda?
Czy w lokalu jest dostępny sejf?
Czy obiekt posiada taras, z którego będą mogli korzystać goście?
Czy wokół sali weselnej znajduje się park, ogród dostępny dla gości?
Czy w/przy obiekcie znajduje się osobne miejsce dla palaczy?
Czy na terenie obiektu można zorganizować pokaz sztucznych ogni?
Ile pokoi jest dostępnych w Waszym obiekcie?
Do kiedy najpóźniej trzeba podać liczbę wynajmowanych pokoi?
Jak daleko od sali weselnej zlokalizowane są pokoje?
Ile trwa doba hotelowa (i w jakich godzinach)?
Czy w pokojach można zorganizować dostawkę lub łóżeczko dla dzieci?
Co zawiera się w cenie noclegu?
W jakich godzinach jest podawane śniadanie dla gości hotelowych?
Czy można u Was zorganizować ślub cywilny? Czy lokal spełnia wymogi urzędu stanu cywilnego?
Czy możecie zająć się dekoracją przestrzeni na ślub?
Czy istnieje możliwość organizacji ślubu cywilnego na zewnętrznym terenie obiektu, np. w ogrodzie?
Jakie dodatkowe opłaty są związane z przygotowaniem miejsca na ślub cywilny
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