ZATOKA KULINARNA




WAZNE INFORMACJE

Wichtige informationen- Important information

Ze wzgleddw organizacyjnych rachunki nie s dzielone

Nie doliczamy napiwkéw za obstuge rezerwacji — nie bedzie O ST ih - ©
niespodzianek przy rachunku. Sy X f
Najwigkszym podzigkowaniem dla nas, jest Paristwa opinia. Ty
Zapraszamy do jej pozostawienial S L
.4 - i na:: -" :
Aus organisatorischen Griinden werden Rechnungen nicht aufgeteilt. o] B

s
Wir berechnen kein Trinkgeld fiir die Bedienung bei Reservierungen - es gibt keine OA Ay
Uberraschungen auf der Rechnung.
Das schonste Dankeschén fir uns ist Thre Bewertung.

For organizational reasons, bills are not split.
We do not add gratuities for reservation processing—there will be no surprises on the bill.
Our greatest gratitude is your feedback—we invite you to leave it!

Poznajmy sie

Amber Park Spa to miejsce, gdzie czas ptynie wolniej, smak zycia staje sie petniejszy, a wspomnienia zapisuja sie gtebiej.
Tu odpoczywa dusza, regeneruje sie ciato, a serce odnajduje réwnowage.

Nasze serce bije w Zatoce Kulinarnej - restauracji, ktéra taczy pasje, smak i naturalng goscinnosé.

Tworzymy dania oparte na starannie wyselekcjonowanych, regionalnych produktach - z bliska i z daleka - by kazdy Go$¢ poczut
sie wyjatkowo.

,Oaza jakosci, zbudowana z pasji do goscinnosci”

To nasz fundament i codzienna inspiracja.

Zatoka Kulinarna to spotkanie czterech zywiotéw - wody, powietrza, ognia i ziemi - ktore odnajdziesz w smaku,

atmosferze i chwilach, jakie z nami przezyjesz.

Woda - przeptyw, lekkoSC i Swiezosé

To woda sprawia, ze wszystko ptynie. W kuchni to $wiezo3¢ sktadnikdw - ryb, owocéw

morza, warzyw z lokalnych upraw. W atmosferze to delikatna, ptynna obstuga - niewidoczna, ale zawsze
obecna, gotowa wesprzeé i ukoi¢. Woda to takze emocje - te, ktore chcemy

rozpusci¢ w kieliszku biatego wina albo przelaé w rozmowie z bliskimi. Woda w Zatoce to relaks.

Ogien - pasja, ciepto i smak

Ogien to serce kuchni. To smak dobrze wypieczonego miesa, ogniste przyprawy,

chrupiaca skorka i dania przygotowane z ogniem w oczach Szefa Kuchni. W atmosferze to energia miejsca -
$miech, ruch, czasem zaskakujaca intensywnos$¢ zycia. Ogien to rado$¢ tworzenia i bycia tu i teraz. Zatoka
tetni zyciem wtasnie dzieki niemu.

Powietrze - przestrzen, oddech i lekko3¢ bycia

Powietrze to lekko$¢ na talerzu - $wieze ziota, cytrusowe nuty, delikatne kompozycje.

W atmosferze to przestrzen, kt6ra czujesz, gdy siedzisz przy stole z widokiem na plaze, gdy dzieci bawia sie w
oddali, a ty masz chwile dla siebie. To takze jakoS¢ rozmowy - swoboda

i naturalno$¢. Powietrze to to, co czyni dodwiadczenie lekkim, cho¢ gtebokim.

Ziemia - zakorzenienie, bogactwo i bezpieczenstwo

Ziemia to wszystko, co gteboko odzywcze. To sezonowe warzywa, dobre mieso, pieczywo, ktdre pachnie
domem. To smak, ktory otula, koi i syci nie tylko ciato, ale i ducha.

W atmosferze Ziemia to stabilnosé - poczucie, 7e tu jest sie zaopiekowanym. Ze ktos pomy$lat o wszystkim.
Ze moina odpoczad.

RIOII®,



Lernen wir uns kennen

Amber Park Spa ist ein Ort, an dem die Zeit langsamer vergeht, der Geschmack des Lebens intensiver wird und Erinnerungen
tiefer verankert bleiben. Hier findet die Seele Ruhe, der Kérper regeneriert sich, und das Herz kommt ins Gleichgewicht.
Unser Herz schldgt in der Kulinarischen Bucht - einem Restaurant, das Leidenschaft,

Geschmack und natiirliche Gastfreundschaft vereint. Wir kreieren Gerichte aus sorgfaltig ausgewahlten, regionalen
Produkten - aus der Ndhe und der Ferne - damit sich jeder Gast ganz besonders fiihlt.

+Eine Oase der Qualitat, erschaffen aus der Leidenschaft zur Gastfreundschaft®

Das ist unser Fundament und unsere tagliche Inspiration.

Die Kulinarische Bucht ist ein Zusammenspiel der vier Elemente — Wasser, Luft, Feuer und Erde - die du in Geschmack,
Atmosphare und den gemeinsamen Momenten mit uns wiederfindest.

Wasser - Fluss, Leichtigkeit und Frische

Wasser bringt alles in Bewegung. In der Kiiche zeigt es sich in frischen Zutaten - Fisch,
Meeresfriichten, Gemiise aus der Region. In der Atmosphére ist es der sanfte, flieRende

Service - unaufdringlich, aber stets prasent, bereit zu unterstiitzen und zu beruhigen. Wasser steht
auch fiir Emotion - die, die wir in einem Glas Weilwein aufldsen oder in einem Gesprach mit einem
geliebten Menschen teilen. In der Zatoka bedeutet Wasser Entspannung.

Feuer - Leidenschaft, Warme und Geschmack

Feuer ist das Herz der Kiiche. Der Geschmack von perfekt gebratenem Fleisch, feurigen Gewiirzen,
knuspriger Kruste und Gerichten, die mit funkelnden Augen vom Kiichenchef

zubereitet werden. In der Atmosphére zeigt es sich in der Energie des Ortes - Lachen,

Bewegung, manchmal eine {iberraschende Intensitat des Lebens. Feuer steht fiir die Freude

am Kreieren und fiir das Hier und Jetzt. Zatoka lebt durch dieses Feuer.

Luft - Raum, Leichtigkeit und freies Sein

Luft bedeutet Leichtigkeit auf dem Teller - frische Krduter, Zitrusnoten, zarte Kompositionen.

In der Atmosphare ist es der Raum, den man spiirt, wenn man mit Blick auf den Strand sitzt, wahrend
Kinder spielen und man selbst einen Moment fiir sich hat. Es ist auch die Leichtigkeit im

Gespréch - natiirlich und frei. Luft macht das Erlebnis leicht und dennoch tiefgehend.

Erde - Verwurzelung, Fiille und Geborgenheit

Erde ist das, was tief ndhrt. Saisonales Gemiise, gutes Fleisch, Brot, das nach Zuhause duftet. Ein Ge-
schmack, der umhiillt, beruhigt und Kérper wie Seele néhrt. In der Atmosphére steht Erde

flir Stabilitdt - das Gefiihl, dass hier an alles gedacht wurde. Dass man hier loslassen darf.

Let's get to know each other

Amber Park Spa is a place where time slows down, the taste of life becomes richer, and memaories are deeply felt.
Here the soul rests, the body regenerates, and the heart finds balance.

Our heart beats in the Culinary Bay - a restaurant that combines passion, flavor, and natural hospitality.

We create dishes based on carefully selected, regional products - from near and far - to make every guest feel special.
"An oasis of quality, built on a passion for hospitality" This is our foundation and daily inspiration.

The Culinary Bay is a meeting of four elements - water, air, fire, and earth - which you will find in the flavor, atmosphere,
and moments you experience with us.

Water - Flow, Lightness, and Freshness

Water is what makes everything flow. In the kitchen, it's the freshness of ingredients - fish, seafood, and locally
grown vegetables. In the atmosphere, it's the gentle, smooth service - invisible, yet always present, ready to
support and soothe. Water also represents emotions - those we want to dissolve in a glass of white wine or

pour over in conversation with loved ones. Water in the Bay means relaxation.

Fire is the heart of the kitchen. It's the taste of well-done meat, fiery spices, crispy crust, and dishes prepared

The Bay teems with life precisely because of it.
Air - Space, Breath, and the Lightness of Being

Airis lightness on the plate - fresh herbs, citrus notes, delicate compositions. In atmosphere, it's the space you
feel when you sit at a table overlocking the beach, while children play in the distance, and you have a moment

to yourself. It's also the quality of conversation - the freedom
and naturalness. The air is what makes the experience light, yet profound.

Earth - roots, wealth, and security
Earth is everything deeply nourishing. It's seasonal vegetables, good meat, bread that smells of home.
It's a taste that envelops, soothes, and satisfies not only the body but also the spirit.

Fire — Passion, Warmth, and Flavor
with fire in the eyes of the Chef. In the atmosphere, it's the energy of the place - laughter, movement, the
sometimes surprising intensity of life. Fire represents the joy of creation and being here and now.

That you can relax.

In atmosphere, Earth is stability — the feeling of being cared for here. That someone has thought of everything.



Lista alergendéw

Szanowni Pafstwo,

Na tej stronie przedstawiamy legende alergendw, ktore moga wystepowac w potrawach
serwowanych w Zatoce Kulinarnej. Prosimy o zapoznanie sie z ponizsza lista i poinformowanie obstugi
o ewentualnych alergiach lub nietolerancjach pokarmowych przed ztozeniem zaméwienia.

Sehr geehrte Gdste,

Auf dieser Seite finden Sie die Allergenlegende fiir die in der Zatoka Kulinarna servierten
Gerichte. Bitte machen Sie sich mit der folgenden Liste vertraut und informieren Sie unser
Personal iiber eventuelle Allergien oder Unvertréglichkeiten, bevor Sie lhre Bestellung aufgeben.

Dear Guests,
This page presents a list of allergens that may be present in dishes served at Zatoka Kulinarna. Please review the list
below and inform the staff of any allergies or food intolerances before placing your order.

Lista alergenow Symbol

Zboza zawierajace gluten (pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe)
Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their hybrid varieties)

&,

Skorupiaki (np. krewetki, kraby, homary)
Krebstiere
Crustaceans

Jaja / Eier / Eggs

Orzeszki ziemne (arachidowe)
Erdnusse [/ Peanuts

i
O
Ryby / Fisch K>
%
o

Soja/ Soja

Mleko (w tym laktoza) —
Milch (einschlieflich Laktose) E W]
Milk (including lactose)

Orzechy (migdaty, laskowe, wioskie, nerkowce, pekan, brazylijskie, pistacje, makadamia)
Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashewnlisse, Pekanniisse, Paraniisse 2

? '? ¢l ’ 2 '? Q
Pistazien, Macadamiantiisse) &
Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts)

Seler / Sellerie / Celery @;}

Gorczyca / Senf / Mustard é}ﬁﬂ
N

Sezam / Sesam / Sesame &%ﬁg

Dwutlenek siarki i siarczyny (w stezeniu =10 mg/kg lub 10 mg/l)
Schwefeldioxid und Sulfite SR
Sulfur dioxide and sulfites

tubin / Lupinen / Lupine

Mieczaki (np. matze, ostrygi, katamarnice, oSmiornice)

s
Weichtiere @
T

Mollusks

Chili / Chili

Czosnek / Knoblauch / Garlic Crbcj
Grzyby / Pilze / Mushrooms C:})

Olej palmowy / Palmal / Palm oil an




DANIA DNIA - TAGESANGEBOTE - DAILY SPECIALS

ZAPYTA] KELNERA O DANIE DNIA

1. Zupa Dnia — 9 z

Gotowana wedtug domowej receptury, petna aromatéw i gtebokiego smaku.
Zupa, ktdra przywotuje wspomnienie rodzinnego stotu
— sycaca, naturalna i zawsze swieza.

Nach Hausrezept gekocht - voll im Geschmack und reich an Aromen.
Eine Suppe, die an den vertrauten Geschmack von Zuhause erinnert
- sattigend, natiirlich und immer frisch.

Cooked according to a homemade recipe — rich in flavour and aroma.
A soup that brings back the comforting taste of home
— hearty, natural, and always fresh.

2. Danie Dnia — 39 zt

Codziennie inna propozycja Szefa Kuchni, przygotowywana ze Swiezych, sezonowych sktadnikow.
Zawsze uczciwa cena, zawsze domowy smak. Zapytaj kelnera o dzisiejsza odstone.

Tagesgericht: Taglich wechselnder Vorschlag des Kiichenchefs, zubereitet aus frischen, saisonalen Zutaten.
Ehrlicher Preis, hausgemachter Geschmack. Fragen Sie den Kellner nach dem heutigen Angebot.

Daily special: A different Chef's proposal every day, prepared from fresh, seasonal ingredients.
Always a fair price, always a home-cooked flavour. Ask your waiter about today's version.

ZIEMIA - dom, tradycja, rodzinny stét
ERDE - Zuhause, Tradition, Familientisch / EARTH - home, tradition, family table

ZUPY - SUPPEN - SOUPS

3. Rosét Staropolski — 18 zt /‘ﬁ O @3

Kura wiejska - szponder wotowy - pietruszka - warzywa korzeniowe

+ makaron domowy

Landhuhn - Rinderbrust - Petersilie - Wurzelgemiise - Hausgemachte Nudeln
Free-range hen - beef brisket - parsley - root vegetables - homemade pasta




4. Pomidorowa (WEGE) &% —19 zk

Domowa pomidorowa z makaronem « wywar warzywny
« pomidory « masto « przyprawy » domowy makaron
Hausgemachte Tomatensuppe mit Nudeln « Gemiisebriihe
« Tomaten « Butter « Gewiirze « hausgemachte Nudeln

Homemade Tomato Soup with Pasta « vegetable broth
« tomatoes « butters seasonings homemade pasta

5. Zupa Niechorskiego Rybaka — 32 zt

Aromatyczny wywar z dorszem, miruna i tososiem, podkrecony pikantna
harissa i przetamany aksamitnym dressingiem Smietanowym.
Dorsz - miruna - tosos - wywar rybny - harissa - dressing Smietanowy

Fischsuppe nach Niechorzer Fischerart
Aromatischer Fischfond mit Kabeljau, Miruna und Lachs, verfeinert mit wiirziger

Harissa und abgerundet durch ein samtiges Sahnedressing.
Kabeljau - Miruna - Lachs - Fischfond - Harissa - Sahnedressing

Niechorze Fisherman's Soup

An aromatic fish broth with cod, miruna and salmon, enhanced with spicy harissa
and balanced by a velvety cream dressing.

Cod - miruna - salmon - fish broth - harissa - cream dressing

PRZYSTAWKI | SALATKI - VORSPEISEN & SALATE - STARTERS & SALADS

Polecamy z pieczywem czosnkowym! Wir empfehlen dazu Knoblauchbrot! We recommend it with garlic bread!

Mate przyjemnosci, wielkie doznania.

Rozbud? apetyt kompozycja smakow, w ktdre] aromatyczne masto, Swieze ziota, soczyste warzywa i wyraziste
dodatki tworzg wyjatkowe potaczenia. Idealny poczatek kulinarnej podrézy po Zatoce.

Kleine Kostlichkeiten, grofder Genuss. Aromatische Butter, frische Krauter, saftiges Gemise und ausgewahlte
Zutaten vereinen sich zu harmonischen Geschmackserlebnissen. Der perfekte Auftakt Ihrer kulinarischen
Reise durch die Zatoka.

Small delights, unforgettable flavours. Aromatic butter, fresh herbs, vibrant vegetables and carefully selected
ingredients come together in perfect harmony. The ideal beginning to your culinary journey at Zatoka.

6. Krewetki podawane na patelni (7 sztuk) — 59 zt
6 krewetek + 1 tygrysia jumbo - masto - czosnek - papryczka chili - pietruszka
- sok z cytryny

Garnelen (7 Stlick) in der Pfanne - 6 Garnelen + 1 Jumbo-Tigergarnele
- Butter - Knoblauch - Chilischote - Petersilie - Zitronensaft

Shrimps (7 pieces) served in a pan - 6 shrimps + 1 jumbo tiger prawn
- butter - garlic - chili pepper - parsley - lemon juice

Polecane wino / Empfohlenes Wein / Recommended wine
POEWYTRAWNE BIALE / HALBTROCKENES WEISS / SEMI-DRY WHITE

Hibenal2025 (J79zt- 238zt
Marakuja - Mandarynka - Rzeskie

Passionsfrucht - Mandarine - Frisch
Passion Fruit - Mandarin - Refreshing ?ﬂ% @ﬁ )ﬁ

Winnica Turnau - Turnau Vineyard - Turnau Vineyard




7. Caprino - 55 zt (WEGE) (&

Papryka kolorowa - cukinia - baktazan - ser kozi Caprino Stagionato
dressing cytrusowo-bazyliowy

Bunte Paprika - Zucchini - Aubergine - Caprino Stagionato

- Zitronen-Basilikum-Dressing

Colourful peppers - courgette - aubergine
- Caprino Stagionato goat cheese - citrus-basil dressing

# Bo

Polecane wino / Empfohlenes Wein / Recommended wine
POEWYTRAWNE ROZOWE - HALBTROCKENER ROSE - SEMI-DRY ROSE

Rosé2024 (J125z¢- € 25zt
Wisnia « Arbuz = Wczesna truskawka
Kirsche « Wassermelone « Frithe Erdbeere

Winnica Turnau - Turnau Vineyard - Turnau Vineyard

RYBY - FISCHGERICHTE - FISH

8. Gtadzica - jedna z najszlachetniejszych flader — 79 zt
Ceniona za delikatne, jasne mieso oraz wyjatkowy smak,
ktéry od lat zachwyca mitodnikéw ryb morskich.

ponad 400 gram tuszy - Smazona na patelni

- Frytki domowe 150 g - Surdwka z kiszonej kapusty 140 g

Scholle - einer der edelsten Plattfische.

Geschatzt fiir ihr zartes, helles Fleisch und ihren aulergewdhnlichen
Geschmack, der Liebhaber von Meeresfischen seit Jahren begeistert.
Uber 400 g Fisch im Ganzen - Gebraten

- Hausgemachte Pommes 150 g - Sauerkrautsalat 140 g

Plaice - one of the finest flatfish species.
"/ Prized forits delicate, pale flesh and exceptional flavour that has delighted
seafood lovers for generations.

Over 400 g of whole fish - Pan-fried

- Homemade fries 150 g - Sauerkraut salad 140 g



9. Dorsz Smazony — 89 zt

Polecamy z mastem czosnkowym.
Empfehlenswert mit Knoblauchbutter.
We recommend it with garlic butter.

Dorsz 250 g - frytki domowe 150 g - surowka z kiszonej kapusty 140 g,
Kabeljau 250 g - Hausgemachte Pommes 150 g - Sauerkrautsalat 140 g,

Cod 250 g - homemade fries 150 g - sauerkraut salad 140 g.
& By

Winnica Turnau - Turnau Vineyard - Turnau Vineyard

Polecane wino / Empfohlenes Wein / Recommended wine
WYTRAWNE BIALE - TROCKENES WEISS - DRY WHITE
Riesling2025 () 229zt- 2 45 zt

Grejpfrut « Jabtko « Miod

Grapefruit « Apfel « Honig

Grapefruit « Apple s Honey

10. Stek z tososia z grillowanymi warzywami — 89 zt

Filet z tososia 250 g - warzywa grillowane 140 g - frytki domowe 150 g.
Lachsfilet 250 g - GrillgemUise 140 g - Hausgemachte Pommes 150 g.
Salmon fillet 250 g - grilled vegetables 140 g - homemade fries 150 g.

&

SMAKI DOMOWE - HAUSGERICHTE - HOME-STYLE DISHES

11. Grillowany Filet z Kurczaka — 49 zt

Filet z kurczaka ok. 210 g - ziemniaki pieczone z ziotamy 150 g
mizeria ze szczypiorkiem 150 g

Hahnchenfilet ca. 210 g - Krauterkartoffeln 150 g - Gurkensalat mit Schnittlauch 150 g

Chicken breast fillet approx. 210 g - herb-roasted potatoes 150 g
- cucumber salad with chives 150 g

Be




12. Sznycel z Jajkiem Sadzonym — 59 zt

Uwielbiany przez naszych Gosci! Solidna porcja 300 g soczystego schabu z
jajkiem sadzonym, podawana z aromatycznymi ziemniakami pieczonymi z
ziotami i domowa mizeria ze szczypiorkiem.

Der Liebling unserer Géste! Eine ordentliche Portion von 300 g saftigem Schwe-
inekotelett mit Spiegelei, serviert mit aromatischen Krauterkartoffeln aus dem
Ofen und hausgemachtem Gurkensalat mit Schnittlauch.

A guest favourite! A hearty 300 g portion of juicy pork loin topped with a fried
egg, served with aromatic herb-roasted potatoes and homemade creamy cu-
cumber salad with chives.

Schab wieprzowy 300 g - jajko sadzone - ziemniaki pieczone z ziotami 150 g
mizeria ze szczypiorkiem 150 g

Schweinekotelett 300 g - Spiegelei - Krauterkartoffeln 150 g
Gurkensalat mit Schnittlauch 150 g

Pork loin 300 g - fried egg - herb roasted potatoes 150 g
)ﬁ O B cucumber salad with chives 150 g
W]

13. Wolno Pieczone Zeberko — 89 zt

Zeberka wieprzowe marynowane przez cata dobe w aromatycznej
marynacie, a nastepnie przygotowywane metoda sous-vide, dzieki ktorej
mieso jest soczyste, delikatne i z tatwoscia odchodzi od kosci.
Glazurowane sosem BBQ, podane z 200 g pieczonych ziemniakow

Z ziotami, 200 g grillowanych warzyw i $wiezymi kietkami.

Blisko 900 graméw na talerzu — porcja dla naprawde gtodnych!

Schweinerippchen, die 24 Stunden lang in einer aromatischen Marinade
eingelegt und anschlieend schonend im Sous-vide-Verfahren gegart
werden. So wird das Fleisch besonders saftig, zart und lst sich miihelos
vom Knochen. Mit BBQ-Sauce glasiert und serviert mit 200 g
Ofenkartoffeln mit Krdutern, 200 g Grillgemiise und frischen Sprossen.
Fast 900 Gramm auf dem Teller - eine groRziigige Portion fiir den richtig
grolRen Hunger!

Pork ribs marinated for a full 24 hours in a fragrant blend of spices, then gently cooked sous-vide to achieve exceptio-
nally tender, juicy meat that falls effortlessly off the bone. Glazed with rich BBQ sauce and served with 200 g of
herb-roasted potatoes, 200 g of grilled vegetables and fresh sprouts.

Nearly 900 grams on your plate - a generous feast for those with a serious appetite!

Zeberka wieprzowe 500 g - warzywa grillowane 200 g - sos BBQ 50 ml - ziemniaki 200 g.

Schweinerippchen 500 g - Grillgemiise 200 g - BBQ-Sauce 50 ml - Kartoffeln 200 g.

Pork ribs 500 g - grilled vegetables 200 g - BBQ sauce 50 ml - potatoes 200 g. /ﬁ O @
]

Winnica Turnau - Turnau Vineyard - Turnau Vineyard ‘ .

Polecane wino / Empfohlenes Wein / Recommended wine an
CZERWONE WYTRAWNE - TROCKENES ROT - DRY RED

Cabernet 2022 (} 189zt- @ 41zt

Owoce lesne - Ziota - Miekka tanina

Waldfriichte - Krauter - weiche Tannine
Forest fruits - Herbs - Soft tannin



NASZA SPECJALNOSC - UNSERE SPEZIALITAT - OUR SPECIALITY

PAl amalei |

rolecamy ze smietang: - Wir empienien es mit saurer Sahne! - We recommend it with sour cream!

14. Pierogi Ruskie — 29 zt

Tradycyjne pierogi ruskie, lepione recznie z cienkiego ciasta. Nadzienie z twarogu i ziemniakéw,
podane z okrasa z cebuli. Klasyczny smak domowej kuchni w restauracyjnym wydaniu.
Twardg - ziemniaki - okrasa z cebuli

Traditionelle Pierogi, von Hand aus diinnem Teig geformt. Fiillung aus Quark
und Kartoffeln, serviert mit Zwiebelschmalz und saurer Sahne.
Hausgemachter Geschmack in Restaurantqualitat.

Quark - Kartoffeln - Speckzwiebeln

Traditional pierogi ruskie, hand-shaped from thin dough. Filled with cottage
cheese and potatoes, served with a topping of fried onions. The classic flavour
of home cooking — brought to the restaurant table.

Cottage cheese - potatoes - fried onion lard

1t o \/ et Tal mi | B Ernhanl
scnen version mit 10tu veriugbar!

ith toful

as a vegetarian option w

15. Tagliatelle z Sepig i Krewetkami — 59 zt

Czarny makaron tagliatelle - krewetki 6 szt. - pomidor - czosnek - cebula - masto - pietruszka
Schwarze Tagliatelle - Garnelen 6 stk. - Tomate - Knoblauch - Zwiebel - Butter - Petersilie

Black squid ink tagliatelle - shrimps 6 pcs. - tomato - garlic - onion - butter - parsley

& By fo &

16. Stek z Poledwicy Wotowej — 139 zt

Najszlachetniejsza cze$¢ wotowiny, wyjatkowo krucha, delikatna i soczysta.
Grillowana zgodnie z preferowanym stopniem wysmazenia, podawana

z kremowym gratinem ziemniaczanym, aromatycznymi warzywami z grilla
i mastem czosnkowym, ktére powoli rozptywa sie

na goracym steku, podkreslajac jego naturalny smak.

Rinderfiletsteak

Das edelste Stiick vom Rind - aulRergewohnlich zart, saftig und fein im Geschmack. Nach Ihrem gewtinschten Gargrad
gegrillt und serviert mit cremigem Kartoffelgratin, aromatischem Grillgemise und Knoblauchbutter, die langsam auf dem
heillen Steak schmilzt und seinen nattirlichen Geschmack perfekt unterstreicht.

Beef Tenderloin Steak

The finest cut of beef - exceptionally tender, delicate and juicy. Grilled to your preferred doneness and served with creamy
potato gratin, aromatic grilled vegetables and garlic butter that slowly melts over the hot steak, enhancing its rich, natural
{E]

Poledwica wotowa ok. 230 g - grillowane warzywa - gratin ziemniaczane - masto czosnkowe

Rinderfilet ca. 230 g - Grillgemiise - Kartoffelgratin - Knoblauchbutter O Be

Beef tenderloin approx. 230 g - grilled vegetables - potato gratin - garlic butter

| e WL s Tiirnan Vine ardl T e
winnica iurnac lurnau vineyara - furnau vineyard

Polecane wino / Empfohlenes Wein / Recommended wine
CZERWONE WYTRAWNE - TROCKENES ROT - DRY RED
Cabernet 2022 (] 189zt-Q 41zt

Owoce lesne - Ziota - Miekka tanina
Waldfriichte - Krduter - weiche Tannine
Forest fruits - Herbs - Soft tannin




BURGERY - BURGER - BURGERS

Burger w stylu craft — gruby kotlet z wybranego miesa, na lekko podpieczonej maslanej butce
z sezamem. Wypetnienie bez kompromisow: sosy, kiszonki, Swieze warzywa — kazdy sktadnik jest tu ze
wzgledu na smak, nie przez przypadek. Porcja i jakos¢, po ktdrych méwisz: najlepsze burgery jadtem w Zatoce.

©0C

Craft Burger — dicker Patty aus ausgewahltem Fleisch, auf einem leicht gersteten, buttrigen
Sesambrétchen. Belegt ohne Kompromisse: Saucen, Pickles, frisches Gemiise — jede Zutat ist hier wegen

des Geschmacks, nicht durch Zufall. Eine Portion und Qualitét, nach der man sagt: Die besten Burger O
habe ich in der Zatoka gegessen.

Craft-style burger — a thick patty of selected meat, on a lightly toasted buttery sesame bun.
Loaded without compromise: sauces, pickles, fresh vegetables — every ingredient is here for a reason, and that
reason is flavour. A portion and quality that will make you say: the best burgers I've ever had were at Zatoka.

17. CHICKEN BURGER Z FRYTKAMI — 59 zt

Chrupiaca poledwiczka z kurczaka zagrodowego 180 g - butka maslana z
sezamem - satata karbowana - pomidor - czerwona cebula - sos miodowo-
-musztardowy - frytki 150 g

Chickenburger mit Pommes:
Knuspriger Hahnchenstreifen 180 g - Sesambrétchen - Romanasalat - Tomate -
Rote Zwiebel - Honig-Senf-Sauce - Pommes 150 g

Chicken burger with fries:
Crispy free-range chicken tender 180 g - sesame brioche bun - cos lettuce -
tomato - red onion - honey-mustard sauce - fries 150 g

&0 By S &%

18. BURGER WOLOWY XL Z FRYTKAMI — 69 zt

600 graméw konkretnego, sycacego burgeral

Nasz autorski burger w duzej maslanej butce z sezamem. Az 200 g wotowiny,
bekon, ogérek piklowany, satata karbowana, czerwona cebula i sos miodowo-
-musztardowy. Dodatkowo serwowany z frytkami 150 g.

600 Gramm herzhafter Burger!

Unser Signature-Burger im grofken Butter-Sesambrétchen. Ganze 200 g Rindfleisch,
Bacon, Essiggurke, Krautsalat, rote Zwiebel und Honig-Senf-Sofe. Zusétzlich serviert
mit 150 g Pommes.

A 600-gram, substantial, and filling burger!

Qur signature burger in a large brioche bun with sesame seeds. A whopping 200g of
beef, bacon, pickled cucumber, curly lettuce, red onion, and honey mustard sauce.
Plus, served with 150g of fries.

&0 B do &%

o 10 zt - Zestaw trzech sosow dla catej rodziny
Ein Set aus drei Saucen fiir die ganze Familie

A set of three sauces for the whole family



MENU DZIECI - KINDERMENU - CHILDREN'S MENU

19. Poledwiczki z kurczaka (3 szt.) — 33 zt
Poledwiczki z kurczaka 3 szt. - frytki domowe 150 g
Hahnchenstreifen 3 Stk. - Hausgemachte Pommes 150 g
Chicken tenders 3 pcs. - homemade fries 150 g

O B #

20. Pancake z Nutellg (3 szt)) — 35 zt
Pancake 3 szt. - nutella - owoce - cukier puder
Pancakes 3 Stk. - Nutella - Friichte - Puderzucker
Pancakes 3 pcs. - Nutella - fruit - icing sugar

# Bl

Polecane z bitg $mietang!
Empfohl I

Recommende

21. Poledwiczka z Miruny — 39 zt

Soczyste, migkkie mieso — tagodne w smaku, uwielbiane przez dzieci.
Poledwiczka z miruny - frytki domowe

Saftiges, zartes Fleisch — mild im Geschmack, bei Kindern beliebt.
Seehecht-Filet - Hausgemachte Pommes

Juicy, tender flesh — mild in flavour, loved by children.
Hake fillet - homemade fries




DESERY - DESSERTS - DESSERTS

22. Klasyczna szarlotka - 23 zt

Klassischer Apfelkuchen
Classic apple pie

23. Sernik Amber - 25 zt
Amber-Kasekuchen
Amber cheesecake

24. Ciasta z Witryny

Tageskuchen aus der Vitrine
Daily pastries from the display

25. Gatka lodéw (zapytaj o smaki) - 10 z¢
Eine Kugel Eis (fragen Sie nach den Sorten)
Scoop of ice cream (ask about flavors)



Dodatki skrobiowe / Sattigungsbeilagen / Starch additives (200g)

* Ryz gotowany z mastem - Reis mit Butter - Buttered rice - 11 z
- Pieczone ziemniaki - Gebratene Kartoffeln - Roasted potatoes - 12 zt
- Frytki Domowe - Hausgemachte Pommes - Homemade fries 150 g- 15 zt
» Frytki z Batatow - SuBkartoffel-Pommes - Sweet potato fries 150 g - 19 z¢
+ Warzywa grillowane z tymiankiem - Gegrilltes Gemtse mit Thymian - Grilled vegetables with thyme - 20 zt
+ Masetko czosnkowe - Knoblauchbutter - Garlic butter 5 zt

- Gratin ziemniaczany z serem (2 szt) Kremowe ziemniaki zapiekane z serem

/ Potato gratin / Kartoffelgratin 12 PLN (+5 PLN zamiana za frytki)

Sosy zimne / Kalte SoBen / Cold sauces (Porcja/ Portion 50 ml)

- Sos BBQ, - BBQ-SoBe - BBQ sauce - 3zt # §o
- Smietana - Saure Sahne - Sour cream - 3 zt B
+ Czosnkowy - KnoblauchsoBe - Garlic sauce - 4 zt O Sz
Tysigc wysp - Thousand Island Dressing - Thousand Island dressing- 4 zt O O So & #
- Ketchup -3zt &
+ Majonez - Mayonnaise - Mayonnaise - 4zt ()&

Suréwki / Salate (Porcja/ Portion 200g)

- Kiszona kapusta - Sauerkraut - 12 zt () S@
- Mizeria z koperkiem - Gurkensalat mit Dill - 16 zt [0
- Satatka ze $wiezych warzyw - Frischer Gemiisesalat - 18 zt @

Zestaw trzech sosow - 10 zt

Zestaw trzech soséw — wybierz swoje ulubione potaczeniel
Drei Saucen Set - wahlen Sie lhre Lieblingskombination!
Three sauce set - choose your favourite pairing!




Napoje / Getranke / Drinks

- coca cola / coca cola zero - 12 zt (200ml) / 24 zt (850 ml)
- fanta / sprite - 12 zt (200ml) / 24 zt (850 ml)
Kinley - 12 zt
- tonic - 9 zt (200 ml)
- woda butelkowana gazowana - niegazowana
/ Mineralwasser sprudelnd - still - 9 zt (300ml) /14 zt (750 ml)
- lemoniada cytryna - 16 zt (300 ml) / 35 zt (1,5)
- lemoniada smakowa - 20 zt (300 ml) / 39 zi (1,5)
smaki: truskawka, mango, marakuja, malina
Geschmacksrichtungen: Erdbeere, Mango, Passionsfrucht, Himbeere
- sok pomarariczowy - jabtkowy / Orangen - Apfelsaft - 11 zt (200 ml)
- red bull - 15 zt (250 ml)

Kawy / Kaffee / Coffees

- caffe creme - 16 zt
* americano - 16 zt

- espresso / doppio - 12 zt / 16 z¢

- espresso affogato - 20 zt
- latte macchiato - 22 zt
- cappuccino - 20 zt
- flat white - 24 z#
- gorgca czekolada / heiBe Schokolade - 25 zt
- herbata Richmont / tee - 18 zt
+ kawa mrozona / Eiskaffee - 20 zt
+ kawa mrozona smakowa / Eiskaffee Sorten - 25 zi
smaki: wanilia, orzech laskowy, cynamon, kokos, czekolada, stony karmel (POLECAMY)
Sorten: Vanille, Haselnuss, Zimt, Kokos, Schokolade, Salzkaramell (Wir empfehlen)
- mleko bez laktozy / migdatowe / owsiane - 3 zt
- laktosefreie / Mandel- / Hafermilch - 3 z}
+ dodatkowa porcja espresso / extra Espresso-Shot - 5 zt

Piwo z beczki / Fassbier / Draft beer

- Zywiec Lager - 300ml - 13 zt / 500ml - 19 zt
+ Zywiec White (biaty) - 300ml - 13 zt / 500ml - 20 zt
Zywiec White (biaty 0%) - 300ml - 13 zt / 500ml - 19 z4
Piwo regionalne / Regionalbier S00ml - 22 zt

Piwo butelkowe - Flaschenbier - Bottled Beer

- Zywiec 500ml - 18 zt
- Zywiec IPA 500ml - 20 zt
- Zywiec APA 500ml - 20 z
- Zywiec pszeniczne biate / 0% 500ml - 20 zt
- Zywiec Porter 500ml - 20 zt
* Peroni Nastro Azzurro 0% 330ml - 20 zt
* Heineken / 0% 500ml - 20 z
Piwo regionalne / Regionalbier 500ml - 22 zt



KOKTAJLE - COCKTAILS

SZCZEGOLNIE POLECAMY! - UNSERE EMPFEHLUNG! - OUR RECOMMENDATION!

- APEROL SPRITZ - 31 PLN | '
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhdltlich @ '

+ APEROL SPRITZ XXL - 49 PLN P
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich '

+ HUGO SPRITZ - 31 PLN

- HUGO SPRITZ XXL - 49 PLN

+ LIMONCELLO SPRITZ - 31 PLN

* LIMONCELLO SPRITZ XXL - 49 PLN

* MIMOSA - 41 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltli

+ MARGARITA - 41 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhdltlich

+ MARGARITA TRUSKAWKA / ERDBEER MARGARITA - 45 PLN
* MARGARITA MARAKUJA / MARAKUJA MARGARITA - 45 PLN

+ MARGARITA MANGO / MANGO MARGARITA - 45 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhiltlich

+ DAIQUIRI - 37 PLN
Dostgpna wersja 0% / 0% Version erhltlich

+ DAIQUIRI TRUSKAWKA / ERDBEER DAIQUIRI - 37 PLN
+ DAIQUIRI MARAKUJA / MARAKUJA DAIQUIRI - 37 PLN

+ DAIQUIRI MANGO / MANGO DAIQUIRI - 37 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich

+ VODKA SOUR - 38 PLN

- VODKA SOUR OGORKOWE (smakowe) -41 PLN
- VODKA SOUR BIALY BEZ (smakowe) - 41 PLN

* GURKEN VODKA SOUR - 41 PLN

+ VODKA SOUR CZARNY BEZ - 41 PLN

- HOLUNDERBLUTEN VODKA SOUR - - 41 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich




+ WHISKEY SOUR - 37 PLN
+ HENNESSY SOUR / HENNESSY SOUR - 49 PLN

- PINACOLADA / PINACOLADA - 48 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich

- JAGERBOMB / JAGERBOMB - 41 PLN

- MOJITO - 45 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich

+ TRUSKAWKOWE MOJITO / ERDBEER MQJITO - 47 PLN
+ MOJITO MARAKUJA / MARAKUJA MOJITO - 47 PLN
- MOJITO MANGO / MANGO MQJITO - 47 PLN

+ MOJITO ARBUZ / WASSERMELONEN MOJITO - 47 PLN
Dostepna wersja 0% / 0% Version erhaltlich

- SEX ON THE BEACH - 41 PLN

- PORNSTAR MARTINI - 45 PLN

+ LONG ISLAND ICED TEA - 49 PLN
+ CUBA LIBRE - 41 PLN

+ OLD CUBAN - 41 PLN

+ TEQUILA SUNRISE - 45 PLN

+ OLD FASHIONED - 46 PLN

- NEGRONI - 46 PLN

- AMERICANO - 41 PLN

+ ESPRESSO MARTINI - 40 PLN




ALKOHOLE - ALCOHOLS

Wadka
Bocian 40ml / 0,7L - 15 z+ / 180 zt
Absolut 40ml / 0,7L - 17 zt / 220 zt
Finlandia 40ml / 0,71 - 18 zt / 230 zt
Belveder 40ml / 0,7 - 30 zt / 420 zt

Rum
Havana 3 anos 40ml / 0,71 - 18 z4/260 zt
Havana 7 anos 40ml / 0,71 - 22 zt / 340 zt
Sailor Jerry 40ml / 0,71 - 20 24 /320 zt
Kraken 40ml / 0,7L - 24 zt / 360 zt
Bumbu 40ml / 0,7L - 28 zt / 400 zt

Tequilla
Jose Cuervo 40ml / 0,71 - 18 zt / 260 zi
El jimador 40ml / 0,71 - 20 zt / 320 zt
Espolon 40ml / 0,71 - 24 z / 380 zt
Patron 40ml / 0,71 - 40 zt / 550 zt

Gin
Beefeater 40ml / 0,71 - 18 zt / 260 zt
Tanqueray 40ml / 0,71 - 22 zt / 350 zt
Bombay 40ml / 0,71 - 24 zt / 380 zt
Hendrics 40ml / 0,71 - 32 zt / 480 z¢

Whiskey
Ballantines 40ml / 0,71 - 20 zt / 280 zt
Tullamore 40ml / 0,71 - 20 zt / 280 zt
Jameson 40ml / 0,71 - 20 zt / 280 zt
Jack Daniels 40ml / 0,7 - 25 zt / 340 zI
Chivas Regal 12 40ml / 0,71 - 30 zt / 440 zt
Woodford 40ml / 0,71 - 32 zt / 480 zt

Likiery:

Jagermeister 40ml /0,71 - 20 zt / 280 zt
Baileys 40ml/ 0,71 - 16 zt / 160 zt
Aperol 40ml/ 0,71 - 20 zt / 280 zt

Campari 40ml / 0,71 - 22 zt / 300 zt
Malibu 40ml / 0,7 - 20 zt / 220 zt
Cointreau 40ml / 0,71 - 22 zt / 300 zt



WINA - WEINE - WINE

Local vineyard

l.okalna winnica - Lokaler Weinberg

1 biate wytrawne - Trockene WeiBweine
1. Chardonnay 2024
Mango - Brzoskwinia - Wanilia

Mango - Pfirsich - Vanille
Mango - Peach - Vanilla

2. Riesling 2025

Cytrusy - Mineralnos¢ - Zywa kwasowos¢
Zitrusfriichte - Mineralitat - lebendige Saure
Citrus - Minerality - Lively acidity

3. Seyval 2025

Ananas - Zielone Jabtko - Rzeskos¢
Ananas - Griiner Apfel - Frische
Pineapple - Green Apple - Freshness

4. Solaris 2025

Melon - brzoskwinia - gruszka
Melone - Pfirsich - Bime
Melon - peach - pear

5. Johanniter 2025

Gruszka - jabtko - miodowy niuans
Birne - Apfel - Honignote
Pear - apple - honey nuance

6. Wino X 2025

Lekko owocowe - Delikatna stodycz
Leicht Fruchtig - Zarte Sufke
Slightly fruity - Delicate sweetness

7. Hibernal 2025

Marakuja - Mandarynka - Rzeskie
Passionsfrucht - Mandarine - Frisch
Passion Fruit - Mandarin - Refreshing

Y
Jry\

”i 229 zt / 45 zt
i '|\ 229 zt / 45 #t

179 zt / 38 z

179 zt / 38 zt

‘179 zt /38

169 zt / 38 z

179 z4 / 38 zt



8. Szlachetny Zbiér 2024 - Biate | Stodkie | 0.375L butelka 175 pln
Wino stworzone z recznie wyselekcjonowanych gron porazonych

Botrytis cinerea - szlachetna pleénia, ktéra w naturalny sposéb koncentruje cukry i aromaty.

Urzeka nutami miodu, stodkiej gruszki i dojrzatych owocéw, zréwnowazonych delikatna,

rzeska kwasowoscia. Geste, eleganckie, doskonate do deserow i wyjatkowych chwil.

Szlachetny Zbiér 2024 - WeiB | SiiB | 0,375-1-Flasche

Ein Wein aus sorgféltig von Hand ausgewahlten Trauben, die von Botrytis cinerea — dem Edelschimmel
- befallen sind und auf natiirliche Weise Zucker und Aromen konzentrieren.

Verfiihrt mit Noten von Honig, sii%er Bime und reifen Friichten, ausgewogen durch eine feine,

frische Saure. Dicht, elegant - ideal zu Desserts und besonderen Momenten.

Szlachetny Zbiér 2024 - White | Sweet | 0.375L bottle

This wine is made from hand-selected grapes infected with Botrytis cinerea - a noble rot that
naturally concentrates sugars and aromas. It captivates with notes of honey, sweet pear, and ripe fruit,
balanced by a delicate, crisp acidity.

Dense, elegant, perfect for desserts and special occasions.

9. Cabernet 2022 189zt / 41zt
Owoce Lesne - Ziota - Miekka Tanina
Waldfriichte - Krauter - weiche Tannine
Forest Fruits - Herbs - Soft Tanni

10. Pinot Noir 2021 2227t / 48z

Wisnia - Hibiskus - Elegancka Lekko$é

Kirsche - Hibiskus - elegante Leichtigkeit
Cherry - Hibiscus - Elegant Lightness

11. Classique Brut: biate wino musujace 280zt / 56zt

Brioszka - Cytrus - Finezyjne Babelki
Weiler Schaumwein - Brioche Zitrus Feine Perlen

Brioche - Citrus - Fine Bubbles :
12. Perle 2024: biate wino musujace ! : 154z / 31zt

Cytrusy / Gruszka
Perle 2024: Schaumwein - Zitrus / Birne
Sparkling white wine - Citrus / Pear



SMOOTHIES - 25 z¢

/drowie dostepne caty rok - Health available all year round
Gesundheitsversorgung das ganze Jahr tiber!

OWOCOWE / FRUITY / FRUCHTIG
« Jagodowy Raj | Berry Paradise | Beerenparadies

Bogata w witaminy C i przeciwutleniacze: Truskawka, Mango, Jagoda Acai, Jabtko.
Rich in vitamin C and antioxidants: Strawberry, Mango, Acai Berry, Apple.
Reich an Vitamin C und Antioxidantien: Erdbeere, Mango, Acai-Beere, Apfel.

« Letnia Bryza | Summer Breeze | Sommerbrise

Lekki, regenerujacy: Mango, Truskawka, Melon, Jabtko
Light, regenerating: Mango, Strawberry, Melon, Apple
Leicht, regenerierend: Mango, Erdbeere, Melone, Apfel

+ Owoc Stonica | Fruit of the Sun | Frucht der Sonne

Witaminy C, naturalnie stodkie: Mango, Marakuja, Brzoskwinia, Jabtko
Vitamin C, naturally sweet: Mango, Passion Fruit, Peach, Apple
Vitamin C, nattrlich siiR: Mango, Passionsfrucht, Pfirsich, Apfel

« Tropikalny Raj | Tropical Paradise | Tropisches Paradies

Egzotyczna eksplozja smaku petna stonecznych owocéw: Papaja+ Mango » Ananas » Jabtko

An exatic blend bursting with tropical sunshine: Papaya » Mango « Pineapple « Apple Papaya » Mango+ Ananas+ Apfel
Einotischer Genuss veller tropischer Friichte: Papaya« Mango« Ananas« Apfel

ENERGETYCZNE / ENERGIZING / BELEBEND

+ Smocza Moc | Dragon Power | Drachenkraft

Energia, witaminy B i magnez, banan, mango, smoczy owoc, limonka, jabtko
Energy, B vitamins and magnesium, banana, mango, dragon fruit, lime, apple
Energie, B-Vitamine und Magnesium, Banane, Mango, Drachenfrucht, Limette, Apfel

+ LeSna Rozkosz | Forest Delight | Waldgenuss

Naturalny btonnik, odporno$é: Banan, Truskawka, Malina, Czerwona Porzeczka, Jabtko
Natural fiber, immunity: Banana, Strawberry, Raspberry, Red Currant, Apple

Naturfasern, Immunsystem: Banane, Erdbeere, Himbeere, rote Johannisbeere, Apfel
WELLNESS

« Zielona Energia | Green Energy | Griine Energie

Pozywny positek, witaminy A i zelazo: Banan, Ananas, Mango, Szpinak, Jabtko
Nutritious meal, vitamin A and iron: Banana, Pineapple, Mango, Spinach, Apple
Nahrhafte Mahlzeit, Vitamin A und Eisen: Banane, Ananas, Mango, Spinat, Apfel




