
 

Świąteczne 
spotkania 
biznesowe 



 
 

    Ceny zawierają podatek VAT. 

Menu I bufet od 20 osób 
159 PLN / OS. 
 

Z U P A  

 Tradycyjny barszcz wigilijny z uszkami 

 

D A N I A  G Ł Ó W N E  

 Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt. na osobę) 
 Polędwica z dorsza w sosie porowym (120g) 
 Filet z sandacza w sosie kurkowym (120g) 
 Ziemniaki pieczone z ziołami 
 Gnocchi w pesto z suszonych pomidorów 
 Karmelizowane warzywa korzeniowe z miodem  

w kruszonce orzechowej 
 

D E S E R  

 Ciasto makowe z pomarańczą na konfiturze śliwkowej  
 Panna cotta z sosem owocowym 
 Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach 

z cytrusami  

 
Menu II bufet od 20 osób 
199 PLN / OS. 
 

Z U P A  –  2  R O D Z A J E  

 Tradycyjny barszcz wigilijny z uszkami 
 Zupa grzybowa z kluskami parmezanowymi, warzywami,  

kwaśną śmietaną i świeżym koprem 

 

D A N I A  G Ł Ó W N E  

 Domowe pierogi z kapustą i grzybami (3szt. na osobę) 
 Polędwica z dorsza w sosie porowym (120g) 
 Stek z łososia w sosie cytrynowym (120g) 
 Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym (140g) 
 Ziemniaki pieczone z ziołami 
 Gnocchi w pesto pomidorowym 
 Czerwona kapusta duszona z jabłkiem 
 Karmelizowane warzywa korzeniowe z miodem w kruszonce 

orzechowej 

 

D E S E R  

 Domowy sernik z kruszonką czekoladową 
 Ciasto makowe z pomarańcza i konfiturą śliwkową  
 Kawa, herbata, kompot z suszu, woda mineralna w karafkach 

z cytrusami 
 

 

Menu bufet zimny od 20 osób 
70 PLN / OS. 
 
 Sałatka śledziowa z pieczonymi burakami 
 Roladki z cukinii z wędzonym łososiem 
 Hummus w cieście francuskim z suszonym pomidorem  

i oliwkami 
 Łosoś w galarecie z warzywami 
 Sałatka z pieczonych warzyw z serem lazur, orzechami  

i dresingiem miodowym 
 Terrina rybna z migdałami 
 Klasyczna sałatka jarzynowa 
 Pieczywo, masło, marynaty 

 
 


