
Oferta wigilijna
dla firm 



Menu serwowane I

ZUPA
Tradycyjny barszcz czerwony

z uszkami 

DANIE GŁÓWNE
Sandacz pieczony,

warzywa korzeniowe, 
sos maślany,

kopytka 

DESER:
Piernik z marmoladą 

DODATKOWO:
Kawa i herbata serwowana 

Woda niegazowana z cytryną 
Kompot z suszu 

Restauracja na wyłączność

od 119 PLN / osoba



Menu serwowane II

PRZYSTAWKA 
Tatar z łososia podany z selerem naciowym 

ZUPA:
Krem z grzybów leśnych z domowymi kluseczkami 

DANIE GŁÓWNE:
Duszony filet z dorsza w aromacie korzennym na musie z białych warzyw

DESER:
Sernik z bakaliami i czekoladą 

DODATKOWO:
Kawa i herbata serwowana 

Woda niegazowana z cytryną 
Kompot z suszu 

Restauracja na wyłączność
Świąteczna dekoracja stołów 

od 159 PLN / osoba 



Dodatkowa oferta:

BUFET WYTRAWNY
Wigilijne śledzie

podawane w oliwie z cebulką 
Ryba po grecku 

Sałatka z pieczonych buraków
z kozim serem 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 
Stacja ze świeżym pieczywem 

Masło, oliwy smakowe 

75 PLN / osoba 

BUFET SŁODKI
Szarlotka z cynamonem 

Sernik krakowski 
Piernik z marmoladą 

Strucla makowa z orzechami 

65 PLN / osoba

ŚWIĄTECZNY OPER BAR
Soki owocowe:

jabłkowy, pomarańczowy 
Napoje gazowane 

Grzane wino 
Wino białe wytrawne 

Wino czerwone wytrawne 

115 PLN / osoba



Atrakcje

Muzyka na żywo 3h – 800 PLN
Świąteczna girlanda balonowa na złotym kole do zdjęć z gadżetami – 750 PLN 

Robienie ciasteczek świątecznych – wycena indywidualna

Czas trwania kolacji 4 daniowej – do 4 godzin 
Czas trwania kolacji z bufetem – do 7 godzin 

Wszystkie powyższe ceny są cenami netto 
Do każdego rachunku doliczana jest 10% opłata serwisowa.

Kolacja bufetowa dedykowana jest dla grup powyżej 25 osób. 
Istnieje możliwość modyfikacji menu. 



Art&Craft Atelier
www.bridgesuites.pl

restaurant@bridgesuites.pl
+48 572 570 036

ul. Przy Moście 7 | 30-508 Kraków

Znajdź nas


