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Patac
Czarny Las

Zupa
Ztocisty rosét z trzech migs z domowym makaronem oraz warzywami

Danie gtowne
/prosimy o wybor jednego dania z ponizszych propozycji/:

Roladki wieprzowe nadziewane szynka i porem z kluskami §laskimi i czerwona kapusta
Piers z kurczecia w ztocistej panierce nadziewana serem 1 mastem pietruszkowym podana
z pieczonymi ziemniakami i mtoda glazurowana marchewka
Pieczyste ze schabu w sosie demi glace podawane z opiekanymi ziemniakami i bukietem warzyw

Deser
Puszysta panna cotta z wisniami
Kawa, herbata

Bufet zimnych przekasek”

Wedliny szlachetne
Migsa pieczone
Wybor serow zottych
Pasztet wedtug patacowe] receptury
‘Tymbaliki drobiowe oraz galaretki wieprzowe
Roladki szynkowe z puchem chrzanowym
Sledzie marynowane w trzech odstonach
Ryba w zalewie pomidorowo octowej
Satatka z serem feta
Satatka z kurczakiem, orzechami i winogronem
Sosy zimne
Pieczywo, masto

*Istnieje mozliwo$¢ podania zimnych zakasek w ,stoty” za dodatkowa optatg 10 PLN/osoba

Gorgca przekaska
Barszcz czerwony 7 pasztecikiem

Napoje

Woda mineralna 11/os



Patac
Czarny Las

Zupa
Ztocisty rosét z trzech migs z domowym makaronem oraz warzywami

Dania gtowne (podawane na potmiskach)
Tradycyjna rolada slaska
Kurczak szpinakiem faszerowany boczkiem otulony
Kotleciki schabowe 7 pieczarkami i cebulkg

Dodatki (podawane na potmiskach)
Kluski slaskie
Ziemniaki gotowane
Ziemniaki opiekane ziotami pachnace
Kolorowe suréwki
Kapusta czerwona

Deser
Waniliowy creme brulee owocami dekorowany
Kawa, herbata

Bufet zimnych przekasek®
Wedliny szlachetne
Migsa pieczone
Wybor serow zottych
Pasztet wedtug patacowej receptury
"Tymbaliki drobiowe oraz galaretki wieprzowe
Roladki szynkowe z puchem chrzanowym
Sledzie marynowane w trzech odstonach
Ryba w zalewie pomidorowo octowej
Satatka brokutowa z wedzonym kurczakiem i migdatami
Plastry $wiezych pomidoréw w duecie z puszysta mozzarellg na zielonym runie podane
Sosy zimne
Pieczywo, masto

*Istnieje mozliwos¢ podania zimnych zakasek w ,stoty” za dodatkowa optata 10 PLN/osoba

Kolacja goraca
Listki wieprzowe w kolorowych papryczkach

Napoje

Woda mineralna 1l/os
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Propozycja I11 - 270 PLN od osoby
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Patac
Czarny Las

Przystawka
Carpaccio 7z buraka z kozim serem

Zupa
Ztocisty rosét z trzech migs z domowym makaronem oraz warzywami

Dania gtowne (podawane na pétmiskach)
Tradycyjna rolada slaska
Poledwiczka wieprzowa nadziewana suszonymi pomidorami
Wolno pieczony udziec biatym winem pachnacy

Dodatki (podawane na potmiskach)
Kluski slaskie
Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone ziotami pachnace
Kolorowe surowki
Kapusta czerwona
Bukiet warzyw gotowanych

Deser
Puchar lodowy z owocami
Kawa, herbata

Bufet zimnych przekasek”
Wedliny szlachetne
Miesa pieczone
Wybor serow zottych
Pasztet wedtug patacowej receptury
‘Tymbaliki drobiowe oraz galaretki wieprzowe

Roladki szynkowe z puchem chrzanowym
Sledzie marynowane w trzech odstonach

Ryba w zalewie pomidorowo octowe;]

Jajka faszerowane pasta z fososia
Wytrawne babeczki z réznorodnym nadzieniem
Opiekane filety rybne w sosie warzywno - pomidorowym
Satatka z tunczykiem i gotowanym jajem
Satatka Cesar
Pikle
Sosy zimne
Pieczywo, masto

*Istnieje mozliwos¢ podania zimnych zakgsek w ,stoly” za dodatkowa optatg 10 PLN/osoba
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Propozycja I11 - 270 PLN od osoby

Patac
Czarny Las

Gorgca kolacja
Pieczyste z udzca wieprzowego, piwem i miodem pachnace
podane z kapusta zasmazang 1 ziemniakami pieczonymi z czosnkiem

Napoje
Woda mineralna 11./os.
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