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Przystawka
Pasta z zielonej soczewicy, pieczarek z natką pietruszki na grzankach

Zupa
Krem z dyni z prażonymi ziarnami słonecznika

Danie główne
Kaczka Confit podana z kapustą modrą i kluseczkami gnocci i sosem
żurawinowym

Kolacja serwowana

Bufet deserowy
Mini mus czekoladowy
Leśny mech z owocami granatu
Tort bezowy
Ptysie
Pudding czekoladowy
Tarta śliwkowa
Tarta jabłkowa

Zimna płyta
Półmisek serów
Półmisek mięs pieczonych
Tortilla z brokułami i serem pleśniowym
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Sałata rzymska z kurczakiem, boczkiem, pomidorem, awokado, jajkiem i niebieskim serem
pleśniowym
Mini sałatka Caprese 
Ogórki kiszone
Smalec, pieczywo

Danie gorące
Kieszonka z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem feta z ziemniakami opiekanymi i surówką
z białej kapusty

Bufet gorący
Kwaśnica na żeberku z ziemniakami
Żurek z białą kiełbasą i ziemniakami


