HOTEL
RACLAWICE DOSLONCE
CONFERENCE & SPA

MERCURE
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s _Powitanic dekoracyjnym chlebem i solg

Wino musujqce na toast dla Pary Mlodej i wszystkich Gosci

B9 Profesjonalng obstuge kelnerskg

Klimatyzowang salg na wylgcznosc

Dekoracja weselna: materiatowe serwetki, obrusy, kremowe 5

swiece, oswietlenie sali listwami ledowymi

Czerwony dywan na wejscie

Pokrowce na krzestach

Serwis koputowy dania glownego dla stotu Paristwa Mtodych

5 1 nocleg ze sniadaniem w Apartamencie dla NowoZencow z

g gwarancjq poznego wymeldowania

E% e Noclegi dla Gosci w specjalnej cenie od 300 zl/pokoj

o Mozliwosc realizacji sesji zdjeciowych na terenie obiektu i w
plenerze

e Stoly okrggle lub prostokgtne do wyboru

e Mozliwosc skorzystania z rzutnika i ekranu do projekcji zdjec,
filmu

e Catonocna obstuga czystosci sanitariatow

e Rabat na ustugi hotelowe

e Parking

-

[ N
-

i\
5

T e T e i T S e



LR L

B P W

OBIAD SERWOWANY 3- DANIOWY

ZUPA (do wyboru)

Tradycyjny ros6l z makaronem
Kg€m pomidorowy z grzankami ziotowymi
»" Zupa cebulowa z grzankami serowymi
Krem dwukolorowy z warzyw z groszkiem

ptysiowym

DANIE GLOWNE (do wyboru)
Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami
i zestawem suréwek

Poledwiczki wieprzowe w sosie z grzybéw lesnych
z ziemniakami i mixem salat

Udko z kaczki konfi z pieczonym jabtkiem sosem
sliwkowym i puree ziemniaczanym z modra kapustg

| Filet z kurczaka faszerowany swiezymi warzywami,

kluseczkami i glazurowang
marchewka

DESER (do wyboru)
Puchar lodowy z owocami i bita Smietang
Lody smazone z sosem owocowym
Panna cotta z sosem malinowym

CIASTA Z HOTELOWE] CUKIERNI

OWOCE SEZONOWE

NAPOJE ZIMNE I GORACE - bez limitu
Kawa ekspress, herbata, soki owocowe, woda podana
w dzbankach z cytryna i mieta, napoje gazowane na bufecie

Ceny dotycza wesel powyzej 100 os6b. Ponizej 100 os6b ceny ustalane sa indywidualnie.
Dzieci do lat 4-gratis Dzieci od 4-10 lat - 50% ceny

Zapraszamy na degustacja potraw weselnych.200 z/os. menu degustacyjne

Menu Pakiet ZLOTY - 325PLN

zawijana w boczku, pasztet wiejski, terrina

jarzynowa, z wedzonym kurczakiem, porowa,

Oferta uwzglednia kwote netto.

ZIMNA PLYTA NA BUFECIE
Pdlmisek wedlin i mies pieczonych, sliwka

warzywna, galantyny,
Dwa rodzaje sledzi (w smietanie, w oleju)
Salatki 3 rodzaje-do wyboru (grecka,
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selerowa), sosy (chrzanowy, czosnkowy,
tatarski), Marynowane pikle, pieczywo,

I DANIE GORACE (do wyboru)
Udko po krélewsku z warzywami

i ziemniakami gotowanymi

Pieczen wieprzowa w sosie wlasnym z
kluskami §lgskimi i buraczkami

Roladki drobiowe faszerowane szpinakiem
z mozzarellg, kopytkami, mixem salat

II DANIE GORACE (do wyboru)
Gulasz cyganski z chrupigcym pieczywem
Gulasz drobiowy z warzywami

III DANIE GORACE (do wyboru)
Barszcz czerwony z pasztecikiem
francuskim
Zurek staropolski z biata kietbasa



« Dodatkowa przystawka 20zt/os. Bufet deserowy 25 zt/os. ‘
« Dodatkowy potmisek mies do obiadu: 20 zt/os Candy bar 800 zt (bufet pemy koloro 4
> v(pieczer"n wieprzowa w sosle, udko faszerowane p|anek, Iandrynek, zelkdw | |nnych Yakoci

po  krolewsku, mini szasztyki, roladki migsne) « Fontanna z czekolady z owocami 1500 zt.

» Finger food buffet: 25 zt/os « Stodkie prezenty 25 zt/szt..
(Tartinki: z tososiem, krewetkami, salami, ptatkami - Berierg allelellene 200 ZE 7 1o0es. $
wedzonej kaczki, wegetarianskie. Volaventy « Piwo - kega 350 2t/ (20 1.) E

hotelowego wypieku z pomidorami i szpinakiem

« Wodka housowa 70z. /0,5 I.

» Wino housowe 60 z. /0,75I.

« Open bar 10h 180 zt/os. (wodka Wyborowa, |
whisky, wino biate i czerwone)

« Drink bar z obstuga barmanska 3800 z/os.
do 100 os6b ; drinki alkoholowe i

bezalkoholowe (na bazie 4 rodzaje alkoholi)

oraz serem ricotta, szparagi w szynce z oliwka)
 Stotwiejski 25 zt/os
» Prosiak pieczony podawany z kaszg | kapusta
modra 2500 zt.
» Bufet rybny 30 zt/os.

(Ryby wedzone i marynowane, krewetki w masle
czosnkowym podawane na zimno w kielichach, Satatka
sledziowa z ziemniakami, Koktajl z paluszkow * Serwis na krysztatach 12 zt/os
krabowych, Sushi, Frutti di Mare na wiele sposobow) + Optata korkowa 10 zt/osoba

« Ryba 1000 z « Sztuczne ognie z obstuga 700 zt/1 minuta

« Tradycyjny bufet pierogowy 1000 zt

(3 rodzaje: z miesem, kapusta i grzybami, ruskie) - ™ B

podane na bufecie w podgrzewaczach Dodatkowo OferUjem)t/) Wsilystko to
. . . t t
« Mix mies wieprzowych 30 zt/os. P ,.(;3 gjoetso WPaOn irazeé LnUeB UOW

(podanych w podgrzewaczu: szynka, zeberka, mini PLENERZE. Dysponujemy otwarta,
malownicza przestrzenia idealna

golonki, schab, bioderka z kurczaka) do zorganizowania tej ceremonii
posrod przyrody.
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« Dodatkowe menu w formie grilla od 60 zl/os

2 K&

W ofercie znajduje sie rowniez szereg dodatkowych
atrakcji, o ktore mozecie Panstw wzbogacic¢ impreze tak,
zeby byta dla wszystkich GoSci niezapomnianym
przezyciem.
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" ZADZWON LUB NAPISZ DO NAS:
- wesela@dosloncespa.pl

Tel.: 666 855 729
www.dosloncespa.pl
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