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HANDWERKLICHE GETRANKE

Gepresster Apfelsaft von den Obstgarten Rajewski aus Karwowo (330 ml) 15 PN
Sauerer Rubensaft vom Bio-Bauernhof Krdl aus Kinowo (330 ml) 15 PN
Sauerkrautsaft vom Bio-Bauernhof Krél aus Kinowo (330 ml) 15 PN
Bio Limonade mit Limette von Rembowski (275 ml) 14 pIN
Bio Limonade mit Holunderbliite von Rembowski (275 ml) 14 pN
REGIONALE WEINBERGE
B
&Y
WINNICE

POMORZA
ZACHODNIEGO

WEINGUT TURNAU — BANIEWICE

Solaris (150 ml) 30 pPLN
trockener WeilBwein, Aromen: Birnen, Pfirsich und Honig

Seyval blanc (150 ml) 30 PN
trockener Weilswein, Aromen von Zitrusfriichten, Kiwi, Passionsfrucht

Rondo / Regent (150 ml) 34 pIN
trockener Rotwein, Aromen von Brombeeren, Paprika und Bitterschokolade

WEINGUT KOJDER — BIELICE

Johanniter (150 ml) 30 pPLN
trockener Weillwein, Aromen: Apfel, Mirabellen, Birnen

Cuvee (150 ml) 30 pPLN
halbtrockener Weiwein, Aromen: Apfel, Nektarinen, weiler Pfirsich

Souvignier gris (150 ml) 30 PN
trockener Weillwein, Aromen: Aprikose, Birne, Apfel, Passionsfrucht

Solaris (150 ml) 30 PLN
Weilswein sifls, Aromen: Pfirsich, Ananas, Honig

Wir berechnen 5% Servicezuschlag
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SNACKS

Traditionelles Fondue aus polnischem Handwerkskase (400 g)
Beilagen: Lagerfeuerkartoffeln / Croutons / Birne / polnische Wurstwaren / regionale Pickles / Trauben
*fiir 3 Personen bestimmt

Brett mit polnischen Handwerkskse (200g) 47/
Konfitiire / Ziegenkése / Kuhkése / Schafskése
*fiir 2 Personen bestimmt

Raucherfischbrett aus 6kologischem Fischbetrieb in Zielenica (150 g)
warm gerducherter Stor / kalt gerducherte Forelle / gerducherter Forellenkaviar / Brot / Butter
*flr 2 Personen bestimmt

Brett mit gerauchertem, gereiftem Fleisch (200 g)

Rindfleisch Pastrami,/ Rindersalami / Schinken / Nacken / Preiselbeeren / marinierter Pfifferling /
Meerrettich / Cranberry / Brot / Butter

*flir 2 Personen bestimmt

VORSPEISEN

Gehackte Tatar aus Lendenfilet aus Witkowo (150 g)
Rinderfilet / marinierte Pfifferlinge / Liebstéckelmayonnaise / Zwiebeln / geréuchertes Ol / Kapern /

Sauerer Lachs (150 g)
Sauerlachs / Liebstéckelmayonnaise / Fenchel / Créme fraich / Kapern /
Rogen von geriucherten Forellen/ Kiirbis

Eingelegte Forelle aus Zelenica (180 g)
Forelle /Kapern / Gurkenschaum / Dill / Rducherforelle / Brot aus eigener Backerei / Butterauswah/

Teigtaschen mit Hirschfleisch (150 g)
Hirschhals /marinierte Pfifferlinge / gerducherte saure Sahne / Steinpilz / Thymian

@ Vegetarisches Gericht
UNSERE LIEFERANTEN

99 PN

99 PN

99 PN

99 PN

64 PLN

59 PN

59 PN

59 PN

Zielenica - Wasserbauernhof aus einem kleinen Dorf im 0Ostlichen Teil der Woiwodschaft West-
pommern. Zielenica ist eine Okologische Zucht von Forellen und sibirischen Stor.

Die Idee und Mission der Entwicklung in Richtung "from farm to table" trug zur Schaffung einer
Fischverarbeitungsanlage bei, die sich auf die Verarbeitung eigener Fische konzentriert.

Wir berechnen 5% Servicezuschlag
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SALATE

Sauerer Lachs Salat (250 g)
Saurer Lachs / Tomate / Rettichsprossen Gurke / Schnittlauchemulsion / Buchweizen /
Brot aus eigener Backerei / Butterauswahl

Salat mit Ziegenkase (250 g) @7
Ziegenkéase / Tomate / Rettichsprossen / Gurke / Zwiebel-Emulsion / Buchweizen /
Brot aus eigener Backerei / Butterauswahl!

SUPPEN

Fischsuppe (200 ml)
Kabeljau / Roggensauerteig / Forellenkaviar aus Zielenica / Gewtlirzgemdiise von Herrschaften Szkuat /
Ré&ucherrahm

Kalt servierte Saubohnensuppe (200 ml) Z7)
Saubohnen / Buttermilch / Dill / Limette / Gurke / Ziegenkéase

Sauerampfercreme mit Ei (200 ml) @

Salat / Wurzelgemdise von Szkuat Bauernhof / Liebstockel / Ei

PASTA

Ragout mit Rinderbacken (250 g)
Rinderbacken / Tomate / Kardamom / Paprika / hausgemachte Tagliatelle Nudeln /
Knoblauch / Lachs

Ravioli mit gerducherter Forelle (250 g)
geraucherte Forelle / Sauerkraut / Sellerie / Fisch found / Dill

Gerste mit sauren Riiben und Austernpilz (300 g) @7
Gerste / saure Riiben / Knoblauch / Inaktive Hefeflocken

@ Vegetarisches Gericht

UNSERE LIEFERANTEN

59 pPIN

59 pPIN

36 PLN

36 PLN

27 PIN

59 pPIN

57 PN

59 pPIN

Bauernhof - Trzeszyn - ist die Fortsetzung der Familientradition der Landbewirtschaftung. Zusammen
mit seinen Eltern gibt uns Gemuse und Obst aus 12 Hektar seines Feldes und seiner Obstgarten.

Aufgrund der nicht-kommerziellen Produktion, Herr tukasz und unser Chefkoch wahlen Waren, die

an unsere Bedurfnisse angepasst sind.

Wir berechnen 5% Servicezuschlag
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FISCHGERICHTE

Fish & chips (300 g) 74 PN
Dorschfilet / Bierteig / Hausgemachte Pommes frites / Liebstéckel / Auswahl frischer Blatter /
Schnittlauchemulsion

Gebackener Lachs (300 g) 78 PLN
Lachsfilet / Blumenkohlpliree / junge Karotten / Erbsen / Schnittlauch / Griinkohl / eingelegter Ktirbis

FLEISCHGERICHTE

Rinderbacken (300 g) 74 PN
Rinderbacken / Kartoffelptiree / eingelegter Rotkohl / Demi-Glace / Schnittlauch /
junge Karotte / Austernpilz

Entenbrust (300 g) 76 PLN
Entenbrust / Pastinaken-Pliree / marinierter Pfifferling / Liebstéckel / Pilzjus/ junge Karotte

Schweinekotelett (450 g) 69 PLN
Schweineschmalz aus Witkowo / Lauchchips / Spiegelei / Lagefeuerkartoffeln / Gurkensalat
Bio-Hahnchen (300 g) 72 PLN

Hahnchen/ Karottenplree / Erbsen / Schnittlauch / junge Karotten / eingelegter Kiirbis

STEAKS

Steaks aus zwei reinen Fleischrassen, Hereford und Angus, aus der regionalen Zucht Agrofirma in
Witkowo. Mindestens 28 Tage trocken gereift in unserem Reifekammer, gegrillt mit Bio-Kohle mit
Zusatz von Erlenholzspdnen. Steaks werden vor dem Braten gewogen. Demi-Glace-Sauce wird zu
jedem Steak gegeben. Preis pro 100 g Fleisch.

Entrecotesteak (100 g) 60 PLN
Roastbeefsteak (100 g) 60 PLN
BEILAGEN
Lagerfeuerkartoffeln (120 g) 19 PN
Hausgemachte Pommes frites (120 g) 19 PN
Kartoffelpiree (120 g) 19 PN

Auswahl an knusprigen Salaten mit Saisongem{ise (120 g) 19 PN

UNSERE LIEFERANTEN

Agrofirma Witkowo - Zucht von Rindern in sechs Reinrassen: Simentaler, Red Angus, Salers, Hereford,
Limousine, Charolaise. Die Agrofirma kontrolliert jede Stufe- auch das Futter, das das Vieh erhalt,
stammt aus eigener Produktion.

Zbigniew Bochat- unser Freund, Besitzer von zwei Kuttern, wahlt speziell fir uns die besten Fische
aus, die mit der traditionellen Methode im Netz in der nahe gelegenen Ostsee gefangen wurden.

Wir berechnen 5% Servicezuschlag
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DESSERTS

Schokoladenfondue (200g) &7 99 pPLN
Beilagen: Saisonobst / Kekse / Marshmallows / belgische Milchschokolade
*fiir 2 Personen bestimmt

Baiser - Tortchen (120 g) 28 PLN
weille Schokolade / Beere / Baiser / Saisonobst

Pate a Choux — Windbeutel mit Streuseln (120 g) 28 PLN
Chantili / weilSe Schokolade / Pistazie / Saisonobst

Kasekuchen aus Ziegenkase (120 g) @ 34 pLN
Ziegenquark / Weise Schokolade / Mirbeteig / Birnenemulsion

TORTEN IN EINER NEUEN, MODERNEN VERSION
8 - 10 Portionen (20 cm im Durchmesser) 160 pLN

16 - 18 Portionen (26 cm im Durchmesser) 210 PN

Auswahl an Geschmacksrichtungen:
Mandel / Karamell / Kirsche/ oder weiRe Schokolade / Himbeere

*Bestellungen fir Torten werden mindestens 48 Stunden vor der Realisierung angenommen

&) Vegetarisches Gericht

UNSERE LIEFERANTEN

Die Kaserei Mera Vallis- Die Kaserei Mera Vallis entstand aus der Leidenschaft fiir Kochen und
natlrliches Essen. Grazyna Sztapka begann ihren Weg in kleinen franzdsischen Kasereien, die ihr
die Richtung vorschrieben. Der Kase wird aus Milch hergestellt, die von Kithen stammt, die auf
den saftigen, krauterreichen Wiesen der Natheke weiden, daher verandert sich der Geschmack
des Kases mit den Jahreszeiten.

Wir berechnen 5% Servicezuschlag
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Briihe (200 g) 19 PN

Ente / hausgemachte Nudeln / Wurzelgemiise von Szkuat Bauernhof / Liebstéckel

Hausgemachte Nudeln in Bolognese-Sauce (120 g) 34 pIN
Rindfleisch aus Witkowo / Wurzelgemiise von Szkuat Bauernhof / Tomaten / Zwiebel / Knoblauch

Ostsee-Dorsch Fischstabchen (150 g) 34 pLN
Dorsch / Pommes frites / Karottenrohkost mit Apfel

Bio-Huhnerbrust (150 g) 36 PLN
Kartoffelpliree / Hiihnerbrust / Gurkensalat

Teigtaschen mit Nutella (150 g) 34 pLN

Nutella / frisches Obst / Mehl aus der M(ihle in Stoistaw/ stiBe Sahne

Hausgemachte Kartoffelpommes von Agria- Kartoffeln (150 g) 19 PN
PIZZA

Margherita (23 cm im Durchmesser) 46 pPLN

Tomaten / Olivenél / Mozzarella di buffala / Basilikum

Cotto (23 cm im Durchmesser) 49 pIN

Tomaten / Olivenél / Mozzarella di buffala / Schinken / Basilikum

UNSERE LIEFERANTEN

Mihle in Stoistaw - HAVET Hotel Resort & Spa ***** nur 48 km entfernt. Es wurde 1958 gegriindet
und ist in der Lage, von pommerschen Bauern bis zu 100. 000 Tonnen Korner pro Jahr zu sammeln.

Sie ist eine der modernsten Mihlen und damit die groRte Mihle in Polen. Zu den Spezialitaten, die er
uns liefert, gehoren unter anderem Weizenmehl, Roggenmehl, Gritze und Haferflocken.

Wir berechnen 5% Servicezuschlag



GERICHTSLISTE MIT ALLERGENLISTE

+ (enthalt), / (kann enthalten)

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

7. Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse
(inklusive Laktose)

11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Traditionelles Fondue aus polnischem Handwerkskase

+

+ | 12. Schwefeldioxid und Sulfite

Brett mit polnischen Handwerkskase

+ | + | 1. Glutenhaltiges Getreide

~ | ~ | 5. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

~ | = | 6.Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

+

+ | — | 8. Nusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

~~ | = | 9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

=~ | = | 10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Raucherfischbrett aus 6kologischem Fischbetrieb
in Zielenica

+

~

Brett mit gerduchertem, gereiftem Fleisch

Gehackte Tatar aus Lendenfilet aus Witkowo

Sauerer Lachs

Eingelegte Forelle aus Zielenica

Teigtaschen mit Hirschfleisch

+o~+ |+ |+

Sauerer Lachs Salat

Salat mit Ziegenkase

Fischsuppe

~ |~~~ |~

Kalt servierte Saubohnensuppe

~ |+ [ ~|~|+ [~|~|+ |+

Sauerampfercreme mit Ei

Ragout mit Rinderbacken

~ o~~~ ~ |~ + |~

Ravioli mit gerducherter Forelle

+ |~ |~ |+ |~ +

Gerste mit sauren Riiben und Austernpilz

~+ |~~~ + [~

Fish & chips

+

Gebackener Lachs

Rinderbacken

Entenbrust

Schweinekotelett

—~ e~ — | — |~

~ e~~~ - - — -~~~ |-+ |~

~l~ ]+ |~ + |+ |~~~ -~

~|+ |+ |+

Entrecotesteak

Roastbeefsteak

Lagerfeuerkartoffeln

ol [+ |+~ |~ |+~~~ [~ |+ |+ |~+ |+

+ |+ + [~

Hausgemachte Pommes frites

Kartoffelptree

+

Auswahl an knusprigen Salaten mit Saisongemdise

Schokoladenfondue

Baiser- Tortchen

Pate a Choux — Windbeutel mit Streuseln

+ |~ + |+

Kasekuchen aus Ziegenkdse

~|+ |+ |+]+

~ |+ [— ||+

Brihe

Hausgemachte Nudeln in Bolognese-Sauce

Ostsee-Dorsch Fischstabchen

|+ [+~

Bio-Huhnerbrust

Teigtaschen mit Nutella

+ [+ [+ |+ |+ |+ |+ ]+

Hausgemachte Kartoffelpommes von Agria - Kartoffeln

Pizza Margherita

+

Pizza Cotto

o+ |~ + |~ + |+ [+ |+ |+ [~ +|+]|+]+
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