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Menu Wigilijne nr 1

160zt / 0s. menu 2-godzinne
Zupy:
-Zupa grzybowa z podgrzybkiem i borowikiem
‘Barszcz czerwony z uszkami z kapustg i grzybami

»%%- Dania gtéwne:

‘Krokiety z kapustg i grzybami
‘Karp smazony z karmelizowanymi jabtkami
-Schab wieprzowa w sosie sliwkowym
‘Knedle ze $liwkg w stodkim karmelizowanym sosie z orzechami

Dodatki:
3% ‘Warzywa gotowane
‘Puree ziemniaczane
‘Kaszotto z podgrzybkiem i majerankiem .%%«

Zimne przekaski:
% -Carpaccio z tfososia wedzonego
-Deska ryb wedzonych
-Satatka jarzynowa
-‘Deska seréw regionalnych
-Deska staropolskich specjatow %ﬁ«‘
-Satatka Sledziowa z ziemniakiem i burakiem

‘Ryba po grecku
-Sledzie w dwdch odstonach

Bufet satatkowy:
‘Trzy rodzaje suréwek
‘Mix satat
%ﬁ«. -Dodatki Swieze (pomidor, ogérek, czerwona cebula, papryka)
-‘Dodatki w zalewach (ogérek kiszony, pieczarka marynowana)
-Sosy (winegret, czosnkowy, oliwa z oliwek)

Bufet stodki:
-Jabtecznik "%%«
-Sernik
‘Makowiec
‘Rolada swiagteczna
‘Owoce plastrowane %

Zestaw napojow:
Kawa, herbata, woda, soki (2 smaki ) 40zt/os.
Specjalna cena za biate lub czerwone wino domu 90zt/butelka 750ml

£
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Menu Wigilijne nr 2

130zt / 0s. menu 2-godzinne

Zupy: %

‘Barszcz czerwony z uszkami z kapustg i grzybami

Dania gtéwne:
‘Krokiety z kapustg i grzybami
-Sandacz w sosie cytrusowym
-Schab wieprzowa w sosie sliwkowym

Dodatki: '%%«
‘Warzywa gotowane
-Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem

-Kaszotto z podgrzybkiem i majerankiem

e Zimne przekaski:
-Carpaccio z tfososia wedzonego

-Deska ryb wedzonych
-Satatka jarzynowa
-Deska staropolskich specjatéw

-Satatka Sledziowa z ziemniakiem i burakiem
-Sledzie w dwéch odstonach

£

Bufet satatkowy:
-Dwa rodzaje surowek
-Mix satat
-Dodatki Swieze (pomidor, ogérek, czerwona cebula, papryka)
%% -‘Dodatki w zalewach (ogérek kiszony, pieczarka marynowana)
-Sosy (winegret, czosnkowy, oliwa z oliwek)

Bufet stodki:
-Jabtecznik

-Sernik
‘Makowiec "%%“

Zestaw napojow:
Kawa, herbata, woda, soki (2 smaki ) 40zt/os.
e Specjalna cena za biate lub czerwone wino domu 90zt/butelka 750ml

£



