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Desery

Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym / kasza bulgur / brokuły
Filet  z kaczki w sosie wiśniowym / kus kus / brokuły
Schab duszony w kapuście z grzybami / ziemniaki z koperkiem 
Żebro wołowe / puree ziemniaczano-dyniowe / sałatka z buraków
Dorsz w cieście piwnym / gratena ziemniaczana / koper włoski 
Łosoś w sosie pomarańczowym / risotto nero / sałaty

Wychodząc na przeciw Państwa oczekiwaniom przygorowujemy 2 lub 3 rodzaje mięs, serwowane
półmiskowo

Szarlotka z żurawiną / lody
Miodownik / mus cynamonowy 

Carpaccio z buraków / wędzony twaróg / gruszka  /  balsamico 
Kaczka / ciasto francuskie / maliny 

Przystawki
22 zł / os. 
28 zł / os.

Zupa borowikowa z łazankami 
Myśliwska zupa wigilijna 
Zupa rybna z ziemniakami 
Krem z buraków creme fraiche 
Zupa ziemniaczana z kurkami 
Krem z dyni

Bufet słodkości 

Zupy
26 zł / os. 
26 zł / os.
32 zł / os.
24 zł / os.
26 zł / os.
25 zł / os.

Dania główne

Mini panna cotta 
Strudel makowy 
Kutia na kaszy pęczak 
Ciasto marchewkowe / kem cynamonowy 

52 zł / os. 
56 zł / os.
46 zł / os.
85 zł / os.
67 zł / os.
75 zł / os.

25 zł / os. 
28 zł / os.

35 zł / os. 
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Bufet z kawą i herbatą 12 zł / os. 



menu menu Świąteczne Świąteczne 

Kurczak w sosie pieczarkowym / gnocchi / kapusta pak-choi
Filet z sandacza / czarny anyż / kalarepa 
Pierogi z kapustą i grzybami 
Czerwony barszczyk z postnym pasztecikiem

Terina z karpia z bakaliami 
Śledź w cytrusach 
Śledź wiśniowy
Sałatka z indykiem 
Pasztet z dziczyzny / sos cumberland
Indyk w cieście francuskim / rukola
Deska wędlin włoskich 
Deska serów
Sałatka z tortelini 
Sałatka w wędzonym kurczakiem 
Tartinki z wędzonym pstrągiem 
Tortilla z kaczką / sos figowy

Zimna płyta

 
5 pozycji / 70 zł / os. 
7 pozycji / 90 zł / os. 

Drugie danie gorące 
48 zł / os. 
62 zł / os.
32  zł / os.
25 zł / os.

Napoje wg zużycia 
Woda niegazowana w dzbanku  / 1.3 L
Sok pomarańczowy i jabłkowy w dzbanku   / 1.3 L 
Napoje gazowane: cola / fanta / sprite / tonic 
Wigilijny kompot w dzbanku / 1.3L

Alkohole wg zużycia 
Wyborowa / 0.5 L
Finlandia / 0,5 L
Ostoya / 0,5 L
Wino Forcola Merlot/ 0,75 L
Wino Forcola Pinot Grigio  / 0,75 L
Wino bankietowe / karafka 1 L 
Jack Daniel’s / 0,7 L 
Ballantines / 0,7 L
lub inne na życzenie Gości 

14 zł
18 zł
8 zł

20 zł

80 zł 
90 zł 

100 zł 
70 zł 
70 zł 
60 zł 

180 zł 
140 zł 
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