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4 PORY ROKU

RESTAURACJA

PRZYSTAWKI

Satatka Caprese | 270 g
Kolorowe pomidory / burrata / bufala / bazyliowe pesto / orzeszki pinii / grzanki

Satatka z marynowanego baktazana | 220 g
musztardowiec / grillowana kalarepa / pestki dyni
zel z ogdérka matosolnego / sos vinaigrette

Tatar z siekanej poledwicy wotowej | 120 g
siekana wotowina / grzyby shimeji / zéttko / cebula / oliwa lubczykowa / domowe
pieczywo / masto

Ceviche z miecznika z limonka | 120 g
papryka / satata rzymska / cebula / kolendra / chilli / domowe pieczywo

Talerz wtoskich seréw i wedlin (dla 2 oséb) | 490 g
oliwki / domowe pieczywo / masto

Krewetki po tajsku | 150 g
mleko kokosowe / pasta chilli tom yum / kolendra / domowe pieczywo

ZUPY

Krem z ogorkéow matosolnych | 250 ml
kurki / zo6ttko panierowane

Krem z dyni z krewetkami | 250 ml
krokietka z twarogiem i chilli / olej z pestek dyni

DANIA GEOWNE

Panierowana poledwica wotowa | 220 g
purée ziemniaczane / konfitowane pomidory koktajlowe / chips z batata

Konfitowana karkéwka | 350 g

purée z brokuta / botwina i kalarepa smazone na masle / chrupki ziemniaczane / sos
demi glace

Z marynowang gorczycga

Pieczone udko z gesi | 310 g
kluski serowe / buraczane purée z szafranem / agrest / mus jabtkowy

Comber jagniecy na rézowo | 450 g
purée z topinamburu / fasola szparagowa / sos demi glace z cebulag

2
¥¥ - Torunski Piernikowy Szlak Kulinarny. Danie inspirowane dawnymi recepturami.

MENU

SEZONOWE
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Burger wotowy | 420 g
wotowina / pomidor/ ogérek kiszony / satata/ boczek / ser cheddar / sos musztardowy / 64 zt
frytki stekowe

Smazony filet z pstraga tososiowego | 400 g

risotto z pesto z rukoli / smazony pak choi 94 zt
Dynia pieczona | 350 g 68 zt
purée z ciecierzycy / dziki brokut / ciastko dyniowe z
Tagliatelle z krewetkami | 310 g "
krewetki / sos krewetkowo-$mietankowy / chipsy z kaparéow / oliwki / kalarepa 722
DANIA Z GRILLA WEGLOWEGO ‘BIG GREEN EGG’

Stek z poledwicy | 200 g 135 zt
Antrykot argentynski | 250 g 129 zt
Rosthef argentynski | 270 g 119 zt
Zeberka z wieprzowiny rasy iberyjskiej w glazurze z pomaranczy i cukru Muscovado | 500 g 92 zt
Dorada | 350 g 81zt
UCZTA Z GRILLADLA 2 0SOB | 720 g 376 zt
Poledwica brazylijska / Antrykot argentynski / Rostbef argentynski

Dodatki: ziemniaki opiekane / pomidory z salsg verde

Sos do wyboru: sos pieprzowy / tagodny sos Chimichurri / masto czosnkowe

DESERY

Kremowy sernik dyniowy | 180 g 39 zt
Twardg / mus czekoladowo-kakaowy / kruszonka / sos waniliowy na ciepto / owoce

Selekcja lodéw z owocami | 150 g 36 zt
2 kulki lodéw / sezonowe owoce

Créme brilée | 120 g 37 2t
krem z z6ttek / migdaty prazone / mus wisniowy / bita $mietana

Tarta rabarbarowa | 150 g

rabarbar / migdaty / skérka z cytryny / lody $mietankowe 36 zt
MENU DLA DZIECI

Zupa pomidorowa | 200 g 31 2t
pomidory / lane kluski / $mietana z
Chrupiace paluszki drobiowe lub rybne | 180 g

zagrodowy kurczak lub ryba / ziemniaczane purée / marchewka na masle 45 zt
Nalesniki | 180 g

ciasto nalesnikowe / twardg lub owoce / cukier puder 41 zt

@ - danie wegetariariskie

Wykaz alergenéw w zywnosci dostepny u kelnera
Dla grup powyzej 9 0séb do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

Wszystkie ceny sqg cenami brutto.
Poszczegdlne sktadniki dan mogqg ulec zmianie w zaleznosci od dostepnosci i sezonowosci, o czym poinformuje
Panstwa obstuga przed przyjeciem zaméwienia.






