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4 PORY ROKU
PRZYSTAWK' RESTAURACJA

Satatka z serem Morbier | 180 g

sataty / figa / rukola / zurawina
Mucha Cremant De Loire 125 ml /29 z¢

Sledz ze $mietana | 170 g

$ledz matjas / cebula / jabtko / kwasna smietana / koper / ziemniaki
Seyval ,,Winnica Turanu” 125 ml / 35 z¢

Tatar z siekanej poledwicy wotowej | 120 g
siekana wotowina / grzyby shimeji / zéttko / cebula / oliwa lubczykowa / domowe

pieczywo / masto
Chopin Black 40 ml / 30 z¢

Mule w sosie gorgonzola | 180 g

pomidory koktajlowe / $mietana / szczypior / domowe pieczywo
Riesling ,,Schloss Vollrads GG” 125 ml / 60 z¢

Talerz wtoskich seréw i wedlin (dla 2 oséb) | 490 g

oliwki / domowe pieczywo / masto
Luigi Bosca De Sangre 750 ml /235 z¢

ZUPY

Hiszpanska zupa z soczewicy | 250 ml
warzywa / ziemniaki / chorizo / pomidory / pietruszka

Krem z dyni z krewetkami | 250 ml
krokietka z twarogiem i chilli / olej z pestek dyni

Rosot z gesi | 250 ml
makaron marchewkowy / lubczyk / szarpana ges

DANIA GEOWNE

Schnitzel Wiener Art | 220 g

purée ziemniaczane / jarmuz na masle
Piwo Bernard jasne 400 ml / 20 z¢

Piers z kaczki na rézowo | 270 g

purée z dyni i pomaranczy / kasztany ze sliwkami
Pinot Noir ,,Winnica Turanu” 125 ml / 50 z¢

Jesiotr z rumianym sosem i rodzynkami (przepis z 1885 roku) | 260 g

kluski gryczane / marynowana cykoria
Riesling Peter & Peter 125 ml /27 z¢

Comber jagniecy na rézowo | 450 g

purée z kalafiora / satata rzymska baby / sos demi glace z cebulg
Carmenere Ventisquero Grey 125 ml/ 35 z¢

Torunski Piernikowy Szlak Kulinarny. Danie inspirowane dawnymi recepturami.

MENU

JESIENNE

59 zt

54 zt
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59 zt

91 zt
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93 zt

103 zt

167 zt



Duszony policzek cielecy | 310 g

purée ziemniaczane / sos wtasny / dziki brokut / grzyby
Verrazzano Chianti Classico DOCG 125 ml / 40 z¢

Stek z tunczyka | 240 g

purée z kalafiora z limonkg / mule
Albarinho ,,Genio y Figura” 125 ml / 35 z¢

Dynia pieczona | 350 g
purée z ciecierzycy / dziki brokut / ciastko dyniowe
Solaris ,,Winnica Turanu” 125 ml / 35 z¢

Tagliatelle z krewetkami | 310 g

sos krewetkowo-$mietankowy / chipsy z kaparow / oliwki / kalarepa
Sauvignon Blanc Esk Valley 125 ml / 32 z¢

Stek z poledwicy wotowej | 270 g

ziemniaki pieczone / papryka

Sos do wyboru: sos pieprzowy / tagodny sos Chimichurri / masto czosnkowe
Malbec ,,Bodega Colome” 125 ml / 35 z¢

DESERY

Kremowy sernik dyniowy | 180 g

twardg / mus czekoladowo-kakaowy / kruszonka / sos waniliowy na ciepto / owoce
Riesling Scharzhofberger Feinherb 125 ml/ 46 z¢

Selekcja lodéw z owocami | 150 g
2 kulki lodéw / sezonowe owoce

Créme brilée | 120 g
krem z z6ttek / migdaty prazone / mus wisniowy / bita $mietana
Moét & Chandon Brut Imperial 125 ml / 73 z¢

Tarta sliwkowa | 150 g

sliwka / migdaty / skorka z cytryny / cynamon / lody $émietankowe
Ruby Porto ,,Graham ‘s Fine” 80 ml / 25 z¢

MENU DLA DZIECI

Zupa pomidorowa | 200 g
pomidory / lane kluski / $mietana

Chrupiace paluszki drobiowe lub rybne | 180 g
zagrodowy kurczak lub ryba / ziemniaczane purée / marchewka na masle

Nalesniki | 180 g
ciasto nalesnikowe / twardg lub owoce / cukier puder

- danie wegetarianskie

Wykaz alergenéw w zywnosci dostepny u kelnera

Dla grup powyzej 9 0séb do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego
Wszystkie ceny sq cenami brutto.

Poszczegdlne sktadniki dan mogq ulec zmianie w zaleznosci od dostepnosci i sezonowosci, o czym poinformuje

Panstwa obstuga przed przyjeciem zaméwienia.
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